
Het reservoir met zijn 
inhoud van 200 g is 
groot genoeg voor  
maar liefst 25 kopjes 
verse espresso.

Een drukmeter helpt bij 
het handhaven van de 
optimale druk voor het 
koffiezetten.

De versgemalen koffie komt in 
precies de juiste hoeveelheid 
direct in de filterdrager terecht. 
Zo zijn een maximale versheid en 
minimaal verlies gegarandeerd.

Het maalwerk start en  
stopt automatisch. Druk de 
filterdrager eenvoudigweg 
aan en wacht tot het malen 
is gestopt.

Door het aandrukken wordt 
de koffie voorbereid. Druk de 
koffie aan tot de lijn en het 
zetten kan van start gaan.

Zet de draaischakelaar op 
Dual Wall om de maalgraad 
automatisch in te stellen op 
de dubbelwandige filters.

Professionele  
koffieuitloop.

SOLIS Barista Pro Type 114

Programmeerbare espressomachine. Met het geïntegreerde conische 
maalwerk wordt iedere espresso bereid met de juiste hoeveelheid 
versgemalen koffie – een garantie voor optimaal genieten.
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SOLIS Barista Pro
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ENERG IE   IA

energie · energia 59
kWh/annum
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Fresh is Best
Bonen die  
10 dagen
voor het  
zetten zijn 
gemalen

Bonen die  
1 minuut  
voor het  

zetten zijn 
gemalen
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