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Algemeen

Deze Princess Eco Friteuse werkt met
slechts 0,5 liter olie of vloeibaar vet. Door
deze kleine hoeveelheid olie of vloeibaar
vet is de opwarmtijd erg kort.

De temperatuur van de olie/het vioeibare
vet en de bereidingstijd kunnen eenvoudig
worden geprogrammeerd. De olie/het
vloeibare vet wordt verwarmd door een
elektronisch geregeld
verwarmingssysteem, dat er vervolgens
voor zorgt dat de olie/ het vloeibare vet de
ingestelde temperatuur behoudt.

Nadat de olie/het vloeibare vet de
ingestelde temperatuur heeft bereikt,
begint een pomp de hete olie/het hete
vloeibare vet over het deksel van de mand
te spuiten. De olie/het vet wordt verdeeld
over het totale oppervlak van het deksel en
stroomt door de gaatjes over het voedsel.
Zo begint het frituurproces. Wanneer de
ingestelde tijd is verstreken, wordt de
pomp uitgeschakeld. Omdat de
etenswaren niet zijn ondergedompeld in de
olie/het vloeibare vet, wordt ook het
frituurproces gestopt.

Omdat de etenswaren niet continu worden
ondergedompeld in de olie/het vloeibare
vet, absorberen ze ook minder vet.

Naast deze geavanceerde functie, kunt u
deze Princess Eco Friteuse ook gebruiken
als een normale friteuse met een maximale
capaciteit van 3 liter.

Door een zelfreinigende functie kunt u de
oliepomp moeiteloos reinigen.

R Bediening en

onderdelen

Zie ook figuur 1.

Het apparaat bestaat uit de volgende

onderdelen:

1 Deksel van mand

Handvat van mand

Deksel

Kijkvenster

Geleiding voor het vastzetten van de

elektronische eenheid

6 Behuizing

7 Geleiding voor het bevestigen van de
elektronische eenheid aan de behuizing

8 RESET-schakelaar

9 Uitneembare pan

10 Pomp voor olie/vloeibaar vet

11 Handvat van behuizing

12 Elektronische eenheid

13 O/I-knop (aan/uit-schakelaar)

14 [-knop (afstelknop voor de
temperatuur)

15 display

16 Knop ©/+ (knop om de tijd te
verlengen)

17 Knop ©/- (knop om de tijd te verkorten)

18 Ventilatieopening van elektronische
eenheid

19 Mand

20 Ventilatierooster (2x)

21 Geur- en veffilter (2x)

a s wN

Voor het eerste gebruik

1 Verwijder de gehele verpakking.

2 Controleer of de netspanning
overeenkomt met de aangegeven
netspanning op het typeplaatje van het
apparaat.

3 Reinig het apparaat. Zie 'Onderhoud en
reiniging'.

4 Plaats de elektronische eenheid in het
apparaat. Controleer of de eenheid in
de geleider aan de achterkant van het
apparaat schuift.

5 Vul het apparaat met ongeveer 0,5 liter
vloeibare frituurolie of vloeibaar vet.
Zorg ervoor dat het niveau van de olie/
het vloeibare vet zich tussen de
markeringen op het
verwarmingselement voor het minimale
en maximale niveau bevindt (zie
figuur 4).
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» Gebruik alleen vloeibare frituurolie of - geplaatst, wordt de oliepomp niet
vet. Het gebruik van speciale olién ingeschakeld.
zoals zonnebloemolie of andere 8 Druk herhaaldelijk op de f-knop totdat
plantaardige olién is toegestaan. de gewenste instelling voor de
Deze friteuse is niet geschikt voor olietemperatuur op het display wordt
vast vet. weergegeven. De instelling kan in
stappen van 10° C worden ingesteld
tussen 150°C en 190°C.
Raadpleeg de verpakking van de
Gebruik etenswaren voor de juiste
temperatuurinstelling.
Op het display wordt de ingestelde
frituurtijd in minuten weergegeven. De

« Schakel het apparaat nooit in voordat
u de pan met olie hebt gevuld.

« De temperatuur van toegankelijke 9
oppervlakken kan erg hoog zijn
wanneer het apparaat is ingeschakeld.

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel
oppervlak zodat het niet om kan vallen.
Zorg ervoor dat het niveau van de olie
of het vloeibare vet zich bevindt tussen
de markeringen op het
verwarmingselement (zie figuur 4) voor
het minimale en maximale niveau.

Vul indien nodig olie of vet bij.

Steek de stekker in het stopcontact. U
hoort een kort piepsignaal en op het
display worden afwisselend de
ingestelde temperatuur en de frituurtijd
weergegeven.

Droog de etenswaren en/of verwijder ijs
van bevroren etenswaren om heftig
spatten van de hete olie/het vloeibare
vet als gevolg van contact met ijs en
water te voorkomen.

Vul de mand met de etenswaren die u
wilt frituren.

Doe niet te veel etenswaren in de mand
om onregelmatige en ongewenste
resultaten te voorkomen.

Sluit het deksel van de mand en plaats
de mand in het apparaat.

Plaats het deksel op de friteuse. Het
deksel is voorzien van een klein
uitsteeksel, dat in een opening in het
elektronische systeem past en
waarmee een microschakelaar wordt
bediend.

Zorg er ook voor dat de handgreep van
de mand in de openingen van het
deksel past.

Als het deksel niet correct wordt
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instelling kan in stappen van 1 minuut
worden aangepast van 1 tot 45
minuten.

Druk op de knop ©/+ om de
geprogrammeerde frituurtijd met 1
minuut te verlengen of op de knop © /-
om de tijd met 1 minuut te verkorten.
Als u de toets ©®/+ of O /- ingedrukt
houdt, wordt de tijd sneller aangepast.
Raadpleeg de verpakking van de friet
en/of snacks voor de juiste frituurtijd.
LET OP: Deze tijd is de daadwerkelijke
frituurtijd. Het aftellen begint zodra de
pomp wordt geactiveerd. De pomp en
daarmee dus het frituurproces worden
pas gestart nadat de olie/het vloeibare
vet de ingestelde temperatuur heeft
bereikt.

10 Druk op de O/I-knop om het proces te

starten.

Het aftellen van de klok op het display
wordt gestart nadat de olie/het
vloeibare vet de ingestelde temperatuur
heeft bereikt en wanneer de pomp is
gestart.

Zodra het verwarmingsproces wordt
gestart, worden de knoppen [}, ©®/+ en
O /- buiten werking gesteld. Het is niet
mogelijk om de tijd- of
temperatuurinstelling aan te passen
nadat het proces is gestart.

Als u deze instellingen wilt aanpassen:
stop het apparaat met de O/I-knop,
wijzig de instellingen en start het proces
opnieuw met de O/I-knop.



11 Halverwege het frituurproces piept het
apparaat 6 maal. U wordt aangeraden
om op dit moment de mand met
etenswaren te schudden om te
voorkomen dat de etenswaren aan
elkaar plakken.

Neem het deksel van de friteuse (de
pomp stopt zodra het deksel verwijderd
is) en schud de mand.

Plaats de mand in de friteuse en sluit
het deksel. Hierna begint de pomp weer
te werken.

12 30 seconden voordat de ingestelde tijd
verstrijkt, stopt de pomp zodat de olie of
het vet terug in de pan stroomt.
Wanneer de etenswaren klaar zijn om
ze uit de friteuse te nemen, piept het
apparaat 10 maal.

Neem de mand uit de friteuse.

13 Doe de inhoud van de mand op een
bord of in een schaal.

14 Controleer tijdens het frituren
regelmatig of het niveau van de olie in
de pan zich bevindt tussen de
markeringen op het
verwarmingselement voor het minimale
en maximale niveau (zie figuur 4).

Vul indien nodig olie of vet bij.

15 Herhaal stap 4 tot en met 14 als u meer
etenswaren wilt frituren.

16 Wanneer u klaar bent met het frituren
van etenswaren, haalt u de stekker uit
het stopcontact.

Resetten
Als het apparaat niet correct functioneert of
er een fout ontstaat, kunt u de
elektronische eenheid resetten met behulp
van de RESET-schakelaar aan de
achterzijde van de elektronische eenheid:
1 Beweeg de schakelaar linksachter op
de elektronische eenheid omhoog om
deze te resetten.

Frituurtijd en -temperatuur

Voedingswaar Frituurijd | Temp.

(min) | (°C)
Bevroren friet, 500 g 8 190
Bevroren friet, 400 g 6 190
Fricandellen 6 190
Kroketten 7 190

Witvis in paneermeel of | 10-15 170
beslag

Garnalen in beslag 3-5 190
Gepaneerde stukjes

kip:

« klein/middelgroot 15-20 170
« groot 20-30 170
Verse, gepaneerde 15 170
kipdrumsticks

Bevroren kipnuggets 6-8 190
Fruitbeignets, 2-3 stuks 3-5 190
Groentenbeignets 3-5 190
Bevroren uienringen 3-5 190
Verse uien/ 3-5 150

champignons

U kunt de tijd- en temperatuurinstelling
naar eigen smaak aanpassen.

Gebruik als een normale friteuse

Deze Princess Eco Friteuse kan ook

worden gebruikt als een normale friteuse.

Ga als volgt te werk:

1 Verwijder het deksel van de friteuse.

2 Verwijder de mand.

3 Haal de elektronische eenheid uit het
apparaat en verwijder de pomp door
deze linksom te draaien (zie figuur 3).

4 Plaats de elektronische eenheid in het
apparaat. Controleer of de eenheid in
de geleider aan de achterkant van het
apparaat schuift.

5 Vul het apparaat met minimaal 2,5 liter
en maximaal 3 liter olie/vet totdat het
niveau zich bevindt tussen de
markeringen in de uitneembare pan
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voor het minimale en maximale niveau
(zie figuur 5).

6 Plaats het deksel op de friteuse.

7 Steek de stekker in het stopcontact. U
hoort een kort piepsignaal en op het
display worden afwisselend de
ingestelde temperatuur en de frituurtijd
weergegeven.

8 Druk herhaaldelijk op de [-knop totdat
de gewenste instelling voor de
olietemperatuur op het display wordt
weergegeven. De instelling kan in
stappen van 10° C worden ingesteld
tussen 150°C en 190°C.

Raadpleeg de verpakking van de
etenswaren voor de juiste
temperatuurinstelling.

9 Druk eenmaal op de knop ©/+ om de
tijd in te stellen op 1 minuut.

10 Druk op de knop O/I om het verwarmen

te starten.

Het aftellen van de klok op het display

begint nadat de olie of het vet de

ingestelde temperatuur heeft bereikt.

Eén minuut nadat de ingestelde

temperatuur is bereikt, wordt het

apparaat automatisch uitgeschakeld.

Opmerking: wanneer de ingestelde

temperatuur wordt bereikt, hoort u de

elektrische motor die
normaalgesproken de oliepomp
aandrijft. Dit is normaal.

Vul de mand met de etenswaren die u

wilt frituren.

Doe niet te veel etenswaren in de mand

om onregelmatige en ongewenste

resultaten te voorkomen.

12 Sluit het deksel van de mand en plaats
de mand voorzichtig in het apparaat.

13 Plaats het deksel op de friteuse.

14 Druk op de knop O /+ om de
geprogrammeerde frituurtijd met 1
minuut te verhogen of druk op de knop
®/- om de geprogrammeerde frituurtijd
met 1 minuut te verlagen.

Wanneer u de knop ®/+ of ©®/-
ingedrukt houdt, wijzigt de tijd sneller.
Raadpleeg de verpakking van de friet
en/of snacks voor de juiste frituurtijd.

—_
—_
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15 Schakel het apparaat in door op de

O/I-knop te drukken.

Halverwege het frituurproces piept het
apparaat 6 maal. Hierop hoeft u niet te
reageren.

16 Verwijder het deksel nadat het apparaat

aan het einde van de frituurtijd 10 maal
heeft gepiept.

17 Neem de mand uit de friteuse en schud

deze om overtollig vet of olie van de
gefrituurde etenswaren te verwijderen.
Leeg de mand op een bord op schaal.

18 Controleer tijdens het frituren

regelmatig of het niveau van de olie
zich bevindt tussen de markeringen in
de uitneembare pan voor het minimale
en maximale niveau (zie figuur 5).

Vul indien nodig olie of vet bij.

19 Herhaal stap 11 toten met 18 als u

meer etenswaren wilt frituren.
Opmerking: de olietemperatuur en
frituurtijd kunnen alleen worden
ingesteld wanneer het apparaat is
uitgeschakeld met de O/I-knop.

20 Wanneer u klaar bent met het frituren

van etenswaren, haalt u de stekker uit
het stopcontact.

- Laat het stroomsnoer nooit over de

rand van het aanrecht, het werkblad of
de tafel hangen.

- Verplaats het apparaat nooit als het is

ingeschakeld of nog warm is. Voordat
u het apparaat verplaatst, moet u het
uitschakelen en wachten tot het is
afgekoeld.

« Gebruik een geaard stopcontact.
- Het apparaat moet de hitte kwijt

kunnen om het gevaar van brand te
voorkomen. Zorg dus voor voldoende
vrije ruimte rondom het apparaat en
zorg ervoor dat het niet in contact kan
komen met brandbare materialen.
Zorg ervoor dat het apparaat niet
wordt afgedekt wanneer het nog heet
is.

- Haal na gebruik altijd de stekker uit

het stopcontact.



Droog de friet en/of verwijder
overtollig ijs van de friet en/of snacks
voordat u deze in de mand doet.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn
als u het apparaat, het snoer of de
stekker aanraakt.

Schakel het apparaat uit en/of
verwijder de stekker uit het
stopcontact als u tijdens het gebruik
storingen ondervindt, het apparaat
gaat reinigen, een accessoire
aanbrengt of verwijdert, of klaar bent
met het gebruik en het apparaat wilt
opbergen.

Laat het apparaat tijdens gebruik nooit
onbeheerd achter.

Gebruik het apparaat niet in de buurt
van een andere warmtebron.

Houd brandbare materialen zoals
gordijnen, handdoeken en papier uit
de buurt van het apparaat.

De behuizing van het apparaat wordt
heet.

Onderhoud
en reiniging

Reinigen apparaat

1

2

)]

Neem de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen.

Doe de olie of het vet in een reservoir
en gooi het weg of bewaar het voor
hergebruik.

Zorg ervoor dat de oliepomp
gemonteerd is op de elektronische
eenheid.

Vul de verwijderbare pan met 1 liter
schoon water.

Plaats het deksel op de friteuse.

Steek de stekker in het stopcontact.
Druk gelijktijdig op de knoppen ©/+ en
®/- om de zelfreinigende functie van de

oliepomp te starten.
Het apparaat piept kort. De pomp start
en het verwarmingselement begint het
water te verwarmen.

8 Na 2 minuten piept het apparaat als
teken dat het reinigen is voltooid.

Het verwarmingselement en de pomp
schakelen beide uit.

9 Neem de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen.

10 Reinig de mand in warm water met
zeep of in de vaatwasser.

11 Reinig de uitneembare pan in warm
water met zeep.

12 Als u de geur- en veffilters in het deksel
ook wilt vervangen, raadpleegt u het
hoofdstuk 'Geur- en veffilters
vervangen'.

13 Reinig het apparaat, de elektronische
eenheid en het deksel voorzichtig met
een zachte, vochtige doek met enkele
druppels afwasmiddel en droog ze
grondig af.

14 Zorg ervoor dat alle onderdelen droog
zijn en zet het apparaat weer in elkaar.

15 Berg het apparaat op (zie 'Opbergen’).

Geur- en vetfilters vervangen
Aanbevolen vervanging:
na elke 5 keer gebruiken.

Zie figuur 2.

1 Verwijder het deksel van het apparaat.

2 Druk tegen de lip van het rooster in de
ventilatieopening en verwijder het
rooster.

3 Verwijder het geur- en vetffilter.

4 Herhaal stap 2 en 3 voor het filter aan
de andere zijde van het deksel.

5 Reinig het deksel en de roosters in
warm water met zeep.

6 Droog het deksel en de roosters af.

7 Plaats nieuwe filters in het deksel
(onderdeel nr. 901.184000.020).

8 Plaats de ventilatieroosters in het
deksel.
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Olie/vloeibaar vet verversen
Aanbevolen vervanging:
na elke 4 keer gebruiken.

1 Neem de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen.

2 Verwijder achtereenvolgens het deksel,
de mand en de elektronische eenheid
uit het apparaat.

3 Haal de uitheembare pan uit de
behuizing.

4 Giet de olie in een opvangbak en werp
deze weg.

5 Reinig de uitneembare pan in warm
water met zeep.

6 Droog de uitneembare pan af.

7 Zet het apparaat in omgekeerde
volgorde weer in elkaar.

8 Vul het apparaat met verse olie of
vloeibaar vet voordat u het weer gaat
gebruiken.

9 Berg het apparaat op (zie 'Opbergen’).

- Let op dat er geen vocht bij de
elektrische onderdelen van het
apparaat komt.

Dompel het apparaat, het stroomsnoer
of de stekker nooit onder in water of
andere vloeistoffen.

Reinig het apparaat nooit met
agressieve of schurende
reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen (zoals messen of harde
borstels).

Alleen de mand met het deksel
kunnen in de vaatwasser worden
gereinigd. De elektronische eenheid,
de behuizing, de uitheembare pan en
het deksel mogen niet in de
vaatwasser worden gereinigd.

Zorg ervoor dat alle onderdelen
volledig droog zijn voordat u het
apparaat gebruikt.
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Opbergen

1 Laat het apparaat volledig afkoelen.

2 Reinig het apparaat regelmatig (zie
'Onderhoud en reiniging’).

3 Plaats de mand in het apparaat en
plaats het deksel op het apparaat.

4 Bewaar het apparaat op een droge en
vorstvrije plaats.

- Berg het apparaat op buiten bereik
van kinderen.

Veiligheid

Algemeen

- Lees deze instructies aandachtig en
volg ze op. Bewaar deze handleiding
als naslagwerk.

- Het apparaat mag alleen
overeenkomstig deze instructies
worden gebruikt.

- Het apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik.

- Het gebruik van dit apparaat kan
gevaarlijk zijn voor kinderen of voor
personen met een lichamelijke,
zintuiglijke, geestelijke, psychische of
motorische handicap of voor
personen met gebrek aan kennis en
ervaring. Personen die
verantwoordelijk zijn voor de
veiligheid van dergelijke personen
moeten duidelijke instructies geven of
toezien op het gebruik van het
apparaat.

Laat het apparaat alleen repareren
door een bevoegde elektromonteur.
Probeer het apparaat nooit zelf te
repareren.

Gebruik alleen de door de leverancier
aanbevolen accessoires. Het gebruik
van andere accessoires kan



resulteren in schade aan het apparaat,
wat gevaarlijk kan zijn voor de
gebruiker.

Elektriciteit en warmte

- Het apparaat mag niet gebruikt
worden met behulp van een externe
tijdklok of een apart
afstandsbedieningsysteem.

Haal altijd de stekker uit het
stopcontact wanneer u het apparaat
niet gebruikt.

Als u de stekker uit het stopcontact
neemt, trek dan aan de stekker, niet
aan het snoer.

Trek nooit aan de stroomkabel om het
apparaat te verplaatsen.

Gebruik het apparaat niet als het
apparaat of de stroomkabel
beschadigd is. Laat een beschadigde
stroomkabel vervangen door een
bevoegde elektromonteur.

Zorg ervoor dat het apparaat, het
snoer en de stekker niet in aanraking
komen met hittebronnen, zoals een
hete bakplaat of open vuur.

Zorg ervoor dat het apparaat, het
snoer en de stekker niet in aanraking
komen met water, andere vioeistoffen
of chemicalién.

Raap het apparaat niet op als het in
water is gevallen. Neem in dat geval
onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact. Gebruik het apparaat
hierna niet meer.

W Milieu

Werp het verpakkingsmateriaal, zoals
plastic en dozen, weg volgens de juiste
scheidingsmethode.

Indien u het apparaat wilt wegdoen terwijl
het nog steeds goed werkt, of eenvoudig
gerepareerd kan worden, zorg dan dat het
apparaat hergebruikt wordt.

Aan het einde van de levensduur moet u
het apparaat op een verantwoorde wijze
laten verwerken, zodat het apparaat of
onderdelen daarvan kunnen worden
hergebruikt. Zet het apparaat niet bij
ongesorteerd afval. Lever het in bij de
winkel of breng het naar een erkend
inzamelpunt. Neem voor informatie over
het inzamelsysteem in uw regio contact op
met de gemeente.

CE-conformiteit

Toepasselijke Europese richtlijnen:
2002/95/EC
2002/96/EC
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General

This Princess Eco Shower Fryer functions
with only 0.5 litres of oil or liquid fat.
Because of the small volume of oil or liquid
fat, the heating time is very short.

The oil/liquid fat temperature and the
cooking time can easily be programmed.
An electronic temperature control system
heats the oil/liquid fat and consequently
keeps the oil/liquid fat at the set
temperature.

After the oil/liquid fat has reached the set
temperature, a pump starts spraying the
hot oil/liquid fat over the cover of the
basket. The oil/liquid fat is divided over the
whole surface of the basket cover and
flows through the holes over the food. The
frying process starts. When the set time
has passed, the pump stops. Because the
food is not immersed in oil/liquid fat, the
frying process stops as well.

Because the food is not constantly
immersed in the oil/liquid fat, the food will
absorb less fat.

Besides this advanced function, you can
also use this Princess Eco Shower Fryer
as a regular fryer with maximum capacity
of 3 litre.

A self cleaning functionality helps you
effortlessly to clean the oil pump.

B
ROperation and

Controls

See figure 1.

The appliance is equipped with the
following features:

1 Basket cover

2 Basket grip

3 Lid
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4 Viewing window

5 Guide for securing the electronic control
unit

6 Housing

7 Guide for attaching the electronic
control unit to the housing

8 RESET switch

9 Removable pan

10 QOil/liquid fat pump

11 Housing grip

12 Electronic control unit

13 O/I button (on/off switch)

14 [ button (temperature adjustment
button)

15 Display

16 O/+ button (increase time button)

17 O /- button (decrease time button)

18 Ventilation opening electronic control
unit

19 Basket

20 Ventilation cover (2x)

21 Odour and fat filter (2x)

Before first use

1 Take the appliance out of the
packaging.

2 Make sure that the mains voltage is the
same as indicated on the type plate on
the appliance.

3 Clean the appliance. See ‘Maintenance
and Cleaning’.

4 Position the electronic unit in the
appliance. Make sure the unit slides
into the guide at the rear of the
appliance.

5 Fill the appliance with approx. 0.5 |
liquid frying oil or liquid fat.

Make sure the oil/liquid fat level is
between the minimum and maximum
mark on the heating element (see
figure 4).

« Only use a liquid frying oil or fat. The
use of special oils such as sunflower
oil or other consumable oils is
allowed.

This fryer is not suitable for solid fat.

« Never switch on the appliance before
filling the pan with oil.



Use

1

The temperature of accessible
surfaces may be high when the
appliance is operating.

Place the appliance on a flat, stable
surface where it cannot fall.

Make sure the oil/liquid fat level is
between the minimum and maximum
mark on the heating element (see
figure 4).

Replenish if necessary.

Insert the plug into the wall socket. The
appliance will beep shortly and the
display will alternately show the set
temperature and the frying time.

Dry the food and/or remove ice from
frozen food to avoid violent splashing of
hot oil/liquid fat when ice and water
enters.

Fill the basket with the food to be fried.
Do not overfill the basket to avoid
irregular and undesired results.

Close the cover of the basket and place
the basket in the appliance.

Place the lid on the fryer. The lid has a
small protrusion, which fits in an
opening in the electronic control unit
and which operates a microswitch.
Also make sure that the basket grip fits
in the openings of the lid.

If the lid is not positioned correctly, the
oil pump will not start functioning.
Press the ﬂi button repeatedly until the
display shows the desired oil
temperature setting. The setting can be
adjusted from 150°C to 190°C in steps
of 10°C.

Consult the packaging of the food for
the required temperature setting.

The display shows the set frying time in
minutes. The setting can be adjusted
from 1 to 45 minutes in steps of 1
minute.

Press the ©/+ button to increase, or
press the ® /- button to decrease the
programmed frying time by 1 minute.
Holding the © /+ or the ®/- button will
change time settings more rapidly.

Consult the packaging of the fries and/
or snacks for the required frying time.
Note: This time is the real frying time.
The countdown starts when the pump
starts running. The pump and with that
the frying process starts after the oil/
liquid fat has reached the required
temperature.

10 Press the O/I button to start the

process.

The countdown of the clock in the

display will start after the oil/liquid fat

has reached the required temperature

and when the pump has started.

When the heating process is started,

the || button, and the ®/+ and ©/-

buttons are disabled. It is not possible

to adjust the time or temperature

settings after the process started.

If you want to adjust these settings:

stop the appliance with the O/l button,

change the settings and restart with the

O/I button.

Half way through the frying process the

appliance will sound 6 beeps. At this

moment it is advised to shake the

basket with the food to prevent the food

from sticking.

Remove the lid from the fryer (the pump

will stop as soon as the lid is removed)

and shake the basket.

Place the basket in the fryer and after

placing the lid, the pump will start again.

12 30 seconds before the set time has
elapsed, the pump stops to allow the
oil/liquid fat to flow back into the pan.
When the food is ready to be taken out,
the appliance sounds 10 beeps.
Take the basket out of the fryer.

13 Empty the basket onto a plate or a dish.

14 During frying regularly check that the oil
level in the pan is between the
minimum and maximum mark on the
heating element (see figure 4).
Replenish if necessary.

15 Repeat steps 4 to 14 to deep fry more
food.
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16 When you have finished deep frying
food, remove the plug from the wall
socket.

Resetting

If the appliance is not functioning properly

or when it generates an error, you can

reset the electronic control unit by

operating the RESET switch at the rear of

the electronic control unit:

1 Move the switch on the left rear side of
the electronic control unit up to reset
the electronic control unit.

Frying time and temperatures

Food Frying | Temp.
time (°C)
(min)

Frozen fries 500 g. 8 190

Frozen fries 400 g. 6 190

Minced-meat hot dogs 6 190

Croquettes 7 190

White fish fillet portions | 10-15 | 170
in breadcrumbs or
batter

Fresh prawns in batter 3-5 190

Chicken portions in

breadcrumbs:
» small/medium size 15-20 | 170
* large size 20-30 | 170
Fresh chicken 15 170
drumsticks in
breadcrumbs

Frozen chicken nuggets | 6-8 190

Fruit fritters 2-3 pieces 3-5 190

Vegetable fritters 3-5 190
Frozen onion rings 3-5 190
Fresh onions/ 3-5 150
mushrooms

You may change the time and temperature
settings according to your personal taste.
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Use as a regular fryer

This Princess Eco Shower Fryer can also

be used as a regular fryer. Use as follows:

1 Remove the lid from the fryer.

2 Remove the basket.

3 Take the electronic control unit out of
the appliance and remove the pump
from the unit by turning it anticlockwise
(see figure 3).

4 Position the electronic unit in the
appliance. Make sure the unit slides
into the guide at the rear of the
appliance.

5 Fill the appliance with min. 2.5 L till
max. 3 L of oil/liquid fat till the level is
between the minimum and maximum
indicator in the removable pan (see
figure 5).

6 Place the lid on the fryer.

7 Insert the plug into the wall socket. The
appliance will beep shortly and the
display will alternately show the set
temperature and the frying time.

8 Press the | button repeatedly until the
display shows the desired oil
temperature setting. The setting can be
adjusted from 150°C to 190°C in steps
of 10°C.

Consult the packaging of the food for
the required temperature setting.

9 Press the O /+ button once to set the
time to 1 minute.

10 Press the O/I button to start the heating

process.

The countdown of the clock in the

display will start after the oil/liquid fat

has reached the set temperature.

One minute after the set temperature is

reached, the appliance switches off

automatically.

Note: When the set temperature is

reached, you will hear the electric

motor, which normally drives the oil
pump. This is normal operation.

Fill the basket with the food to be fried.

Do not overfill the basket to avoid

irregular and undesired results.

—_
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12 Close the cover of the basket and
carefully place the basket in the
appliance.

13 Place the lid on the fryer.

14 Press the ®/+ button to increase, or
press the ® /- button to decrease the
programmed frying time by 1 minute.
Holding the ©/+ or the ®/- button will
change time settings more rapidly.
Consult the packaging of the fries and/
or snacks for the required frying time.

15 Switch on the appliance by pressing the
O/1 button.

Half way through the frying process the
appliance will sound 6 beeps. There is
no action needed.

16 When the appliance beeps 10 times at
the end of the frying process, remove
the lid.

17 Take the basket out of the fryer and
shake it to remove excessive oil/liquid
fat from the fried food.

Empty the basket onto a plate or a dish.

18 During frying regularly check that the oil
level in the pan is between the
minimum and maximum mark in the
removable pan (see figure 5).
Replenish if necessary.

19 Repeat steps 11 to 18 to deep fry more
food.

Note: The oil temperature and the
frying time can only be set when the
appliance is switched off with the O/I
button.

20 When you have finished deep frying
food, remove the plug from the wall
socket.

» Never allow the power cord to hang
over the edge of the draining board,
worktop or table.

» Never move the appliance when it is
switched on or is still hot. Before you
move the appliance, switch it off and
wait until it has cooled down.

» Use an earthed wall socket.

« The appliance must be able to
dissipate its heat to avoid a risk of fire.

Make sure that the appliance has
sufficient space around it, and does
not come into contact with flammable
materials. The appliance must not be
covered when it is still hot.

Always remove the plug from the wall
socket after use.

Dry the fries and/or shake off
excessive ice from the fries and/or
snacks before placing them in the
basket.

Make sure your hands are dry when
you touch the appliance, the power
cord or the plug.

Switch off the appliance and/or
remove the plug from the wall socket
in the event of a malfunction during
use, before cleaning the appliance,
before fitting or removing an
accessory and before storing the
appliance after use.

Never leave the appliance unattended
when in use.

Do not use the appliance near another
heat source.

Keep the appliance away from
inflammable materials, such as
curtains, towels or paper.

- The appliance’s housing will become
hot.

Maintenance
and Cleaning

Cleaning the appliance

1 Remove the plug from the wall socket,
and allow the appliance to cool down.

2 Put the oil/liquid fat in a container and
dispose of it or keep it for re-use.

3 Make sure the oil pump is fitted on the
electronic unit.
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4 Fill the removable pan with 1liter of
clean water.

5 Place the lid on the fryer.

Insert the plug into the wall socket.

7 Simultaneously press the ©/+ and the
O/- button to start the self-cleaning
function of the oil pump.

The appliance will beep shortly. The
pump starts running and the heating
element starts to heat the water.

8 After 2 minutes the appliance will beep
as a sign that the cleaning process is
finished.

The heating element and the pump will
both switch off.

9 Remove the plug from the wall socket,
and allow the appliance to cool down.

10 Clean the basket in warm soapy water
or in a dishwasher.

11 Clean the removable pan in warm
soapy water.

12 If you also want to replace the odour
and fat filters in the lid, see the section
‘Replacing odour and fat filters’.

13 Carefully clean the appliance, the
electronic unit, and the lid with a soft,
damp cloth and a few drops of washing-
up liquid, and dry thoroughly.

14 Make sure all parts are dry and
re-assemble the appliance.

15 Store the appliance (see ‘Storage’).

(o))

Replacing odour and fat filters
Advised replacement interval:
after every 5 uses.

See figure 2.

1 Take the lid off the appliance.

2 Press against the lip of the ventilation
cover and remove the cover from the
lid.

3 Remove the odour and fat filter.

4 Repeat steps 2 and 3 with the filter on
the other side of the lid.

5 Clean the lid and the ventilation covers
in warm soapy water.

6 Dry the lid and the ventilation covers.
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7 Place new filters in the lid
(part no. 901.184000.020).
8 Place the ventilation covers in the lid.

Refreshing oil/liquid fat
Advised replacement interval:
after every 4 uses.

1 Remove the plug from the wall socket,
and allow the appliance to cool down.

2 Respectively remove the lid, the basket
and the electronic control unit from the
appliance.

3 Take the removable pan out of the
housing.

4 Putthe old oil in a container and
dispose of it.

5 Clean the removable pan in warm
soapy water.

6 Dry the removable pan.

7 Reassemble the appliance in reverse
order.

8 Fill the appliance with fresh oil or liquid
fat just before you start using the
appliance again.

9 Store the appliance (see ‘Storage’).

- Make sure no moisture comes into
contact with the appliance’s electrical
parts.

- Never immerse the appliance, the
power cord or the plug in water or
other liquids.

- Never use aggressive or abrasive
cleaning products or sharp objects
(such as a knife or a hard brush) to
clean the appliance.

« Only the basket with the cover may be
cleaned in a dishwasher. The
electronic unit, the housing, the
removable pan and the cover may not
be cleaned in the dishwasher.

« Make sure all parts are completely dry
before use.



Storage

—_

Allow the appliance to cool down.
Clean the appliance regularly (see
‘Maintenance and Cleaning’).

Place the basket in the appliance and
place the lid on the appliance.

Store the appliance in a dry and frost-
free place.

Store the appliance out of reach of
children.

Safety

General

Read and follow these instructions
carefully. Keep this manual for future
reference.

Use this appliance only in accordance
with these instructions.

This appliance is intended solely for
domestic use.

The use of this appliance by children
or persons with a physical, sensory,
mental or motor disability or who lack
the necessary knowledge and
experience may cause a hazard.
Persons responsible for the safety of
such people must give explicit
instructions or supervise the use of
the appliance.

Have the appliance repaired only by a
qualified electrician. Never try to
repair the appliance yourself.

Only use accessories recommended
by the supplier. The use of other
accessories may result in damage to
the appliance, thereby creating
hazards for the user.

Electricity and heat

The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote control
system.

Always remove the plug from the
socket when the appliance is not in
use.

Always remove the plug from the wall
socket by pulling on the plug not the
power cord.

Never pull the power cord to move the
appliance.

Do not use the appliance if the
appliance or the power cord is
damaged. Have a damaged power
cord replaced by a qualified
electrician.

Make sure that the appliance, the
power cord and the plug do not come
into contact with sources of heat such
as a hot hob or naked flame.

Make sure that the appliance, the
power cord and plug do not come into
contact with water, other fluids or
chemicals.

Do not pick up the appliance if it falls
into water. Inmediately remove the
plug from the wall socket. Do not use
the appliance anymore.

U.K. Wiring

nstructions

The wires in the mains lead are
coloured in accordance with the
following code:

- BLUE NEUTRAL
- BROWN LIVE
- GREEN/ YELLOW  EARTH
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As the colours of the wires in the mains
lead of this appliance may not
correspond with the colour markings
identifying the terminals on your plug,
proceed as follows:

» The BLUE wire must be connected to
the terminal marked with the letter N
or coloured black.

« The BROWN wire must be connected
to the terminal marked with the letter L
or coloured red.

* The GREEN/YELLOW wire must be
connected to the terminal marked with
the letter E (or earth symbol) or
coloured GREEN or GREEN/YELLOW

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED

With this appliance, if a 13A plug is
used a 13A fuse should be fitted. If any
other type of plug is used, a 15A fuse
must be fitted either in the plug or at the
distribution board.
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-
” The Environment

hid

Dispose of packaging material, such as
plastic and boxes, in the appropriate waste
containers.

If you wish to dispose of the appliance
whilst it still works properly or can be easily
repaired, then ensure that the appliance is
recycled.

When the appliance reaches the end of its
useful life, it should be disposed of in a
responsible manner, thereby ensuring the
reuse of the appliance or its parts. Do not
dispose of the appliance with unsorted
refuse; hand it in at the store, or take itto a
recognized collection point. Contact your
municipality for information about the
reception and collection systems in your
area.

CE Conformity

Applicable European guideline:
2002/95/EC
2002/96/EC



Généralités

Votre Princess Eco Shower Fryer ne
contient que 0.5 litre d'huile ou de graisse
a frire. Grace a ce faible volume d'huile ou
de graisse liquide, la durée de réchauffage
est relativement bréve.

La température de I'huile ou de la graisse
liquide, ainsi que la durée de cuisson, sont
facilement programmables. Un systéme
électronique de commande de la
température réchauffe I'huile ou la graisse
liquide, et la maintient ensuite a la
température saisie.

Une fois que I'huile ou la graisse liquide a
atteint la température saisie, une pompe
commence a la disperser sur le couvercle
du panier de friture. L'huile ou la graisse
liquide est répartie sur toute la surface du
couvercle du panier, et s'écoule a travers
les ouvertures pour atteindre les aliments.
Le processus de friture démarre. Une fois
écoulée la durée saisie, la pompe s'arréte.
Comme les aliments ne sont pas
submergés dans I'huile ou la graisse
liquide, le processus de friture s'arréte
également.

Comme les aliments ne sont pas
submergés entiérement et constamment
dans I'huile ou la graisse liquide, ils
absorbent moins de graisse.

Cette fonction avancée mise a part, vous
pouvez également utiliser votre Princess
Eco Shower Fryer comme une friteuse
normale ayant une capacité de 3 litres.

La fonction d'autonettoyage vous aide a
nettoyer facilement la pompe & huile.

R Fonctionnement et

utilisation

Voir la figure 1.

L'appareil est équipé des fonctions

suivantes :

1 Couvercle du panier de friture

Poignée du panier de friture

Couvercle

Regard

Guide pour la mise en place de l'unité

de commande électronique

Boitier

7 Guide pour la fixation de I'unité de
commande électronique sur le boitier

8 Interrupteur RESET (réinitialisation)

9 Récipient de cuisson

10 Pompe pour I'huile ou la graisse liquide

11 Poignée du boitier

12 Unité de commande électronique

13 Bouton O/I (interrupteur marche/arrét)

14 Bouton [} (bouton de réglage de la
température)

15 Affichage

16 Bouton © /+ (augmentation de la
durée)

17 Bouton ® /- (diminution de la durée)

18 Ouverture de ventilation de I'unité de
commande électronique

19 Panier

20 Couvercle de ventilation (2x)

21 Filtre a odeurs et a graisse (2x)

g~ wn

[«2]

Avant la premiére utilisation

1 Sortez I'appareil de son emballage.

2 Vérifiez que la tension d'alimentation du
réseau est identique a la tension
indiquée sur la plaquette type de
I'appareil.

3 Nettoyez I'appareil. Voir « Entretien et
nettoyage ».

4 Placez I'unité de commande
électronique dans l'appareil. Glissez

Article 184000 Princess Eco Shower Fryer @



correctement l'unité dans le guide a
I'arriére de I'appareil.
5 Remplissez I'appareil d'environ 0.5 |

d'huile ou de graisse liquide pour friture.

Veérifiez que I'huile ou la graisse liquide
atteint un niveau situé entre les
marques Minimum et Maximum de
I'élément chauffant (voir la figure 4).

« L'huile ou la graisse utilisée doit étre
liquide. Les huiles spéciales comme
I'huile de tournesol et autres huiles de
table appropriées peuvent étre
utilisées.

Cette friteuse ne convient pas pour les
graisses solides.

- N'allumez jamais I'appareil avant
d'avoir rempli le récipient de cuisson
d'huile ou de graisse.

Utilisation

- Les surfaces accessibles de I'appareil
peuvent s'échauffer fortement durant
I'utilisation.

1 Installez I'appareil sur une surface
plane et stable, ou il ne risque pas de
tomber.

2 Vérifiez que I'huile ou la graisse liquide
atteint un niveau situé entre les
marques Minimum et Maximum de
I'élément chauffant (voir la figure 4).
Corrigez si nécessaire.

3 Branchez la fiche sur la prise. L'appareil
fait entendre un bip bref et 'affichage
montre, tour a tour, la température
saisie et la durée de cuisson saisie.

4 Il faut sécher les aliments et/ou enlever
les paillettes de glace des aliments
surgelés, sinon I'huile ou la graisse
liquide brdlante giclera violemment au
contact de I'eau ou de la glace.

5 Placez dans le panier les aliments a
frire.

Ne surchargez pas le panier, sinon la
friture risque d'étre irréguliére et les
résultats insatisfaisants.

6 Fermez le couvercle du panier et
placez le panier dans l'appareil.
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Posez le couvercle sur la friteuse. Ce
couvercle a une petite saillie qui
s'emboite dans l'unité de commande
électronique et actionne un micro-
interrupteur.

Veillez également a ce que la poignée
du panier de friture s'emboite dans
I'ouverture du couvercle.

Si le couvercle n'est pas mis en place
correctement, la pompe a huile ne
s'enclenchera pas.

Appuyez plusieurs fois sur le bouton [,
jusqu'a ce que la température désirée
de I'huile s'affiche. La température se
regle de 150°C & 190°C par incréments
de 10°C.

Pour connaitre la température
nécessaire pour chaque aliment,
consultez son emballage.

L'affichage donne la durée de cuisson
en minutes. La durée se régle de 1 a 45
minutes par incréments de 1 minute.
Appuyez sur le bouton ®/+ pour
augmenter la température de 1 minute,
sur le bouton O /- pour la diminuer.
Maintenez enfoncé le bouton ®/+ ou
O/- pour faire changer plus rapidement
la valeur de la durée.

Pour connaitre la durée de friture
nécessaire pour chaque aliment,
consultez son emballage.

Remarque : Cette durée est la durée
réelle du processus de friture. Le
compte a rebours commence lorsque la
pompe démarre. Le démarrage de la
pompe, c'est a dire le début du
processus de friture, a lieu aprés que la
graisse a atteint la température saisie.

10 Appuyez sur le bouton O/I (interrupteur

marche/arrét) pour lancer le processus.
Le compte a rebours de la durée de
friture, affichée a I'écran, commence au
démarrage de la pompe, aprés que la
graisse a atteint la température saisie.
Une fois que le réchauffage a
commencé, le bouton | et les boutons
O/+ et O /- sont désactivés. Les
réglages de durée ou de température
ne peuvent pas étre modifiés une fois



que la friture est en cours.

Si vous désirez modifier ces réglages, il

faut arréter I'appareil au moyen du

bouton O/I, faire les modifications et

redémarrer avec le bouton O/I.

A la moitié de la durée de cuisson,

I'appareil fait entre 6 bips. Il est

recommandé de secouer alors le panier

pour remuer les aliments et les
empécher de coller.

Soulevez le couvercle de I'appareil (la

pompe s'arréte alors automatiquement)

et secouez le panier.

Placez le panier a l'intérieur de

I'appareil et refermez le couvercle, la

pompe se remet alors en marche.

12 La pompe s'arréte 30 secondes avant
la fin de la durée de cuisson saisie pour
permettre a I'huile ou a la graisse
liquide de s'écouler dans le récipient de
cuisson.

L'appareil fait entendre 10 bips quand
les aliments sont préts a étre sortis.
Sortez le panier de la friteuse.

13 Videz le panier sur une assiette ou un
plat de service.

14 Durant la cuisson, vérifiez
réguliérement I'huile ou la graisse
liquide atteint un niveau situé entre les
marques Minimum et Maximum de
I'¢lément chauffant (voir la figure 4).
Corrigez si nécessaire.

15 Pour frire d'autres aliments, répétez les
étapes 4 a 14.

16 Lorsque vous avez fini votre friture,
débranchez la fiche.

1
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Réinitialisation

Si l'appareil ne fonctionne pas

correctement, ou s'il génére une erreur,

vous pouvez réinitialiser I'unité de

commande électronique avec l'interrupteur

RESET situé a l'arriere de l'unité.

1 Pour réinitialiser l'unité de commande
électronique, poussez l'interrupteur
vers la gauche.

Durées et températures de friture

Aliment Durée | Temp.

de (°C)

friture
(mn)

Frites surgelées 500 g 8 190
Frites surgelées 400 g 6 190
Hot dog viande hachée 6 190
Croquettes 7 190
Portions de filet de 10-15 | 170

poisson blanc panées
ou en beignet

Beignets de crevettes 3-5 190
fraiches

Portions de poulet

panées

- taille petite/moyenne 15-20 | 170
* grande taille 20-30 | 170
Pillons de poulet frais 15 170
panés

Croquettes de poulet 6-8 190
surgelées

Beignets aux fruits 2-3 3-5 190
piéces

Beignets de légumes 3-5 190
Anneaux d'oignons 3-5 190
surgelés

Oignons/champignons 3-5 150
frais

Vous pouvez adapter les durées et
températures de friture a votre godt.

Utilisation comme friteuse normale

Vous pouvez également utiliser votre

Princess Eco Shower Fryer comme une

friteuse normale ayant une capacité de 3

litres. L'utilisation se fait comme suit :

1 Enlevez le couvercle de la friteuse.

2 Retirez le panier.

3 Sortez l'unité de commande
électronique de I'appareil ; faites pivoter
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la pompe vers la gauche pour la retirer
(voir la figure 3).

4 Placez I'unité de commande
électronique dans I'appareil. Glissez
correctement l'unité dans le guide a
I'arriére de I'appareil.

5 Remplissez l'appareil d'huile ou de

graisse liquide, au moins 2.5 | et au

plus 3 |, jusqu'a un niveau situé entre
les marques Minimum et Maximum sur
le récipient de cuisson amovible (voir la

figure 5).

Posez le couvercle sur la friteuse.

7 Branchez la fiche sur la prise. L'appareil
fait entendre un bip bref et 'affichage
montre, tour a tour, la température
saisie et la durée de cuisson saisie.

8 Appuyez plusieurs fois sur le bouton [,
jusqu'a ce que la température désirée
de I'huile s'affiche. La température se
regle de 150°C & 190°C par incréments
de 10°C.

Pour connaitre la température
nécessaire pour chaque aliment,
consultez son emballage.

9 Appuyez sur le bouton ®/+ pour régler
la durée, a 1 minute prés.

10 Appuyez sur le bouton O/I (interrupteur

marche/arrét) pour lancer le processus

de chauffage.

Le compte a rebours de la durée de

friture, affichée a I'écran, commence

aprés que la graisse a atteint la
température saisie.

L'appareil cesse de chauffer une

minute aprées que la température saisie

est atteinte.

Remarque :Lorsque la température

saisie est atteinte, vous entendrez le

son de la pompe électrique, qui,

normalement, fait tourner la pompe a

huile. Ceci est normal.

Placez dans le panier les aliments a

frire.

Ne surchargez pas le panier, sinon la

friture risque d'étre irréguliére et les

résultats peu satisfaisants.

12 Fermez le couvercle du panier et
placez le panier dans I'appareil.

(o))

—_
—_
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13 Posez le couvercle sur la friteuse.

14 Appuyez sur le bouton ®/+ pour
augmenter la durée de friture de 1
minute, sur le bouton © /- pour la
diminuer.

Maintenez enfoncé le bouton ®/+ ou

® /- pour faire changer plus rapidement
la valeur de la durée.

Pour connaitre la durée de friture
nécessaire pour chaque aliment,
consultez son emballage.

15 Appuyez sur le bouton O/l pour mettre
I'appareil en route.

A la moitié de la durée de cuisson,
I'appareil fait entre 6 bips. Aucune
intervention n'est nécessaire.

16 Lorsque l'appareil fait entre 10 bips,
signalant la fin de la durée de cuisson,
retirez le couvercle.

17 Sortez le panier de la friteuse et
secouez-le pour enlever I'excédent
I'huile ou de graisse des aliments frits.
Videz le panier sur une assiette ou un
plat de service.

18 Durant la cuisson, vérifiez
régulierement I'huile ou la graisse
liquide atteint un niveau situé entre les
marques Minimum et Maximum du
récipient de cuisson amovible (voir la
figure 5).

Corrigez si nécessaire.

19 Pour frire d'autres aliments, répétez les
étapes 11 a 18.

Note : Le réglage de la température de
I'huile et de la durée de friture est
uniguement possible si 'appareil a été
éteint au moyen du bouton O/I.

20 Lorsque vous avez fini votre friture,
débranchez la fiche.

« Ne laissez pas le cordon pendre par-
dessus le bord du plan de travail ou
de la table.

» Ne jamais déplacer I'appareil quand il
est branché ou encore chaud. Avant
de déplacer I'appareil, débranchez-le
et attendez qu'il ait refroidi.

- Utilisez une prise d'alimentation mise
a la terre.
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- L'appareil doit pouvoir éliminer la
chaleur produite pour éviter tout
risque d'incendie. Laissez toujours
suffisamment d'espace libre autour de
I'appareil et évitez tout contact avec
des matériaux inflammables. Ne
recouvrez jamais I'appareil lorsqu'il
est encore chaud.

Apres l'utilisation, débranchez
immédiatement la fiche.

Il faut sécher les frites et/ou enlever
les paillettes de glace des aliments
surgelés avant de les placer dans le
panier.

Assurez-vous que vos mains sont
séches quand vous touchez I'appareil,
le cordon ou la fiche.

Eteignez I'appareil et débranchez la
fiche en cas de probléme durant
I'utilisation, pour le nettoyage, pour le
montage ou démontage d'un
accessoire, et pour le rangement
quand vous avez fini de I'utiliser.

Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance pendant I'utilisation.

N'utilisez pas I'appareil prés d'une
autre source de chaleur.

Maintenez une distance de sécurité
pour éviter tout contact avec des
matériaux inflammables (rideaux,
torchons, papier).

« L'extérieur de I'appareil s'échauffe
durant I'utilisation.

Entretien
et nettoyage

Nettoyage de I’appareil

1 Débranchez la fiche et laissez refroidir
I'appareil.

2 Versez I'huile ou la graisse liquide dans
un récipient et mettez-la au rebut ou

conservez-la si elle peut encore étre
réutilisée.

3 Vérifiez que la pompe a huile est bien
en place sur l'unité électronique.

4 Mettez 1 | d'eau claire dans le récipient
de cuisson amovible.

5 Posez le couvercle sur la friteuse.

Branchez la fiche sur la prise.

7 Appuyez simultanément sur les
boutons ©/+ et ©/- pour mettre en
route la fonction d'autonettoyage de la
pompe a huile.

L'appareil fait entendre un bip bref. La
pompe se met en route et I'élément
chauffant commence a chauffer I'eau.

8 Au bout de 2 minutes, l'appareil fait
entendre un bip signalant que le
nettoyage est terminé.

L'élément chauffant et la pompe
s'éteignent tous deux.

9 Débranchez la fiche et laissez refroidir
I'appareil.

10 Nettoyez le panier, soit a I'eau chaude
savonneuse, soit au lave-vaisselle.

11 Nettoyez le récipient de cuisson
amovible a I'eau chaude savonneuse.

12 S'il faut remplacer les filtres a odeurs et
a graisse dans le couvercle, consultez
la section « Remplacement des filtres a
odeurs et a graisse ».

13 Essuyez soigneusement I'appareil,
I'unité de commande électronique et le
couvercle avec un chiffon humide et un
peu de détergent pour la vaisselle, et
séchez bien.

14 Vérifiez que tous les composants sont
secs et assemblez de nouveau
I'appareil.

15 Rangez I'appareil (voir « Rangement»).

)]

Remplacement des filtres a odeurs et a
graisse

Intervalle de remplacement recommandé :
aprés 5 utilisations

Voir la figure 2.

1 Retirez le couvercle de I'appareil.
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2 Appuyez sur la languette du couvercle
de ventilation et retirez-le.

3 Retirez le filtre a odeurs et a graisse

4 Répétez les étapes 2 et 3 pour le filtre
de l'autre c6té du couvercle.

5 Nettoyez le couvercle et les couvercles
de ventilation avec de I'eau chaude
savonneuse.

6 Séchez le couvercle et les couvercles
de ventilation.

7 Fixez des filtres neufs dans le
couvercle (piece no. 901.184000.020).

8 Placez les couvercles de ventilation
dans le couvercle.

Remplacement de I'huile ou de la
graisse liquide

Intervalle de remplacement recommandé :
aprés 4 utilisations

1 Débranchez la fiche et laissez refroidir
l'appareil.

2 Retirez de l'appareil le couvercle, le
panier de friture et I'unité de commande
électronique.

3 Sortez récipient de cuisson amovible du
boitier.

4 Versez I'huile usagée dans un récipient
et mettez-la au rebut.

5 Nettoyez le récipient de cuisson
amovible a I'eau chaude savonneuse.

6 Séchez le récipients de cuisson
amovible.

7 Replacez tous les composants dans
I'appareil, en ordre inverse du
démontage.

8 Remplissez l'appareil d'huile ou de
graisse liquide au moment de I'utiliser.

9 Rangez I'appareil (voir « Rangement»).

« Ne laissez pas d'humidité pénétrer
jusqu'aux connections électriques de
I'appareil.

- N'immergez jamais I'appareil, la fiche
ni le cordon dans I'eau ou tout autre
liquide.

« N'utilisez pas de détergent agressif ou
récurant, ni d'objets tranchants (tels
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que couteaux ou brosses dures) pour
le nettoyage.

« Seul le panier et son couvercle vont
au lave-vaisselle. L'unité de
commande électronique, le boitier,
récipient de cuisson amovible et le
couvercle de I'appareil ne doivent pas
étre mis au lave-vaisselle.

« Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que
tous les composants sont
parfaitement secs.

Rangement

1 Laissez I'appareil refroidir d'abord.

2 Nettoyez I'appareil régulierement (voir «
Entretien et nettoyage »).

3 Placez le panier a l'intérieur de
I'appareil et fermez le couvercle de
I'appareil.

4 Rangez l'appareil dans un endroit sec
et protégé du gel.

» Gardez I'appareil hors de portée des
enfants.

Sécurité

Généralités
- Lisez et suivez soigneusement ces

instructions. Conservez le manuel afin
de pouvoir vous y référer a lI'avenir.

- Quand vous utilisez I'appareil,
respectez toujours les instructions.

- L'appareil est destiné uniquement a
I'utilisation domestique.

- Sil'appareil est utilisé par des enfants,
ou par des personnes ayant un
handicap physique, sensoriel, mental
ou moteur, ou par des personnes
n'ayant pas les connaissances et



I'expérience nécessaires, ceci peut
entrainer un danger. Les
responsables de la sécurité de telles
personnes doivent donner des
instructions claires et suffisantes et/
ou surveiller I'utilisation de I'appareil.

Faites effectuer les réparations
uniquement par un technicien qualifié
Ne tentez jamais de réparer vous-
méme l'appareil.

Utilisez uniquement des accessoires
que recommande le fabricant de
I'appareil. L'utilisation d'accessoires
non homologués peut endommager
I'appareil et entrainer des risques
pour l'utilisateur.

Electricité et chaleur

« L'appareil n'est pas congu pour étre
commandé par une minuterie externe
ni par une télécommande séparée.

Débranchez toujours la fiche de
I'appareil quand celui-ci n'est pas
utilisé.

Lorsque vous débranchez la fiche,
saisissez la fiche elle-méme ; ne tirez
pas sur le cordon.

Ne tirez jamais sur le cordon pour
déplacer I'appareil.

N'utilisez pas I'appareil si celui-ci ou
le cordon est endommagé. Faites
remplacer le cordon endommageé par
un technicien qualifié.

Assurez-vous que ni I'appareil, ni le
cordon, ni la fiche n'entre en contact
avec une source de chaleur telle
qu'une plaque électrique chaude ou
une flamme.

Assurez-vous que ni I'appareil, ni le
cordon d'alimentation, ni la fiche
n'entrent en contact avec de I'eau,
d'autres liquides ou des produits
chimiques.

Si I'appareil est tombé a I'eau, ne le
rattrapez pas. Débranchez

D

immédiatement la fiche. Cessez
d'utiliser I'appareil.

’; Environnement

=

Jetez le matériel d'emballage, tel que le
plastique et les cartons, dans les
conteneurs prévus a cet effet.

Si vous souhaitez vous débarrassez de
I'appareil alors qu'il fonctionne toujours ou
peut étre réparé facilement, assurez-vous
qu'il sera recyclé.

Lorsque l'appareil ne peut plus servir, il
doit étre retraité, de fagon a pouvoir étre
recyclé au moins partiellement. Ne mettez
pas l'appareil aux ordures ménageres,
mais portez-le chez le vendeur ou dans un
centre de collecte agréé. Les autorités de
votre commune vous renseigneront sur le
centre de collecte le plus proche.

Conformité CE

Directive européenne applicable :
2002/95/CE
2002/96/CE
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5 Fuhrung zum Anbringen des Bedien-
und Heizelements

6 Gehause

7 Fuhrung zum Anbringen des Bedien-
A"gemein und Heizelements

8 Rucksetzschalter
Die Princess Eco Shower Fryer verwendet 9 Ausnehmbarer Innentopf
nur 0,5 Liter Ol oder flussiges Fett. 10 Ol-/Fettpumpe
Aufgrund der geringen Menge Ol oder Fett 11 Tragegriff
lasst das Gerat sich schnell aufheizen. 12 Elektrisches Bedien- und Heizelement
Die Fetttemperatur und die Frittierzeit 13 O/I-Taste (Ein-/Ausschalter)
kénnen einfach programmiert werden. 14 Taste [ (Temperatureinstellung)
Eine elektro"nische Temperaturregelung 15 Anzeige
erhitzt das Ol oder Fett und halt es danach 16 Taste ®/+ (Zeit erhéhen)
auf der eingestellten Temperatur. 17 Taste ® /- (Zeit mindern)
Wenn die eingestellte Temperatur erreicht 18 Liftungsschlitze des Bedien- und
ist, wird das heiBe Ol oder Fett durch eine Heizelements
Pumpe Uber den Deckel des Korbs 19 Korb
gespriiht. Das Ol oder Fett wird iiber die 20 Luftungsabdeckung (2 x)
gesamte Oberflache des Korbdeckels 21 Geruchs- und Fettfilter (2x)
verteilt und flieBt durch die Lécher auf das
Frittiergut. Der Frittiervorgang beginnt. Vor der ersten Verwendung
Nach Ablauf der eingestellten Zeit wir die 1 Nehmen Sie das Gerit aus der
Pumpe angehalten. Da das Fr.ittiergut nicht Verpackung.
in Ol oder Fett untergetaucht ist, wird der 2 Stellen Sie sicher, dass die

Frittiervorgang dadurch ebenfalls beendet.

Weil das Frittiergut nicht im Ol oder Fett

schwimmt, nimmt es weniger Fett auf.

Die Princess Eco Shower Fryer kann aber 3
auch wie eine herkémmliche Fritteuse mit

einem Fassungsvermdgen von maximal 3 | 4
verwendet werden.

Eine Selbstreinigungsfunktion erméglicht

eine miihelose Reinigung der Olpumpe.

Netzspannung mit der auf dem Gerat
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

Reinigen Sie das Gerat. Siehe
,Reinigung und Pflege*.

Bringen Sie das Bedien- und
Heizelement am Geréat an. Achten Sie
darauf, dass das Element in die
Flhrung hinten auf dem Gerat

& geschoben wird.

a 5 Fdllen Sie die Fritteuse mit ca. 0,5 |

R Frittierdl oder fllissigem Frittierfett.
. Achten Sie darauf, dass der Fillstand
Fu nktlon und zwischen den MIN- und MAX-
i Markierungen auf dem Heizelement
Bedlenung liegt (siehe Abbildung 4).
Siehe Abbildung 1.  Verwenden Sie nur fliissiges
Frittierfett oder Frittierdl. Sie kénnen
Das Gerat besteht aus den folgenden auch Sonneblumendl oder ein
Teilen: anderes Speisedl verwenden.
1 Korbdeckel Die Fritteuse ist nicht fur festes Fett
2 Korbgriff geeignet.
3 Deckel « Schalten Sie das Gerit nie ein, ehe Sie
4 Sichtfenster es mit Ol oder fett gefiillt haben.
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9 Die Frittierzeit wird in Minuten auf dem
Display angezeigt. Die Zeit kann in

Benutzung
« Offene Flachen kdnnen beim Betrieb

des Gerats heiB werden.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache,
stabile Oberflache, von der es nicht
herunterfallen kann.

Achten Sie darauf, dass der Fllstand
zwischen den MIN- und MAX-
Markierungen auf dem Heizelement
liegt (siehe Abbildung 4).

Flllen Sie bei Bedarf nach.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose. Es ertdnt dann ein kurzer
Signalton und auf dem Display werden
die eingestellte Temperatur und
Frittierzeit abwechselnd angezeigt.
Trocknen Sie das Frittiergut und/oder
entfernen Sie Eiskristalle von
Tiefklhlprodukten, damit keine
gefahrlichen heiBen Fettspritzer durch
Eis oder Wassertrépfchen verursacht
werden kénnen.

Fillen Sie den Korb mit Frittiergut.
Machen Sie den Korb nicht zu voll, um
ungleichmaBige und weniger
schmackhafte Ergebnisse zu
vermeiden.

SchlieBen Sie den Korbdeckel und

setzen Sie den Korb in die Fritteuse ein.

Setzen Sie den Deckel auf das Gerat.
Am Deckel befindet sich ein Rastnase,
die in einer Offnung im Bedien- und
Heizelement einrastet und einen
Mikroschalter betatigt.

Achten Sie auf den richtigen Sitz des
Korbgriffs in der Deckeléffnung.

Wenn der Deckel nicht richtig sitzt,
funktioniert die Olpumpe nicht.
Driicken Sie mehrmals auf die Taste [,
bis die gewlinschten
Temperatureinstellung auf dem Display
angezeigt wird. Die Temperatur kann in
Schritten von 10° C auf einen Wert
zwischen 150 und 190° C eingestellt
werden.

Lesen Sie auf der Verpackung des
Frittierguts nach, welche Temperatur
erforderlich ist.

Schritten von 1 Minute auf einen Wert
zwischen 1 und 45 Minuten eingestellt
werden.

Driicken Sie zum Verléngern der Zeit
um 1 Minute auf die Taste ©/+. Durch
Betatigen der Taste O/- wird die Zeit
um 1 Minute verkurzt.

Wenn Sie die Zeit schneller &ndern
mochten, halten Sie die Taste O /+ oder
®/- eingedriickt.

Lesen Sie auf der Verpackung des
Frittierguts nach, welche Frittierzeit
erforderlich ist.

Hinweis: Die eingestellte Zeit ist die
tats&chliche Frittierzeit. Sie fangt
zugleich mit der Pumpe an zu laufen.
Die Pumpe und damit auch der
Frittiervorgang werden in Gang gesetzt,
sobald das Ol oder Fett die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.

10 Schalten Sie das Gerat mittels der O/I-

1

—_

Taste ein.

Die Zeit auf dem Display fangt an zu
laufen, wenn das Ol oder Fett die
gewlinschte Temperatur erreicht hat
und die Pumpe zu laufen angefangen
hat.

Nach Beginn des Aufheizvorgangs sind
die Tasten [}, ®/+ und ®/- deaktiviert.
Die Zeit- und Temperatureinstellungen
kénnen dann nicht mehr geadndert
werden.

Wenn Sie die Einstellungen andern
mochte, mussen Sie das Gerat mittels
der O/I-Taste ausschalten, die
Einstellungen andern und das Gerat mit
der O/I-Taste wieder einschalten.

Nach der Hélfte der Frittierzeit gibt das
Gerat sechs Tonsignale ab. Es
empfiehlt sich, den Korb dann zu
schitteln, damit das Frittiergut nicht
zusammenklebt.

Nehmen Sie den Deckel des Gerats ab
(die Pumpe wird angehalten, sobald der
Deckel entfernt wird) und schiitteln Sie
den Korb.

Setzen Sie den Korb in die Fritteuse
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ein. Nach Anbringen des Deckels fangt
die Pumpe wieder an zu laufen.

12 30 Sekunden vor Ablauf der
eingestellten Frittierzeit wird die Pumpe
angehalten, sodass das Ol oder
flissige Fett in den Topf zurticklaufen
kann.

Wenn das Frittiergut fertig ist und
herausgenommen werden kann,
erklingen zehn Tonsignale.
Nehmen Sie den Korb aus der
Fritteuse.

13 Leeren Sie den Korb auf einen Teller
oder in eine Schiissel.

14 Kontrollieren Sie wahrend des
Frittiervorgangs regelmaBig, dass der
Fulllstand zwischen den MIN- und MAX-
Markierungen auf dem Heizelement
liegt (siehe Abbildung 4).

Fullen Sie bei Bedarf nach.

15 Wiederholen Sie Punkt 4 bis 14, wenn
Sie mehr Speisen zubereiten mdchten.

16 Wenn Sie mit dem Frittieren fertig sind,
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Zuriicksetzen
Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert
oder eine Fehlermeldung anzeigt, kénnen
Sie das elektrische Bedien- und
Heizelement mittels der Ricksetztaste auf
der Riickseite des Elements zurlicksetzen.
1 Schieben Sie den Schalter hinten links
auf dem Bedien- und Heizelement nach
oben, um das Element zurlickzusetzen.
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Frittierzeiten und -temperaturen

Frittiergut Frittierzeit Temp.
(min) (°C)

Pommes frites 8 190

tiefgeklhlt, 500 g

Pommes frites 6 190

tiefgekuhlt, 400 g

Bratrollen 6 190

Kroketten 7 190

Fischfiletstiicke paniert 10-15 170
oder im Ausbackteig

Frische Krabben im 3-5 190
Ausbackteig

Hahnchenfiletstlicke

paniert:

« klein/mittelgroB 15-20 170
* groB 20-30 170
Frische 15 170
Hahnchenunterkeulen

paniert

Hahnchennuggets 6-8 190
tiefgeklhlt

Obstbeignets, 2—-3 3-5 190
Stiick

Gemlsebeignets 3-5 190

Zwiebelringe tiefgekihlt 3-5 190

Frische Zwiebeln/Pilze 3-5 150

Sie kénnen diese Zeit- und
Temperaturentstellungen nach
Geschmack andern.

Nutzung als herkémmliche Fritteuse

Die Princess Eco Shower Fryer kann auch

wie eine herkdmmliche Fritteuse

verwendet werden. Gehen Sie dazu

folgendermafen vor:

1 Nehmen Sie den Deckel von der
Fritteuse ab.

2 Nehmen Sie den Korb heraus.

3 Nehmen Sie das Bedien- und
Heizelement ab und entfernen Sie die
Pumpe aus dem Element, indem Sie
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sie gegen den Uhrzeigersinn
herausdrehen (siehe Abbildung 3).
Bringen Sie das Bedien- und
Heizelement am Geréat an. Achten Sie
darauf, dass das Element in die
Flhrung hinten auf dem Gerat
geschoben wird.

Flllen Sie die Fritteuse mit mindestens
2,5 1 und héchstens 3 | Frittierdl oder
flussigem Frittierfett, wobei der
Flllstand zwischen den MIN- und MAX-
Markierungen im Innentopf liegen muss
(siehe Abbildung 5).

Setzen Sie den Deckel auf das Gerat.
Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose. Es ertdnt dann ein kurzer
Signalton und auf dem Display werden
die eingestellte Temperatur und
Frittierzeit abwechselnd angezeigt.
Driicken Sie mehrmals auf die Taste [,
bis die gewlinschten
Temperatureinstellung auf dem Display
angezeigt wird. Die Temperatur kann in
Schritten von 10° C auf einen Wert
zwischen 150 und 190° C eingestellt
werden.

Lesen Sie auf der Verpackung des
Frittierguts nach, welche Temperatur
erforderlich ist.

Driicken Sie einmal auf die taste ©/+ ,
um die Zeit auf 1 Minute einzustellen.

10 Schalten Sie das Gerat mittels der O/I-

1

—_

Taste ein.

Die Zeit auf dem Display fangt an zu
laufen, wenn das Ol oder Fett die
gewlinschte Temperatur erreicht hat.
Eine Minute nach Erreichen der
eingestellten Zeit wird das Gerat
automatisch ausgeschaltet.
Hinweis: Nach Erreichen der
eingestellten Zeit héren Sie den
Elektromotor, der normalerweise die
Olpumpe antreibt. Dies stellt ein
normales Betriebsverhalten dar.
Fillen Sie den Korb mit Frittiergut.
Machen Sie den Korb nicht zu voll, um
ungleichmaBige und weniger
schmackhafte Ergebnisse zu
vermeiden.

12 SchlieBen Sie den Korbdeckel und
setzen Sie den Korb vorsichtig in die
Fritteuse ein.

13 Setzen Sie den Deckel auf das Gerét.

14 Dricken Sie zum Verlangern der Zeit
um 1 Minute auf die Taste ®/+. Durch
Betatigen der Taste O /- wird die Zeit
um 1 Minute verkdirzt.

Wenn Sie die Zeit schneller &ndern
méchten, halten Sie die Taste O /+ oder
® /- eingedriickt.

Lesen Sie auf der Verpackung des
Frittierguts nach, welche Frittierzeit
erforderlich ist.

15 Schalten Sie das Gerat mit der O/I-
Taste ein.

Nach der Halfte der Frittierzeit gibt das
Gerat sechs Tonsignale ab. Weiter
brauchen Sie nichts zu tun.

16 Wenn das Gerat am Ende der
Frittierzeit zehn Tonsignale abgibt,
muss der Deckel abgenommen
werden.

17 Nehmen Sie den Korb aus der Fritteuse
und schdtteln Sie ihn, damit
{iberschiissiges Ol oder Fett abtropft.
Leeren Sie den Korb auf einen Teller
oder in eine Schiissel.

18 Kontrollieren Sie wahrend des
Frittiervorgangs regelméBig, dass der
Flllstand zwischen den MIN- und MAX-
Markierungen auf dem Innentopf liegt
(siehe Abbildung 5).

Flllen Sie bei Bedarf nach.

19 Wiederholen Sie Punkt 11 bis 18, wenn
Sie mehr Speisen zubereiten méchten.
Hinweis: Die Oltemperatur und die
Frittierzeit kdnnen nur eingestellt
werden, wenn das Gerat mit der O/I-
Taste ausgeschaltet wurde.

20 Wenn Sie mit dem Frittieren fertig sind,
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

- Lassen Sie das Kabel nicht tiber den
Rand einer Anrichte, der Arbeitsplatte
oder eines Tisches hdngen.

- Bewegen Sie das Gerit nicht wenn es
eingeschaltet oder noch heiB ist.
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Schalten Sie das Geréat aus und lassen
Sie es abkiihlen, bevor Sie es
bewegen.

Verwenden Sie eine geerdete
Steckdose.

Um Brandgefahr zu verhindern, muss
das Gerat seine Hitze abgeben
konnen. Sorgen Sie also dafiir, dass
das Gerat ausreichend frei steht und
nicht in Kontakt mit brennbarem
Material kommen kann. Das Gerét darf
nicht abgedeckt werden, solange es
noch heiB ist.

Ziehen Sie nach der Verwendung

immer den Stecker aus der Steckdose.

Trocknen Sie das Frittiergut und/oder
schitteln Sie Uberschussiges Eis ab,
ehe Sie es in den Korb geben.

Stellen Sie sicher, dass lhre Hande
trocken sind, wenn Sie das Gerét, das
Kabel oder den Stecker beriihren.

Schalten Sie das Gerét aus und/oder
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn bei der Benutzung
Storungen auftreten, Sie das Gerat
reinigen, Zubehor anbringen oder
abnehmen und das Gerat nach der
Verwendung verstauen.

Lassen Sie das Gerat wahrend der
Benutzung niemals unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerit nicht in der
Néhe anderer Hitzequellen.

Stellen Sie das Geréat nicht in die Nahe
von entflammbaren Materialien wie
Gardinen, Handtiicher oder Papier.

» Der AuBentopf des Geréts wird heiB.

§
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Reinigung
und Pflege

Reinigung des Gerats

1

Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkihlen.

Fangen Sie das Ol oder fliissige Fett in
einem Behalter af und entsorgen sie es
oder bewahren Sie es zur erneuten
Verwendung auf.

Achten Sie darauf, dass die Olpumpe
richtig auf dem Bedien- und
Heizelement sitzt.

Fullen Sie den Innentopf mit 1 1
sauberem Wasser.

Setzen Sie den Deckel auf das Gerat.
Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Driicken Sie gleichzeitig auf die Tasten
O/+ und ®/-, um die
Selbstreinigungsfunktion der Olpumpe
zu starten.

Es ertdnt dann ein kurzer Signalton. Die
Pumpe fangt an zu laufen und das
Wasser wird vom Heizelement erhitzt.
Nach 2 Minuten erklingt ein Signalton
zur Anzeige, dass die Reinigung
beendet ist.

Das Heizelement und die Pumpe
werden beide automatisch
ausgeschaltet.

Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkihlen.

10 Reinigen Sie den Korb in warmem

Wasser mit Spulmittel oder im
Geschirrspiiler.

11 Reinigen Sie den Innentopf in warmem

Wasser mit Spiimittel.

12 Wenn Sie die Geruchs- und Fettfilter im

Deckel austauschen méchten, fahren
Sie mit dem Abschnitt ,Austauschen
der Geruchs- und Fettfilter” fort.



13 Reinigen Sie das Gerat, das Bedien-
und Heizelement und den Deckel mit
einem weichen, feuchten Tuch und
einigen Tropfen Geschirrspilmittel und
lassen Sie sie anschlieBend gut
trocknen.

14 Stellen Sie sicher, dass alle Teile voéllig
trocken sind und bauen Sie das Gerat
wieder zusammen.

15 Stellen Sie das Geréat weg (siehe
LAufbewahrung®).

Austauschen der Geruchs- und
Fettfilter

Wir empfehlen, die Filter nach
jeweils 5 Gebrauchsstunden
auszutauschen.

Siehe Abbildung 2.

1 Entfernen Sie den Deckel vom Gerat.

2 Dricken Sie gegen die Lippe der
Laftungsabdeckung und entfernen Sie
die Abdeckung vom Deckel.

3 Nehmen Sie den Geruchs- und Fettfilter
heraus.

4 Wiederholen Sie Punkt 2 und 3 flr den
Filter auf der anderen Seite des
Deckels.

5 Reinigen Sie den Deckel und die
Luftungsabdeckungen mit warmem
Spulwasser.

6 Trocknen Sie den Deckel und die
Luftungsabdeckungen ab.

7 Setzen Sie neue Filter in den Deckel
ein (Art.- Nr. 901.184000.020).

8 Setzen Sie die Liftungsabdeckungen in
den Deckel ein.

Austauschen des Ols/Fetts
Wir empfehlen, die Filter nach
jeweils 4 Gebrauchsstunden
auszutauschen.

1 Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkiihlen.

2 Entfernen Sie erst den Deckel, dann
den Korb und das Bedien- und
Heizelement.

3 Nehmen Sie den Innentopf aus dem
AuBentopf.

4 GieBen Sie das alte Ol in einen
Behéalter und entsorgen Sie es.

5 Reinigen Sie den Innentopf in warmem
Wasser mit Spulmittel.

6 Trocknen Sie den Innentopf ab.

7 Bringen Sie alle Teile in umgekehrter
Reihenfolge wieder an.

8 Filllen Sie die Fritteuse mit frischem Ol
oder flussigem Fett, wenn Sie sie das
nachste Mal verwenden.

9 Stellen Sie das Gerat weg (siehe
LAufbewahrung®).

- Achten Sie darauf, dass keine
Feuchtigkeit an die elektrischen Teile
des Gerits gelangt.

Tauchen Sie das Gerat, das
Stromkabel oder den Stecker nie in
Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Verwenden Sie zur Reinigung keine
aggressiven Reinigungs- und
Scheuermittel oder scharfen
Gegenstande (wie Messer oder harte
Biirsten).

Nur der Korb und der Korbdeckel sind
spiilmaschinengeeignet. Das
elektrische Bedien- und Heizelement,
der Innentopf und der Deckel diirfen
nicht in der Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile
véllig trocken sind, ehe Sie das Gerét
verwenden.

Aufbewahrung

1 Lassen Sie das Gerat abkihlen.
2 Reinigen Sie das Gerat regelmaBig
(siehe ,Reinigung und Pflege").
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3 Setzen Sie den Korb in die Fritteuse ein

und bringen Sie den Deckel auf dem
Gerat an.

Das Gerat muss an einem trockenen,
frostgeschiitzten Ort aufbewahrt
werden.

Bewahren Sie das Geréat auBerhalb der
Reichweite Kindern auf.

Sicherheit

Allgemein

Lesen Sie diese Anweisungen
sorgfaltig durch und befolgen Sie
diese. Heben Sie diese Anleitung fiir
zukinftige Anwendungen auf.

Verwenden Sie dieses Gerat nur so,
wie in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben.

Verwenden Sie dieses Gerat nur fiir
den Hausgebrauch.

Die Verwendung des Geréats durch
Kinder oder Personen mit
korperlichen, geistigen oder
motorischen Einschrankungen, mit
Wahrnehmungseinschriankungen oder
mangelnder Kenntnis und Erfahrung
kann zu geféhrlichen Situationen
fihren. Fiir diesen Personenkreis
verantwortliche Personen miissen
deutliche Anweisungen erteilen oder
diesen bei der Verwendung des
Geréts beaufsichtigen.

Lassen Sie das Geréat nur von einem
qualifizierten Elektriker reparieren.
Versuchen Sie keinesfalls, das Gerat
selbst zu reparieren.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlene Zubehérteile. Die

Verwendung anderer Zubehorteile
kann zu einem Schaden am Gerét
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fiihren, wodurch Gefahren fiir den
Nutzer entstehen kénnen.

Elektrizitdt und Warme

Das Gerét ist nicht zur Verwendung
mit einem externen Timer oder einer
separaten Fernbedienung
vorgesehen.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht
benutzen.

Ziehen Sie beim Entfernen des
Steckers aus der Steckdose am
Stecker und nicht am Kabel.

Ziehen Sie nie am Stromkabel, um das
Geréat zu bewegen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
dieses selbst oder das Stromkabel
beschéadigt ist. Lassen Sie ein
beschéadigtes Stromkabel von einem
qualifizierten Elektriker ersetzen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerit, das
Stromkabel und der Stecker nicht mit
heiBen Quellen wie heiBen
Herdplatten oder offenen Flammen in
Kontakt kommen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerit, das
Stromkabel und der Stecker nicht mit
Wasser, anderen Fliissigkeiten oder
Chemikalien in Kontakt kommen.

Nehmen Sie das Gerat nicht auf, wenn
es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie
sofort den Stecker aus der Steckdose.
Verwenden Sie das Gerat nicht mehr.



€2

” Umwelt

=

Werfen Sie Verpackungsmaterial wie
Kunststoff und Kartons in die daftr
vorgesehenen Container.

Wollen Sie das Gerat entsorgen, obwohl
es noch richtig funktioniert oder problemlos
repariert werden kann, dann sorgen Sie fir
eine Wiederverwendung des Gerats.

Am Ende der Nutzungsdauer miissen Sie
das Gerat auf verantwortungsvolle Weise
aufbereiten lassen, sodass das Geréat und
dessen Teile wiederverwendet werden
kénnen. Stellen Sie das Gerat nicht zum
unsortierten Abfall, sondern bringen Sie es
zum Handler oder zu einem anerkannten
Sammelpunkt. Setzen Sie sich mit Ihrer
Stadt in Verbindung, um Informationen
Uber die verfugbaren Abgabe- und
Sammelsysteme zu erhalten.

EU-Konformitat

Geltende europaische Richtlinie:
2002/95/EG
2002/96/EG
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Generalidades

Esta freidora Princess Eco Shower Fryer
funciona con solo 0,5 litros de aceite o
grasa liquida. Debido al poco volumen de
aceite o grasa liquida, el tiempo que se
requiere para calentar es muy corto.

La temperatura del aceite/grasa liquida y
el tiempo de fritura se pueden programar
facilmente. Un sistema electrénico de
control de la temperatura calienta el aceite/
grasa liquida, manteniéndolo a la
temperatura ajustada.

Una vez que el aceite/grasa liquida ha
alcanzado la temperatura ajustada, una
bomba empieza a rociar el aceite/grasa
liquida caliente sobre la tapa de la
canastilla. El aceite/grasa liquida es
repartido sobre toda la superficie de la
tapa de la canastilla, fluyendo a través de
los orificios sobre los alimentos. Aqui
empieza el proceso de fritura. Una vez
transcurrido el tiempo ajustado, la bomba
deja de funcionar. Ya que los alimentos no
estan sumergidos en el aceite/grasa
liquida, el proceso de fritura se detiene
también.

Y puesto que los alimentos no estan
sumergidos constantemente en el aceite/
grasa liquida, absorben menos grasa.
Ademas de esta avanzada funcion, la
Princess Eco Shower Fryer también se
puede usar como una freidora normal, con
una capacidad maxima de 3 litros.

Una funcién de limpieza automatica facilita
la limpieza de la bomba del aceite.
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R Funcionamiento y

manejo

Véase la figura 1.

El aparato consta de las siguientes partes:

Tapa de la canastilla

Empufadura de la canastilla

Tapa

Visor

Guia para asegurar la unidad de control

electrénica

Carcasa

7 Guia para sujetar la unidad de control
electronica a la carcasa

8 Botén RESET (restaurar)

9 Cubeta amovible

10 Bomba de aceite/grasa liquida

11 Empufadura de la carcasa

12 Unidad de control electrénica

13 Botén O/I (encendido/apagado)

14 | boton (botén de ajuste de la
temperatura)

15 Pantalla

16 O /+ botdn (aumentar el tiempo)

17 ®/+ botdn (reducir el tiempo)

18 Orificio de ventilacion de la unidad de
control electrénica

19 Canastilla

20 Tapa de ventilacion (2x)

21 Filtro antiolor y antigrasa (2x)

a b=

o

Antes del primer uso

1 Saque el aparato del embalaje.

2 Verifique que el voltaje de alimentacion
corresponda con el voltaje indicado en
la placa del tipo del aparato.

3 Limpie el aparato Véase el capitulo
"Mantenimiento y limpieza".

4 Coloque la unidad electrénica en el
aparato. Asegurese de que la unidad
entra en la guia que viene en la parte
trasera del aparato.

5 Llene el aparato con aprox. 0,5 | de
aceite para freir o grasa liquida.



Asegurese de que el nivel del aceite/
grasa liquida se encuentra entre las
marcas minimo y maximo del elemento
calefactor (ver figura 4).
Use unicamente aceite o grasa liquida
para freir. Esta permitido el uso de
otros aceites especiales como el
aceite de girasol u otros aceites
comestibles.
La freidora no es apta para la grasa
solida.

No encienda nunca el aparato antes
de llenar con aceite la cubeta.

Uso

P

( —

1

La superficies a la vista pueden
alcanzar altas temperaturas cuando el
aparato esta en funcionamiento.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana y estable, en un lugar
donde no pueda caerse.

Asegurese de que el nivel del aceite/
grasa liquida se encuentra entre las
marcas minimo y maximo del elemento
calefactor (ver figura 4).

Afnada mas cantidad si es necesario.
Conecte el enchufe a la toma de pared.
El aparato emite una breve sefal
acustica y en la pantalla aparecen,
alternadamente, la temperatura
ajustada y el tiempo de fritura.

Seque y/o retire el hielo de los
alimentos congelados para evitar
salpicaduras violentas de aceite/grasa
liquida al contacto con agua o hielo.
Vierta los alimentos que va a freir en la
canastilla.

No llene demasiado la canastilla para
evitar resultados irregulares o
indeseados.

Cierre la tapa de la canastilla y
coléquela en el aparato.

Coloque la tapa de la freidora. La tapa
tiene una pequefa protuberancia que
cabe en un orificio en la unidad de
control electrénica y que hace funcionar
un microinterruptor.

Compruebe también que la

empunadura de la canastilla ha
quedado colocada entre las aberturas
de la tapa.

Si la tapa no estéa colocada
correctamente, la bomba del aceite no
empezara a funcionar.

Pulse el botén | repetidamente hasta
que en la pantalla aparezca la
temperatura del aceite deseada. La
temperatura puede ajustarse entre
150°Cy 190° C en pasos de a 10°C.
Consulte en el embalaje de los
alimentos la temperatura requerida.

En la pantalla se visualiza el tiempo de
fritura en minutos. El tiempo se puede
ajustar entre 1 y 45 minutos, en pasos
de a 1 minuto.

Pulse el boton ®/+ para aumentar, o el
boton ©/- para reducir el tiempo de
fritura programado en pasos de a 1
minuto.

Pulse y sostenga el boton ©/+ o el
botén ®/- para modificar el ajuste del
tiempo més rapidamente.

Consulte en el embalaje de los
alimentos que va a freir el tiempo de
fritura requerido.

NOTA: Este tiempo es el tiempo real de
fritura. La cuenta regresiva empieza en
el momento en que la bomba empieza
a funcionar. La bomba, y con ella el
proceso de fritura, se pone en marcha
después de que el aceite/grasa liquida
ha alcanzado la temperatura requerida.

10 Pulse el botén O/I para poner en

marcha el proceso.

La cuenta regresiva del reloj se aprecia
en la pantalla una vez que el aceite/
grasa ha alcanzado la temperatura
deseada y la bomba a empezado a
funcionar.

Una vez iniciado el proceso de
calentamiento, el botén [} y los botones
®/+y O/- se desactivan. Una vez
iniciado el proceso ya no es posible
modificar los ajustes de tiempo o
temperatura.

Si desea modificar estos ajustes:
apague el aparato con el botén O/I,
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modifique los ajustes y vuelva a poner

en marcha el aparato con el boton O/I.

A la mitad del proceso de fritura el

aparato emite 6 veces una senal

acustica. En este momento se
recomienda agitar la canastilla a fin de
evitar que los alimentos se peguen.

Retire la tapa de la freidora (la bomba

deja de funcionar inmediatamente se

retira la tapa) y agite la canastilla.

Coloque la canastilla en la freidora, la

bomba volvera a funcionar después de

colocar nuevamente la tapa.

12 La bomba deja de funcionar 30
segundos antes de concluir el tiempo
ajustado, permitiendo que el aceite/
grasa liquida fluya nuevamente en la
cubeta.

Cuando los alimentos estan listos para
ser retirados, el aparato emite 10
sefales acusticas.

Retire la canastilla de la freidora.

13 Vacie la canastilla sobre un plato o
bandeja.

14 Compruebe regularmente durante el
proceso de fritura que el nivel del aceite
esta entre las marcas minimo y maximo
del elemento calefactor (ver figura 4).
Afada mas cantidad si es necesario.

15 Repita los pasos 4 a 14 para freir mas
alimentos.

16 Cuando haya terminado de freir los
alimentos, retire en enchufe de la toma
de alimentacién.

—_
—_

Restaurar el aparato

Si el aparato no esta funcionando

adecuadamente, o si se genera un error,

puede restaurar la unidad de control
electrénica con el botén RESET que se
encuentra en la parte posterior de la
unidad:

1 Mueva hacia arriba el botén que se
encuentra a la izquierda en la parte
posterior de la unidad de control
electrénica para restaurarla.
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Tiempo de fritura y temperatura

Alimento Tiempo | Temp.
de (°C)
fritura
(min)

Patatas congeladas 8 190
500 g.
Patatas congeladas 6 190
400 g.
Salchichas 6 190
Croquetas 7 190
Porciones de filete de 10-15 170
pescado apanado o
rebozado
Gambas frescas 3-5 190
rebozadas
Porciones de pollo
apanado:
 tamafo pequeno/ 15-20 170

mediano 20-30 170
* tamano grande
Muslos de pollo fresco 15 170
apanados
Nuggets de pollo 6-8 190
congelados
Bunuelitos de fruta 2-3 3-5 190
unidades
Bunuelitos de 3-5 190
vegetales
Anillos de cebolla 3-5 190
congelados
Cebolla/champifiones 3-5 150

frescos

Puede modificar los parametros de tiempo
y temperatura de acuerdo con sus gustos
personales.

Uso como freidora regular
Esta Princess Eco Shower Fryer también
puede usarse como una freidora regular.
Para hacerlo proceda como sigue:
Retire la tapa de la freidora.

1




9

Saque la canastilla.

Saque la unidad de control electronica
del aparato y separe la bomba de la
unidad girandola en direccién contraria
a las manecillas del reloj (ver figura 3).
Coloque la unidad electronica en el
aparato. Asegurese de que la unidad
entra en la guia que viene en la parte
trasera del aparato.

Llene el aparato con un min. de 2,510
un max. de 3 | de aceite/grasa liquida
hasta un nivel entre las marcas minimo
y maximo de la cubeta amovible (ver
figura 5).

Coloque la tapa de la freidora.
Conecte el enchufe a la toma de
alimentacion. El aparato emite una
breve senal acustica y en la pantalla
aparecen, alternadamente, la
temperatura ajustada y el tiempo de
fritura.

Pulse el botén | repetidamente hasta
que en la pantalla aparezca la
temperatura del aceite deseada. La
temperatura puede ajustarse entre
150°Cy 190°C en pasos de a 10°C.
Consulte en el embalaje de los
alimentos la temperatura requerida.
Pulse una vez el boton ®/+ para ajustar
el tiempo en 1 minuto.

10 Pulse el botén O/I para poner en

1

—_

marcha el proceso de calentamiento.
La cuenta regresiva del reloj se aprecia
en la pantalla una vez que el aceite/
grasa ha alcanzado la temperatura
ajustada.

Un minuto después de alcanzar la
temperatura ajustada, el aparato se
apaga automaticamente.

Nota: Una vez alcanzada la
temperatura ajustada, escuchara el
motor eléctrico que hace funcionar
normalmente la bomba del aceite. Esto
es normal.

Vierta los alimentos que va a freir en la
canastilla.

No llene demasiado la canastilla para
evitar resultados irregulares o
indeseados.

12 Cierre la tapa de la canastilla y

coloéquela cuidadosamente en el
aparato.

13 Coloque la tapa de la freidora.
14 Pulse el botén ®/+ para aumentar, o el

boton O /- para reducir el tiempo de
fritura programado en pasos de a 1
minuto.

Pulse y sostenga el botén ©/+ o el
botén ®/- para modificar el ajuste del
tiempo mas rapidamente.

Consulte en el embalaje de los
alimentos que va a freir el tiempo de
fritura requerido.

15 Ponga en marcha el aparato pulsando

el botén O/I.

A la mitad del proceso de fritura el
aparato emite 6 veces una sefal
acustica. No se requiere ninguna
accion.

16 Cuando el aparato emita 10 veces una

sefial acustica al final del proceso de
fritura,retire la tapa.

17 Saque la canastilla de la freidora y

agitela para retirar el exceso de aceite/
grasa liquida de los alimentos.

Vacie la canastilla sobre un plato o
bandeja.

18 Compruebe regularmente durante el

proceso de fritura que el nivel del aceite
esta entre las marcas minimo y maximo
de la cubeta (ver figura 5).

Afnada mas cantidad si es necesario.

19 Repita los pasos 11 a 18 para freir mas

alimentos.

Nota: La temperatura del aceite y el
tiempo de fritura solo se pueden ajustar
apagando el aparato con el boton O/I.

20 Cuando haya terminado de freir los

alimentos, retire en enchufe de la toma
de alimentacién.

- No deje que el cable quede colgando

por el borde del fregadero, la
encimera o la mesa.

 No desplace nunca el aparato

mientras esté encendido o si aln esta
caliente. Antes de desplazar el aparato
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de un lugar a otro, apaguelo y espere
a que se enfrie.

Use un enchufe con conexion a tierra.

El aparato debe poder liberar el calor
para evitar riesgos de incendio.
Asegurese de que esté lo
suficientemente libre y que no haga
contacto con materiales inflamables.
No debe cubrir el aparato cuando aun
esta caliente.

Después del uso, retire el enchufe de
la toma de alimentacion.

Seque los alimentos o retireles el
exceso de hielo antes de colocarlos
en la canastilla.

Asegurese de tener las manos secas
cuando toque el aparato, el cable o el
enchufe.

Apague el aparato y retire el enchufe
de la toma de alimentacioén si se
presentan fallos durante el uso, antes
de limpiarlo, cuando vaya a colocar o
a retirar un accesorio o cuando vaya a
guardarlo después de usarlo.

No deje el aparato sin vigilancia
mientras esta en uso.

No use el aparato cerca a otra fuente
de calor.

Mantenga el aparato retirado de
materiales inflamables como cortinas,
toallas o papel.

La carcasa del aparato también puede
calentarse.

Mantenimiento
y limpieza

Limpieza del aparato

1 Retire el enchufe de la toma de
alimentacion y deje que el aparato se
enfrie.
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2 Vierta el aceite/grasa liquida en un
recipiente y tirela o guardela para
volver a usarla después.

3 Compruebe que la bomba del aceite
esta conectada a la unidad electronica.

4 Llene la cubeta amovible con 1 litro de
agua limpia.

5 Coloque la tapa de la freidora.

6 Conecte el enchufe a la toma de
alimentacion.

7 Pulse simultaneamente el botén O /+y
el botén O /- para iniciar el programa de
autolimpieza de la bomba del aceite.
El aparato emitird una breve siial
acustica. La bomba empieza a
funcionar y la resistencia empieza a
calentar el agua.

8 Transcurridos 2 minutos, el aparato
emitird una sefial acustica indicando
que el proceso de limpieza ha
concluido.

El elemento calefactor y la bomba se
apagan.

9 Retire el enchufe de la toma de
alimentacion y deje que el aparato se
enfrie.

10 Lave la canastilla en agua caliente con
jabén o en el lavavajillas.

11 Lave la cubeta amovible con agua
caliente y jabon.

12 Si desea sustituir también los filtros
antiolor y antigrasa que vienen en la
tapa, consulte la seccion "Sustituir los
filtros antiolor y antigrasa".

13 Limpie cuidadosamente el aparato, la
unidad electrénica y la tapa con un
pafio suave himedo y unas cuantas
gotas de jabdn liquido y séquelo bien.

14 Asegurese de secar bien todas las
partes y re-ensamble el aparato.

15 Guarde el aparato (véase 'Guardar').

Sustituir los filtros antiolor y antigrasa
Intervalo de sustiticién recomendado:
después de cada 5 usos.

Véase la figura 2.

1 Retire la tapa en el aparato.



2 Presione la pestafna de la tapa de
ventilacion y retirela.

3 Retire los filtros antiolor y antigrasa.

4 Repita los pasos 2y 3 con el filtro del
otro lado de la tapa.

5 Limpie la tapay la cubierta de
ventilacién con agua caliente y jabon.

6 Seque la tapay las cubiertas de
ventilacién.

7 Coloque nuevos filtros en la tapa
(parte nro. 901.184000.020).

8 Coloque las cubiertas de ventilacién en
la tapa.

Cambiar el aceite/grasa liquida
Intervalo de sustiticion recomendado:
después de cada 4 usos.

1 Retire el enchufe de la toma de
alimentacion y deje que el aparato se
enfrie.

2 Retire, respectivamente, la tapa, la
canastilla y la unidad de control
electrénica del aparato.

3 Saque la cubeta amovible del aparato.

4 Vierta el aceite usado en un recipiente
y deséchelo.

5 Lave la cubeta amovible con agua
caliente y jabén.

6 Seque la cubeta amovible.

7 Ensamble nuevamente el aparato en
orden inverso.

8 Llene el aparato con aceite/grasa
liquida limpio antes de volver a usarlo
nuevamente.

9 Guarde el aparato (véase 'Guardar’).

« Asegurese de que la humedad no
penetre en las partes eléctricas del
aparato.

» No sumerja nunca el aparato, el cable

o el enchufe en agua o en otro liquido.

» No use limpiadores agresivos,
abrasivos, ni objetos afilados (como
cuchillos o cepillos de cerda dura)
para limpiar el aparato.

- Unicamente la canastilla con la tapa
son aptas para el lavavajillas. La

unidad electrénica, la carcasa, la
cubeta amovible y la cubierta no son
aptas para lavar en el lavavajillas.

 Asegurese de que todas las partes
estan completamente secas antes de
usar el aparato.

Almacenamiento

Deje enfriar el aparato.

Limpie el aparato regularmente (véase

"Limpieza y mantenimiento").

3 Coloque la canastilla en el aparato y
tape el aparato con la tapa.

4 Guarde el aparato en un lugar seco,

libre de temperaturas bajas extremas.

N —

» Guarde el aparato fuera del alcance de
los nifos.

Seguridad

Generalidades

- Lea y observe cuidadosamente las
instrucciones. Conserve este manual
por si requiere consultarlo en el
futuro.

« Utilice este aparato unicamente en la
forma que se describe en las
instrucciones.

- Este aparato esta concebido para uso
domeéstico Unicamente.

« El uso de este aparato por nifios o
personas con impedimentos fisicos,
sensoriales, mentales o motrices, asi
como sin conocimientos y
experiencia, puede ocasionar
situaciones peligrosas. Aquellos
responsables de la seguridad de tales
personas deben impartir
instrucciones claras o vigilar el uso
del aparato.
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- Haga reparar el aparato Unicamente
por un electricista cualificado. No
trate nunca de reparar el aparato
usted mismo.

« Utilice unicamente los accesorios
recomendados por el proveedor. El
uso de otros accesorios diferentes
puede ocasionar dafhos al aparato y
poner en peligro al usuario.

Electricidad y fuentes de calor

- El aparato no esta concebido para ser
utilizado con un temporizador externo
o un sistema de mando a distancia
aparte.

Retire siempre el enchufe de la toma
de alimentacion cuando no esté
utilizando el aparato.

Al retirar el enchufe de la toma de
alimentacion, asegurese de tirar
siempre del enchufe y no del cable.

No tire nunca del cable para desplazar
el aparato de un lugar a otro.

No use el aparato si éste o el cable de
alimentacion estan averiados. Haga
sustituir el cable deteriorado por un
electricista cualificado.

Asegurese de que ni el aparato, ni el
cable, ni el enchufe estan en contacto
con fuentes de calor, por ejemplo, con
una placa caliente de la estufa o con
fuego abierto.

Asegurese de que el aparato, el cable
de corriente y el enchufe no estén en

contacto con el agua, otros liquidos o
productos quimicos.

No recoja nunca el aparato cuando
haya caido en el agua. Retire el
enchufe de la toma de alimentacion.
No vuelva a utilizar mas el aparato.

2

i,

i

@ Article 184000 Princess Eco Shower Fryer

Medio ambiente

Tire el material de embalaje, como plastico
y cajas, en los contenedores destinados
para ello.

Si desea desprenderse del aparato
estando todavia en buen estado, o si
puede repararse facilmente, por favor,
asegurese de que pueda reciclarse.

Al final de la vida util debe deshacerse del
aparato de forma responsable de manera
que éste o sus partes puedan ser
reutilizadas. No tire el aparato junto con
los residuos no clasificados; en su lugar
llévelo a la tienda donde lo adquirié 0 a un
lugar de recoleccion autorizado. Péngase
en contacto con las autoridades
municipales para solicitar informacién
acerca de los lugares de recoleccion
autorizados.

Conformidad CE

Normativa europea vigente:
2002/95/EC
2002/96/EC



Introduzione

Questo Princess Eco Shower Fryer
funziona con soli 0,5 litri di olio o grasso
liquido. A causa del ridotto volume di olio o
grasso liquido, il tempo di riscaldamento &
molto breve.

La temperatura di olio/grasso liquido e il
tempo di cottura possono essere
facilmente programmati. Un sistema di
controllo elettronico della temperatura
riscalda olio/grasso liquido e di
conseguenza mantiene olio/grasso liquido
alla temperatura impostata.

Dopo che I'olio/il grasso liquido ha
raggiunto la temperatura impostata, si
avvia una pompa che spruzza l'olio/grasso
liquido sulla copertura del cestello. L'olio/
grasso liquido viene diviso per l'intera
superficie della copertura del cestello e
fluisce attraverso i fori sugli alimenti. Il
processo di frittura si avvia. Quando il
tempo impostato passa, la pompa si
arresta. Poiché gli alimenti non sono
immersi in olio/grasso liquido, anche il
processo di frittura si arresta.

Poiché gli alimenti non sono
costantemente immersi in olio/grasso
liquido, gli alimenti stessi assorbono meno
grasso.

Oltre a questa funzione avanzata, & anche
possibile usare questa Princess Eco
Shower Fryer come friggitrice normale con
una capacita massima di 3 litri.

Una funzione di autopulizia aiuta a pulire,
senza sforzo, la pompa dell’olio.

R Funzionamento e

comandi

Vedere la figura 1.

L’apparecchio & dotato delle seguenti

funzioni:

1 Copertura cestello

Maniglia cestello

Coperchio

Finestra di visualizzazione

Guida per la sicurezza dell’unita

elettronica di controllo

Alloggiamento

7 Guida per il collegamento dell’'unita
elettronica di controllo all’'alloggiamento

8 Interruttore RESET (reimpostazione)

9 Padella rimuovibile

10 Pompa olio/grasso liquido

11 Maniglia alloggiamento

12 Unita elettronica di controllo

13 Tasto O/I (interruttore accensione/
spegnimento)

14 E tasto (tasto di regolazione della
temperatura)

15 Display

16 O/+ tasto (tasto per aumentare il
tempo)

17 ©/- tasto (tasto per diminuire il tempo)

18 Unita elettronica di controllo apertura
ventilazione

19 Cestello

20 Copertura ventilazione (2x)

21 Filtro per odore e grasso (2x)

g~ wn
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Operazioni preliminari al primo
utilizzo

1 Estrarre I'apparecchio dalla confezione.

2 Assicurarsi che la tensione di rete sia la
stessa indicata sulla targhetta dati
apposta sul dispositivo.

3 Pulire 'apparecchio. Consultare la
sezione ‘Manutenzione e pulizia’.
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4 Posizionare I'unita elettronica
nell’apparecchio. Assicurarsi che l'unita
scorra nella guida sul retro
dell’apparecchio.

5 Riempire I'apparecchio con circa 0,5 | di
olio per frittura o grasso liquido.
Assicurarsi che il livello di olio/grasso
liquido sia tra il segno di minimo e
massimo sull’elemento di
riscaldamento (vedere la figura 4).

- Usare solo olio o grasso liquido per
frittura. E consentito I'uso di oli
speciali come olio di girasole o altri oli
di consumo.

Questa friggitrice non & adatta a
grassi solidi.

- Non accendere mai I’'apparecchio
prima di aver riempito la padella di
olio.

Uso

- La temperatura delle superfici
accessibili potrebbe risultare elevata
quando I’elettrodomestico € in
funzione.

1 Collocare 'apparecchio su una
superficie piana e solida, per evitare
che cada.

2 Assicurarsi che il livello di olio/grasso
liquido sia tra il segno di minimo e
massimo sull’elemento di
riscaldamento (vedere la figura 4).
Rabboccare se necessario.

3 Inserire la spina nella presa a muro.
L’apparecchio emette un breve bip e il
display mostra alternativamente la
temperatura impostata e il tempo di
frittura.

4 Asciugare gli alimenti e/o rimuovere il
ghiaccio dagli alimenti congelati per
evitare schizzi violenti di olio/grasso
liquido caldo quando entrano ghiaccio e
acqua.

5 Riempire il cestello con gli alimenti da
friggere.

Non riempire troppo il cestello per
evitare risultati irregolari e indesiderati.
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6 Chiudere la copertura del cestello e
mettere lo stesso nell’apparecchio.

7 Mettere il coperchio sulla friggitrice. |l
coperchio ha una piccola protusione,
che si adatta all'apertura nell'unita
elettronica di controllo e che aziona un
microinterruttore.

Assicurarsi che la maniglia del cestello
si adatti alle aperture del coperchio.
Se il coperchio non & posizionato in
modo corretto, la pompa dell’olio non
comincia a funzionare.

8 Premere il tasto [} ripetutamente fino a
che il display non mostra l'impostazione
desiderata per la temperatura dell’olio.
L’impostazione puo essere regolata da
150°C a 190° C a scatti di 10°C.
Consultare la confezione degli alimenti
per l'impostazione necessaria della
temperatura.

9 Il display mostra il tempo impostato per
la frittura in minuti. L'impostazione puo
essere regolata da 1 a 45 minuti a scatti
di 1 minuto.

Premere il tasto ©® /+ per aumentare o
premere il tasto O /- per diminuire il
tempo di frittura programmato di un 1
minuto.

Tenere il tasto ® /+ o il tasto O® /-
premuti consente di cambiare le
impostazioni del tempo in modo piu
rapido.

Consultare la confezione delle patatine
e/o degli snack per il tempo di frittura
necessario.

Nota: questo tempo € il tempo reale di
frittura. Il conto alla rovescia comincia
quando la pompa inizia a funzionare.
La pompa si avvia e con essa |l
processo di frittura, dopo che l'olio/il
grasso liquido ha raggiunto la
temperatura necessaria.

10 Premere il tasto O/l per avviare il
processo.

Il conto alla rovescia dell'orologio sul
display si avvia dopo che I'olio/il grasso
liquido ha raggiunto la temperatura
richiesta e quando si € avviata la
pompa.



Quando il processo di riscaldamento si
& avviato, il tasto [| e i tasti ©/+ e ®/-
sono disattivati. Non & possibile
regolare le impostazioni di tempo o
temperatura dopo che il processo si &
avviato.

Se si desidera regolare queste

impostazioni: arrestare I'apparecchio

con il tasto O/I, modificare le

impostazioni e riavviare con il tasto O/I.

A meta del processo di frittura

I'apparecchio emette 6 bip. In questo

momento, si consiglia di scuotere il

cestello con gli alimenti per evitare che

gli alimenti si attacchino.

Rimuovere il coperchio dalla friggitrice

(la pompa si arresta appena viene

rimosso il coperchio) e scuotere il

cestello.

Mettere il cestello nella friggitrice e

dopo aver posizionato il coperchio, la

pompa si avvia huovamente.

12 30 secondi prima che il tempo
impostato & passato, la pompa si
arresta per consentire a olio/grasso
liquido di fluire di nuovo nella padella.
Quando gli alimenti sono pronti per
essere estratti, I'apparecchio emette 10
bip.

Estrarre il cestello dalla friggitrice.

13 Svuotare il cestello su un vassoio o un
piatto.

14 Durante la frittura controllare
regolarmente che il livello di olio nella
padella sia tra il segno di minimo e
massimo sull’elemento di
riscaldamento (vedere la figura 4).
Rabboccare se necessario.

15 Ripetere le fasi da 4 a 14 per friggere
altri alimenti.

16 Dopo aver completato il processo di
cottura, rimuovere la spina dalla presa
a muro.

1

—_

Reimpostazione

Se I'apparecchio non funziona in modo
corretto o genera un errore, & possibile
reimpostare I'unita elettronica di controllo

utilizzando l'interruttore RESET sul retro

dell’'unita elettronica di controllo:

1 Spostare l'interruttore sul lato
posteriore sinistro dell’'unita elettronica
di controllo fino a reimpostare I'unita
elettronica di controllo.

Tempi e temperature di frittura

Alimenti Tempo | Temp.
di (°C)
frittura
(min)

Patatine fritte congelate 8 190
da 500 g.
Patatine fritte congelate 6 190
da 400 g.
Hot dog di carne tritata 6 190
Crocchette 7 190
Porzioni di filetti di 10-15 170
pesce bianco impanato
0 in pastella
Gamberi freschi in 3-5 190
pastella
Porzioni di pollo
impanato
* porzione piccola/ 15-20 170

media 20-30 170
* porzione grande
Bastoncini di pollo 15 170
freschi impanati
Pepite di pollo 6-8 190
congelate
Frittelle di frutta, 2-3 3-5 190
pezzi
Frittelle di verdure 3-5 190
Anelli di cipolla 3-5 190
congelati
Cipolle/funghi freschi 3-5 150

E possibile cambiare le impostazioni di
tempo e temperatura secondo il proprio
gusto personale.
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Usare come una friggitrice normale
Questa Princess Eco Shower Fryer pud
essere usata anche come una friggitrice
normale. Usare come segue:

1 Rimuovere il coperchio dalla friggitrice.

2 Rimuovere il cestello.

3 Estrarre l'unita elettronica di controllo
dall’apparecchio e rimuovere la pompa
dall'unita ruotandola in senso antiorario
(vedere la figura 3).

4 Posizionare l'unita elettronica
nell’apparecchio. Assicurarsi che I'unita
scorra nella guida sul retro
dell’apparecchio.

5 Riempire I'apparecchio con min. 2,51
fino a massimo 3 | di olio/grasso liquido
finché il livello & compreso tra
I'indicatore minimo e massimo nella
padella rimuovibile (vedere la figura 5).

6 Mettere il coperchio sulla friggitrice.

7 Inserire la spina nella presa a muro.
L’apparecchio emette un breve bip e il
display mostra alternativamente la
temperatura impostata e il tempo di
frittura.

8 Premere il tasto [} ripetutamente fino a
che il display non mostra l'impostazione
desiderata per la temperatura dell’olio.
L'impostazione puo essere regolata da
150°C a 190° C a scatti di 10° C.
Consultare la confezione degli alimenti
per l'impostazione necessaria della
temperatura.

9 Premere il tasto ©/+ per impostare il
tempo di 1 minuto.

10 Premere il tasto O/I per avviare il
processo di riscaldamento.

Il conto alla rovescia dell'orologio sul
display si avvia dopo che I'olio/il grasso
liquido ha raggiunto la temperatura
impostata.

Un minuto dopo aver raggiunto la
temperatura impostata, I'apparecchio si
spegne automaticamente.

Nota: quando viene raggiunta la
temperatura impostata, si sente il
motore elettrico, che normalmente
aziona la pompa dell'olio. Questo e
normale.
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11 Riempire il cestello con gli alimenti da
friggere.

Non riempire troppo il cestello per
evitare risultati irregolari e indesiderati.

12 Chiudere la copertura del cestello e
mettere lo stesso con attenzione
nell’apparecchio.

13 Mettere il coperchio sulla friggitrice.
14 Premere il tasto O /+ per aumentare o
premere il tasto © /- per diminuire il

tempo di frittura programmato di un 1
minuto.

Tenere il tasto ©/+ o il tasto © /-
premuti consente di cambiare le
impostazioni del tempo in modo piu
rapido.

Consultare la confezione delle patatine
e/o degli snack per il tempo di frittura
necessario.

15 Accendere I'apparecchio premendo il
tasto O/I.

A meta del processo di frittura
I'apparecchio emette 6 bip. Non &
necessaria alcuna azione.

16 Quando I'apparecchio emette 10 bip
alla fine del processo di frittura
rimuovere il coperchio.

17 Estrarre il cestello dalla friggitrice e
scuoterlo per rimuovere olio/grasso
liquido in eccesso dagli alimenti fritti.
Svuotare il cestello su un vassoio o un
piatto.

18 Durante la frittura controllare
regolarmente che il livello di olio nella
padella sia tra il segno di minimo e
massimo nella padella rimuovibile
(vedere la figura 5).

Rabboccare se necessario.

19 Ripetere le fasi da 11 a 18 per friggere
altri alimenti.

Nota: La temperatura dell’olio e il
tempo di frittura possono essere
impostati solo quando I'apparecchio &
spento con il tasto O/I.

20 Dopo aver completato il processo di
cottura, rimuovere la spina dalla presa
a muro.



- Assicurarsi che il cavo elettrico non
penda dal bordo del piano di lavoro, di
mensole o di tavoli.

Non spostare mai I’'apparecchio
quando esso € acceso o ancora caldo.
Prima di spostare I’'apparecchio,
spegnerlo e aspettare finché e freddo.

Collegare I'apparecchio
esclusivamente a prese di rete
provviste di messa a terra.

L’apparecchio deve essere in grado di
dissipare il proprio calore onde evitare
eventuali rischi di incendio.
Assicurarsi che le zone presenti
attorno all’apparecchio risultino
sufficientemente libere da ostacoli e
che I'elettrodomestico non entri in
contatto con materiali inflammabili.
Non coprire I’elettrodomestico
quando esso é ancora caldo.

Dopo l'utilizzo, assicurarsi di
scollegare sempre la spina dalla presa
elettrica.

Asciugare le patatine e/o scuotere via
il ghiaccio in eccesso dalle patatine e/
o dagli snack quando li si mette nel
cestello.

Assicurarsi di avere le mani asciutte
prima di toccare I'apparecchio, il cavo,
la spina di collegamento.

Spegnere I'apparecchio e/o togliere la
spina dalla presa a muro in caso di
funzionamento non conforme durante
I'uso, prima di pulirlo, prima di
applicare o togliere un accessorio e
prima di riporlo dopo l'uso.

Non lasciare mai I’apparecchio
incustodito durante 'uso.

Evitare di utilizzare I’apparecchio nelle
vicinanze di altre fonti di calore.

Mantenere eventuali materiali
incendiabili, quali per esempio tende,
asciugamani o carta, a debita distanza
dall'apparecchio.

- L’alloggiamento dell’apparecchio
diventa caldo.

Manutenzione
e pulizia

Pulizia dell’apparecchio

1 Scollegare la spina dalla presa di
corrente e attendere che I'apparecchio
si raffreddi.

2 Mettere olio/grasso liquido in un
contenitore e smaltirlo o conservarlo
per riutilizzarlo.

3 Assicurarsi che la pompa dell’'olio sia
montata sull’unita elettronica.

4 Riempire la padella rimuovibile con un
1 litro di acqua pulita.

5 Mettere il coperchio sulla friggitrice.

Inserire la spina nella presa a muro.

7 Premere contemporaneamente il tasto
O/+ e il tasto O/- per avviare la
funzione di autopulizia della pompa
dellolio.

L’apparecchio emette un breve bip. La
pompa comincia a funzionare e
I'elemento di riscaldamento inizia a
riscaldare I'acqua.

8 Dopo 2 minuti 'apparecchio emette un
bip ad indicare che il processo di pulizia
e finito.

L’elemento di riscaldamento e la pompa
si spengono.

9 Scollegare la spina dalla presa di
corrente e attendere che I'apparecchio
si raffreddi.

10 Lavare il cestello con acqua calda
saponata oppure in lavastoviglie.

11 Pulire la padella rimuovibile con acqua
calda saponata.

12 Se si desidera anche sostituire i filtri per
odore e grasso, vedere la sezione
'Sostituzione dei filtri per odore e
grasso'.

13 Pulire accuratamente I'apparecchio,
I'unita elettronica e il coperchio

2]
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servendosi di un panno morbido e
umido e di alcune gocce di detergente
per piatti e asciugarlo quindi a fondo.

14 Assicurarsi che tutte le parti sono

asciutte e ri-montare I'apparecchio.

15 Conservare I'apparecchio (vedere

‘Conservazione’).

Sostituzione dei filtri per odore e grasso
Intervallo consigliato per la sostituzione:
dopo ogni 5 utilizzi.

Vedere la figura 2.

1
2

Togliere il coperchio dall'apparecchio.
Premere contro il bordo della copertura
di ventilazione e rimuovere la copertura
dal coperchio.

Rimuovere il filtro per odore e grasso.
Ripetere le fasi 2 e tre con il filtro su un
lato del coperchio.

Lavare il coperchio e le coperture di
ventilazione in acqua calda saponata.
Asciugare il coperchio e le coperture di
ventilazione.

Mettere i nuovi filtri nel coperchio
(parte n. 901.184000.020).

Mettere le coperture di ventilazione nel
coperchio.

Ricambio di olio/grasso liquido
Intervallo consigliato per la sostituzione:
dopo ogni 4 utilizzi.

1
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Scollegare la spina dalla presa di
corrente e attendere che I'apparecchio
si raffreddi.

Rimuovere rispettivamente il coperchio,
il cestello e I'unita elettronica di
controllo dall’apparecchio.

Estrarre la padella dall'alloggiamento.
Mettere I'olio usato in un contenitore e
smaltirlo.

Pulire la padella rimuovibile con acqua
calda saponata.

Asciugare la padella rimuovibile.
Rimontare I'apparecchio seguendo
I'ordine inverso.

8 Riempire 'apparecchio con olio o
grasso liquido freschi subito prima di
cominciare ad usare di nuovo
I'apparecchio.

9 Conservare I'apparecchio (vedere
‘Conservazione’).

- Assicurarsi che i componenti elettrici
dell’apparecchio non entrino a
contatto con I'acqua.

Non immergere mai I’'apparecchio, il
cavo di alimentazione o la spina in
acqua o altro liquido.

Per la pulizia dell’apparecchio, non
usare mai prodotti per la pulizia
aggressivi o abrasivi oppure oggetti
taglienti (quali coltelli o spazzole
dure).

Solo il cestello con la copertura
potrebbe essere lavato in
lavastoviglie. Potrebbe non essere
possibile lavare I'unita elettronica,
I'alloggiamento, la padella rimuovibile
e la copertura in lavastoviglie.

Assicurarsi che tutte le parti siano
completamente asciutte prima
dell’uso.

Conservazione

1 Lasciar raffreddare I'apparecchio.

2 Pulire 'apparecchio regolarmente
(vedere la sezione ‘Manutenzione e
pulizia’).

3 Mettere il cestello nell’apparecchio e
posizionare il coperchio
sull’'apparecchio.

4 Conservare I'apparecchio in un luogo
asciutto, al riparo dal gelo.

- Conservare I'apparecchio fuori dalla
portata dei bambini.



Sicurezza

Introduzione

Leggere e seguire attentamente
queste istruzioni. Conservare questo
manuale per riferimento futuro.

Utilizzare I’apparecchio solo in
conformita alle presenti istruzioni.

Questo apparecchio é stato concepito
esclusivamente per I'impiego
domestico.

L’utilizzo di questo elettrodomestico
da parte di bambini o di persone con
limitazioni fisiche, sensoriali,
cognitive o motorie oppure che non
dispongono di un adeguato livello di
esperienza o di conoscenza, potrebbe
causare l'insorgenza di situazioni di
pericolo. Le persone responsabili
della sicurezza di tali soggetti
dovranno fornire istruzioni esplicite o
essere presenti quando I’'apparecchio
viene utilizzato.

Le riparazioni devono essere eseguite
unicamente da un elettricista
specializzato. Non tentare mai di
riparare I’apparecchio da soli.

Usare solo gli accessori consigliati dal
fornitore. L’utilizzo di accessori
diversi puo danneggiare
I’apparecchio, creando situazioni
pericolose per l'utente.

Elettricita e calore

L’apparecchio non & progettato per
essere usato con timer esterno o
sistemi separati di controllo a
distanza.

Rimuovere sempre la spia dalla presa
quando il dispositivo non € in uso.

Quando si disinserisce la spina dalla
presa elettrica, esercitare la trazione

sempre sulla spina stessa e non sul
cavo.

Non spostare mai I’apparecchio
tirando il cavo di alimentazione.

Non utilizzare I’apparecchio se esso o
il cavo risultano danneggiati. Far
sostituire i cavi di alimentazione
danneggiati da tecnici qualificati.

Assicurarsi che I’apparecchio, il cavo
di alimentazione e la spina non entrino
in contatto con fonti di calore, quali
piastre roventi o fiamme vive.

Assicurarsi che I’apparecchio, il cavo
di alimentazione e la spina non entrino
in contatto con I'acqua, altri fluidi o
agenti chimici.

Non tentare di recuperare
I’apparecchio qualora esso sia caduto
in acqua. In tal caso, disinserire la
spina dalla presa elettrica. Non usare
piu I'apparecchio.
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W L’ambiente

Smaltire i materiali di imballaggio, quali la
plastica e le scatole, negli appositi
contenitori di raccolta.

Se si desidera smaltire I'apparecchio
quando funziona ancora bene o puo
essere facilmente riparato, assicurarsi che
esso venga riciclato.

Quando I'apparecchio giunge alla fine
della vita d'uso, deve essere smaltito in
modo responsabile, assicurando il riciclo
dell'apparecchio stesso o delle sue parti.
Non smaltire I'apparecchiatura
deponendola assieme ai rifiuti comuni e
non differenziati: consegnarla invece al
negoziante o presso un punto di raccolta
autorizzato. Contattare la propria
amministrazione comunale per ulteriori
informazioni sulle modalita disponibili di
consegna e di raccolta.

I

Conformita CE

Linee guida europee applicabili:
2002/95/CE
2002/96/CE
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Allmant

Denna Princess Eco Shower Fryer
fungerar endast med 0,5 liter olja eller
flytande fett. P& grund av den lilla
mangden olja eller flytande fett ar
upphettningstiden mycket kort.

Oljans/det flytande fettets temperatur och
tillagningstiden kan enkelt programmeras.
Ett elektroniskt temperaturkontrollsystem
varmer oljan/det flytande fettet och haller
darefter den instéllda temperaturen foér
oljan/fettet.

Nér oljan/fettet natt den installda
temperaturen, bérjar en pump att spraya
het olja/hett flytande fett 6ver korgens lock.
Oljan/det flytande fettet sprids ut 6ver hela
korglockets yta och flédar genom halen
dver maten. Friteringsprocessen borjar.
Nar den instéllda tiden har gatt, stannar
pumpen. D& maten inte ar nedsankt i olja/
flytande fett, avstannar &ven
friteringsprocessen.

Da maten inte ar konstant nedsankt i olja/

flytande fett, absorberar maten mindre fett.

Férutom denna avancerade funktion, kan
du ocksé anvanda denna Princess Eco
Shower Fryer som en vanlig fritds med en
max. kapacitet pa 3 liter.

Den sjélvrengérande funktionen hjélper dig
att utan stérre anstrangning rengéra
oljepumpen.

R Funktion och

kontroller
Se figur 1.

Apparaten har féljande funktioner:
1 Korglock

2 Korghandtag

3 Lock

4 Fonster

5 Ledare for att sékra den elektroniska
kontrollenheten

6 Holje

7 Ledare for att fasta den elektroniska
kontrollenheten

8 Aterstaliningsbrytare (RESET)

9 Flyttbar panna

10 Pump olja/flytande fett

11 Handtag hélje

12 Elektronisk kontrollenhet

13 O/I-knapp (strombrytare)

14 [ knapp (temperaturjusteringsknapp)

15 Display

16 © /+ knapp (knapp for att dka tiden)

17 © /- knapp (knapp for att minska tiden)

18 Ventilationsdppning elektronisk
kontrollenhet

19 Korg

20 Ventilationslucka (2 st)

21 Lukt- och fettfilter (2 st)

Innan férsta anvéandning

1 Avlagsna apparaten fran
férpackningen.

2 Kontrollera att natspanningen &r
densamma som den som anges pa
apparatens markplatta.

3 Rengor apparaten. Se "Underhall och
rengdring”.

4 Placera den elektroniska enheten i
apparaten. Kontrollera att enheten
skjuter in i ledaren pa apparatens bakre
del.

5 Fyll apparaten med ungefar 0,5 |
frityrolja eller flytande fett.

Kontrollera att olje-/fettnivan ar mellan
minimi- och maximimarkeringen pa
varmeelementet (se figur 4).

» Anvéand endast en flytande frityrolja
eller ett flytande fett. Anvandningen av
specialoljor som solrosolja eller andra
konsumtionsoljor &r tillaten.

Denna fritds passar inte for solida
fetter.

» Sla aldrig pa apparaten innan du fyller
pannan med olja.
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Anvéandning
- Tillgangliga ytors temperatur kan vara

1

hég nér apparaten anvands.

Stall apparaten pa en plan, stabil yta
dér den inte kan ramla.

Kontrollera att olje-/fettnivan ar mellan
minimi- och maximimarkeringen pa
varmeelementet (se figur 4).

Fyll p& om nédvandigt.

Sétt i kontakten i vdgguttaget.
Apparaten piper kort och displayen
kommer véxelvis att visa den instéllda
temperaturen och friteringstiden.
Torka av maten och/eller avlagsna is
fran frusen mat for att undvika kraftiga
stank av het olja/hett flytande fett nar is
och vatten méts.

Fyll korgen med mat som skall friteras.
Overfyll inte korgen fér att undvika
oregelbundna och oénskade resultat.
Stang korgens lock och placera korgen
i apparaten.

Placera locket pa fritdsen. Locket har
en liten utskjutande del, som passar i
en 6ppning pa den elektroniska
kontrollenheten och som styr en
mikrobrytare.

Kontrollera &ven att korgens handtag
passar i lockets éppningar.

Om locket inte &r korrekt placerat,
kommer oljepumpen inte att starta.
Tryck pa knappen [} upprepade ganger
tills displayen visar énskad
oljetemperaturinstéllning. Instéliningen
kan justeras fran 150° C till 190°C

i stegom 10°C.

Se matférpackningen for erfordrad
temperaturinstéllning.

Displayen visar den instéllda
friteringstiden i minuter. Instéliningen
kan justeras fran 1 till 45 minuter i steg
om 1 minut.

Tryck pa knappen O /+ for att oka, eller
tryck pa knappen O /- fér att minska den
programmerade friteringstiden med 1
minut.

Genom att halla knappen O/+ eller © /-
intryckt, andras tidsinstéllningarna
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snabbare.

Se pommes frites- och/eller
snacksférpackningen for erfordrad
friteringstid.

Obs! Denna tid ar den faktiska
friteringstiden. Nedrakningen bérjar nar
pumpen gar igang. Pumpen, och
friteringsprocessen, startar nar oljan/det
flytande fettet natt erfordrad
temperatur.

10 Tryck pa knappen O/I for att starta

—_
—_

processen.
Klockans nedrakning pa displayen
startar nar oljan/det flytande fettet natt
erfordrad temperatur och nar pumpen
har startat.

Nar upphettningsprocessen startat, ar
knappen [} och knapparna ®/+ och ® /-
inaktiverade. Det ar inte mojligt att
justera tids- eller
temperaturinstéliningarna nér
processen startat.

Om du vill justera dessa installningar:
stoppa apparaten med knappen O/I,
andra instéllningarna och starta om
med knappen O/I.

Halvvags igenom friteringsprocessen
kommer apparaten att ljuda sex ganger.
D& rekommenderas att skaka korgen
med mat for att férhindra att maten
fastnar.

Avlagsna locket fran fritdsen (pumpen
kommer att stanna sa fort locket
avlagsnas) och skaka korgen.

Placera korgen i fritésen och satt locket
pa apparaten. Pumpen startar igen.

12 30 sekunder innan den installda tiden

gatt, stannar pumpen for att lata oljan/
det flytande fettet rinna tillbaka ner i
pannan.

Nar maten ar redo att avlagsnas, ljuder
apparaten tio ganger.

Avlagsna korgen fran fritdsen.

13 Toém korgen pa en tallrik eller ett fat.
14 Kontrollera regelbundet vid fritering att

oljenivan i pannan &r mellan minimi-
och maximimarkeringen pa
varmeelementet (se figur 4).

Fyll p& om nédvandigt.



15 Upprepa steg 4 till 14 for att fritera mer
mat.

16 Nar du har friterat klart, drag ur
kontakten ur vagguttaget.

Aterstéllning

Om apparaten inte fungerar som den skall

eller nér ett fel uppstar kan du aterstalla

den elektroniska kontrollenheten genom

att anvanda brytaren RESET pa den

elektroniska kontrollenheten:

1 Flytta brytaren pa den elektroniska
kontrollenhetens baksida pa vanster
sida for att aterstélla enheten.

Friteringstid och -temperaturer

Mat Friterings| Temp.
tid (min) | (°C)

Frysta pommes frites 500 8 190

g

Frysta pommes frites 400 6 190

g

Kéttfarskorv 6 190

Kroketter 7 190

Vita fiskfilébitar i strébréd | 10-15 170
eller smet

Farska rakor i smet 3-5 190

Kycklingbitar i strébrod:

+ smé&/mellanstora 15-20 170
« stora 20-30 170
Féarska kycklingklubbor i 15 170
strobrod:

Frysta kycklingnuggets 6-8 190
Friterad frukt 2-3 stycken 3-5 190
Friterade gronsaker 3-5 190
Frusna I6kringar 3-5 190
Farska lékringar/ 3-5 150

champinjoner

Du kan andra tids- och
temperaturinstéliningarna efter din
personliga smak.

Anvénd som en vanlig fritos

Denna Princess Eco Shower Fryer kan

aven anvandas som en vanlig fritds.

Anvand sa har:

1 Avlagsna locket fran fritdsen.

2 Avlagsna korgen.

3 Avlagsna den elektroniska
kontrollenheten fran apparaten och
avlagsna pumpen fran enheten genom
att vrida den moturs (se figur 3).

4 Placera den elektroniska enheten i
apparaten. Kontrollera att enheten
skjuter in i ledaren pa apparatens bakre
del.

5 Fyll apparaten med ungefar 2,5 liter till
max. 3 | frityrolja eller flytande fett, tills
nivan ar mellan minimi- och
maximimarkeringen i den flyttbara
pannan (se figur 5).

6 Placera locket pa fritdsen.

7 Satt i kontakten i vagguttaget.
Apparaten piper kort och displayen
kommer véxelvis att visa den installda
temperaturen och friteringstiden.

8 Tryck pa knappen [} upprepade ganger
tills displayen visar 6nskad
oljetemperaturinstéalining. Instéllningen
kan justeras fran 150° C till 190°C
i steg om 10°C.

Se matférpackningen for erfordrad
temperaturinstalining.

9 Tryck pa knappen ®/+ en gang for att
stélla in tiden till 1 minut.

10 Tryck pa knappen O/I for att starta

varmeprocessen.

Klockans nedréakning pa displayen

startar nér oljan/det flytande fettet natt

den installda temperaturen.

En minut efter den instéllda

temperaturen natts, stdngs apparaten

av automatiskt.

Obs! Nar den installda temperaturen

natts, hér du den elektriska motorn,

som normalt styr oljepumpen. Detta &r

normal drift.

Fyll korgen med mat som skall friteras.

Overfyll inte korgen fér att undvika

oregelbundna och odnskade resultat.

1

—_
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12 Sténg korgens lock och placera korgen
forsiktigt i apparaten.

13 Placera locket pa fritdsen.

14 Tryck pa knappen O /+ for att 6ka, eller
tryck pa knappen O /- for att minska den
programmerade friteringstiden med 1
minut.

Genom att halla knappen ©/+ eller © /-
intryckt, andras tidsinstaliningarna
snabbare.

Se pommes frites- och/eller
snacksférpackningen for erfordrad
friteringstid.

15 Sla pa apparaten genom att trycka pa
knappen O/l.

Halvvégs igenom friteringsprocessen
kommer apparaten att ljuda sex ganger.
Inga atgéarder erfordras.

16 Nar apparaten ljuder tio ganger i slutet
av friteringsprocessen, avlagsna locket.

17 Avlagsna korgen fran fritésen och
skaka den for att avldgsna éverflédig
olja/éverflodigt fett fran den friterade
maten.

Tom korgen pa en tallrik eller ett fat.

18 Kontrollera regelbundet vid fritering att
olienivan i pannan ar mellan minimi-
och maximimarkeringen i den flyttbara
pannan (se figur 5).

Fyll pa om nédvéandigt.

19 Upprepa steg 11 till 18 for att fritera mer
mat.

Obs! Oljetemperaturen och
friteringstiden kan endast stéllas in nar
apparaten &r avstdngd med knappen O/
l.

20 Nar du har friterat klart, drag ur
kontakten ur vagguttaget.

- Lat aldrig sladden hénga 6ver
diskbankens, arbetsytans eller
bordets kant.

- Flytta aldrig apparaten nar den ar pa
eller nar den fortfarande ar varm.
Innan du flyttar apparaten, sting av
den och vinta tills den kallnat.

« Anvand en jordad vaggkontakt.
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« Apparaten maste kunna frigéra sin
varme for att undvika brandrisk. Se till
att det finns gott om plats runt
apparaten och att den inte kommer i
kontakt med lattantandliga material.
Apparaten far inte tackas 6ver nar den
fortfarande ér het.

Drag ur kontakten fran vagguttaget
efter anvandning.

Torka pommes frites och/eller skaka
bort éverflédigt is fran pommes frites
och/eller snacks innan du placerar
dem i korgen.

Se till att handerna ar torra néar du tar i
apparaten, natsladden eller kontakten.

Stang av apparaten och drag ur
kontakten ur vagguttaget om fel
uppstar vid anvandning samt innan
rengdring, om ett tillbehor ska sattas
pa eller avlagsnas eller om du ska
stélla undan apparaten efter
anvandning.

Lamna aldrig apparaten obevakad vid
anvandning.

Anvénd inte apparaten i narheten av
andra varmekallor.

Hall apparaten borta fran anténdliga
material, som gardiner, handdukar
eller papper.

« Apparatens hdélje blir hett.

Underhall
och rengoring

Rengéring av apparaten

1 Dra ur kontakten ur vagguttaget och lat
apparaten kallna.

2 Hall oljan/fettet i en behallare och
kassera den eller spara fér
ateranvandning.

3 Kontrollera att oljepumpen ar monterad
pa den elektroniska enheten.



4 Fyll den flyttbara pannan med 1 liter
rent vatten.

5 Placera locket pa fritdsen.

Sétt i kontakten i vagguttaget.

7 Tryck samtidigt pa knappen ®/+ och ®©/
- for att starta oljepumpens
sjalvreningsfunktion.

Apparaten ljuder inom kort. Pumpen
startar och védrmeelementet borjar
varma vattnet.

8 Efter 2 minuter ljuder apparaten som ett
tecken pa att rengéringsprocessen ar
klar.

Varmeelementet och pumpen sténgs
bada av.

9 Dra ur kontakten ur vagguttaget och lat
apparaten kallna.

10 Diska korgen i varmt sapvatten eller i
diskmaskin.

11 Diska den flyttbara pannan i varmt
sapvatten.

12 Om du aven vill byta lukt- och fettfiltren i
locket, se avsnittet "Byta lukt- och
fettfilter".

13 Rengdr apparaten, den elektroniska
enheten och locket forsiktigt med en
mjuk, fuktig trasa och nagra droppar
diskmedel. Torka den noggrant.

14 Kontrollera att alla delar ar helt torra
och sétt i-hop apparaten.

15 Stéll undan apparaten (se "Forvaring”).

[«2)

Byta lukt- och fettfilter
Rekommenderat intervall fér byte:
efter 5 anvandningar.

Se figur 2.

1 Avlagsna locket fran apparaten.

2 Tryck mot ventilationsluckans kant och
avlagsna luckan fran locket.

3 Avlagsna lukt- och fettfiltret.

4 Upprepa steg 2 och 3 med filtret pa
lockets andra sida.

5 Rengor locket och ventilationsluckorna i
varmt sapvatten.

6 Torka locket och ventilationsluckorna.

7 Sétt nya filter i locken
(del nr. 901.184000.020).

8 Placera ventilationsluckorna i locket.

Byta olja/flytande fett
Rekommenderat intervall fér byte:
efter 4 anvandningar.

1 Dra ur kontakten ur vagguttaget och lat
apparaten kallna.

2 Avlagsna locket, korgen och den
elektroniska kontrollenheten var fér sig
frAn apparaten.

3 Avléagsna den flyttbara pannan fran
hoéljet.

4 Hall den gamla oljan i en behallare och
kassera den.

5 Diska den flyttbara pannan i varmt
sapvatten.

6 Torka den flyttbara pannan.

7 Sétt ihop apparaten i omvand ordning.

8 Fyll apparaten med ny olja eller nytt
flytande fett innan du anvander
apparaten.

9 Stéall undan apparaten (se "Férvaring”).

» Se till att ingen fukt kommer i kontakt
med apparatens elektriska delar.

- Doppa aldrig apparaten, natkabeln
eller kontakten i vatten eller annan
vatska.

« Anvand aldrig aggressiva eller
slipande rengéringsmedel eller vassa
foremal (t.ex. knivar eller harda
borstar) for att rengoéra apparaten.

- Endast korgen med locket kan
rengoras i diskmaskin. Den
elektroniska enheten, holjet, den
flyttbara pannan och luckan far inte
diskas i diskmaskin.

» Kontrollera att alla delar inte &r helt
torra innan anvandning.

Forvaring

1 Lat apparaten kallna.
2 Rengor apparaten regelbundet (se
"Underhall och rengdring”).
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3 Placera korgen i apparaten och satt
locket pa apparaten.

4 Forvara apparaten pa en torr, frostfri
plats.

- Hall apparaten utom rackhall fér barn.

Sakerhet

Allméant

« Las och f6lj dessa anvisningar
noggrant. Férvara denna
bruksanvisning fér framtida bruk.

Anvénd endast denna apparat sa som
beskrivs i denna bruksanvisning.

Apparaten ar endast dgnad for
hushallsbruk.

Anvandningen av denna apparat av
barn eller personer med en fysisk,
sensorisk, mental eller motorisk
begréansning eller som saknar
kunskap och erfarenhet kan leda till
farliga situationer. Personer som
ansvarar for dessa personers
sdkerhet maste ge tydliga
instruktioner eller 6vervaka
apparatens anvandning.

Apparaten far endast repareras av en
auktoriserad elektriker. Forsok aldrig
reparera apparaten sjalv.

Anvénd endast de tillbeh6r som
rekommenderas av tillverkaren.
Anvéndning av andra tillbehér kan
skada apparaten och faror kan uppsta
fér anvandaren.

Elektricitet och varme

- Apparaten ar inte avsedd att anvéndas
med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollssystem.

- Ta alltid ur kontakten nér apparaten
inte anvands.
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« Drag alltid ur kontakten ur viagguttaget
genom att dra i kontakten och inte i
sladden.

Drag aldrig i natsladden for att flytta
apparaten.

Anvand inte apparaten om apparaten
eller natsladden ar skadade. Lat en
kvalificerad elektriker byta en skadad
sladd.

Kontrollera att apparaten, sladden och
kontakten inte kommer i kontakt med
andra varmekallor, t.ex. en varm
kokplatta eller 6ppen eld.

Se till att apparaten, natsladden och
kontakten inte kommer i kontakt med
vatten, andra vatskor eller kemikalier.

Plocka inte upp apparaten om den
ramlar i vatten. Drag ur kontakten ur
véagguttaget direkt. Anvand inte
apparaten mer.
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Miljon
Atervinn emballaget pa for dessa avsedda
stallen.

Om du vill kassera apparaten nér den
fortfarande fungerar eller enkelt kan
repareras, se da till att apparaten
atervinns.

Né&r apparaten ar obrukbar méaste den tas
om hand pa ett ansvarsfullt sétt, sa att
apparaten eller dess delar kan atervinnas.
Slang inte apparaten bland osorterade
sopor; aterlamna den till butiken eller
ldmna den pa en atervinningsstation.
Kontakta din kommun fér information om
atervinningsstationer i ditt omrade.

CE-konformitet

Tillampliga EU-direktiv:
2002/95/EG
2002/96/EG
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Generelt

Denne Princess Eco Shower Fryer
fungerer med kun 0,5 liter olie eller
flydende fedt. Pa grund af den beskedne
maengde af olie eller flydende fedt, bliver
opvarmningstiden meget kort.
Temperaturen for olie/flydende fedt samt
stegetiden er lette at programmere. Et
elektronisk temperaturstyringssystem
opbevarer olien/det flydende fedt og holder
derefter olien/det flydende fedt pa den
indstillede temperatur.

Nar olien/det flydende har naet den
indstillede temperatur, begynder en pumpe
at sprajte olien/det flydende fedt ud over
kurvens lag. Olien/det flydende fedt
fordeles over hele overfladen pa kurvens
lag og flyder gennem hullerne ned over
maden. Stegeprocessen begynder. Nar
det indstillede tidsrum er gaet, stopper
pumpen. Maden er ikke nedsaenket i olien/
det flydende fedt, og derfor stopper
stegeprocessen ogsa.

Da maden ikke er konstant nedsaenket i
olien/det flydende fedt, vil der blive
opsuget mindre fedt i maden.

Udover denne funktion kan du ogsé bruge
denne Princess Eco Shower Fryer som en
almindelig friturekoger med en kapacitet
pa maks. 3 liter.

En selvrensende funktion sgrger for, at du
nemt kan rense oliepumpen.

b

RFunktion og betjening

Se figur 1.

Apparatet bestar af falgende dele:
1 Kurvens lag

2 Kurvens greb

3 Lag

4 Inspektionsrude
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5 Holder til den elektroniske styreenhed

6 Hus

7 Holder til at seette den elektroniske
styreenhed pa huset

8 NULSTIL-kontakt

9 Udtageligt kar

10 Pumpe til olie/flydende fedt

11 Greb pa huset

12 Elektronisk styreenhed

13 O/I-knap (til/fra-kontakt)

14 § knap (indstilling af temperatur)

15 Display

16 O®/+ knap (@ger tiden)

17 ®/+ knap (reducerer tiden)

18 Ventilationsabning i elektronisk
styreenhed

19 Kurv

20 Ventilationsdaeksel (2x)

21 Lugt- og fedftfilter (2x)

For apparatet tages i brug
forste gang

1 Tag apparatet ud af indpakningen.

2 Kontroller at stramstyrken i nettet er
den samme som den, der er angivet pa
apparatets typeskilt.

3 Rengering af apparatet. Se
‘Vedligeholdelse og rengering’.

4 Seet den elektroniske enhed i
apparatet. Sarg for, at enheden glider
ind i holderen bag pa apparatet.

5 Fyld apparatet med ca. 0,5 liter
stegeolie eller flydende fedt.

Sorg for, at niveauet for olie/flydende
fedt er mellem minimum- og
maksimummaerkerne pa
varmeelementet (se figur 4).

- Brug kun flydende stegeolie eller fedt.
Det er ogsa tilladt at bruge specielle
olier som f.eks. solsikkeolie eller
andre lignende madolier.

Denne friturekoger er ikke beregnet til
faste fedtstoffer.

- Teend aldrig for apparatet, for du har
fyldt skalen med olie.



Anvendelse

1

Temperaturen pa de tilgaengelige
overflader kan veere hgj, nar apparatet
er i brug.

Stil apparatet pa et fladt og stabilt
underlag, hvor det ikke kan falde ned.
Sorg for, at niveauet for olie/flydende
fedt er mellem minimum- og
maksimummeerkerne pa
varmeelementet (se figur 4).

Fyld om ngdvendig op.

Seet stikket i stikkontakten. Apparatet vil
bippe kortvarigt, og displayet vil
skiftevis vise den indstillede temperatur
og stegetid.

Aftar fadevarerne og/eller fiern is fra
nedfrosne fedevarer for at undga
kraftige sprojt af varm olie/flydende
fedt, nar der kommer is eller vand ned i
det.

Leeg maden, der skal steges, i kurven.
Fyld ikke for meget mad i kurven, da
dette kan resultere i en ujaevn stegning
eller andre ugnskede resultater.

Luk kurvens lag og anbring kurven i
apparatet.

Laeg laget pa stegeapparatet. Laget har
et lille fremspring, som passer ind i en
abning i den elektroniske styreenhed og
som aktiverer en mikrokontakt.

Serg ogsa for, at kurvens greb passer
med |&gets abninger.

Hvis laget ikke sidder rigtigt, vil
oliepumpen ikke g& i gang.

Tryk flere gange pa knappen [}, indtil
displayet viser den gnskede indstilling
af olietemperaturen. Indstillingen kan
justeres fra 150° C til 190° C i trin af
10°C.

Se fodevarernes indpakning for korrekt
temperatur.

Displayet viser den indstillede stegetid i
minutter. Indstillingen kan justeres fra 1
til 45 minutter i trin af 1 minut.

Tryk pa © /+ for at @ge eller pa O/- for
at reducere den programmerede
stegetid med 1 minut ad gangen.

Hold O/+ eller O /- nede, hvis det skal

ga lidt hurtigere.

Se fadevarernes indpakning for korrekt
stegetid.

Bemaeerk: Dette tidsrum er den
egentlige stegetid. Nedteellingen
starter, nar pumpen begynder at kore.
Pumpen, og med den stegeprocessen,
starter efter, at olien/det flydende fedt
har ndet den gnskede temperatur.

10 Tryk pa knappen O/I for at begynde at

1

—_

stege.

Nedteellingen af uret i displayet starter,
nar olien/det flydende fedt har ndet den
rigtige temperatur og pumpen er
begyndt at kare.

Nar opvarmningsprocessen starter,
deaktiveres knapperne [, ©/+ og ®/-.
Tids- og temperaturindstillingen kan
ikke eendres, nar farst processen er
startet.

Hvis du vil justere disse indstillinger:
Stop apparatet med knappen O/I, juster
indstillingerne og start igen med
knappen O/I.

Halvvejs gennem stegeprocessen
hares der 6 biplyde. Nar dette sker,
anbefales det at ryste kurven, sa
fodevarerne ikke seetter sig fast.

Tag laget af friturekogeren (pumpen
standser, sa snart laget fiernes), og ryst
kurven.

Seet kurven tilbage pa plads, og leeg
laget pa. Pumpen begynder igen at
kare.

12 30 sekunder far tiden er gaet, standser

pumpen, s& olien/det flydende fedt kan
lobe tilbage i gryden.

Nar maden er klar til at blive taget ud,
hares der 10 biplyde.

Tag kurven ud af friturekogeren.

13 Tem kurven pa et fad eller en tallerken.
14 Under stegningen kontrolleres det

regelmeessigt, at niveauet for olie/
flydende fedt er mellem minimum- og
maksimummeerkerne pa
varmeelementet (se figur 4).

Fyld om ngdvendig op.

15 Gentag trin 4 til 14 for at friturestege

flere fodevarer.
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16 Nar du er feerdig med stegningen, skal
du tage stikket ud af stikkontakten.

Nulstilling

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller

hvis det fremkalder en fejl, kan du nulstille

den elektroniske styreenhed ved at bruge

NULSTIL-kontakten bag pa den

elektroniske styreenhed:

1 Skub kontakten bagest til venstre pa
den elektroniske styreenhed op for at
nulstille den elektroniske styreenhed.

Stegetid og temperaturer

Fedevare Stegetid| Temp.
(min.) | (°C)

Dybfrosne pommes frites 8 190

500 g.

Dybfrosne pommes frites 6 190

400 g.

Hotdogs med hakket ked 6 190

Kroketter 7 190

Fiskefilet-portioner, 10-15 170

panerede eller i tynd dej

Friske rejer i tynd dej 3-5 190

Panerede

kyllingestykker:

* sméa/medium 15-20 170

« store 20-30 170

Ferske panerede 15 170

kyllingelar

Frosne kyllingenuggets 6-8 190

Frugt-frites, 2-3 stykker 3-5 190

Grantsags-frites 3-5 190

Frosne lagringe 3-5 190

Friske l@zg/champignoner| 3-5 150

Du kan eventuelt eendre indstillinger af tid
og temperatur efter din personlige smag.
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Nar apparatet anvendes som en

almindelig friturekoger

Denne Princess Eco Shower Fryer kan

ogséa anvendes som en almindelig

friturekoger. Hertil gares falgende:

1 Tag laget af stegeapparatet.

2 Fjern kurven.

3 Tag den elektroniske styreenhed ud af
apparatet og fjern pumpen fra enheden
ved at dreje den mod uret (se figur 3).

4 Seet den elektroniske enhed i
apparatet. Sgrg for, at enheden glider
ind i holderen bag pa apparatet.

5 Fyld apparatet med min. 2,5 liter il
maks. 3 liter olie/flydende fedt til
niveauet er mellem minimum- og
maksimummeerkerne pa den udtagelige
skal (se figur 5).

6 Laeg laget pa stegeapparatet.

7 Seet stikket i stikkontakten. Apparatet vil
bippe kortvarigt, og displayet vil
skiftevis vise den indstillede temperatur
og stegetid.

8 Tryk flere gange pa knappen 0, indtil
displayet viser den gnskede indstilling
af olietemperaturen. Indstillingen kan
justeres fra 150° C til 190° C i trin af
10°C.

Se fadevarernes indpakning for korrekt
temperatur.

9 Tryk én gang pa ©/+ for at indstille
tiden til 1 minut.

10 Tryk pa knappen O/l for at starte

opvarmningsprocessen.

Nedteellingen af uret i displayet starter,

nar olien/det flydende fedt har ndet den

angivne temperatur.

Et minut efter at den angivne

temperatur er naet, slukker apparatet

automatisk.

Bemaerk: Nar den angivne temperatur

er naet, hares den elektriske motor,

som normalt far oliepumpen til at kare.

Dette er helt normalt.

Leaeg maden, der skal steges, i kurven.

Fyld ikke for meget mad i kurven, da

dette kan resultere i en ujaevn stegning

eller andre ugnskede resultater.

1
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12 Luk kurvens lag, og seet forsigtigt
kurven ned i apparatet.

13 Leeg laget pa stegeapparatet.

14 Tryk pa O/+ for at age eller pa © /- for
at reducere den programmerede
stegetid med 1 minut ad gangen.

Hold ©/+ eller ®/- nede, hvis det skal
ga lidt hurtigere.

Se fodevarernes indpakning for korrekt
stegetid.

15 Teend for apparatet ved at trykke pa
knappen O/I.

Halvvejs gennem stegeprocessen
heres der 6 biplyde. Dette kan
ignoreres.

16 Nar apparatet bipper 10 gange, er
stegeprocessen feerdig og laget kan
tages af.

17 Tag kurven ud af fritureapparatet og
ryst den, sa den overskydende olie/
flydende fedt kan lebe af.

Tem kurven pa et fad eller en tallerken.

18 Under stegningen kontrolleres det
regelmaessigt, at niveauet for olie/
flydende fedt er mellem minimum- og
maksimummeerkerne pa den aftagelige
skal (se figur 5).

Fyld om ngdvendig op.

19 Gentag trin 11 til 18 for at friturestege
flere fadevarer.

Bemaerk: Olietemperaturen og
stegetiden kan kun indstilles, nar
apparatet er slukket med knappen O/I.

20 Nar du er feerdig med stegningen, skal

du tage stikket ud af stikkontakten.

- Lad aldrig ledningen hange ud over
kanten pa aflebspladen, kekkenbordet
eller bordet.

- Flyt aldrig apparatet, mens det er
taendt eller stadig er varmt. Sluk
apparatet og vent med at flytte det, til
det er kolet af.

- Brug en stikkontakt med jord.

- Apparatet skal kunne afgive sin varme
for at undga risiko for brand. Serg for,
at der er tilstreekkelig plads rundt
omkring apparatet, og at det ikke

kommer i kontakt med braendbart
materiale. Apparatet ma ikke daekkes
til, mens det stadig er varmt.

Traek altid stikket ud af stikkontakten
efter brugen.

Aftor frites og/eller ryst overskydende
is af frites og/eller snacks, for du
laegger dem i kurven.

Sorg for, at dine haender er torre, nar
du rorer ved apparatet, ledningen eller
stikket.

Sluk apparatet og/eller traek stikket ud
af stikkontakten, nar du renger
apparatet, anbringer eller fjerner
tilbehgr, er faerdig med at bruge
apparatet, eller hvis du under brugen
opdager, at det ikke fungerer korrekt.

Lad aldrig apparatet vaere uden opsyn,
nar det er i brug.

Brug ikke apparatet i naerheden af en
anden varmekilde.

Hold apparatet pa afstand af let
anteendelige materialer, som f.eks.
gardiner, handklaeder eller papir.

- Apparatets yderside bliver varm.

Vedligeholdelse
og rengoring

Rengeoring af apparatet

1 Traek stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kale af.

2 Tem olien/det flydende fedt over i en
beholder, og bortskat det eller gem det
til senere brug.

3 Sarg for at oliepumpen sidder fast pa
den elektroniske enhed.

4 Fyld den udtagelige skal med 1 liter rent
vand.

5 Leeg laget pa stegeapparatet.

6 Seet stikket i stikkontakten.
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7 Tryk samtidig pa knapperne ©®/+ og ©/-
for at starte oliepumpens selvrensende
funktion.

Apparatet afgiver nogle hurtige biplyde.
Pumpen begynder at kare, og
varmeelementet begynder at opvarme
vandet.

8 Efter 2 minutter begynder apparatet at
bippe som tegn pa at
renggringsprocessen er afsluttet.
Varmeelementet og pumpen slukker af
sig selv.

9 Treek stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kele af.

10 Renger kurven i varmt vand med
opvaskemiddel eller i en
opvaskemaskine.

11 Renger den udtagelige skal i varmt
vand med opvaskemiddel.

12 Hvis du ogsa gnsker at udskifte lugt- og
fedtfiltrene i laget: se afsnittet
‘Udskiftning af lugt- og fedffiltre’.

13 Renger forsigtigt apparatet, den
elektroniske enhed og laget med en
blad, fugtig klud og nogle fa draber
opvaskemiddel, og ter det derefter
grundigt.

14 Sgrg for at alle dele er torre, og sa-ml
apparatet.

15 Opbevar apparatet (se ‘Opbevaring’).

Udskiftning af lugt- og fedtfiltre
Anbefalet udskiftningsinterval:
efter hver 5. brug.

Se figur 2.

1 Tag laget af apparatet.

2 Tryk mod ventilationsdeekslets flig og
fiern deekslet fra laget.

3 Fjern lugt- og fedftfilteret.

4 Gentag trin 2 og 3 med filteret pa lagets
anden side.

5 Rengar laget og ventilationsdaekslerne i
varmt vand med opvaskemiddel.

6 Tor laget og ventilationsdzekslerne.

7 Seet nye filtre i laget (reservedels-
nr. 901.184000.020).

8 Seet ventilationsdaekslerne i laget.
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Udskiftning af olie/flydende fedt
Anbefalet udskiftningsinterval:
efter hver 4. brug.

1 Treek stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kele af.

2 Fjern henholdsvis 1ag, kurv og den
elektroniske styreenhed fra apparatet.

3 Tag den udtagelige skal ud af huset.

4 Heeld den brugte olie i en beholder og
bortskaf den.

5 Renger den udtagelige skal i varmt
vand med opvaskemiddel.

6 Tor den udtagelige skal.

7 Saml apparatet i omvendt reekkefalge.

8 Fyld apparatet med frisk olie eller
flydende fedt, lige far du begynder at
bruge apparatet igen.

9 Opbevar apparatet (se ‘Opbevaring’).

- Sorg for, at ingen fugtighed kommer i
kontakt med apparatets elektriske
dele.

- Nedszenk aldrig apparatet, ledningen
eller stikket i vand eller anden vaeske.

- Brug aldrig staerke eller skurende
rengaringsmidler eller skarpe
genstande (som f.eks. en kniv eller en
hard berste) til rengoring af apparatet.

» Kun kurven med deeksel ma rengores i
en opvaskemaskine. Den elektroniske
enhed, huset, den udtagelige skal og
daekslet pa ikke rengores i
opvaskemaskinen.

- Sgrg for, at alle dele er helt torre for
brug.

Opbevaring

1 Lad apparatet kele af.

2 Renger apparatet regelmaessigt (se
afsnittet ‘Vedligeholdelse og
rengering’).

3 Anbring kurven i apparatet og seet laget
pa apparatet.



4 Opbevar apparatet pa et tort og frostfrit

sted.

Opbevar apparatet uden for borns
raekkevidde.

Sikkerhed

Generelt

Laes og folg disse anvisninger
omhyggeligt. Behold denne
brugsanvisning til senere brug.

Brug kun apparatet i
overensstemmelse med
brugsanvisningen.

Dette apparat er kun beregnet til brug i
husholdningen.

Det kan medfore farlige situationer,
hvis bgrn eller personer med fysisk,
sansemassig, mental eller motorisk
funktionsnedsaettelse eller med for
lidt kendskab bruger dette apparat.
Personer, som er ansvarlige for
sadanne personers sikkerhed, skal
give tydelige instruktioner eller
overvage brugen af apparatet.

Apparatet ma kun repareres af en
kvalificeret montor. Forsog aldrig selv
at reparere apparatet.

Brug kun tilbehgr, som er anbefalet af
forhandleren. Hvis der anvendes
andet tilbehor, kan der opsta skader
pa apparatet med efterfglgende risiko
for brugeren.

Elektricitet og varme

Apparatet er ikke beregnet til at blive
styret af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

Traek altid stikket ud af stikkontakten,
nar apparatet ikke er i brug.

Hold altid fast i stikket og ikke i
ledningen, nar du traekker stikket ud af
stikkontakten.

Treek aldrig i ledningen for at flytte
apparatet.

Brug ikke apparatet, hvis apparatet
eller ledningen er beskadiget. En
beskadiget ledning skal udskiftes af
en kvalificeret montor.

Serg for, at apparatet, ledningen og
stikket ikke kommer i kontakt med
varmekilder som f.eks. en varm
kogeplade eller aben ild.

Sorg for, at apparatet, ledningen og
stikket ikke kommer i kontakt med
vand, andre veesker eller kemikalier.

Saml ikke apparatet op, hvis det er
faldet ned i vand. Treek omgaende
stikket ud af stikkontakten. Brug
aldrig apparatet mere.
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” Miljoet

Bortskaf indpakningsmaterialet, f.eks.
plastik og aesker, i dertil bestemte
containere.

Hvis du gnsker at bortskaffe apparatet,
mens det stadig fungerer korrekt eller let
kan repareres, skal du sgrge for, at
apparatet bliver genbrugt.

Ved afslutningen af apparatets levetid skal
apparatet bortskaffes pa en ansvarlig
made, saledes at apparatet (eller dele
heraf) kan genbruges. Bortskaf aldrig
apparatet sammen med restaffald, men
indlever det til forhandleren eller et
godkendt indsamlingssted. Kontakt de
lokale myndigheder for oplysninger om de
indleverings- og indsamlingssteder, der
findes i dit omrade.

=

CE-overensstemmelse

Geaeldende europaeisk direktiv:
2002/95/EQF
2002/96/EQF
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Generelt

Princess Eco Shower Fryer P& grunn av
den beskjedne mengden olje eller flytende
fett er oppvarmingstiden meget kort.
Temperaturen pa oljen eller det flytende
fettet og steketiden er lett & programmere.
Et elektronisk
temperaturreguleringssystem varmer opp
oljen eller det flytende fettet og holder
deretter oljen eller det flytende fettet ved
innstilt temperatur.

Etter at oljen eller det flytende fettet har
nadd innstilt temperatur, starter en pumpe
med & spraye den varme oljen eller det
flytende fettet over lokket p& stekekurven.
Oljen eller det flytende fettet fordeles over
hele overflaten pa stekekurven og
strammer gjennom hullene og over maten.
Stekeprosessen begynner. Nar den
innstilte tidesperioden er over, stopper
pumpa. Siden maten ikke er nedsenket i
olje eller flytende fett, stopper samtidig
stekeprosessen.

Siden maten ikke konstant er nedsenket i
olje eller flytende fett, vil maten ogsa ta til
seg mindre fett.

| tillegg til denne avanserte funksjonen,
kan du ogsa bruke denne Princess Eco
Shower Fryer som en ordinzer frityrgryte
med en maksimal kapasitet pa 3 leter.

En selvrensende funksjon hjelper deg med
a rense oljepumpa uten problemer.

.
RBruk

Se figur 1.

Apparatet er utstyrt med falgende deler:
1 Kurvlokk

2 Kurvhandtak

3 Lokk

4 Observasjonsvindu

5 Faring for & sikre den elektroniske
kontrollenheten

6 Apparathus

7 Faring for & feste den elektroniske
kontrollenheten i apparathuset

8 RESET-bryter

9 Uttakbar gryte

10 Pumpe for olje/flytende fett

11 Handtak pa apparathuset

12 Elektronisk kontrollenhet

13 P&/av-bryter

14 [} knapp (temperaturreguleringsknapp)

15 Display

16 O/+ knapp (tidsgkingsknapp)

17 ©/- knapp (tidsreduksjonsknapp)

18 Ventilasjonsapning for elektronisk
kontrollenhet

19 Kurv

20 Ventilasjonsdeksel (2x)

21 Lukt- og fettfilter (2x)

For forste gangs bruk

1 Ta apparatet ut av emballasjen.

2 Kontroller at nettspenningen stemmer
overens med den spenningen som
oppgis pa apparatets typeskilt.

3 Rengjor apparatet. Se "Vedlikehold og
rengjering”.

4 Plasser den elektroniske enheten i
apparatet. Se til at enheten glir inn i
faringen pé baksiden av apparatet.

5 Fyll apparatet med omtrent 0,5 |
flytende frityrolje eller fett.

Se til at nivaet pa oljen/det flytende
fettet ligger mellom minimums- og
maksimumsmerket pa varmeelementet
(se figur 4).

- Bruk bare flytende stekeolje eller fett.
Bruk av spesialoljer, som solsikkeolje
eller annen konsumerbar olje, er tillatt.
Denne frityrgryta egner seg ikke for
fast fett.

« Skru aldri pa apparatet for det er fylt
med olje.

Bruk

- Temperaturen pa tilgjengelige flater
kan veaere hgy nar apparatet er i bruk.
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Plasser apparatet pa et flatt, stadig
underlag hvor det ikke kan falle.

Se til at nivaet pa oljen/det flytende
fettet ligger mellom minimums- og
maksimumsmerket pa varmeelementet
(se figur 4).

Etterfyll om ngdvendig.

Stikk stapslet inn i stikkontakten.
Apparatet vil pipe kort og displayet vil
vekselvis vise innstilt temperatur og
steketid.

Taork maten og/eller fiern is fra
frossenmat for & unnga oljesprut nar is
eller vann kommer i kontakt med oljen/
det flytende fettet.

Fyll kurven med maten som skal
frityrstekes.

Ikke fyll kurven for mye for & unngéa
ujevnt og ugnsket resultat.

Lukk kurvlokket og sett kurven i
apparatet.

Sett lokket p& apparatet. Lokket har et
lite fremspring som passer inn i en
apning i den elektroniske
kontrollenheten og som betjener en
mikrobryter.

Se ogsa til at kurvhandtaket passer inn i
apningene i lokket.

Hvis lokket ikke er plassert riktig, vil
ikke pumpa begynne a virke.

Trykk pa [} knappen gjentatte ganger
inntil displayet viser gnsket innstilling
for oljetemperatur. Innstillingen kan
justeres fra 150 °C til 190 °C i trinn pa
10 °C.

Se pa matemballasjen for & finne riktig
temperaturinnstilling.

Displayet viser innstilt steketid i
minutter. Innstillingen kan justeres fra 1
til 45 minutter i trinn pa 1 minutt.

Trykk pa ©/+ knappen for & gke, eller
trykk pa © /- knappen for & redusere
programmert steketid med 1 minutt.
Hvis ©/+ eller ® /- knappen holdes
inne, vil endringen av tidsinnstillingene
ga raskere.

Se pa matemballasjen for & finne riktig
innstilling for steketid.

Merk: Denne tiden er faktisk steketid.
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Nedtellingen begynner idet pumpa
begynner & ga. Pumpa, og dermed
stekeprosessen, starter etter at oljen/
det flytende fettet har nadd korrekt
temperatur.

10 Trykk pa O/I-knappen for & starte

—_
—_

prosessen.
Nedtellingen pa klokka i displayet vil
starte etter at oljen/det flytende fettet
har nadd riktig temperatur og nar
pumpa har startet.

Nar varmeprosessen har startet, er [ -
knappen og ® /+ og ©®/- knappene
blokkert. Det er ikke mulig & justere
tiden eller temperaturinnstillingen etter
at prosessen er satt i gang.

Hvis du gnsker & justere disse
innstillingene: Stopp apparatet ved
hjelp av O/I-knappen, endre
innstillingene og start pa nytt med O/I-
knappen.

Halvveis i stekeprosessen vil apparatet
gi fra seg 6 korte pipelyder. Pa dette
tidspunktet anbefales det & riste kurven
med mat for & forhindre at maten setter
seg fast.

Fjern lokket fra apparatet (pumpa vil
stoppe sa snart lokket fiernes) og rist
kurven.

Plasser kurven i frityrgryta og sett
lokket pa apparatet. Da vil pumpa starte
pa nytt.

12 30 sekunder for innstilt tid har gatt,

stopper pumpa for at oljen/det flytende
fettet skal stramme tilbake til gryta.
Nar maten er klar til & tas ut, piper
apparatet 10 ganger.

Ta kurven ut av apparatet.

13 Tem kurven pa en tallerken eller et fat.
14 Sjekk under steking regelmessig at

nivaet pa oljen/det flytende fettet ligger
mellom minimums- og
maksimumsmerket pa varmeelementet
(se figur 4).

Etterfyll om ngdvendig.

15 Gjenta trinnene 4 til 14 for 4 frityrsteke

mer mat.

16 Nar du er ferdig med & steke, trekker du

stapslet ut av stikkontakten.



Resetting

Hvis apparatet ikke fungerer som det skal,

eller hvis det oppstar en feil, kan du

tilbakestille den elektroniske
kontrollenheten ved & betjene RESET-
bryteren bak pa den elektroniske
kontrollenheten:

1 Press bryteren til venstre bak pa den
elektroniske kontrollenheten opp for &
tilbakestille den elektroniske
kontrollenheten.

Steketid og temperaturer

Mat Steketid | Temper
(minutter)| atur
(C)
Frossen pommes 8 190
frites 500 g.
Frossen pommes 6 190
frites 400 g.
Pglser av kjottdeig 6 190
Kroketter 7 190
Fiskefingre 10-15 170
Ferske, innbakte 3-5 190
reker

Panerte kyllingbiter:

» sma/medium 15-20 170
« store 20-30 170
Ferske, panerte 15 170
kyllingdrumsticks

Frosne 6-8 190
kyllingnuggets

Frityrfrukt 2-3 stykker 3-5 190
Frityrgrannsaker 3-5 190
Frosne lgkringer 3-5 190
Fersk lgk/sopp 3-5 150

Du kan endre tids- og
temperaturinnstillinger etter egen smak.

Bruk en ordineer frityrgryte

Denne Princess Eco Shower Fryer kan

ogsa brukes som en ordinzer frityrgryte.

Bruk pa falgende mate:

1 Ta lokket av frityrgryta.

2 Fjern kurven.

3 Ta den elektroniske kontrollenheten ut
av apparatet og fjern pumpa fra
enheten ved & vri den mot klokka (se
figur 3).

4 Plasser den elektroniske enheten i
apparatet. Se til at enheten glir inn i
faringen pa baksiden av apparatet.

5 Fyll apparatet med minimum 2,5 | —
maksimalt 3 | olje eller flytende fett inntil
nivaet ligger mellom minimums- og
maksimumsmerket i den uttakbare
gryta. (se figur 5).

6 Sett lokket pa apparatet.

7 Stikk stopslet inn i stikkontakten.
Apparatet vil pipe kort og displayet vil
vekselvis vise innstilt temperatur og
steketid.

8 Trykk pa [l knappen gjentatte ganger
inntil displayet viser ansket innstilling
for oljetemperatur. Innstillingen kan
justeres fra 150 °C til 190 °C i trinn pa
10 °C.

Se pa matemballasjen for & finne riktig
temperaturinnstilling.

9 Trykk pa ©/+ knappen en gang for &
stille inn tiden pa 1 minutt.

10 Trykk pa O/I-knappen for & starte

oppvarmingsprosessen.

Nedtellingen pa klokka i displayet vil

starte etter at oljen/det flytende fettet

har nadd innstilt temperatur.

Et minutt etter at innstilt temperatur er

nadd, slar apparatet seg automatisk av.

Merk: Nar innstilt temperatur er nadd,

vil du hare den elektriske motoren, som

vanligvis driver oljepumpa. Dette er

normalt.

Fyll kurven med maten som skal

frityrstekes.

Ikke fyll kurven for mye for & unnga

ujevnt og ugnsket resultat.

12 Lukk kurvlokket og sett kurven forsiktig i
apparatet.

1

—_
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13 Sett lokket pa apparatet.

14 Trykk pa ©/+ knappen for & oke, eller
trykk pa © /- knappen for & redusere
programmert steketid med 1 minutt.
Hvis ©/+ eller ® /- knappen holdes
inne, vil endringen av tidsinnstillingene
ga raskere.

Se pa matemballasjen for & finne riktig
innstilling for steketid.

15 Sla pa apparatet ved & trykke pa O/I-
knappen.

Halvveis i stekeprosessen vil apparatet
gi fra seg 6 korte pipelyder. Du trenger
ikke & gjare noe.

16 Nar apparatet piper 10 ganger ved
slutten av stekeprosessen, fiernes
lokket.

17 Ta kurven ut av apparatet og rist den
for & fjerne overskytende olje/flytende
fett fra den frityrstekte maten.

Tom kurven pé en tallerken eller et fat.

18 Sjekk under steking regelmessig at
nivaet pa oljen/det flytende fettet ligger
mellom minimums- og
maksimumsmerket i den uttakbare
gryta (se figur 5).

Etterfyll om ngdvendig.

19 Gjenta trinnene 11 til 18 for & frityrsteke
mer mat.

NB: Oljetemperaturen og steketiden
kan bare stilles inn nar apparatet er
slatt av med O/I-knappen.

20 Nar du er ferdig med & steke, trekker du
stapslet ut av stikkontakten.

« Ikke la ledningen henge over kanten
pa kjokkenbenken, bordet eller
liknende.

« Flytt aldri apparatet mens det er slatt
pa eller mens det fremdeles er varmt.
For du flytter apparatet ma du sla det
av og vente til det er avkjolt.

- Bruk en jordet stikkontakt.

« Apparatet ma vaere i stand til a bli kvitt
sin egenproduserte varme for @ unnga
brannfare. Se til at det er tilstrekkelig
ventilasjon rundt apparatet, og at det
ikke kan komme i kontakt med
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brennbart materiale. Dekk aldri til
apparatet mens det fortsatt er varmt.

- Trekk alltid stopslet ut av
stikkontakten etter bruk.

» Tork pommes fritesen og/eller rist av
overfladig is fra produktene for du
legger dem i frityrkurven.

- Pass pa at hendene dine er torre for
du bergrer apparatet, ledningen eller
stopselet.

- Sla av apparatet og/eller ta ut stopslet
fra stikkontakten hvis det oppstar
funksjonsfeil under bruk, og ogsa fer
rengjoring av apparatet, for du
monterer eller fierner tilbehor eller
lagrer apparatet etter bruk.

- La aldri apparatet sta uten tilsyn mens
det er i bruk.

- Ikke bruk apparatet i neerheten av
andre varmekilder.

- Hold apparatet borte fra brennbare
materialer, slik som gardiner,
handklzer eller papir.

- Apparatets utside blir varm under
bruk.

Vedlikehold
og rengjoering

Rengjering av apparatet.

1 Ta ut stapslet fra stikkontakten og la
apparatet avkjole seg.

2 Haoljen/det flytende fettet i en beholder
og kvitt deg med det eller ta vare pa det
til senere bruk.

3 Setil at oliepumpa er satt pa plass i den
elektriske enheten.

4 Fyll den uttakbare gryta med 1 liter rent
vann.

5 Sett lokket pa apparatet.

6 Stikk stopslet inn i stikkontakten.



7 Trykk samtidig inn ®/+ og ©/- knappen
for & starte oljepumpas
selvrensefunksjon.

Apparatet vil avgi et kort pipesignal.
Pumpa starter & ga og varmeelementet
starter & varme opp vannet.

8 Etter 2 minutter vil apparatet pipe som
et tegn pa at renseprosessen er ferdig.
Varmeelementet og pumpa vil begge
sla seg av.

9 Ta ut stepslet fra stikkontakten og la
apparatet avkjole seg.

10 Rengjor kurven i varmt sdpevann eller i
oppvaskmaskin.

11 Rengjor den uttakbare gryta i varmt
sapevann.

12 Hvis du ogsa ensker & bytte ut lukt- og
fettfiltrene i lokket, kan du se avsnittet
"Bytte av lukt- og fettfiltre”.

13 Rengjor apparatet, den elektroniske
enheten og lokket forsiktig med en myk,
fuktig klut og et par draper
oppvaskmiddel. Tark godt av etterpa.

14 Se til at alle deler er tarre og -sett
sammen apparatet igjen.

15 Sett bort apparatet (se "Oppbevaring”).

Bytte av lukt- og fettfiltre
Anbefalt intervall for bytte:
etter hver 5. gangs bruk.

Se figur 2.

1 Ta lokket av apparatet.

2 Press mot kanten av
ventilasjonsdekselet og fiern dekslet fra
lokket.

3 Ta bort lukt- og fettfilteret.

4 Gjenta trinnene 2 og 3 med filteret pa
den andre siden av lokket.

5 Vask lokket og ventilasjonsdekslene
med varmt sdpevann.

6 Tark lokket og ventilasjonsdekslene.

7 Settinye filtre i lokket
(del nr. 901.184000.020).

8 Plasser ventilasjonsdekslene i lokket.
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Bytte av olje/flytende fett
Anbefalt intervall for bytte:
etter hver 4. gangs bruk.

1 Ta ut stopslet fra stikkontakten og la
apparatet avkjgle seg.

2 Fjern henholdsvis lokket, kurven og den
elektroniske kontrollenheten fra
apparatet.

3 Taden uttakbare gryta ut av
apparathuset.

4 Ha det brukte fettet i en passende
beholder og kast det.

5 Rengjor den uttakbare gryta i varmt
sapevann.

6 Tork den uttakbare gryta.

7 Sett apparatet sammen i omvendt
rekkefglge.

8 Fyll apparatet med ny olje eller flytende
fett rett for du skal bruke apparatet
neste gang.

9 Sett bort apparatet (se "Oppbevaring”).

« Pass pa at ikke fuktighet kommer i
kontakt med apparatets elektriske
deler.

Apparatet, ledningen eller stopselet
ma aldri legges i vann eller annen
vaeske.

Ikke bruk skuremidler, aggressive
rengjoringsmidler eller skarpe
gjenstander (for eksempel kniver eller
harde bgrster) for a rengjore
apparatet.

Bare kurven med lokk kan vaskes i
oppvaskmaskin. Den elektroniske
enheten, huset, den uttakbare gryta og
lokket ma ikke vaskes i
oppvaskmaskin.

« Se til at alle deler er helt torre for bruk.

Oppbevaring

1 La apparatet avkjole seg.
2 Rengjor apparatet jevnlig (se
"Vedlikehold og rengjering”).



3 Sett kurven i apparatet og sett lokket pa
apparatet.

4 Oppbevar maskinen pa et tert, frostfritt
sted.

- Oppbevar apparatet utilgjengelig for
barn.

Sikkerhet

Generelt

- Les og folg disse instruksjonene
noye. Oppbevar denne
bruksanvisningen for senere
referanse.

Bruk maskinen kun i henhold til
instruksjonene i denne
bruksanvisningen.

Dette apparatet er kun beregnet pa
privat bruk.

Hvis apparatet brukes av barn eller
personer med fysiske, sanselige,
psykiske eller motoriske
funksjonshemninger, eller som
mangler nedvendig kunnskap, kan det
fore til farlige situasjoner. Det er viktig
at alle som skal bruke apparatet, far
noye oppleering i hvordan det
fungerer.

Apparatet ma kun repareres av
kvalifisert fagperson. Ikke prov a
reparere apparatet selv.

Bruk kun tilbehor som anbefales av
leverandor. Bruk av annet tilbehor vil
kunne fore til skade pa apparatet og
problemer for brukeren.

Elektrisitet og varme

- Apparatet er ikke beregnet for bruk
sammen med eksternt tidsur eller
fjernkontroll.

- Trekk alltid stopslet ut av kontakten
nar apparatet ikke er i bruk.
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« Trekk alltid i selve stopslet nar du tar
det ut av stikkontakten, og aldri i
ledningen.

« Trekk aldri i kabelen for a flytte
apparatet.

« Ikke bruk apparatet dersom ledningen
eller apparatet er skadet. En skadet
ledning ma kun erstattes av en
elektriker.

- Se til at apparatet, ledningen og
stopslet ikke kommer i kontakt med
varmekilder, som for eksempel varm
kokeplate eller apen ild.

- Se til at apparatet, stremledningen og
stopslet ikke kommer i kontakt med
vann, annen vaske eller kjemikalier.

- Ikke ror apparatet dersom det faller i
vann. Fjern stopselet umiddelbart fra
kontakten. Apparatet kan ikke lenger
brukes.



€2

” Miljoet
Avhend emballasje etter de reglene for

kildesortering som gjelder der du bor.

Dersom du gnsker & avhende apparatet
mens det fortsatt som det skal, eller enkelt
kan repareres, bgr apparatet leveres til
gjenbruk.

Nar apparatet har gjort sin nytte og skal
kasseres, ma det handteres pa en
ansvarlig mate slik at apparatet (eller deler
av det) kan gjenvinnes. |kke kast apparatet
i vanlig husholdningsavfall. Lever det
tilbake i butikken der du kjopte det, eller
lever det pa en gjenvinningsstasjon.
Kommunen der du bor kan gi deg
informasjon om hvor du kan levere
apparatet.

=

CE-samsvar

Gijeldende europeiske retningslinjer:
2002/95/EF
2002/96/EF
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Yleista

Tama Princess Eco Shower Fryer toimii
ainoastaan 0,5 litralla 6ljya tai nestemaista
rasvaa. Johtuen éljyn tai nestemaisen
rasvan pienesta tilavuudesta,
kuumennusaika on erittéin lyhyt.
Oljyn/nestemaisen rasvan lampétila ja
keittoaika voidaan ohjelmoida helposti.
Elektroninen Iammadnvalvontajarjestelma
lAmmittad 6ljyn/nestemdisen rasvan ja
pitéa sitten 6ljyn/nestemaisen rasvan
asetetussa lampétilassa.

Kun 6ljy/nestdméinen rasva on
saavuttanut asetetun lampdtilan, pumppu
alkaa suihkuttaa kuumaa 6ljya/
nestemdista rasvaa korin kannen péalle.
Oljy/nestemainen rasva leviaa korin
kannen koko alueelle ja virtaan reikien lapi
ruoan péaalle. Paistoprosessi alkaa. Kun
asetettu aika on kulunut, pumppu
pyséhtyy. Koska ruoka ei ole upotettuna
Oljyyn/nestemaiseen rasvaan, myds
paistoprosessi pysahtyy.

Ja koska ruoka ei ole jatkuvasti upotettuna
Oljyyn/nestemaiseen rasvaan, se imee
vdhemman rasvaa.

T&man edistyneen toiminnon liséksi voit
my0ds kayttaa tatd Princess Eco Shower
Fryer tavallisena paistimena,
jonkamaksimitilavuus on 3 litraa.
Itsepuhdistustoiminto auttaa sinua
puhdistamaan 6&ljypumpun vaivattomasti.

b4
R Kaytto ja toiminnot

Katso kuva 1.

Laite on varustettu seuraavilla
ominaisuuksilla:

1 Korikansi

2 Korikahva

3 Kansi
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4 Ikkuna

5 Elektronisen valvontayksikon
ohjauskisko.

6 Keitinosa

7 Ohjauskisko elektronisen
valvontayksikén kiinnittdmiseksi
keitinosaan

8 PALAUTUS-kytkin

9 Irroitettava pannu

10 Oljy-/nesterasvapumppu

11 Keitinosan kahva

12 Elektroninen valvontayksikkd

13 O/I -painike (virtakytkin)

14 [ painike (lampétilan saatopainike)

15 Naytto

16 O/+ painike (ajan lisdyspainike)

17 ® /- painike (ajan vahennyspainike)

18 Elektronisen valvontayksikdn
ilmanottoaukko

19 Kori

20 lImanottoaukon kansi (x2)

21 Haju- ja rasvasuodatin (x2)

Ennen kuin kaytat

1 Ota laite pois pakkauksesta.

2 Varmista, ettd sdhkdverkon jannite
vastaa laitteen tyyppikilvessa
ilmoitettua jannitetta.

3 Puhdista laite. Katso "Huolto ja
puhdistus’.

4 Aseta sahkoyksikko laitteeseen.
Varmista, etté yksikkd liukuu laitteen
takaosassa olevaan ohjauskiskoon.

5 Téayta laite noin 0,5 litralla paistodljya tai
nesterasvaa.

Varmista, ettd 6ljy/nesterasvataso on

lampdelementissa olevien minimi- ja

maksimimerkkien vélissa (ks. kuva 4).

- Kéyta ainoastaan nestemaista

paistodljya tai rasvaa.
Auringonkukkadljyn tai muiden
elintarvikedljyjen kéytt6 on sallittua.
Tama paistin ei sovi kiinteille
rasvoille.

- Ala koskaan kytke laitetta paalle
ennen pannun tayttamista oljylla.



Kaytto

- Kosketettavien pintojen lampétila voi
olla korkea, kun laite on kédytossa.

Aseta laite vakaalle ja tasaiselle
alustalle, jolla se ei voi keikahtaa.
Varmista, etté 6ljy/nesterasvataso on
l&mpdelementissa olevien minimi- ja
maksimimerkkien vélissé (ks. kuva 4).
Lisaa oljya tarvittessa.

Tybnna pistoke pistorasiaan. Laite
paéastaa lyhyen piippauksen ja
naytdssa nékyy vuoron peraén asetettu
lAmpétila ja paistoaika.

Kuivaa ruoka ja/tai poist jaa pakasteista
vélttadksesi kuuman 6ljyn/nesterasvan
raiskyminen sen osuessa jadhéan ja
veteen.

Téayta kori paistettavalla ruoalla.

Ala ylitayta koria valttaaksesi
epatavallisia ja ei toivottuja tuloksia.
Sulje korin kansi ja aseta kori
laitteeseen.

Aseta kansi paistimeen. Kannessa on
pieni uloke, joka sopii elektronisen
valvontayksikdssé olevaan aukkoon ja
joka kayttda mikrokytkinta.

Varmista myds, ettd korin kasva sopii
kannen aukkoihin.

Mikali kantta ei aseta oikein,
6ljypumppu ei ala toimia.

Paina § -painiketta toistuvasti, kunnes
ndytdssa nakyy haluttu éljylampétilan
asetus. Asetusta voidaan s&atéa 150°
C:sta 190° C:hen 10° C:n vélein.
Tarkista elintarvikkeen pakkauksesta
tarvittava lampétila.

Naytto esittdd asetetun paistoajan
minuuteissa. Asetusta voidaan s&&taa
1 minuutista 45 minuuttiin 1 minuutin
vélein.

Paina ©®/+ painiketta lisatéksesi tai © /-
painiketta védhentéaksesi ohjelmoitua
paistoaikaa 1 minuutilla.

O /+ tai ©®/- painikkeen
pohjassapitdminen muuttaa asetuksia
nopeammin.

Tarkista ranskalaisten perunoiden ja/tai
vélipalojen pakkauksista tarvitta

paistoaika.

Huomautus: Tama aika on todellinen
paistoaika. Aika alkaa kulua, kun
pumppu alkaa toimia. Pumppu ja sen
myo6ta paistoprosessi alkaa, kun o6ljy/
nesterasva on saavuttanut vaadittavan
lAmpatilan.

10 Paina O/l-painiketta aloittaaksesi

1

—_

prosessin.

Naytdsséa olevan kellon laskuri
kaynnistuu, kun 6ljy/nesterasva on
saavuttanut vaadittavan lampétilan ja
kun pumppu on k&ynnistynyt.

Kun kuumennusprosessi on alkanut, § -
painike ja ©/+ ja © /- painikkeet ovat
poissa kaytosta. Aika- tai lampdtila-
asetuksia ei voida muuttaa prosessin
kaynnistyttya.

Jos haluat muuttaa néita asetuksia:
pyséayta laite O/i-painikkeen avulla,
muuta asetukset ja k&ynnisté uudelleen
O/l-painikkeella.

Paistoprosessin puolivélissa laite
paastaa 6 piippausta. Tassa vaiheessa
kannattaa ravistella ruoan siséaltdvaa
koria, jottei ruoka tartu kiinni.

Poista paistimen kansi (pumppu
pysahtyy heti kun kansi on poistettu) ja
ravistele koria.

Sijoita kori paistimeen ja asetettuasi
kannen paikalleen pumppu kaynnistyy
jalleen.

12 30 sekuntia ennen sadadetyn ajan

loppumista pumppu pysahtyy, jotta 6ljy/
nesterasva voi valua takaisin pannuun.
Kun ruoka on valmista otettavaksi pois,
laite paastéa 10 piippausta.

Ota kori ulos paistimesta.

13 Tyhjenna kori lautaselle tai kulhoon.
14 Paistamisen aikana tarkista ajoittain,

etta 6ljytaso irtopannussa on
l&mpdelementissé olevien minimi- ja
maksimimerkkien vélissé (ks. kuva 4).
Lis&a 6ljya tarvittessa.

15 Toista vaiheet 4-14 uppopaistaaksesi

lisd& ruokaa.

16 Kun olet lopettanut ruoan

uppopaistamisen, poista pistoke
pistorasiasta.
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Asetusten palauttaminen

Mikali laite ei toimi oikein tai jos se

synnyttaa virheen, voit palauttaa

elektronisen valvontayksikén kayttamalla

RESET-kytkint& elektronisen

valvontayksikén takana:

1 Siirré elektronisen valvontayksikon
takana vasemmalla sijaitsevaa kytkinta
ylés palauttaaksesi elektronisen
valvontayksikdn asetukset.

Paistoaika ja lampétilat

Ruoka Paistoaika | Laimpétila
(min.) (°C)

Pakastetut 8 190

ranskalaiset 500 g.

Pakastetut 6 190

ranskalaiset 400 g.

Jauheliha-hotdogit 6 190

Kroketit 7 190

Leivitetyt kalafileet 10-15 170

Tuoreet friteeratut 3-5 190

katkaravut

Leivitetyt kanapalat:

« pieni/keskikoko 15-20 170

* suuri 20-30 170

Tuoreet leivitetyt 15 170

kanankoivet

Pakastetut 6-8 190

kananuggetit

Friteeratuthedelmat, 3-5 190

2-3 palaa

Friteeratut kasvikset 3-5 190

Pakastetut 3-5 190

sipulirenkaat

Tuoreet sipulit/sienet 3-5 150

Voit muuttaa aika- ja I1ampdtila-asetuksia
oman makusi mukaan.
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Kéaytto tavallisena paistimena

Tata Princess Eco Shower Fryer voidaan
kayttdd myds tavallisena paistimena.
Kéayta sita seuraavasti:

1

Poista paistimen kansi.

2 Poista kori.

3

9

Ota elektroninen valvontayksikkd pois
laitteesta ja poista pumppu yksikdsta
kaantamalla sité vastapaivaan (ks.
kuva 3).

Aseta elektroninen yksikko laitteeseen.
Varmista, ettd yksikkd liukuu laitteen
takaosassa olevaan ohjauskiskoon.
Tayta laite vahintaa 2,5 litralla mutta
korkeintaa 3 litralla 6ljya/nesterasvaa,
kunnes irroitettavan pannun taso on
minimi- ja maksimiosoittimen valissa
(ks. kuva 5).

Aseta kansi paistimeen.

Ty6nna pistoke pistorasiaan. Laite
paastaa lyhyen piippauksen ja
ndytdssé nékyy vuoron perdén asetettu
lampdtila ja paistoaika.

Paina } -painiketta toistuvasti, kunnes
ndytdsséa nékyy haluttu éljylampétilan
asetus. Asetusta voidaan saataa
150° C:sta 190° C:hen 10° C:n vélein.
Tarkista elintarvikkeen pakkauksesta
tarvittava lampétila.

Paina ©/+ painiketta kerran
asettaaksesi ajan 1 minuuttiin.

10 Paina O/I-painiketta aloittaaksesi

—_

kuumennusprosessin.

Néaytdssa olevan kellon laskuri
kaynnistyy, kun 6ljy/nesterasva on
saavuttanut vaadittavan lampétilan.
Minuutin kuluttua lampédtila on
saavutettu ja laite kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.
Huomautus: Kun asetettu Iampétila on
saavutettu, kuulet normaalisti
Oljypumppua pydrittavan
séhkémoottorin danen. Tdmé kuuluu
normaaliin toimintaan.

Tayta kori paistettavalla ruoalla.

Ala ylitayta koria valttadksesi
epatavallisia ja ei toivottuja tuloksia.

12 Sulje korin kansi ja aseta kori

huolellisesti laitteeseen.



13 Aseta kansi paistimeen.

14 Paina © /+ painiketta lisataksesi tai © /-
painiketta vahentéaksesi ohjelmoitua
paistoaikaa 1 minuutilla.

O /+ tai ®/- painikkeen pohjassa
pitdminen muuttaa asetuksia
nopeammin.

Tarkista ranskalaisten perunoiden ja/tai
valipalojen pakkauksista tarvitta
paistoaika.

15 Kytke laite paalle painamalla O/I-
painiketta.

Paistoprosessin puolivélissa laite
paastéa 6 piippausta. Tama ei vaadi
lisdtoimia.

16 Laitteen piipatessa 10 kertaa
paistoprosessin lopussa poista kansi.

17 Ota kori pois paistimesta ja ravistele
sitd poistaaksesi ylimaarainen 6ljy/
nesterasva paistetusta ruoasta.
Tyhjenna kori lautaselle tai kulhoon.

18 Paistamisen aikana tarkista ajoittain,
ettd pannun dljytaso on irrotettavassa
pannussa olevien minimi- ja
maksimimerkkien vélissa (ks. kuva 5).
Lis&aa oljya tarvittessa.

19 Toista vaiheet 11-18 uppopaistaaksesi
lis4a ruokaa.

Huomautus: Oljyn lampétila ja
paistoaika voidaan asettaa ainoastaan,
kun laite on kytketty pois paalta O/I-
painikkeella.

20 Kun olet lopettanut ruoan
uppopaistamisen, poista pistoke
pistorasiasta.

. Ala paasta johtoa roikkumaan
tiskipéydan, ty6tason tai péydan
kulman vyli.

« Ala koskaan siirra laitetta, kun se on
kytkettynéa péaalle tai se on viela
kuuma. Ennen kuin siirrét laitetta,
sammuta se ja odota, etta se jaahtyy.

« Kédyta maadoitettua pistorasiaa.

« Laitteen tulee antaa haihduttaa
lamponsa, jotta tulipalon riskilta
véltyttaisiin. Varmista, etta keittimella
on tarpeeksi tilaa ympaérillaan ja ettei

5’

se joudu kosketuksiin herkasti
syttyvien materiaalien kanssa. Laitetta
ei saa peittaa, kun se on viela kuuma.

- Irrota pistoke aina kayton jalkeen
pistorasiasta.

- Kuivaa ranskalaiset perunat ja/tai
ravistele liika jaa ruoasta ennen niiden
laittamista koriin.

» Varmista, etta katesi ovat kuivat
koskiessasi laitteeseen, virtajohtoon
tai pistokkeeseen.

« Kytke laite pois paélta ja irrota pistoke
pistorasiasta toimintahairiéon
ilmetesséa kayton aikana, ennen
laitteen puhdistamista, lisdvarusteen
asettamista tai poistamista seka
laittaessasi laitteen sdilytykseen
kayton jéalkeen.

- Valvo laitetta jatkuvasti kun se on
kéytossa.

- Ala kayta keitintd muiden
lammonlahteiden ldhella.

- Pida laite erossa syttyvista
materiaaleista, kuten verhoista,
pyyhkeista ja paperista.

« Laitteen kotelo kuumenee.

Hoito
ja puhdistus

Laitteen puhdistaminen

1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya.

2 Laita dljy/nesterasva astiaan ja havita
se tai séilyta se lisakayttoa varten.

3 Varmista, etté 6ljypumppu on kiinnitetty
elektroniseen yksikkéon.

4 Tayta irroitettava pannu 1 litrall
puhdasta vetta.

5 Aseta kansi paistimeen.

6 Tyodnna pistoke pistorasiaan.
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7 Paina yhtaaikaisesti ©/+ ja © /-
painikkeita aloittaaksesi pumpun
itsepuhdistustoiminnon.

Laite paastaa lyhyen piippauksen.
Pumppu alkaa toimia ja
kuumennuselementti alkaa lammittaa
vetta.

8 2 minuutin kulutta laite piippaa
merkkina siitd, ettd puhdistusprosessi
on valmis.

Kuumennuselementti ja pumppu
kytkeytyvat pois paalta.

9 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya.

10 Puhdista kori lampiméassa
saippuavedessa tai
astianpesukoneella.

11 Puhdista irrotettava pannua lampimalla
saippuavedella.

12 Jos haluat my@s vaihtaa haju- ja
rasvasuodattimet kannesta, katso
kappale 'Haju- ja rasvasuodattimien
vaihto’.

13 Puhdista laite, elektroninen yksikkd ja
kansi huolellisesti pehmealla, kostealla
liinalla ja muutamalla pisaralla

pesuainetta, ja kuivaa laite huolellisesti.

14 Varmista, ettd kaikki osat ovat kuivia ja
-kokoa laite.
15 Laitteen sailytys (ks. 'Sailytys’).

Haju- rasvasuodattimien vaihto
Suositeltu vaihtovali:
5 kéayttékerran jékeen.

Katso kuva 2.

1 Irrota laitteen kansi.

2 Paina ilmanottoaukon lippaa ja poista
kannen suojakansi.

3 Poista haju- ja rasvasuodatin.

4 Toista vaiheet 2 ja 3 toisella puolella
kantta olevan suodattimen kanssa.

5 Puhdista kansi ja iimanottoaukon suojat
lAmpimalla saippuavedella.

6 Kuivaa kansi ja ilmanottoaukon suojat.

7 Aseta uudet suodattimet canteen
(osanro 901.184000.020).

8 Aseta ilmanottosuojat canteen.
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Oljyn/nesterasvan lisdaminen
Suositeltu vaihtovali:
4 kayttokerran jakeen.

1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya.

2 Poista seké kansi, kori etté elektroninen

valvontayksikko laitteesta.

Ota irrotettava pannu pois kotelosta.

Kaada vanha 6ljy astiaan ja havita se.

5 Puhdista irrotettava pannua lampimalla

saippuavedella.

Kuivaa irrotettava pannu.

7 Kokoa laite kdanteisessa
jarjestyksessa.

8 Tayta laite tuoreella 6ljylla tai
nesterasvalle juuri ennen kun aloitat
kayttad laitetta.

9 Laitteen sailytys (ks. 'Sailytys’).

A~ W

(o))

« Varmista, etté laitteen sdhkéosat eivét
joudu kosketuksiin kosteuden kanssa.

- Al3 upota laitetta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

- Ala koskaan kéayta laitteen
puhdistukseen aggressiivia tai
hankaavia puhdistusaineita tai teravia
esineita (kuten veitsia tai kovia
harjoja).

« Vain kannella varustettu kori voidaan
pesté astianpesukoneessa.
Elektronista yksikk6a, koteloa,
irrotettavaan pannua ja kantta ei saa
pesté astianpesukoneessa.

- Varmista, etta kaikki osat ovat taysin
kuivia ennen kayttoa.

Sailytys

Anna laitteen jadhtya.

2 Puhdista laite sdannollisesti (katso
"Huolto ja puhdistaminen’).

3 Aseta kori laitteesee ja aseta sitten
laitteen kansi.

4 Sailyta laitetta kuivassa ja
jadtymattémassa paikassa.



- Sailyta laitetta poissa lasten
ulottuvilta.

Turvallisuus

Yleista

« Lue ja noudata néita ohjeita
huolellisesti. Sailyta tdma ohjekirja
tulevaa tarvetta varten.

- Kéyta tata laitetta ainoastaan
kayttoohjeiden mukaan.

« Tama keitin on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon.

« Voi aiheuttaa vaaran, jos tata laitetta
kayttavat lapset tai henkil6t, joilla on
fyysisia tai aisteihin liittyvia
vajavuuksia, henkisia tai motorisia
puutteita tai tarvittavien tietojen ja
kokemuksen puute. Heidan
turvallisuudestaan vastaavien
henkildiden tulisi antaa selkeét ohjeet
tai valvoa laitteen kayttoa.

Laitteen saa korjata ainoast__aan
valtuutettu sdhkéasentaja. Ala
koskaan yritéa korjata sita itse.

Kéyta ainoastaan valmistajan
suosittelemia lisdvarusteita. Muiden
lisavarusteiden kaytto voi johtaa
keittimen vaurioitumiseen ja siten
aiheuttaa vaaratilanteita kayttéjéalle.

Sahko ja lampo

- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella
kauko-ohjatulla jarjestelmalla.

- Irrota pistoke pistorasiasta aina, kun
keitinta ei kayteta.

- Irrota pistoke pistorasiasta vetamalla
aina pistokkeesta, ei virtajohdosta.

- Ala koskaan liikuta laitetta vetamalla
johdosta.

- Ala kayta laitetta, jos virtajohto tai
laite on vahingoittunut. Anna
hyvéksytyn sdhkéasentajan vaihtaa
vaurioitunut virtajohto uuteen.

- Varmista, etteivét laite, virtajohto ja
pistoke paase koskettamaan kuumia
kohteita, kuten kuuma liesi tai avotuli.

- Varmista, ettei laite, virtajohto tai
pistoke joudu kosketuksiin veden tai
muiden nesteiden tai kemikaalien
kanssa.

- Ala nosta keitinté, jos se putoaa
veteen. Irrota pistoke valittdmasti
pistorasiasta. Ala kayta laitetta enaa.

” Ymparisto

Vie pakkausmateriaalit, kuten muovi ja
pahvirasiat, asianmukaisiin
jatteidenkerayspisteisiin.

Jos haluat havittaa laitteen kun se viela
toimii tai on helposti korjattavissa, varmista
etta laite kierratetaan.

Kun keitin saavuttaa kayttdikansa paan, se
tulisi havittaa vastuullisesti varmistaen,
etta laite tai sen osat kierrtetaan. Ala
héavita keitinta sekajatteiden mukana;
toimita se liikkeeseen tai muuhun
valtuutettuun kerayspisteeseen. Ota
yhteytté paikallisviranomaisiin saadaksesi
tietoa jatteiden vastaanotto- ja
kerayspisteisté asuinalueellasi.

CE-
vaatimustenmukaisuus

Soveltuva EY-direktiivi:
2002/95/EC
2002/96/EC
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Geral

Esta Princess Eco Shower Fryer funciona
apenas com 0,5 litros de 6leo ou gordura
liquida. Devido a pequena quantidade de
6leo ou gordura liquida, o aquecimento é
muito curto.

A temperatura do éleo/gordura liquida e o
tempo de cozedura podem facilmente ser
programados. Um sistema de controlo da
temperatura electrénico aquece o éleo/
gordura liquida e consequentemente
mantém o 6leo/gordura liquida a
temperatura definida.

Depois do 6leo/gordura liquida alcangar a
temperatura definida, uma bomba inicia a
pulverizagdo do 6leo/gordura liquida sobre
o espalhador do cesto. O 6leo/gordura
liquida é dividido sobre toda a superficie
do espalhador do cesto e desce através
dos furos sobre os alimentos. O processo
de fritar inicia. Quando o tempo definido
tiver terminado, a bomba para. Como o
alimento n&o esta submerso no éleo/
gordura liquida, o processo de fritar para
também.

Como o alimento néo esta continuamente
submerso no 6leo/gordura liquida, o
alimento absorvera menos gordura.

Além desta fungdo avancgada, vocé
também pode usar esta Princess Eco
Shower Fryer como uma fritadeira normal
com uma capacidade maxima de 3 litros.
Uma funcionalidade de auto-limpeza
ajuda-o a limpar a bomba de 6leo sem
esforgo.

e Article 184000 Princess Eco Shower Fryer

R Funcionamento e

Manuseamento

Veja a figura 1.

O aparelho contém os seguintes

componentes:

1 Espalhador do cesto

Pega do cesto

Tampa

Vidro de observagao

Guia de seguranga da unidade de

controlo electrénico

Corpo do aparelho

7 Guia de fixagao da unidade de controlo
electrénica do corpo do aparelho

8 Interruptor de redefinicao

9 Recipiente amovivel

10 Bomba de 6leo/gordura liquida

11 Pega do corpo do aparelho

12 Unidade de controlo electrénica

13 Botéo O/I (interruptor de ligar/desligar)

14 Botdo [} (botdo de ajuste da
temperatura)

15 Visor

16 Botao O /+ (botéo de aumentar o
tempo)

17 Botao O /- (botdo de diminuir o tempo)

18 Abertura de ventilagdo da unidade de
controlo electrénica

19 Cesto

20 Tampa de ventilagao (2x)

21 Filtro de odor e gordura (2x)

[$ I~ @O I \V)

(o))

Antes da primeira utilizacéo

1 Tire o aparelho da embalagem.

2 Certifique-se de que a voltagem da
rede € a mesma que a indicada na
chapa de tipo do aparelho.

3 Limpe o aparelho. Veja “Manutengéao e
Limpeza”.

4 Posicione a unidade electrénica no
aparelho. Certifique-se de que a
unidade desliza para dentro da guia na
traseira do aparelho.



5 Encha o aparelho com

aproximadamente 0,5 | de 6leo de fritar
ou de gordura liquida para fritar.
Certifique-se de que o nivel de 6leo/
gordura liquida fica entre a marca de
minimo e maximo no elemento de
aquecimento (veja a figura 4).
Use apenas oleo de fritar ou gordura.
E permitida a utilizagdo de 6leos
especiais como 6leo de girassol ou
outro 6leo consumivel resistente a
calor.
Esta fritadeira nao é adequada para
gordura sdlida.

Nunca ligue o aparelho antes de
encher o recipiente com éleo.

Utilizacao

L

1

A temperatura das superficies
acessiveis pode ser elevada quando o
aparelho esta em funcionamento.

Coloque o aparelho numa superficie
plana e estavel num local de onde nao
possa cair.

Certifique-se de que o nivel de éleo/
gordura liquida fica entre a marca de
minimo e maximo no elemento de
aquecimento (veja a figura 4).

Encha novamente se necessario.
Introduza a ficha na tomada. O
aparelho emitird um “bip” curto e o visor
mostrara alternadamente a
temperatura definida e a temperatura
de fritar.

Seque os alimentos e/ou remova o gelo
de alimentos congelados para evitar
que o 6leo/gordura liquida muito quente
salte quando entrar em contacto com o
gelo e agua.

Encha o cesto com os alimentos a
serem fritos.

Nao encha o cesto demais para evitar
resultados irregulares e indesejados.
Feche o espalhador do cesto e coloque
o cesto no aparelho.

Coloque a tampa na fritadeira. A tampa
tem um pequeno orificio, que se
encaixa numa abertura na unidade de

controlo electrénica e que opera um
micro-interruptor.

Certifigue-se também de que a pega do
cesto encaixa nas aberturas da tampa.
Se a tampa néao estiver posicionada
correctamente, a bomba do 6leo ndo
comegara a funcionar.

Prima o botéo [| repetidamente até o
visor indicar a definicdo da temperatura
do 6leo desejada. A definigao pode ser
ajustada de 150°C a 190°C em
passos de 10°C.

Consulte a embalagem do alimento
para saber a definicdo de temperatura
necessaria.

O visor mostra o tempo de fritar em
minutos. A definicdo pode ser ajustada
de 1 a 45 minutos em passos de 1
minuto.

Prima o botdo ®/+ para aumentar, ou
prima o botao © /- para diminuir o
tempo de fritar programado em 1
minuto.

Mantendo o botiao ®/+ ou ®/- premido
as definigbes de tempo mudarao mais
rapidamente.

Consulte a embalagem dos alimentos a
fritar e/ou snacks para saber o tempo
de fritar necessario.

Nota: Este tempo é o tempo real de
fritar. A contagem decrescente inicia
quando a bomba arranca. Com o
arranque da bomba inicia o processo
de fritar depois do 6leo/gordura liquida
alcancar a temperatura desejada.

10 Prima o botao O/I para iniciar o

processo.
A contagem decrescente do relégio no
visor comegara depois do 6leo/gordura
liquida ter alcangado a temperatura
necessaria e quando a bomba tiver
arrancado.

Quando o processo de aquecimento
tiver comegado, o botao [J, e os botdes
O/+ e O/- sao desactivados. Nao é
possivel regular o tempo ou as
definigbes de temperatura depois do
processo ter comegado.

Se pretender alterar essas defini¢des:
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pare o aparelho com o botao O/I, altere

as defini¢cdes e reinicie com o botdo O/

l.

A meio do processo de fritar o aparelho

emitira 6 “bips”. Neste momento é

aconselhavel sacudir o cesto com os

alimentos para evitar que os alimentos
se colem.

Remova a tampa da fritadeira (a bomba

parara assim que a tampa seja

removida) e sacuda o cesto.

Coloque o cesto na fritadeira e depois

de colocar a tampa, a bomba arrancara

novamente.

12 30 Segundos antes do tempo definido
ter terminado, a bomba péra para
permitir que o 6leo/gordura liquida
corra de volta para o recipiente.
Quando os alimentos estiverem
prontos a serem tirados, o aparelho
emite 10 “bips”.

Tire o cesto da fritadeira.

13 Esvazie o cesto para um prato ou
travessa.

14 Enquanto frita verifique regularmente
se o nivel de 6leo no recipiente esta
entre 0 minimo e 0 maximo no
elemento de aquecimento (veja a
figura 4).

Encha novamente se necessario.

15 Repita os passos de 4 a 14 para fritar
mais alimentos.

16 Depois de acabar de fritar, retire a ficha
da tomada.

—_
—_

Redefinicao

Se o0 aparelho néo funcionar devidamente

ou quando gera um erro, pode redefinir a

unidade de controlo electrénica operando

o interruptor de redefinicdo na parte de

tras da unidade de controlo electrénica.

1 Mova o interruptor no lado esquerdo da
traseira da unidade de controlo
electrénica para redefinir a unidade de
controlo electroénica.

@ Article 184000 Princess Eco Shower Fryer

Temperatura e tempo de fritar

Alimento Tempo | Temp.
de (°C)
fritar
(min)
Batata frita congelada 8 190
500 g.
Batata frita congelada 6 190
400 g.
Hot-dogs de carne 6 190
picada
Croquetes 7 190

Porcdes de filetes de 10-15 170
peixe branco panado ou

em polme

Camaréo em polme 3-5 190

Porgoes de frango

panado:

» tamanho pequeno/ 15-20 170
médio 20-30 | 170

 tamanho grande

Pernas de frango 15 170

frescas panadas

Panados de frango 6-8 190

congelados

Fritada de fruta2 a 3 3-5 190

pecas

Fritada de vegetais 3-5 190

Rodelas de cebola 3-5 190

congelada

Cebolas/cogumelos 3-5 150

frescos

Pode alterar as definigdes de tempo e de
temperatura conforme a sua preferéncia
pessoal.

Utilizar como uma fritadeira normal
Esta Princess Eco Shower Fryer também
pode ser utilizada como uma fritadeira
normal. Utilize da seguinte forma:

1 Remova a tampa da fritadeira.

2 Remova o cesto.



3 Tire a unidade de controlo electrénica
do aparelho e remova a bomba da
unidade rodando-a para a esquerda
(veja a figura 3).

4 Posicione a unidade electrénica no
aparelho. Certifique-se de que a
unidade desliza para dentro da guia na
traseira do aparelho.

5 Encha o aparelho com um minimo de
2,51 até um maximo de 3 | de dleo/
gordura liquida até que o nivel fique
entre o indicador de minimo e de
maximo no recipiente amovivel (veja a
figura 5).

6 Coloque a tampa na fritadeira.

7 Introduza a ficha na tomada. O
aparelho emitird um “bip” curto e o visor
mostrara alternadamente a
temperatura definida e a temperatura
de fritar.

8 Prima o botio [ repetidamente até o
visor indicar a definicao da temperatura
do 6leo desejada. A defini¢gao pode ser
ajustada de 150°C a 190°C em
passos de 10°C.

Consulte a embalagem do alimento
para saber a definicao de temperatura
necessaria.

9 Prima o botdo ®/+ uma vez para definir
o tempo para 1 minuto.

10 Prima o botdo O/I para iniciar o

processo de aguecimento.

A contagem decrescente do relégio no

visor comecara depois do 6leo/gordura

liquida ter alcangado a temperatura
definida.

Um minuto depois da temperatura

definida ter sido alcangada, o aparelho

desliga automaticamente.

Nota: Quando a temperatura definida

for alcangada, ouvird o motor eléctrico,

que normalmente acciona a bomba do
6leo. Este é o funcionamento normal.

Encha o cesto com os alimentos a

serem fritos.

Nao encha o cesto demais para evitar

resultados irregulares e indesejados.

12 Feche o espalhador do cesto e coloque
cuidadosamente o cesto no aparelho.

1

—_

13 Coloque a tampa na fritadeira.

14 Prima o botdo ®/+ para aumentar, ou
prima o botao © /- para diminuir o
tempo de fritar programado em 1
minuto.

Mantendo o botdao ®/+ ou ®/- premido
as definigbes de tempo mudarao mais
rapidamente.

Consulte a embalagem dos alimentos a
fritar e/ou snacks para saber o tempo
de fritar necessario.

15 Ligue o aparelho ao premir o botao O/I.
A meio do processo de fritar o aparelho
emitird 6 “bips". Nao & necessaria
qualquer acgéao.

16 Quando o aparelho fizer “bip” 10 vezes
no fim do processo de fritar, retire a
tampa.

17 Tire o cesto para fora da fritadeira e
sacuda-o até remover o 6éleo/gordura
liquida em excesso dos alimentos
fritos.

Esvazie o cesto para um prato ou
travessa.

18 Enquanto frita verifique regularmente
se o nivel de éleo no recipiente esta
entre a marca de minimo e maximo no
recipiente amovivel (veja a figura 5).
Encha novamente se necessario.

19 Repita os passos de 11 a 18 para fritar
mais alimentos.

Nota: A temperatura do 6leo e o tempo
de fritar s6 podem ser definidos quando
o aparelho for desligado com o botao
Oll.

20 Depois de acabar de fritar, retire a ficha
da tomada.

 Nao deixe o cabo de alimentacao ficar
suspenso por cima do lava-loica,
bancada ou mesa.

- Nunca desloque o aparelho se este
estiver ligado ou ainda quente. Antes
de mover o aparelho, desligue-o e
espere que arrefeca.

» Use uma tomada com ligagao a terra.

+ O aparelho tera que ser capaz de
dissipar o seu calor para evitar o
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perigo de incéndio. Por isso,

mantenha o aparelho suficientemente
livre e ndo o deixe entrar em contacto
com material inflamavel. Nunca tape o
aparelho se este ainda estiver quente.

Depois de utilizar, retire a ficha da
tomada.

Seque os alimentos a fritar e/ou
sacuda o excesso de gelo dos
alimentos a fritar e/ou snacks antes de
os colocar no cesto.

Tenha as maos secas quando for
tocar no aparelho, cabo de
alimentacao ou na ficha.

Desligue o aparelho e/ou retire a ficha
da tomada se detectar alguma
anomalia durante a utilizacao, antes
de limpar o aparelho, antes de aplicar
ou tirar um acessorio ou antes de
arrumar o aparelho apds terminar a
utilizacao.

Nunca deixe o aparelho ligado sem
vigilancia.

Nao use o aparelho junto de outras
fontes de calor.

Mantenha materiais inflamaveis como
cortinas, toalhas e papel afastados do
aparelho.

» O corpo do aparelho fica muito
quente.

Manutencao
e Limpeza

Limpar o aparelho

1 Retire a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer completamente.

2 Coloque o 6leo/gordura liquida num
recipiente e entregue-o num ponto de
recolha ou guarde-o para reutilizagéo.

3 Certifique-se de que a bomba de éleo
estd montada na unidade electroénica.
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4 Encha o recipiente amovivel com um
litro de agua limpa.

5 Coloque a tampa na fritadeira.

Introduza a ficha na tomada.

7 Em simultaneo prima o botdo ®/+ e o
botdo O©/- para iniciar a fungéo de auto-
limpeza da bomba de 6leo.

O aparelho emitira um “bip” curto. A
bomba comega a funcionar e o
elemento de aquecimento comega a
aquecer a agua.

8 Dois minutos depois o aparelho emitira
um “bip” como sinal de que o processo
de limpeza terminou.

O elemento de aquecimento e a bomba
desligar-se-ao.

9 Retire a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer completamente.

10 Limpe o cesto em &gua quente com
detergente ou numa maquina de lavar-
loiga.

11 Limpe o recipiente amovivel em agua
quente com detergente.

12 Se pretender substituir os filtros da
gordura e de odor na tampa, veja a
secgao “Substituir os filtros de odor e
gordura”.

13 Limpe cuidadosamente o aparelho, a
unidade electrénica e a tampa com um
pano himido com muito pouco
detergente e seque-0s completamente.

14 Certifique-se de que todas as pegas
estéo secas e volte a-monta-las no
aparelho.

15 Guarde o aparelho (veja “Armazenar”).

(o))

Substituir os filtros de odor e da
gordura

Intervalo de substituicdo aconselhado:
apos 5 utilizagdes.

Veja a figura 2.

1 Remova a tampa do aparelho.

2 Carregue contra a borda da cobertura
de ventilagao e remova a cobertura da
tampa.

3 Remova os filtros de odor e da gordura.



Repita os passos de 2 e 3 com o filtro
no outro lado da tampa.

Limpe a tampa e as coberturas de
ventilagdo em agua morna com
detergente.

Seque a tampa e as coberturas de
ventilagdo.

Coloque os filtros novos na tampa
(pega n.°901.184000.020).

Coloque as coberturas de ventilagdo na
tampa.

Substituir o 6leo/gordura liquida
Intervalo de substituicdo aconselhado:
apos 4 utilizagdes.

1 Retire a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer completamente.
Remova respectivamente a tampa, o
cesto, a unidade de controlo electrénica
do aparelho.

Retire o recipiente amovivel do corpo
do aparelho.

Coloque o 6leo velho num recipiente e
entregue-o num ponto de recolha.
Limpe o recipiente amovivel em agua
quente com detergente.

Depois seque o recipiente amovivel.
Volte a montar o aparelho pela ordem
inversa.

Encha o aparelho com 6leo novo ou
gordura liquida nova antes de reiniciar
0 uso do aparelho.

Guarde o aparelho (veja “Armazenar”).

2
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- Certifique-se de que a humidade nao
entra em contacto com os
componentes eléctricos do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho, a ficha ou
o cabo de alimentagdo em agua ou
liquido.

- Na limpeza do aparelho néo utilize
produtos de limpeza asperos ou
agressivos, nem objectos afiados
(como facas ou escovas duras).

- Apenas o cesto com o espalhador
pode ser limpo na maquina de lavar-
loica. A unidade de controlo

electrénica, o corpo do aparelho, o
recipiente amovivel e a cobertura ndo
podem ser limpos na maquina de
lavar-loica.

- Certifique-se de que todas as pecas
estao completamente secas antes de
utilizar.

Armazenamento

1 Deixe o aparelho arrefecer.
2 Limpe o aparelho regularmente (veja
“Manutengéo e Limpeza”).

3 Coloque o cesto no aparelho e coloque
a tampa no aparelho.

4 Guarde o aparelho num local seco, livre
de gelo.

- Guarde o aparelho fora do alcance
das criancas.

Seguranca

Geral

- Leia e siga cuidadosamente estas
instrucoes. Guarde este manual para
consulta futura.

- Utilize este aparelho apenas de
acordo com estas instrugoes.

- Este aparelho apenas se destina a fins
domeésticos.

» O uso do aparelho por criancas, por
pessoas com incapacidade fisica,
sensorial, mental ou motora ou por
pessoas com falta de conhecimento
ou experiéncia pode causar perigo. As
pessoas responsaveis pela seguranga
de tais pessoas tém que dar as
instrucoes explicitas ou supervisionar
o uso do aparelho.
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« No caso de reparagcoes, mande
efectuar as reparagdes a um técnico

2
qualificado. Nunca tente vocé proprio —d
reparar o aparelho. ” .
« Apenas use acessorios O Am blente

recomendados pelo fornecedor. A
utilizacdo de outros acessorios pode
provocar danos no aparelho pelo que
pode surgir perigo para o utilizador.

Electricidade e calor

- O aparelho nao se destina a ser
utilizado através dum temporizador
externo ou sistema de controlo
remoto.

Retire sempre a ficha da tomada
quando nao utilizar o aparelho.

Quando tirar a ficha da tomada, puxe ==
pela ficha, ndo puxe pelo cabo.

Nunca puxe pelo cabo de alimentacao
para deslocar o aparelho.

Nao utilize o aparelho se o aparelho
ou o cabo de alimentacao estiver
danificado. Mande o cabo de
alimentacao danificado ser
substituido por um técnico
qualificado.

Tenha atencao para que o aparelho, o
cabo e a ficha nao toquem em fontes
de calor como, por exemplo, o
elemento dum forno eléctrico ou
chamas.

Certifique-se de que o aparelho, o
cabo de alimentacao e a ficha nao
entram em contacto com agua, outros
liquidos ou quimicos.

Nao pegue no aparelho se este cair na
agua. Remova imediatamente a ficha
da tomada. Nao use mais o aparelho.

e Article 184000 Princess Eco Shower Fryer

Coloque o material de embalagem, como
plastico e caixas, no contentor de lixo
apropriado.

Se pretender desfazer-se do aparelho
enquanto este ainda funciona
correctamente ou se ainda puder ser
facilmente reparado, entdo assegure-se de
que o aparelho é reciclado.

No fim de vida do aparelho desfaga-se do
aparelho de modo responsavel, para que o
aparelho ou 0s seus componentes possam
ser reutilizados. Nao coloque o aparelho
no lixo doméstico mas entregue-o na loja
ou num ponto de recolha apropriado. Entre
em contacto com a sua camara para obter
informagéo acerca dos sistemas de
recolha e de recepgéo de lixo.

Conformidade CE

Directiva Europeia aplicavel:
2002/95/EC
2002/96/EC



Mevika

H @pitéCa Princess Eco Shower Fryer
xpelagetar yévo 0,5 Airpa Aadiou 1y uypou
AiTroug. AGyw ToU pIKPOU Gykou Tou Aadiou
f Tou uypou AiTToug, 0 Xpdvog Bépuavang
gival TToAU oUVTOuOG.

H Beppokpacia Tou Aadiol/uypou AiTroug
KOl 0 XPOVOG JAYEIPEUATOG UTTOPOUV va
TTpoypappaTioTolv eUkoAa. To Addi/uypd
AiTrog Beppaiveral atréd éva nAEKTPOVIKO
oUoTnua eAéyxou BEPUOKPATIiag Kal WG €K
ToUTOU dlaTnpEi To AddI/uypd AiTrog oTNnVv
KaBopliouévn Bepuokpaacia.

MoAig To AGdI/uypd Aitrog @Tdael oTnV
kaBopliouévn Bepuokpaacia, yia avtAia
gekIva va wekadel kauto AGdI/uypod Aitrog
atré 10 KAAuppa Tou KahaBiou. To Aadi/
uypo Aitrog dlavépeTal o€ OAOKANpPN TNV
EMIPAVEIA TOU KAAUPPOTOG TOU KaAaBiou
Kal pé€€l oTa TPOQ@IUA aTTo TIG TPUTTEG. H
diadIkagia Tou TNyaviopaTog eKIVAEL.
Otav Tepaoel 0 TTPOKABOPIoPEVOG XPOVOG,
n avtAia otapatd. Kabwg ta 1pd@iua dev
eival BuBiouéva ag AadI/uypd Aitrog,
oTapard kai n diadikagia TnyaviopoTog.
AOyw Tou OTI Ta TPOPIYA deV gival BIOPKWG
BuBiopéva og AadI/uypd Aitrog, Ba
ATTOPPOPrIooUV AlyOTEPO AITTOG.

EKT66 atrd auTr) Tnv Tponyuévn AsiToupyia,
MTTOPEITE ETTIONG VA XPNOIYOTTOINCETE TN
@piTéCa Princess Eco Shower Fryer wg
OUUBATIKA QPITECT PE PEYIOTN
XwPNTIKOTATA 3 AiTPWV.

H Aermoupyia autokaBapiopou oag
EMITPETTEI VA KABaPideTe EUKOAQ TNV avTAia
Aadiou.

RA&ITOUpViG Kal

NMAAQKTPpa eAEyxOU

BA. eikéva 1.

Ta pépn Kal Ta XapaKTNPIOTIKA TNG

OUOKEUNG €ival Ta akéAouba:

1 Kd&Auppua Tou kaAaBiou

Aapn Tou kKaAaBioU

Koatrdki

Mapabupdki

0dnyo6g OTEPEWONG TNG NAEKTPOVIKAG

Hovadag eAéyxou

ZWpa TNG GUOKEUNG

7 0dnydg KAEIBWUATOG TNG HOVABOG
NAEKTPOVIKOU EAEYXOU OTO CWHA TNG
OUOKEUNG

8 Aiakomtng RESET

9 A@aipoUpevo oKeUOg

10 AvtAia Aadiou/uypou Aitroug

11 Aafr) cwPaTog TNG CUCKEUAG

12 Movdada nAekTpoVvIKOU eAEyXou

13 KoupTri O/l (d1ak6TITNG AciToupyiag)

14 E (koupTri pUBUIONG BepuoKpaTiag)

15 066vn

16 Koupti O/+ (koupti atgnong xpévou)

17 Kouptri O /- (koupTri peiwaong xpovou)

18 Movdada nAekTpovikoU eAEyxou Bupidag
eCagpiopou

19 KaAdbi

20 KdAuppa e€aepiopou (2x)

21 PiATpo oopwv Kal AiTToug (2x)

a s wN

[«>]

Mpiv a1 TNV TPWTN XPHon

1 A@aipéoTe Tn CUOKEUR 1T TN
OUOKeUaaoia.

2 BeBaiwbeite 611 n 1éion Tou dIKTUOU
NAEKTPIKOU PEUPATOG OTO XWPO 0OG
€ival idia p' auTh TToU avagépeTal oTNV
ETIKETA TUTTOU TNG OUOKEUNG.

3 KabBapiote TNV cuokeun. BA.
«ZuvTtipnon kai KaBapiopog».

4 TomoBeTAOTE TNV NAEKTPOVIKH povada
oTn ouokeun. PpovTioTe N povada va
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yANioTprioel oTov 08nyd OTO TTIoW PEPOG
TNG OUOKEUNG.

[epioTe TN cuokeun TTepitTrou e 0,5
Aitpa Aadiou yia Tnyavioua fj uypou
AiTToug.

®dpovTioTe TO £TTITTES0 TOU AadIoU/uypou
AiTToug va Bpioketal yetagu Tng
eAAXI0TNG Kal TNG PEYIOTNG €VOEIENG TOU
BeppavTikou aToixeiou (BA. eikéva 4).

* Na xpnoiygoTtroigite pévo Aadi yia
TNydavioua r uypo Aitrog. EmiTpémeTai
n XxpAon €181IKWv gAdiwv 6TTWG TO
nAIéAaio | GAAWV payEIPIKWV gAaiwv.
AuTn n @pITéda Bev gival KATAAANAN
YIo XPRON OTEPEWV AITTWV.

« Mnv 6éteTe TN CUOKEUR O€ AgIToupyia
TPOTOU YEHIOETE TO OKEUOG PE AGSI.

Xprion

« H Beppokpacia Twv TpociTwv
ETMIPAVEIWV TG CUOKEUNG EVOEXETA
va gival upnAn 6Tav BpiokeTal o€
AeiToupyia.

ToTtroBeTeiTe TN GUOKEUN TTAVW O€E
emiTedn, oTOBEPN ETTIPAVEIQ, £TAI WOTE
va Pnv UTTapxel Kiviuvog va TTEoEL.
DpovrioTe 10 £TTiTTEdO TOU AadIoU/uypou
AiTroug va Bpioketal getagu Tng
eAAXIOTNG KaI TNG PEYIOTNG €VOEIENG TOU
BeppavTikoU aToixeiou (BA. eikova 4).
AvatrAnpwoTE QV XPEIOOTEI.

Eiodyete 10 @Ig 0NV TTpida peUPATOG.
Oa akouoTei £vag oUVTOPOG NXO0G aTTd
TN OUOKEUR Kal 6Tnv 086vn Ba
ep@avigeTal evaAAGg n kaBopiopévn
Bepuokpaacia kal 0 Xpovog
ThyaviopaTog.

Z1payyi¢te Ta TPOPIUA KON/
ATTOPAKPUVETE TOV TIAYO OTTO TA
KAaTayuypéva TpO@Iua yia va
ATTOQUYETE TO OTTOTOUO TITCIAIOHA
KauToU AadioUd/uypou AiTToug TTou
TTPOKOAEITAI KATA TNV ETTAQPI PE TOV
Tdyo Kai T0 vePO.

TotroBeTAOTE OTO KAAGOI TO TPOQPIUA
TTO0U B0 TNYaVioETE.

Mnv yepicete utTepBOAIKE TO KAAGO! yia

@ Article 184000 Princess Eco Shower Fryer

va aTToQUyETE DUCAPETTA KAl
QveTTIBUUNTA OTTOTEAEGATA.

KAgioTe To KGAuppa Tou KaAaBiou kai
TOTTOBETATTE TO KAAGOI TN CUOKEUT).
TomoBetACTE TO KATTAKI OTN PPITEC. TO
KOTTAKI £XEI JIO JIKPR TTPOEEOXNA, N
oTroia TTpocapudéleTal o€ £va Avolyua
0Tn HovAada NAEKTPOVIKOU EAEYXOU Kal N
oTroia B€Tel o€ AeIToupyia évav
MIKPOJIAKOTITN.

BeBaiwbeite emriong 611 n Aafr) Tou
KaAaB10U e@appdlel aTa avoiypaTa Tou
KATTOKIOU.

Edv 1o KaTTdKI OV €X€l TOTTOBETNOET
owaoTd, n avTtAia Tou Aadiou dev Ba TeBei
o€ Aeiroupyia.

MamoTe T0 Koupﬂiﬁ ETTAVEIANMPEVT
€wg 6TOU eu@avioTei oTNV 086VN N
€MBUUNTH PpUBUION BepuoKpaaiag
Aadiou. H puBuion utropei va
TpocapuooTei atd Toug 150° C éwg
Toug 190° C avd Bripata Twv 10°C.
ZUUBOUAEUTEITE TN OUOKEUATIa TWV
TPOPIUWYV yIa va TNV OTTAITOUPEVN
pUBuIoN Beppokpaaiag.

H 08dvn gpgavilel Tov kabopiouévo
Xpovo Tnyavioparog o€ Aetrtd. H
pUBUICN PTTOPET VO TTPOCAPHOCTEI aTTO
1 €wg 45 Aetrtd ava Brpata Tou 1
AeTTOU.

MaroTe 1o koupuTi O /+ yia va augroete
1] TatRoTe 10 KouuTri O /- yia va
MEIWOETE TOV TTPOYPOAUUATIOUEVO XPOVO
Tnyaviopatog Katé@ 1 Aemrto.
Kpatwvrag matnuévo 1o kouptri O /+ 1
10 KoupuTri O /- Ba aAAGEETE TTI0 YPriyopa
TIG XPOVIKEG pubpioelg.

ZUUBOUAeUTEITE TIG CUOKEUATIEG ATTO TIG
TIATATEG VIO TNYAVICUA Kal/f TwV OVaK
YIO TOUG aTTaITOUPEVOUG XPOVOUG
TnyaviopaTtog.

Inueiwon: Autdg o Xpdvog gival o
TTpaypaTikdg xpoévog Tnyaviopatog. H
avTioTpo®n YETpnon Eekivd HOAIG n
avTAia Te0¢i o€ Aeitoupyia. H avTAia kai
n diadikacia TNyaviopaTog Eekivouv
MOAIG TO AGdI/uypd AiTTog @TACEI 0TV
atmaitouuevn Bepuokpaacia.



10 Matnate 1o koupTri O/ yia va gekivioel

n diadikaacia.

H avTtioTpogpn péTpnon Tou poAoyiou

oTnv 086vn Ba gekivioel HOAIG TO AGdI/

uypo NITTOG @TACEI TNV OTTAITOUNEVN

Bepuokpaacia kal apou EeKIVATEI N

AeiToupyia Tng avTAiag.

Me Tnv ekkivnon tng diadikaoiag

Béppavang, To koupTi | kaBug kai Ta

koupma O /+ ka1 O /-

arrevepyoTrolouvTal. AV UTTOPEITE va

TPOTTOTTOINCETE TIG PUBUICEIG Xpdvou

Kal Bepuokpaaciag PETE TNV EKKivnon

NG d10dIKaCiag.

Edv BéAeTe va TTpocapudOETE QUTEG TIG

PUBUICEIG: OTAPATAOCTE TN GUCKEUN PE

10 koupTri O/I, aAAGETE TIG pUBpiTEIG KAl

ETTAVEKKIVAOTE T CUOKEUNA PE TO KOUMTTI

Oll.

21a yéoa Tng d1adIkaoiag Tnyaviopatog

Ba akouoTei 6 POpPEG Evag oUVTONOG

NXog atré Tn cuokeun. Ekeivn Tn oTiyun

OUVIOTATOI VO AVAKIVIAOETE TO KAAGO! Pe

TA TPOPIPNA TTPOKEINEVOU VO PNV

KOAAfioOUV.

A@aipéoTe TO KOTTAKI aTTO TN @PITECA (N

avTAia 6a oTapaTAoEl OAIG agaipedei

TO KOTTAKI) KOI GVOKIVACTE TO KAAGO!.

TomroBeTATTE TO KAAGBI OTN PPITECD KA

MOAIG BAAETE TO KATTAKI, N avTAia Ba

1€0¢i TTAAI o€ AgiToupyia.

12 30 deuTepOAETTTA TTPIV ATTO TNV EKTTVON
TOU TTPOKaBOpPITHEVOU XPOVou, N avTAia
OTapaTd, TTPOKEINEVOU TO AGdI/uypo
NiTTOG va KUAAOEI TTiow 0TO OKEUOG.
MOAIg Ta TpOPIMa gival £Tolua va Ta
BydAete a1mo TN @PITECQ, Ba akouoToUv
10 oUvTtopol X0l atrd TN CUOKEUN).
AgaipéoTe TO KOAGOI a1Td TN QPITECQ.

13 AdeIdoTE TO TTEPIEXOPEVO TOU KaAaBIoU
oe maréAa ) maro.

14 KaTtd Tn dIdpKeIa TOU ThyaviopaTog
EANEYXETE TAKTIKG €AV TO €TTITTESO TOU
AadioU oT0 OKEUOG BpioKeTal HETAEU TNG
eAAXI0TNG KAl TNG PEYIOTNG €VOEIENG TOU
BepuavTikou oToixeiou (BA. eikdva 4).
AvatTAnpwOoTE Qv XPEIOOTEI.

1

—_

15 EravaAdBete Ta Brparta 4 ¢wg 14 yia
va Tnyavioete TPOoBETN TTOGdTNTA
TPOYIHWV.

16 MOAIG OAOKANPWOETE TO TNYAVIOUA TWV
TPOYIJWYV, ATTOCUVOEDTE TO PIG ATTO TNV
Tpida.

Emavappibuion

Edv n ouokeun dev Asitoupyei owoTd | o€

TTEPITITWON OPAAYATOG, PTTOPEITE Va

ETTAVAPPUBUICETE TNV NAEKTPOVIKA Povada

eAéyyou BETovTag o€ AgiToupyia TO

SiakomTn RESET oTo Triow pépog g

NAEKTPOVIKHG povAdag eAéyxou:

1 AveBdoTe 1O JIOKOTITN TTOU BpioKETal
oTnv Tiow apioTepn TTAeUpd TNG
NAEKTPOVIKNG HOVADAG EAEYXOU Yia va
ETTAVOPPUBPITETE TNV NAEKTPOVIKN
Hovada eAéyxou.
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Xpo6vog TnyaviopaTog Kal BepHOKPaTiEg

Mavitépia

Tpo@ipa Xpoévog | Oepuokp.

Tnyavioy (°C)

aTog
(ehay.)

Katewuypéveg ratdreg 8 190
yia Tnydviopa 500 yp.
Katewuypéveg Tratdreg 6 190
yia Tnyaviopa 400 yp.
XOT-VTOYK aTT0 KIP& 6 190
Kpokéteg 7 190
Mepideg QIAETWV 10-15 170
WaploU TTavapIoUEVEG N
O€ KOUPKOUTI
NwTTég yapideg o€ 3-5 190
KOUpKOUTI
Mavapiopéveg pepideg
KOTOTTOUAOU
* HIKpO/peaaio péyebog 15-20 170
* pEYAAo péyebog 20-30 170
NwTrd TTavapiopéva 15 170
MTTOUTIO KOTOTTOUAOU
Katewuypéveg 6-8 190
MTTOUKITOEG
KOTOTTOUAOU
Tnyaviteg ppoUuTwy 2-3 3-5 190
TUX-
Tnyaviteg Aayavikwv 3-5 190
KaTtewuyuéveg podéAeg 3-5 190
KPEUMUBIWV
Ddpéoka KpePpUdia/ 3-5 150

Mrropeite va aAAGEeTE TIG pubpioelg Xpovou
Kal Bepuokpaciag avaloya Pe 10

TIPOCWTTIKO 0AG yoUaTo.

XpAon cav cuuBaTtiki @pITEda
H @pitéda Princess Eco Shower Fryer
UTTOpPEI ETTIONG VO XPNOIYOTIOINGEI KOl gav
oupBaTikh @PITECa. XpNOIPOTIOIACTE TV

wg £EAG:

1 A@aipéoTe TO KATTAKI oTTO T QPITECQ.
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A@aipéoTe TO KOAGO!.

ATTOJOKPUVETE TRV NAEKTPOVIKR Jovada
eAEyxou aTTd TN CUOKEUR KAl AQAIPECTE
TNV avTAia a1mod TNV govada oTpéPovTag
TNV TTPOG Ta apIoTePd (BA. eikdva 3).
TotroBeTATTE TNV NAEKTPOVIKA Jovada
aTtn ouokeury. PpovTioTe N govada va
yAioTprioel aTov 0dnyd OTO oW PEPOG
TNG OUOKEUNG.

lepioTe TN ouokeun pe 2,5 €wg 3 AiTpa
AGBI/uypd AiTTog, £T01 WOTE TO ETTITTEDO
va BpiokeTal avapeoa aTnv eEAGXIOTN Kal
TN péyioTn évdeign Tou agaipoUPEvou
okeUuoug (BA. eikéva 5).

TomroBeTACTE TO KATIAKI OTN QPITECA.
Eiodyete 10 @Ig 0TV TIpifa pEUPOATOG.
Oa akouaTei évag oUVTOPOG YOG aTrd
TN CUOKEUN Kal aTnv 086vn Ba
ep@avigetal evaAAag n kabopiopévn
Beppokpacia kal 0 xpovog
TnyaviopoTtog.

MartAoTe 10 Koupﬂiﬂi ETTAVEIANUPEVA
€wg 6TOU eu@avioTei oTNV 086VN N
€MOUUNTA PUBUION BepUoKpagTiag
Aadiol. H pUBuion ptropei va
TpoTroTroinBei atmd Toug 150° C £wg
Toug 190° C ava BAuata Twv 10°C.

2 UMUBOUAEUTEITE TN OCUCKEUATIQ TWV
TPOPIUWYV YyIa VA TNV OTTAITOUPEVN
pUBuIoN Bepuokpaciag.

MNaroTe 1o KouuTi O /+ pia opd yia va
OpIOETE TO XPOVO OTO 1 AETTTO.

10 MartAaoTe To KoupTri O/ yia va §exivAoel

—_

n diadikacia Béppavong.

H avTtioTpogn péTpnon Tou poAoyiou
oTnv 006vn Ba ekivioel JONIG To AGdI/
uypo AiTTog @TAOEI TNV KaBopIopévn
Bepuokpaaia.

‘Eva AeTITO YETG TNV ETTITEUEN TNG
kaBopiopévng Bepuokpaciag, n
OUOKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA.
Xnpeiwon: MoAig eTiTeuxBei n
Kabopliouévn Bepuokpacia, Ba
akoUoeTe To B6pUPO AT TO NAEKTPIKO
HOTEP, TO OTTOIO KAVOVIKA TPOPODOTEI
TNV avtAia Aadiou. Mpdkeitai yia
puoloAoyIKA AsiToupyia.

TomroBeTAOTE GTO KAAGOI Ta TPOPIUA
TToU Ba TNyavioeTe.



Mnv yepiete utrepBOAIKG TO KAAGO! yia
va atToQuyeTe dUCAPEDTA KOl
aveTBUPNTA OTTOTEAECHATA.

12 KAgioTe 10 KGAUPPQ TOu KaAaBIou Kal
TOTTOBETACTE TTPOCEKTIKA TO KAAGBI 0N
OUOKEUN.

13 TomroBeTAGTE TO KATTAKI OTN PPITECQ.

14 Marnote 10 KoupTri O /+ yia va augnoeTe
A ratAoTe 1o KouuTri O/- yia va
MEILOETE TOV TTPOYPOAUUATIOUEVO XPOVO
TnyaviopoTog Katd 1 AeTrTo.
Kpatwvrag matnuévo 1o kouutri O/+ R
10 KoupTi O /- Ba aANGEETE TTI0 Ypriyopa
TIG XPOVIKEG PUBICEIG.

S UMPBOUAEUTEITE TIG CUOKEUQTIEG ATTO TIG
TTATATEG VI TNYAVIOPA KA/ TWV OVOK
YIO TOUG QTTAITOUPEVOUG XPOVOUG
TnyaviopoTog.

15 ©¢oTe 0€ AgITOoupyia TN CUOKEUN
TTaTWVTaAg T0 KOUpTT O/I.
21a yéoa Tng d10dIKaoiag Tnyaviopatog
Ba akouoTei 6 popég évag oUVTONOG
NX0G aTTd TN CUOKEUN. Agv aTTaITEITAI
Kapia evépyeia.

16 Otav akouoTei 10 popég Evag oUVTOPOG
NX0g atrd TN CUOKEUN OTO TEAOG TNG
d1adIKaoiag TNyaviopaTog, aQaipéoTe TO
KOTTAKI.

17 AgaipéaTe To KOAGBI atrd TN QPITECA KAl
QVOKIVAOTE TO YIA VO OTTOPOAKPUVETE TNV
Trepiooeia Aadiol/uypou AitToug aTo Ta
Tnyaviopéva Tpo@iya.

ABEIAOTE TO TTEPIEXOMEVO TOU KOAOBIOU
o€ maTéAa i mdaro.

18 KaTtd Tn didpKeia Tou Thyaviopatog
eNEYXETE TOKTIKG €AV TO ETTITTESO TOU
Aadiou oT10 OKEUOG BpiokeTal HETAEU TNG
eAAXI0TNG KAl TNG PEYIOTNG €VOEIENG TOU
a@aipoUpevou okeloug (BA. eikéva 5).
AvaTTANPWOTE Qv XPEIAOTEI.

19 EravaAdBete Ta BrApata 11 €éwg 18 yia
va Tnyavioete TPOoBETN TTOCOHTNTA
TPOPIHWV.

Inueiwon: H Beppokpaacia Tou Aadiol
Kal 0 XpOVOG TNyaviouaTog rropouv va
pubuioToUV pévo ATav N CUOKEUN
atrevepyoTtroindei atrd 1o koupTi O/I.

20 M6AIG OAOKANPWOETE TO TNYAVIOUA TWV
TPOYIUWYV, ATTOCUVOEDTE TO PIG ATTO TNV
Tpida.

» Mnv ag@nvere woTé TO KAAWSI0 VA
KPEUETAI OTNV AKPN TOU vEPOXUTN, TOU
TAYKOU gpyaciag Tng Koudivag 1 Tou
TpaTEdI0U.

Mnv JETAKIVEITE TTOTE TNV CUOKEUR
o6Tav AeiToupyei 1) 6TaV Eival akOun
KauTh. MpIv HETOKIVAOETE TN CUOKEUNR,
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV KAl TTEPIYEVETE
VO KPUWOEL

XpnoipotroInoTeE pia wpifa pedpaTog
ME yeiwon.

H cuokeun Trpétrel va ytropei va
aTrdyel TN BEpUOTNTA TTOU TTAPAYEI YIa
TNV a1ro®uyn Kivdivou TTupKayidg.
BeBaiwOeite 6TI UTTAPXEI APKETOG
€AeUBEPOG XWPOG YUPW aTTO TN
OUOKEUR, KaBWG Kal 6T | CUOKEUN dev
EpXETAI O€ eTAPR ME EOPAEKTA UAIKA.
Mnv oKEMAJETE TN CUCKEUR EVW
aKOpa Kaigl.

Na arroouvdéeTe TAVTA TO PIG ATTO
TNV Tpifa YETA TN XpPHON.

Na oTpayyileTe TIG TTOTATEG YIX
TNYAVICHA KAI/} ATTOJOKPUVETE TNV
mEPICOEIN TTAYOU ATTO TIG TTATATEG YIA
TNYAviopa Kal/ Ta oVaK TTpoTouU Ta
TOTTOOETHOETE OTO KAAGOI.

‘OTav MIAVETE TN CUCKEUN, TO KAAWSIO
peUNOATOG 1 TO QIG, BERaIWOEiTE OTI TA
Xépla oag gival oTeEYVA.

ATTEVEPYOTTOINCTE TN CUCKEUN KaI/f
ATTOOUVOEOTE TO KOAWSIO PEUPATOG
amrd TNV MPifa EAV SINTTICTWOETE
KATolo TPORANUa 0Tn CUCKEUN KATA
N XpRon, Kabwg Kai TpoTou TRV
KaBapioeTe, TTPOTOU TOTTOOETACETE )
a@aipéoeTe KATToIo £§APTNHA 1
TPOoTOU TNV aTTodNKeUOETE.

Mnv a@AVETE TTOTE TN CUCKEUN XWPIG
emiBAewn 6TAV TNV XPNOIMOTTOIEITE.
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* Mnv XpnoI1JOTIOIEITE TN CUOKEUR OTAV
BpiokeTal Kovrd ogg GAAN TTNYR
BepuoéTNTOG.

* QuAdagTe TN CUCKEUR PAKPIA aTTO
€U@AEKTA UAIKA, OTTWG KOUPTIVEG,
TETOETEG | XAPTIC.

* To CWHaO TNG OUCKEUNG BepuaiveTal.

ZuvTApnon
Kal KaBapiopog

KaBapiopdg TNG CUOKEUNG

1 BydATe 10 @IG a1Td TNV TTPIda KOl aProTe
TN OUOKEUI VO KPUWOEI EVTEAWG.

2 BdaATte To AGdI/UypO AiTTog o€ €va doxeio
KOl TIETAETE TO ) QUAAETE TO YIa
MEANOVTIKA xpAoN.

3 BeBaiwBeite Twg n avtAia Aadiou gival
TOTTOBETNUEVN OTNV NAEKTPOVIKA
povada.

4 TepioTe TO AQAIPOUPEVO OKEUOG PE 1
AiTpo kaBapou vepou.

5 ToToBeTAOTE TO KATIAKI OTN PPITECQ.

Eiodyete 10 @Ig 0NV TTpida peUPATOG.

7 MaroTe Tautéypova 1o KouuTi O /+ Kai
10 KoupuTri ®/- yia va gekivrioel n
diadikaagia autokabapiopou Tng avTAiag
Aadiou.

Oa akouaTei £évag oUVTONOG NXOG aTrd
TN ouokeur. H avtAia Ba 1e6¢i o€
AeIToupyia kail To BEpUAVTIKG GTOIXEIO
Ba &exivAael va {eaTaivel To vePo.

8 Metd amd 2 Aetrtd Ba akouoTei £vag
oUVTOPOG AXOG ATTO Tr CUCKEUN WG
évdeIgn TepuaTiopoU TnG dIadIKaoiag
KaBapiopou.

To BepuavTiké aToixeio Kai n avtAia 6a
arevepyoTToinBouv.

9 ByAATE TO @Ig ATTO TNV TTPICA KAl APrOTE
TN OUOKEUN VO KPUWOEI EVTEAWG.

10 MAUveTe TO KAAEO! Pe CeoTh gaTTOUVAdO
] 0TO TTAUVTAPIO TTIATWV.

11 TAOvETE TO OPAIPOUPEVO OKEVUOG PE
CeoT oatrouvada.

»
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12 Edv BéAeTe va avTIKATOOTACETE TA
@IATPa OOPWV Kal AITTOUG OTO KATTAKI,
avaTpESTE OTNV EVOTNTA
«AVTIKOTAOTAON QIATPWY OCHWYV Kal
AiTTOoUG».

13 KaBapioTe TTpOCTEKTIKA TN CUOKEUR, TNV
NAEKTPOVIKH JOVADA KAl TO KATTAKI JE
£€va HOAAKO, uypd TTavi Kal JEPIKEG
oTayoéveG uypoU aTTopPPUTTAVTIKOU Kal,
OTN OUVEXEIQ, OKOUTTIOTE TNV KAAQ.

14 BeBaiwbeite 611 OAa Ta €€apTAMATA
£XOUV OTEYVWOEI
KAI-ETTAVACOUVAPUOAOYACTE TN CUCKEUN).

15 AtroBnkeloTe Tn cuokeun (BA.
«ATT0BnKEUDN»).

AVTIKOTACTAGT TWV QIATPWY OCHWYV Kal
Aitroug

ZuVIOTWHEVO BIAOTNUA AVTIKATAOTAONG:
ava 5 xproeig.

BA. eikéva 2.

1 BydATe 1O KOTTAKI ATTG TN OUCKEUN.

2 ThéoTe 10 X€INOG TOU KAAUPPATOG
eCagpIoPoU Kal aaipéoTe TO KAAUPUA
aTrd TO KATTAKI.

3 A@aipéoTe TO GIATPO OCUWV Kal AiTToug.

4 EmavaAdBete Ta Briparta 2 kal 3 pE To
@iATPpO oTNV GAAN TTAEUPA TOU
KATTOKIOU.

5 TIAOVETE TO KOTTAKI KOI T KOAUPUOTO
eCagplopol e CeoTr oaTTouvada.

6 ZKOUTTIOTE TO KATTAKI KaI TO KAAUppATa
e¢agpiopou.

7 TomoBeToTE VEQ QIATPO OTO KATTAKI
(ap. egaptiuaTog 901.184000.020).

8 TomoBeTroTe Ta KAAUUUOTA EEAEPITUOU
OTO KATTAKI.

Avavéwaon AadioU/uypou Aitroug
2UVIOTWHEVO BIAOTNUA AVTIKATAOTAONG:
avad 4 xpnoeig.

1 BydATe 10 @I a1 TNV TIPIC KA APOTE
TN GUOKEUN VO KPUWOEI EVTEAWG.

2 AogaipéaTe dladoyIkG aTrd Tn CUCKEUR
TO KATTAKI, TO KAAGB! Kal TNV
NAEKTPOVIKA JOVAda EAEYXOU.



BydATte 10 agpaipoupevo okelog aTTd TO
OWWa TNG OUOKEUAG.

BdATe 1O Xpnoipotroinuévo AGdI o€ éva
doxeio Kal TTETAETE TO.

MAUVETE TO APAIPOUUEVO OKEUOG UE
CeoTn oarrouvada.

2KOUTTIOTE TO APaIPOUEVO OKEUOG.
JuvappoAoynoTe Eava Tn CUOKEUR e
TNV avTioTpon oeIpd.

[epioTe TN CUOKEUNR PE PPETKO AGDI i
uypo6 NiTrog akpIBwg TTPoToU EEKIVATETE
vVa XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN {avd.
AmoBnkeloTe TN cuokeun (BA.
«ATT0BAKEUDON»).

Mpo@uAdgTe Ta NAEKTPIKG E§APTAMATA
TNG CUOKEUNG atrd TNV uypaacia.

Mnv BuBileTe TOTE TN CUOKEUR, TO
KaAWSI10 peUPATOG, N TO PIG OE VEPO N
AaAAa uypd.

Mnv xpnoiyoTrolgiTe ToTé IOXUPd 1
S1aBPWTIKAG KABAPIOTIKA TTPOIGVTA 1
alXpnPd avTikeipeva (6TTwg payaipia
N okAnpég BoUpTOoEG) yia va
KOaOapio€eTE TN CUOKEUN.

Movo 1o KaAdB1 Kal To KAAUPPO
HITOopOoUV va TTAévovTal o€ TTAUVTAPIO
maTtwyv. H nAekTpoviki povada, To
OWHA TNG CUCKEUNG, TO apaIPpOUNEVO
OKEUOG KOl TO KAAUPUO &gV yTopouv
va TTAUBoUV OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

BeBaiwBeite 611 6Aa Ta §apTAMATA
€XOUV OTEYVWOEI KAOAG TTPIV a1Td TN
XPNON TNG CUCKEUNG.

AtroBRiRkeuon

—_

AQAOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL.
KabBapiCete TOKTIKA TN cuokeun (BA.
«KaBapioudg kal Zuvtrpnaon»).
BdATe TO KOAGBI OTN OUOKEUN Kal
TOTTOBETACTE TO KATTAKI OTN GUOKEUN.
ATT0OnKeUOTE TN CUCKEUN O€ ENPO
MEPOG TTOU TTPOCTATEUETAI OTTO TOV
TTAYETO.

AT1ro8nKeUOTE T CUOKEUN HOKPIA ATTO
Hépn oTa oTroia @Tdvouv TTaIdid.

Ac@aAsia

Mevika

AloBdoTe Kal akOAOUBAOTE QUTEG TIG
odnyieg TpooekTIKA. DUAGETE QUTO TO
€YXEIPiGIO yIa peAAOVTIKA ava@opd.

XpPNOIYOTTOIEITE AUTH TN CUOKEUN
HOVO OCUPQWVA PE TIG OUYKEKPIMEVEG
odnyigg.

AuTi n cuokeun TTpoopideTal
ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIOKH XPRoN.

H xpAion auTAg TG CUOKEUNAG a1Td
TaId1d ] ATOPA ME CWHATIKEG,
a1o0NTAPIEG, TIVEUMATIKEG 1) KIVNTIKEG
avatrnpPieg A a1rd dTopa Xwpig TV
amapaiTNTN YVWON Kal EPTTEIPial,
uTTopEi va amrofei emikivduvn. Ta
dTtopa Tou gival uTrelBuva yia TNV
ACPAAEIO AUTWYV AVOPWTTWYV TIPETTEI
VO TOUG TTapEXOUV oa@eig odnyieg
va emIBAETTOUV TH XPAON TG
OUOKEUNAG.

H €1TI0KEUN TNG CUOKEURG TIPETTEI VA
YiveTal HOVO aTré £151IKEUPEVOUG
nAekTpoAdyoug. Mnv rpoomabnoere
TTOTE VA ETMIOKEVAOETE HOVOI OOG TN
OUOKEUN.

Na xpnoigoTrolgite yoévo Ta
€§aPTAPATA TTOU OUVIOTA O
mpopunBeuTng. H xpRon dAAwv
€§aPTNUATWY UTTOPEI VA TTPOKOAECEI
BAGBEgG OTN OUOKEUN, Ol OTTOIEG
uTTopei va 0éoouv o€ Kiviuvo Tov
XpfAoTn.

HAekTpIopOG KAl BgppéTNTA

H ouokeun dev gival oxediaouévn yia
va AeiToupyei eAeyXOpevn atrod
£§WTEPIKOUG XPOVOSIOKOTITEG
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avegdpTNTa CUCTAPATA EAEYXOU ATTO
améoTaon.

Ot1av dev XPNOIYOTIOIEITE T CUOKEUR,
0o TTPETTEl TTAVTA VA OTTOOUVSEETE TO
@Ig aT1ré TNV TPifa peUPATOG.

lNa va a1roouvOECTETE TO PIG ATTO TNV
mwpifa pelpaTog, Ba TpETrel TAVTA va
TIAVETE TO QIG — UNV TPARATE TO
KaAwdi0 pelpaTog.

Mnv TpaBdre TOTE TO KAAWdIO
PEUHOTOG YIO VA METAKIVI|OETE T
OUOKEUNR.

Mnv XPnOIMOTIOIEITE TNV CUOKEUN EGV
TO KOAWSI0 peUpATOG 1 N id1a n
ouokeun £xouv BAdBeg. AvaBéoTe TV
AVTIKATACTACT TOU pBapuévou
KaAwdiou pelpaTog Ao IGIKEUPEVO
TEXVIKO.

Mpooégte va punv épBel n cuokeun, To
KaAWS10 pEUPATOG KAl TO PIG OF
ETTAPN JE TTNYEG BEPUOTNTAG, OTTWG
.X. M’ éva KauTé OKEUOG N ME pia
@Abya.

PpovTioTE WOTE TO KAAWSI0 PEUPATOG
KOl TO @QIG va unv épBouv o€ eTa@n ME
VEPO, AAAa Uypd i XNHIKA.

Mnv ayyileTe Tn CUOKEUR €GV TTECEI
Héoa o€ veEPO. ATTOOUVSECTE APECWG
TO @QIG a1d TNV TPila. Mnv
XPNOIUOTTOINCETE TTOTE §avd Tn
OUOKEUNR.

@ Article 184000 Princess Eco Shower Fryer

” MepiBaAAov

ATToppiyTe Ta UAIKA OUOKEUaTiag, OTTWG Ta
TIAQOTIKG KAl TA KIBWTIA, OTOUG
KaTGAANAoug Kadoug cuAAoyrg
ATTOPPIMHATWV.

Edv BéAeTE va aTTOpPIiYETE TN CUOKEUNA
TTAPOTI AEITOUPYET KAVOVIKA A XPEIGZeTal
HOVO PIKPEG ETTIOKEUEG, PPOVTIOTE VA TN
O1a6£aeTe yia avakUKAwaon.

‘OT1av n ouokeun @Tacel aTo TEAOG TNG
WPEAIUNG Cwnig TNG, N aTmoppIYr TG
TPETTEN va yivel ye utrelBuvo TpATTO, €101
WaOTE va UTTopoUV va xpnaoiyoTtroinfolv
gava Ta e€apTApaTa TNG (1) 0AGKANPN N
ougokeun). Mnv TeTdeTte TN oUoKeUR Padi
JE Ta ouvnBIoUEVa OIKIOKA aTTOPPIMUATA
Ta OTTOIO OEV UTTOKEIVTAI O€ DIOAOYA.
EmoTpéyTe TN 0TO ONnuEio ayopdgs n
TTApadwaoTe TN 0’ éva e€ouaiodoTnuévo
onueio cuAoyNG. MNa TTANPOPOPIEG TXETIKA
ME TA CUCTAPOTA UTTOBOXIG Kal
TTEPICUAAOYNG aTTOPPINPATWY OTNV
TTEPIOXN OOG, ETTIKOIVWVIOTE PE TIG TOTTIKEG
apxEG.

ZApavon
2uppépoewong CE

2xeTik EupwTraikry Odnyia:
2002/95/EE
2002/96/EE
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