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SICHERHEITSHINWEISE ‘

LESEN SIE
DIE GESAMTE
ANLEITUNG

SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE

IHRE DUALIT KUCHENMASCHINE IN

GEBRAUCH NEHMEN. BEWAHREN

SIE DIESE ANLEITUNG ZURWEITEREN

BEZUGNAHME AN EINEM SICHEREN
PLATZ AUF.

Beachten Sie bei jedem Gebrauch lhrer Kichenmaschine

diese Anleitung, um lhre eigene Sicherheit zu
gewahrleisten und Schaden am Gerdt zu vermeiden.

® Um sich vor Stromschlag zu schiitzen, weder
die Motoreinheit des Geréts noch das Kabel oder
den Stecker in Wasser oder andere FlUssigkeiten

eintauchen. Lassen Sie keine Flussigkeiten zwischen

Motoreinheit und Aufsitze gelangen.
* Duieses Gerit darf nicht von Kindem gebraucht

werden. [alten Sie Gerat und Kabel au3erhalb der

Reichweite von Kindem.
Kinder dtrfen nicht mit dem Gerit spielen.

Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder

mangelnden Erfahrungen oder Kenntnissen durfen das
Gerat nur gebrauchen, sofern sie beaufsichtigt oder
in der sicheren Handhabung des Gerats unterwiesen

werden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Fahrzeugen, Booten oder Wohnwagen.

bestimmt. ird das Gerat auf unangemessene

Art oder fur professionelle oder semi-professionelle
Zwecke oder entgegen dieser Anleitung verwendet,
so verfallt die Garantie, und Dualit Ubernimmt keine

Haftung fur entstandene Schéaden.

Lassen Sie die Sicherheitssysteme unberiihrt. Sie
dienen Ihrer personlichen Sicherheit.

Betrieb zu verhindemn, ziehen Sie den Netzstecker:
wenn das Gerdt nicht in Gebrauch ist, das Gerat

bewegt wird oder Teile entfemt werden sowie vor

der Reinigung oder Aufbewahrung.

\/erwenden Sie das Gerdt nicht drauBen, in fahrenden

Dieses Gerat ist nur fur die Verwendung im Haushalt

Um ernste Verletzungen durch den versehentlichen

o SteHen Sie das Gerat nicht an den Rand der

Arbeitsflache.

M Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante des

Tisches oder der Arbeitsflache hangen.

® Stecken Sie keine Hande oder Gegenstande

wahrend des Purierens in die Schissel, um
Verletzungen bzw. Schaden am Gerdt zu
vermeiden. Ein Schaber darf nur dann verwendet
werden, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist und die
Klingen entfernt wurden.

Die Klingen sind scharf. Gehen Sie vorsichtig
damit um. Derlihren Sie keinesfalls bewegliche
Teile; Sie kdnnten sich schwer verletzen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e Speisen in den
Mixer oder Zerkleinerer geben, da sie aufgrund
plotzlicher Dampfbildung aus dem Gerdt spritzen
konnen.

Bedienen Sie den Zerkleinerer nur mit
aufgesetztem Deckel. enn der Deckel
beschédigt oder nicht richtig aufgesetzt oder die
Schissel zu voll ist, kann Flussigkeit austreten.

War‘ten Sie mit dem Abnehmen von
Zubehorteilen von der Motoreinheit, bis der Motor
vollig zum Stillstand gekommen ist.

Hatten Sie Finger, Kleidung, Gegenstande und
Haare von beweglichen Teilen femn.

Fassen Sie keinesfalls mit der Hand in den
Zerkleinerer, wenn das Gerat lauft.

Dieses Gerit darf nicht unbeaufsichtigt
laufen. Lassen Sie das Geriit nicht
unbeaufsichtigt, wihrend es in Betrieb ist.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das
Gerit nicht beaufsichtigt ist.

Die Verwendung von Zubehbr, das nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft wurde,
kann Feuer, Stromschlage oder Verletzungen
hervorrufen.

Falls die Klingen des Zerkleinerers, des Mixstabs
oder der Schneebesen nicht frei rotieren konnen,
schalten Sie das Gerat aus und ziehen den
Netzstecker, bevor Sie die Blockade beseitigen.

Der Gerduschpegel dieses Gerats betragt
Lc>70dB.

A\us Griinden der Sicherheit empfiehlt es sich, vor
dem Plrieren den Topf vom Herd zu nehmen und
Flussigkeiten abkiihlen zu lassen. Piirieren sie
niemals heiBes Ol oder Fett.

Geben Sie keine kochenden Flussigkeiten oder
Speisen in die Zerkleinererschissel. Lassen Sie
Flussigkeiten oder Speisen immer abkuhlen.

Geben Sie keine tiefgekihlten Lebensmittel in
den Mixbecher oder die Zerkleinererschiissel,
wenn diese direkt aus dem hei3en GeschirrspUler
kommen.

Mixbecher oder Zerkleinererschissel nicht in
kochendes oder sehr heif3es Wasser tauchen oder
damit aussplen.

Schwere Zutaten zerkleinem Sie 30 Sekunden lang
im Pulsbetrieb und lassen das Gerat zwischen den
einzelnen Pulsen auf Raumtemperatur abkihlen.
Bitte beachten Sie, dass die in diesem Handbuch
enthaltenen Rezepte nicht als "schwere Zutaten"
gelten.

Lassen Sie den Zerkleinerer nicht laufen, wenn er
leer ist.

Tragen oder ziehen Sie das Gerat nicht am Kabel.

Die Netzspannung muss mit den AC-
Voltangaben auf der Unterseite der Motoreinheit
Ubereinstimmen. \GJebrauchen Sie das Gerdt nicht,
wenn die Netzspannung von den Angaben auf dem
Gerat abweicht.

Fa\ls das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden von Dualit oder einem von
Dualit autorisierten Reparaturbetrieb ausgetauscht
werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Kabel oder
Stecker beschadigt sind.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht
einwandfrei funktioniert.

Gebrauchen Sie das Gerat nicht, wenn es
heruntergefallen ist oder Anzeichen einer
Beschadigung aufweist. Brmgen Sie das Gerdt in
einem solchen Fall zur Begutachtung, Reparatur oder
elektrischen bzw. Mechanischen Neueinstellung zu
einem autorisierten Servicecenter in lhrer Nahe.

Ddieses Gerit ist mit einem riickstellbaren
Uberhitzungs- und Uberspannungsschutz
ausgestattet. enn der Motor stoppt, ist

das Gerat nicht beschadigt. Ziehen Sie den
Netzstecker, lassen das Gerat abkuhlen und setzen
anschlieBend den Betrieb fort.

VORSICHT: U eine Gefihrdung durch

die unbeabsichtigte Ruckstellung des
Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht Uber eine externe Schaltvorrichtung
wie z. Deine Zeituhr betrieben und nicht an einen
Schaltkreis, der regelmaBig durch den Versorger
abgeschaltet wird, angeschlossen werden.

* Wir empfehlen Ihnen, fur das Gerdt eine
Steckdose zu verwenden, an die kein anderes
Gerat angeschlossen ist. Die Missachtung dieser
Anweisung kbnnte zu einer Uberbelastung,
einem Kurzschluss oder dem Durchbrennen einer
Sicherung fuhren. Im Idealfall sollte die Steckdose
durch einen Fehlstromschutzschalter (RCD-
Schalter) geschiitzt sein.

Die angegebene maximale Leistung basjert auf
dem Aufsatz, der die groBte Last zieht. Andere
Aufsitze ziehen unter Umstanden weniger Strom.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie hei3e Flussigkeiten
mit der Klichenmaschine oder dem Zubehor
verarbeiten, da sie aufgrund plotzlicher
Dampfbildung aus der Schissel spritzen kbnnen.
Entsorgen Sie das Gerdt nicht mit dem
normalen Haushaltsmtll, sondem geben
Sie es an einer offiziellen Sammelstelle
fur Altgerate zum Recycling ab. do
tragen Sie zum Umweltschutz bei.

# I

BEWAHREN
SIE DIESE
ANLEITUNG
AUF

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

® Lesen Sie diese Bedienungsanleitung gut durch.

® Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile,
die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen.
pulen Sie sie mit lauwarmem Wasser und
Spulmittel, sptlen sie mit klarem Wasser aus und
trocknen sie ab.

* Gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um - sie sind
sehr scharfl

* Beim ersten Gebrauch kann das Gerat einen
,neuen" Geruch abgeben, der sich nach
mehrmaligem Gebrauch jedoch verfluchtigt.



IHRE KUCHENMASCHINE

(Siehe Seite 3)

A. Turbo-Knopf
B. Drehzahlregler
C. Start-Knopf
D. Motoreinheit
(Nicht sptlmaschinenfest)
E. Antrieb
(Nicht sptlmaschinenfest)

F. Deckel des Einfullstutzens

G. Einfullstutzen

H. Deckel der
Zerkleinererschissel
(SpUlmaschinenfest)

. Hackmesser

(SpUlmaschinenfest)

). Zerkleinererschussel

(Spulmaschinenfest)

K. Zerkleinererwelle
L. Mixstab
(SpUlmaschinenfest)
M. Schneebesen
(Spulmaschinenfest)
N. Mixbecher

(Spulmaschinenfest)

Die Verpackung vorsichtig 6ffnen und das gesamte Verpackungsmaterial aufbewahren, bis Sie sich

vergewissert haben, dass alle Teile vorh Zerkleinere Zerkleinerer r anden und funktionsfahig sind.

Entfernen Sie dann alle Etiketten vom Gerat und recyceln Sie die Verpackung ordnungsgemal.

Vielleicht wollen Sie den Karton aufbewahren, um das Gerat nach Gebrauch darin zu verstauen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen lediglich als Beispiel. Ihr Modell kann von den Abbildungen

abweichen.

ANBRINGEN UND ABNEHMEN VON ZUBEHORTEILEN

Zubehbrteile durfen nicht angebracht oder abgenommen weden, solange die Motorein-
heit ans Stromnetz angeschlossen ist.

AUFSETZEN

Mixstab oder Antrieb anbringen
- Halten Sie die Motoreinheit
mit einer Hand fest und

richten Sie die Kerbe am
Arretiersymbol aus.

ANBRINGEN

Stecken und drehen Sie das
Zubehorteil mit der anderen
Hand im Uhrzeigersinn ein, bis
die Kerben an den Seiten der
Teile Ubereinstimmen.

ABNEHMEN

Zum Abnehmen des Zubehors
ziehen Sie den Netzstecker
und gehen in umgekehrter
Reihenfolge vor.

Weiteres Zubehor oder Austauschzubehor kann direkt von Dualit bezogen werden. Eine weitere
Zerkleinererschissel oder ein weiterer Mixbecher konnen sehr niitzlich sein. Auch eine Dualit Schiirze
ist ein perfektes Geschenk. Messer (nicht im Lieferumfang enthalten) — Zwecks Verfugbarkeit wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst. Hinweis: Maximale Kapazitat 70 g Fleisch (2.5cm?), 3 Sekunden

Betrieb (turbo).

SO BENUTZEN SIE DEN MIXSTAB

Der Mixstab ist ein leistungsstarkes Gerdt zum PUrieren oder Mixen von Zutaten. Hochstmengen

sieche Tabelle auf Seite 12

MIXSTAB ANBRINGEN ZUTATEN

Vergewissern Sie sich, dass

der Netzstecker gezogen ist.
Bringen Sie den Mixstab an der
Motoreinheit an. Achten Sie
darauf, dass der Mixstab sicher
an der Motoreinheit befestigt
ist. VORSICHT:Klingen
nicht beriihren.

EINSCHALTEN

Stecken Sie den Netzstecker
des Geréts in die Steckdose.
Stellen Sie die Drehzahl auf
Minimum (-) und driicken Sie
den Startknopf, um mit dem
Vorgang zu beginnen.

Geben Sie die Zutaten in eine
grof3e Schissel, einen grofB3en
Topf oder einen grof3en
Mixbecher, um Spritzer zu
vermeiden.

AUSSCHALTEN

Nach dem Mixen lassen Sie die
den Startknopf los und ziehen
den Netzstecker.

MIXSTAB EINTAUCHEN

Tauchen Sie den Mixstab

tief in den Topf oder den
Mixbecher. Achten Sie darauf,
dass die Fullhdhe nicht die
Max-Markierung am Stab
Uberschreitet.

HINWVEIS: Der Ful3 des
Mixstabs muss immer unter der
Oberflache sein, um Spritzer zu
vermeiden.

TEILE REINIGEN

Nehmen Sie den Mixstab von
der Motoreinheit ab. Nehmen
Sie den Mixstab aus dem
Becher oder Topf, bevor Sie die
Flussigkeit ausgieB3en. Reinigen
Sie die Teile sofort nach dem
Gebrauch (Reinigung siehe Seite

.

SCHNEEBESEN MIT ANTRIEB VERWENDEN

Der Schneebesen ist perfekt, um Luft in lockere Zutaten einzuschlieBen und diese federleicht zu
machen. Hochstmengen siehe Tabelle auf Seite 12. Hinweis:Um Spritzer zu vermeiden, verwenden
Sie den im Lieferumfang enthaltenen |-Liter-Mixbecher.

ANTRIEB ANBRINGEN SCHNEEBESEN

Vergewissern Sie sich, dass

der Netzstecker gezogen ist.
Bringen Sie den Antrieb an der
Motoreinheit an. Achten Sie
darauf, dass der Antrieb sicher
an der Motoreinheit befestigt
ist.

FINSCHALTEN

Dricken Sie die Leistungstaste,
um den Arbeitsvorgang zu
starten.

EINSETZEN

Halten Sie die Motoreinheit mit
einer Hand fest und stecken Sie
den Schaft des Schneebesens
mit der anderen Hand mit
einer leichten Drehbewegung
hinein, bis er mit einem Klicken

AUSSCHALTEN

Nach dem Mixen lassen Sie
den Startknopf los und ziehen
Sie den Stecker aus der
Netzsteckdose.

NIEDRIGE DREHZAHL

Stecken Sie den Netzstecker
des Gerits in die Steckdose.
Tauchen Sie den Schneebesen
tief in die Mischung. Stellen
Sie die Drehzahl von
Minimum (-).

TEILE REINIGEN

Nehmen Sie den Schneebesen
ab, indem Sie die Motoreinheit
oder den Antrieb festhalten
und den Schneebesen nach
unten ziehen. Nehmen Sie den
Antrieb von der Motoreinheit
ab. Reinigen Sie die Teile sofort
nach dem Gebrauch (Reinigung
siehe Seite | 1).



ZERKLEINERER UND ANTRIEB GEBRAUCHEN

Mit seinen scharfen Klingen und der Kapazitat von 600 ml ist der der kompakte Zerkleiner
besonders praktisch fur trockene Zutaten. Hochstmengen siehe Tabelle auf Seite 12

KLINGEN EINSETZEN

Vergewissern Sie sich, dass der
Netzstecker gezogen ist. Setzen
Sie das Hackmesser auf die
Welle im Zerkleinerer.
VORSICHT: Die Klingen sind
scharf!

ANTRIEB ANBRINGEN

Bringen Sie den Antrieb an der
Motoreinheit an. Richten Sie die
vier Mulden aus.

EINFULLSTUTZEN

Vergewissern Sie sich, dass

der Netzstecker gezogen ist.
Nehmen Sie den Deckel vom
Einfullstutzen und geben Sie

die Zutaten durch den Stutzen
in die Schussel. Stecken Sie
keinesfalls eine Hand oder einen
Gegenstand (z. B. Spatel) in den
Einfullstutzen.

ANTRIEBE ABNEHMEN

Drehen Sie den Antrieb
im Uhrzeigersinn von der
Motoreinheit ab.

ZUTATEN

Verteilen Sie die Zutaten
gleichmalig in der Schissel.
Grof3e Stlcke vorher in
ungefdhr 2 cm grof3e Wrfel
schneiden. Die MAX-Markierung
nicht Uberschreiten. Hinweis:
Geben Sie keine Zutaten in die
Schissel, solange das Messer
noch nicht darin ist.

EINSCHALTEN

Stecken Sie den Netzstecker
des Gerdts in die Steckdose.
Stellen Sie die Drehzahl
auf Minimum (-) und driicken
Sie den Startknopf, um mit dem
Vorgang zu beginnen.

DECKEL DES
EINFULLSTUTZENS

Setzen Sie den Deckel wieder
auf den EinfUllstutzen. Stopseln
Sie das Geréat ein und setzen Sie
den Betrieb fort.

DECKEL ABNEHMEN

Drehen Sie den Deckel gegen
den Uhrzeigersinn. Falls Sie

die Mischung aus der Schissel
schaben wollen, nehmen Sie erst
das Messer heraus. BerUihren

Sie keinesfalls die Klingen des
Messers.

VORSICHT: Die Klingen sind
scharf!

DECKEL SCHLIESSEN

Legen Sie den Deckel auf

den Schussel und drehen

Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis

er einrastet. Achten Sie
darauf, dass der Deckel
fest sitzt und Einfullstutzen
und AusgieBer
ubereinstimmen.

PULSBETRIEB

Lassen Sie das Gerat
hochstens 25 Sekunden bei
Fleisch oder festen Zutaten
bzw. 30 Sekunden bei
Flussigkeiten und weichen
Zutaten pulsen. Hinweis: Beste
Ergebnisse erzielen Sie mit
wiederholten kurzen Pulsen
(je hochstens | Sekunde).

AUSSCHALTEN

Nach dem Zerkleinemn lassen
Sie den Startknopf los und
ziehen den Netzstecker.
Vergewissern Sie sich, dass
Motor und Klingen gestoppt
haben und nehmen Sie
Motoreinheit und Antrieb
senkrecht vom Deckel der
Zerkleinererschissel.

TEILE REINIGEN

Reinigen Sie die Teile sofort
nach dem Gebrauch (Reinigung
siehe Seite | 1).

VERSTAUEN IHRER KUCHENMASCHINE

NETZSTECKER
ZIEHEN

Vergewissern Sie sich, dass der
Netzstecker gezogen ist, wenn
das Gerdt verstaut wird.

REINIGEN UND
TROCKNEN

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
vor der Aufbewahrung griindlich
gereinigt worden ist. Bakterien
konnen sich schnell ansammeln,
wenn das Gerat nicht gereinigt
wird und Speisereste daran
verbleiben.

AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie die
Klchenmaschine in ihrem
Karton an einem kihlen,
trockenen Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

REINIGUNG UND WARTUNG
ES IST WICHTIG, DIE KUCHENMASCHINE UND ALLE MIT LEBENSMITTELN
IN BERUHRUNG GEKOMMENEN TEILE NACH JEDEM GEBRAUCH ZU
REINIGEN, DAMIT SIE LANGE FREUDE AN IHREM GERAT HABEN.

NETZSTECKER

ZIEHEN

Vor der Reinigung schalten Sie
das Gerat aus und ziehen den
Netzstecker. Verwenden Sie
keine scheuernden Reiniger.

@ NICHT IN

FLUSSIGKEITEN
TAUCHEN

Motoreinheit und Antrieb
durfen nicht in Flussigkeiten
getaucht werden.

REINIGUNGSSYMBOLE

Achten Sie auf diese Symbole
auf den Teilen und befolgen Sie
die Anleitung:

I. Nicht splilmaschinenfest
2. Spulmaschinenfest

3. Teile nicht untertauchen

SCHARFE KLINGEN

VORSICHT:Klingen nicht
berUhren. Reinigen Sie die
Klingen mit einer Spulblrste
in mit Splimittel versetztem
Wasser.

VORSPULEN

Um Lebensmittelreste von
Mixstab, Zerkleinererschissel
und Schneebesen zu entfernen,
fullen Sie einen Becher (oder
die Zerkleinererschssel bis zur
Halfte) mit warmem Wasser mit
einem Spritzer Spulmittel und
betatigen den Turboknopf.

6.F] MIT FEUCHTEM TUCH
ABWISCHEN

Keine scharfen oder
scheuernden Reinigungs- oder
Losemittel und keine Stahlwolle
verwenden. Nehmen Sie ein
feuchtes Tuch.



HOCHSTFULLMENGEN

Die Tabelle unten dient als Leitfaden, welche Hochstmengen von Zutaten in einem Arbeitsgang
verarbeitet werden konnen.

AUFSATZ REZEPT /| ZUTAT HOCHSTMENGE EMPFOHLENE VERARBEITUNGSZEIT
DREHZAHL IN SEKUNDEN (CA.)
Smoothies, Max-Markierung am Stab nicht Turbo+ 20
MIXSTAB* MIT MIXBECHER Milchshakes uberschreiten
Fruchtjoghurt 500 g Joghurt + 150 g Obst Hoch 20
Gekochte Mohren 800 g Mittel 30
Suppe oder Babynahrung Max-Markierung am Stab nicht Mittel-Hoch 30
Uberschreiten
Mayonnaise 2 Eigelb + 300 ml Mittel 30
ZERKLEINERERSCHUSSEL* UND Sonnenblumenol allmahlich uber
HACKMESSER den Einfullstutzen zugeben
Dressing 300 ml Olivenol + 100 ml Essig, Mittel 30
nach Belieben Dijon-Senf zugeben
Tomaten, Zwiebeln 400 g Mittel 30
Semmelbrosel 3 groBe Scheiben Brot (150 g, Turbo+ 30
allmahlich Uber den Einfullstutzen
zugeben)
Mageres Fleisch (Schwein, Huhnchen, 450 g Turbo+ 20
Rind oder Fisch, in 2 cm groBen
Wairfeln)
Nusse 200 g Turbo+ 20
Krauter 30¢g Hoch 30
Sahne 500 ml Niedrig 60
SCHNEEBESEN** MIT GEEIGNETER
RUHRSCHUSSEL (NICHT IM EiweiB 4 Niedri 50
LIEFERUMFANG ENTHALTEN) el edria
Kuchenteig Kuchenteig aus 3 Eiern Niedrig 60
(150 g Mehl, 150 g Zucker,
weiche Butter verwenden)

TIPPS ZUM RICHTIGEN MIXEN UND ZERKLEINERN

*  Wenn Sie kleine Zutatenmengen zerkleinerm, wéhlen Sie eine niedrige Drehzahl und Pulsbetrieb.

Beste Ergebnisse erreichen Sie beim Zerkleinern, wenn Sie die Zutaten allmihlich Uber den Einfullstutzen *  Verarbeiten Sie kein Eis im Zerkleinerer.
zugeben. Dieses Gerdt eignet sich nicht fur gefrorene Mangos, ungeschmolzene Schokolade, Kaffeebohnen, .
Saaten und Komer, ungekochten Reis und so weiter. Generell gilt keine einheitliche Drehzahl fur ein

ganzes Rezept. Sie mussen die Drehzahl variieren, je nachdem, bei welchem Rezeptschritt Sie gerade sind.

Dies ist im Rezept beschrieben.

. Bei der Verarbeitung von Flussigkeiten (z. B. beim Purieren von Suppen mit dem Mixstab) achten Sie
darauf, dass der Ful3 des Mixstabs komplett unter der Oberflache ist, um Spritzer zu vermeiden. Rohes
Gemiise kann nicht verarbeitet werden.

Beste Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Taste wiederholt hdchstens | Sekunde lang betatigen.

BETRIEB UND ABKUHLZEITEN:

* Innerhalb von vier Minuten darf das Gerdt nicht langer als eine Minute purieren oder zerkleinem. Sollte
dies versehentlich geschehen sein, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt vollstindig abkihlen,
bevor Sie es erneut gebrauchen

**Lassen Sie das Gerdt beim Mixen mit dem Schneebesen nach jeder Minute Betrieb eine Minute abkihlen.
12 13



WARTUNG

TEIL

MOTOREINHEIT
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REINIGUNG

Die AuBenseiten mit einem
feuchten Tuch abwischen.
NICHT
SPULMASCHINENFEST

TROCKNEN

Mit einem Tuch gut trocknen.

ANTRIEB
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Die AuBenseiten mit einem
feuchten Tuch abwischen.
NICHT
SPULMASCHINENFEST

Mit einem Tuch gut trocknen.
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Im oberen Korb der
Spulmaschine in einem
Programm von unter

40 °C reinigen. Von den
Heizelementen fernhalten.
Oder von Hand unter

flieBendem Wasser abspulen.

Stab umdrehen (mit der
Klinge nach oben), um Wasser
ablaufen zu lassen. Vorsichtig mit
einem Tuch trocknen. So kann
das Wasser aus dem Inneren des
Mixstabs herauslaufen.

SCHNEEBESEN

f
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Im oberen Korb der
Spulmaschine in einem
Programm von unter

40 °C reinigen. Von den
Heizelementen fernhalten.
Oder von Hand unter

flieBendem Wasser absplilen.

Mit einem Tuch gut trocknen.

HACKMESSER

F
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Im oberen Korb der
Spulmaschine in einem
Programm von unter

40 °C reinigen. Von den
Heizelementen fernhalten.
Oder von Hand unter

flieBendem Wasser abspulen.

Mit einem Tuch gut trocknen.

ZERKLEINERERSCHUSSEL
UND DECKEL

.

&

Im oberen Korb der
Spulmaschine in einem
Programm von unter

40 °C reinigen. Von den
Heizelementen fernhalten.
Oder von Hand unter

flieBendem Wasser abspulen.

Mit einem Tuch gut trocknen.

RUHRSCHUSSEL

.
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Im oberen Korb der
Spulmaschine in einem
Programm von unter

40 °C reinigen. Von den
Heizelementen fernhalten.
Oder von Hand unter

flieBendem Wasser abspulen.

Mit einem Tuch gut trocknen.
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FEHLERSUCHE

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNGEN

DIE KUCHENMASCHINE LASST SICH NICHT EINSCHALTEN

|. Das Gerat ist eventuell nicht richtig an die

Stromversorgung angeschlossen.

I. Vergewissem Sie sich, dass der Stecker in die Steckdose
eingesteckt und der Schalter eingeschaltet ist.

2. Eventuell wurde der interne
Uberhitzungsschutz ausgelost, der das Gerat
voribergehend abschaltet.

DIE MOTOREINHEIT ERWARMT SI

|. Eventuell wurde das Gerat Uber einen
langeren Zeitraum benutzt.

2. Dieses Gerat ist mit einem rlickstellbaren
Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn sich die
Ktichenmaschine nicht einschalten lasst oder der Motor
stoppt, ist das Gerat nicht beschadigt. Ziehen Sie den
Netzstecker, lassen Sie das Gerat abkihlen und versuchen
Sie es dann emeut.

CH

I. Lassen Sie das Geriat vollstandig abkuhlen. lhre
Kuichenmaschine ist nicht zum Dauergebrauch vorgesehen;
der Motor ist sehr leistungsstark. Hinweise zum Betrieb und
den Abkihlzeiten finden Sie in dieser Anleitung unterhalb
der Hochstmengen.

2. Eventuell musste das Gerat schwere Zutaten
verarbeiten.

2. Etwas Wérme entsteht auch beim Normalgebrauch,
insbesondere an sehr heif3en Tagen. Daher das Gerdt vor
direktem Sonnenlicht schiitzen.

3. Eventuell hat das Gerat zu nahe an einer
Wiérmequelle gestanden.

3. Eventuell wurden die Hochstmengen
Uberschritten.

DIE MISCHUNG LASST SICH NICHT MIXEN

3. Stellen Sie es immer an einen kihlen, dunklen Ort.

I. Hochstmengen siehe Tabelle (Seite |2); verarbeiten Sie
kleinere Mengen auf einmal.

2. Vielleicht sind die Zutatenstlicke zu grof3.

2. Die Nahrungsmittelstiicke sind zu grof3, teilen Sie sie
kleinere Stucke und probieren Sie es dann noch einmal.

3. Vielleicht entspricht die gewdhite Drehzahl
nicht den Zutaten.

BEIM MIXEN SPRITZT ES

|. Das Gerdt hat sehr leistungsstarke Messer
und Zubehborteile, die sich sehr schnell drehen.

3.1. Sie haben die falsche Geschwindigkeit gewahlt.
Versuchen Sie es mit einer niedrigeren Geschwindigkeit im
Pulsbetrieb und erhdhen Sie allmahlich die Geschwindigkeit.
3.2. Die Messer konnten beschadigt sein. Bitte kontaktieren
Sie Dualit hinsichtlich weiterer Ratschlage und
Ersatzteilinformationen.

I.I. Tauchen Sie den Mixstab in die Mischung, bevor Sie
das Gerdt einschalten.

|.2. Verwenden Sie auch beim Verarbeiten kleinerer
Mengen eine tiefere Schiissel oder einen tieferen Becher.

|.3. Stellen Sie eine langsamere Drehzahl ein und erhdhen
Sie diese dann allmahlich beim Mixen.

|.4. Uberschreiten Sie beim Mixen nicht die MAX-
Markierung an den Seiten des Mixstabs.
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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER ‘

LAS HELE
BRUGSANVISNINGEN

GRUNDIGT, INDEN DU BRUGER DIN
DUALIT STAVBLENDER. GEM DENNE
BRUGSANVISNING TIL SENERE BRUG.

Overhold altid disse sikkerhedsforanstaltninger, nar du
bruger stavblenderen — af hensyn til din egen sikkerhed
og for at undga at beskadige apparatet.

* Forat undga risiko for elektrisk sted ber apparatet,
ledningen og stikket ikke dyppes i vand eller andre
vaesker. Lad ikke veeske treenge ind der, hvor
hoveddelen og tilbehgret samles.

Dette apparat ma ikke bruges af bam. Opbevar
apparatet og ledningen utilgeengeligt for barm.

Bzm ma ikke lege med apparatet.

Apparater kan bruges af personer, hvis fysiske,
sansemzessige eller psykiske evner er sveekkede, eller af
personer uden relevant erfaring eller kendskab, hvis de
er under opsyn eller har modtaget anvisninger sikker
brug af apparatet og forstar de tilknyttede risici.

M3 ikke bruges udenders, i keretgjer, bade eller
campingvogne.

Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug.

Huvis apparatet bruges forkert eller til professionelle
eller halvprofessionelle formal eller i modstrid med
instruksermne i brugsanvisningen, bortfalder garantien, og
Dualit patager sig ikke noget ansvar for felgeskader.

Duma aldrig pille ved sikkerhedssystemerne. De er
til for din egen sikkerhed.

* Forat undga alvorlige personskader, hvis apparatet

starter utilsigtet, treekkes stikket ud, narapparatet
ikke er i brug, apparatet flyttes, for der pasettes eller
fiernes tilbehgr samt fgr rengaring eller opbevaring.

° Anbring ikke stavblenderen teet pa kanten af

arbejdsfladen.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af et bord
eller en bordplade.

Hold heender og redskaber ude af beholderen,

mens der blendes for at undga risiko for alvorlige
personskader og beskadigelse af blenderen. Der kan
bruges en dejskraber, men kun nar stavblenderen ikke
kerer, og knivene er sikkert fiernet.

* Knivene er skarpe. Ska\ behandles forsigtigt. Undgé
kontakt med bevagelige dele — de kan medfere
alvorlige personskader.

* Var forsigtig, hvis der haldes varm vaske ind
i food processoren eller blenderen, da den kan
blive kastet ud af apparatet pa grund af pludselige
dampsted.

Brug altid hakkeskalen med laget sat sikkert pa.
Skalen kan laekke, hvis laget er beskadiget, forkert
sat pa, eller skalen er overfyldt.

Tag ikke tilbehgr af apparatet, fer motoren er
stoppet.

Hold fingre, tgj, genstande og har veek fra
bevagelige dele.

Stik aldrig fingrene eller en genstand (f.eks. en
paletkniv) ned i hakkeskalen, mens blenderen er i
gang.

Dette apparat skal bruges under opsyn.
Apparatet ma ikke efterlades uden opsyn.
Traek apparatets stik ud, nar det ikke er
under opsyn.

° Brug af tilbeher, der ikke anbefales eller salges af

producenten, kan resultere i brand, elektrisk sted
eller personskade.

Huis skaereklingerne, stavblenderens klinger eller
piskeriset sidder fast, slukkes for apparatet og
stikket til stavblenderen tages ud, fer blokeringen
fiernes.

Stzjniveauet for dette apparat ligger pa Lc>70 dB.
For sikrest anvendelse anbefales det at fierne
gryden fra komfuret og lade vaesken kgle ned til

stuetemperatur, for der blendes. Blend aldrig
hed olie eller fedt.

Tilsaet ikke kogende vaesker eller fadevarer til
hakkeskalen. Aﬂ@l altid vaesker eller fadevarer.
Laeg ikke frosne madvarer i en kande eller
hakkeskal, der er taget direkte ud af en varm
opvaskemaskine.

Dyp eller vask ikke kande eller hakkeskal i
kogende eller meget varmt vand.

Ved blendning af massive masser bruges puls-
funktionen i 30 sekunder, og lad apparatet kgle ned
til stuetemperatur mellem hver puls. Demeerk, at
ingen af opskrifterne i denne brugsanvisning anses
at indeholde massive masser.

Brug ikke hakkeskalen, nar den er tom.

Apparatet ma ikke beeres eller traekkes i ledningen.

Srz)rg for, at stikkontakten har samme
udgangsspaending som angivet pa undersiden af
den stremferende sokkel. Brug ikke apparatet, hvis

spandingen afviger.

Huis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsmaessige grunde udskiftes af Dualit eller
en autoriseret Dualit-reparater.

Stavb\enderen ma ikke anvendes, hvis ledningen
eller stikket er beskadiget.

Brug ikke stavblenderen efter en fejlfunktion.

Brug ikke stavblenderen, hvis den har veret
tabt og viser tegn pa skader. Indlevér apparatet
til nzermeste autoriserede servicecenter til
undersggelse, reparation eller elektrisk eller
mekanisk justering, hvis der er nogen tegn pa
skader.

Dette produkt er udstyret med en automatisk
termisk kortslutningssikring: Huis motoren stopper,
er apparatet ikke i stykker — stop, tag stikket ud, lad
apparatet kele ned og genstart det.

FORSIGTIG: Forat undga fare

ved utilsigtet nulstilling af den termiske
kortslutningssikring ma dette apparat ikke
stremforsynes via en ekstern afbryder, som fx
en timer eller sluttes til et kredslgb, der jeevnligt
afbrydes af elforsyningen.

\/i anbefaler, at apparatet tilsluttes en kontakt,
hvor der ikke er tilsluttet andre apparater. [Mvis
dette ikke overholdes, kan installationen blive
overbelastet og udlase et rele eller fa en sikring til
at springe. Jtikkontakten skal helst veere beskyttet
med en fejlstremsafbryder (HPFI).

Maks—yde\sen er baseret pa det udstyr, der giver
den stgrste belastning. Andet udstyr kan ngjes
med at bruge mindre effekt.

Ver forsigtig, hvis der bruges varm vaske sammen
med stavblenderen eller dens udstyr, da den kan
blive kastet ud af beholderen pa grund af pludselige
dampsted.

Bortkast ikke maskinen som normalt
husholdningsaffald ved slutningen

af dens levetid. Indlever den pa en

officiel genbrugsstation. Derved

medvirker du til at bevare miljget.

GEM DENNE
BRUGSANVISNING

INDEN APPARATET BRUGES FORSTE
GANG

® [zes denne vejledning grundigt igennem.

° Reng@r alle dele, der kommer i kontakt med
madvarer, inden apparatet bruges farste gang. Vask
med lunkent vand og opvaskemiddel, skyl og ter
derefter.

* Pas pa knivene — de er meget skarpel!

* Nar der tzendes for blenderen for farste gang,
kan den afgive en lugt af "varme ledninger" — lugten
aftager, nar apparatet er brugt et par gange.



KEND DIN STAVBLENDER

(Se side 3)

A. Turbo-knap
B. Hastighedsindstillingshjul
C. Afbryder-knap
D. Hoveddel

(Taler ikke maskinopvask)
E. Gearhus

(Taler ikke maskinopvask)

F. Lag til indferingsrer

G. Indferingsrer
H. Lag til hakkeskal

(Taler maskinopvask)
Hakkekniv
(Taler maskinopvask)
Hakkeskal

(Taler maskinopvask)

K. Aksel til hakkeskal

L. Blenderstav

(Taler maskinopvask)
M. Ballonpiskeris

(Taler maskinopvask)
N. Kande

(Taler maskinopvask)

Udpak kassen forsigtigt, og behold indpakningen, indtil du er sikker p3, at alt medfalger og

fungerer. Nar du er sikker, kan du fieme evt. mzrker fra stavblenderen og leegge indpakningen til

genbrug. Du kan bruge asken til at opbevare stavblenderen i.

Tegningerne er kun til illustrationsformal. Din model ser muligvis anderledes ud.

PASATNING OG AFTAGNING AF TILBEH@R

Du ber ikke pasztte eller aftage tilbeher, mens der er sluttet strem til hoveddelen.

PLACER

For at pasatte stav eller gearhus
— hold hoveddelen fast med
den ene hand, find indhakket
med oplasningssymbolet.

PASAT

Skub og drej udstyret i retning
med uret (hgjre om) med den
anden hand, indtil indhakkene
pa delenes sider er ud for
hinanden.

Ekstra- eller reservedele kan kabes direkte hos Dualit. En ekstra
hakkeskal eller blenderkande kan veere praktisk at have i et travit kekken. Et Dualit-forkleede kan ogsa
vaere en god gave. Knivsblade — kontakt kundeservice for oplysninger om tilgeengelighed. Bemaerk:
Dens maksimumkapacitet er 70 g (2.5cm?) ked ved 3 sekunders (turbo) hakning (medfelger ikke ikke i

pakken).

FJERN

Treek stikket ud og gennemga
proceduren omvendt for at tage
tilbehgret af.

BRUG AF BLENDERSTAVEN

Blenderstaven er et effektivt redskab til at blande ingredienser og gare dem flydende. For maks-
belastninger, se oversigt pa side 22

FASTG@R
BLENDERSTAV

Kontrollér at stavblenderen ikke
er sluttet til stikkontakt. Fastgar
blenderstaven til hoveddelen.
Kontrollér at staven er sikkert
fastgjort til hoveddelen.
Forsigtig:undga kontakt
med knivene.

T/AND

Seet stavblenderens stik

i stikkontakten. Indstil
hastigheden til minimum (-), tryk
pa afbryderknappen for at starte
blenderen.

INGREDIENSER

Anbring dine ingredienser i
en hgj beholder, gryde eller
blandeskal for at undga sprejt.

SLUK

Nar blendningen er ferdig,
slippes afbryderknappen, treek
derefter stikket ud.

SAT BLENDERSTAVEN
NED

Stik blenderstaven dybt ned

i gryden eller kanden og s@rg
for, at blandingens dybde ikke
overstiger 'Max'-meerket pa
staven.

BEMARK: Hold blenderstavens
hoved nede i massen for at
undga sprajt.

RENG@R DELE

Tag blenderstaven af
hoveddelen. Tag blenderstaven
op af kanden eller gryden, fer
der hzldes. Renggr delene
umiddelbart efter brug (se
renggringsvejledning s. 21).

BRUG AF BALLONPISKERISET SAMMEN MED GEARHUSET

Ballonpiskeriset er det perfekte redskab til at piske luft ind i lette ingredienser for at skabe lette,
luftige resultater. For maks-belastninger, se oversigt pa side 22. Bemark:Brug den medfglgende

|-liters kande for at undga sprajt.

PASAT GEARHUSET

Kontrollér at stavblenderen ikke
er sluttet til stikkontakt. Fastgar
gearhuset til hoveddelen.
Kontrollér at gearhuset er
sikkert fastgjort til hoveddelen.

TAND

Tryk pa afbryderknappen for at
starte piskningen.

38| INDSAT
BALLONPISKERIS

Hold hoveddelen med den ene
hand og piskerisets stav med
den anden og indsat piskeriset
ved at dreje og trykke let, til det
Klikker pa plads.

SLUK

Nar piskningen er ferdig, slippes
afbryderknappen, treek derefter
stikket ud.

LAV HASTIGHED

Seet stavblenderens stik i
stikkontakten. Dyp piskeriset
godt ned i blandingen. Indstil
hastigheden til minimum

¢)-

RENG@R DELE

Tag piskeriset af ved at holde
hoveddelen eller gearhuset fast
og traekke piskeriset nedad.

Tag gearhuset af hoveddelen.
Renggr delene umiddelbart efter
brug (se rengaringsvejledning

s. 21).



BRUG AF HAKKESKAL OG GEARHUS

Hakkeskalsenheden med de skarpe knive og en kapacitet pa 600 ml er kompakt og praktisk til terre
ingredienser. For maks-belastninger, se oversigt pa side 22

INDSAT KNIVE

Kontrollér at stavblenderen ikke
er sluttet til stikkontakt. Indsaet
kniven i hakkeskalen; placeres
over hakkeskalens aksel.
ForsigtigKnivene er skarpe!

PASAT GEARHUSET

Fastger gearhuset til
hoveddelen. Anbring de fire
tappe.

INDFZRINGSROR

Kontrollér at stavblenderen
ikke er sluttet til stikkontakt.
Tag laget over indferingsreret
af og put ingredienterne ned i
skalen gennem regret. Stik aldrig
fingrene eller redskaber (fx en
spatel) ned i indferingsreret.

TAG GEARHUSET AF

Tag gearhuset af hoveddelen
ved at dreje det med uret
(hgjre om).

INGREDIENSER

Fordel ingredienserne jeevnt

i skalen. Skeer storre stykker
madvarer i ensartede mindre
stykker (ca. 2 cm). Fyld ikke op
til over MAX-market. Bemaerk:
Husk at satte kniven i, far der
kommes madvarer i skalen.

T/AND

Seet stavblenderens stik

i stikkontakten.Indstil
hastigheden til minimum
(=), tryk pa afbryderknappen for
at starte blenderen.

LAG OVER
INDF@RINGSR@R

Seet laget over indferingsraret
igen. Saet stikket i kontakten
og fortseet med at kere med
stavblenderen.

TAG LAGET AF

Drej laget mod uret (venstre
om). Hvis du skal skrabe en
blanding ud, skal knivene
tages ud ferst. Rer aldrig ved
knivsbladene.
ForsigtigiKnivene er skarpel!
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LUK LAGET

Anbring laget pa skalen og drej
med uret (hgjre om) for at
lase. Kontroller at laget er
korrekt last pa plads med
indfgringsrgret og studsen
ud for hinanden.

PULSERING

Brug en pulsdrift pa maksimalt
25 sekunder til ked eller harde
ingredienser, 30 sekunder til
vaesker og blade ingredienser.
Bemaeerk: Brug gentagne korte

impulser (ikke mere end | sekund)

for at opna de bedst mulige
resultater.

SLUK

Nar hakningen er feerdig,

slippes afbryderknappen, traek
derefter stikket ud. Kontrollér at
motoren og knivene er stoppet,
lzft derefter hoveddelen

og gearhuset lodret op af
hakkeskalens lag.

RENG@R DELE

Renger delene
umiddelbart efter brug (se
rengeringsvejledning s. 21).

OPBEVARING AF DIN STAVBLENDER

TRAK STIKKET UD

Kontrollér at stavblenderen ikke
er sluttet til stikkontakt, nar den
ikke er i brug.

RENG@RING OG
TORRING

Serg for at apparatet er
omhyggeligt rengjort, for det
seettes til side. Der kan hurtigt
opbygges bakterier, hvis
apparatet ikke er rent, og der
sidder madrester pa det.

OPBEVAR

Anbring stavblenderen i esken
og opbevar den keligt og tert —
og utilgaengeligt for bam.

RENGOYRING OG VEDLIGEHOLDELSE
DET ERVIGTIGT AT RENGGRE STAVBLENDEREN OG ALLE DENS DELE, DER
HARV/ERET | KONTAKT MED FODEVARER, EFTER HVER BRUG. DERVED

FORLANGES APPARATETS LEVETID.

TRAK STIKKET UD

Husk altid at slukke apparatet
og treekke stikket ud. Brug aldrig
slibende renggringsmidler pa
nogen af delene.

DYP IKKE HELT NED

Hoveddelen eller gearhuset ma
ikke dyppes helt ned i nogen
vaske.

RENG@RINGSIKONER

Se efter disse symboler pa
delene og felg vejledningen:

I. Taler ikke maskinopvask
2. Taler maskinopvask

3. Dele ma ikke dykkes helt ned

SKARPE KNIVE

Forsigtigundga kontakt med
knivene. Brug en opvaskeberste
med saebevand til at renggre
knivene.
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FORVASK

For at fierne fedevarepartikler
fra stav, hakkeskal og
ballonpiskeris fyldes en kande
(eller hakkeskalen fyldes halvt
op) med varmt sebevand,

og der keres korte sted med
turboknappen.

BRUG FUGTIGE KLUDE

Anvend ikke skrappe eller
slibende renggringsmidler,
oplgsningsmidler eller staluld.
Brug en fugtig klud.



MAKS. PAFYLDNINGSOVERSIGT

Brug nedenstaende oversigt som vejledning til at bestemme, hvor stor meangde ingredienser, der
kan mikses pa en gang.

UDSTYR OPSKRIFT / INGREDIENS MAKSIMUM-MZANGDE ANBEFALET HA- CA.-
STIGHED FUNKTIONSTID /
SEKUNDER
Smoothies, Overskrid ikke max.-market pa Turbo+ 20
BLENDERSTAV* MED MIKSERKANDE milkshakes blenderstaven
Frugtyoughurt 500 g yoghurt + 150 g frugt Hgj 20
Kogt gulerod 800 g Medium 30
Suppe eller babymad Overskrid ikke max.-market pa Medium-Hgj 30
blenderstaven
Mayonnaise 2 zggeblommer + 300 ml Medium 30
HAKKESKAL* OG KNIV solsikkeolie tilszttes lidt efter lidt

via indfgringsreret

Dressing 300 ml olivenolie + 100 ml Medium 30
vineddike, tilseet Dijon-sennep
efter anske

Tomat, log 400 g Medium 30

Rasp 3 store skiver bred (150 g, Turbo+ 30
tilsettes lidt efter lidt via
indfgringsroret)

Magert ked (svineked, kylling, oksekad 450 g Turbo+ 20
eller fisk skaret i 2 cm terninger)
Nedder 200 g Turbo+ 20
Krydderurter 30g Hgj 30
Flade 500 ml Lav 60
PISK** | EGNET PISKESKAL
(MEDFOLGER IKKE) AEggehvider 4 Lav 60
Kageblanding 3 &g kageblanding (150 g mel, 150 Lav 60
g sukker, brug bledgjort smer)
BLANDETIPS . Néltrdd%tSkal hakke mindre ingrediensmaengder, bgr du kere ved lav hastighed og med
ulsdrift.
*  For de bedste hakkeresultater tilszttes ingredienserne lidt efter lidt via indferingsreret. . irbejd ikke med is i hakkeskalen
Dette apparat er ikke egnet til frosne mangofrugter, ikke-smeltet chokolade, kaffebgnner, e For de bedst mull at |' ldub Isfunkdi fl ke hold
fre, ukogt ris o..Generelt er der ikke nogen fastsat hastighed for en hel opskrift. Du ma kﬁg eenenesdemiunlwgeerereesrl{ldal esrelisérlwd U benytte pulsiunktionen flere gange og Ikke holde
a&ndre mikserens hastighed, athaengigt af hvilket trin af opskriften, du befinder dig pa. Dette DRIFTS- OG HVILETIDER: '
er angivet i opskriftsdelen. * Du skal ikke lade apparatet arbe’j<de i mere end | minut i hver 4-minutters periode, og
*  Nar du arbejder med veesker som fx supper med staven, skal du altid sarge for, at dens hvis du kommer til det, sa treek stikket ud og lad stavblenderen kele helt ned, fer den

hoved er dyppet ned i vasken, for at undg sprejt. Arbejd ikke med ukogte gransager. bruges igen**Lad apparatet hvile i | minut for hvert minuts piskning.
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VEDLIGEHOLDELSE

KOMPONENT

HOVEDDEL

777
1y
/

X (@}

®

RENGQRING

Tar den udvendige overflade af
med en fugtig klud.

TALER IKKE VASK |
OPVASKEMASKINE

TORRING
Ter omhyggeligt efter med en klud

GEARHUS

77
s

xfed

®

Tar den udvendige overflade af
med en fugtig klud.

TALER IKKE VASK |
OPVASKEMASKINE

Tor omhyggeligt efter med en klud

BLENDERSTAV

F

77
L
/

&

De skal placeres i
opvaskemaskinens gverste
bakke og vaskes ved under 40
grader. Holdes p3 afstand af
varmeelementerne

Eller vask blenderstaven af
under rindende vand.

Draen blenderstaven ved at lade
den sta med med bunden i vejret
(knivene opad) og ter den forsigtigt af
med en klud. Derved kan vandet labe
veek fra indersiden af blenderstaven.

PISKERIS

F

77
L
/

&

De skal placeres i
opvaskemaskinens gverste
bakke og vaskes ved under 40
grader. Holdes pa afstand af
varmeelementerne

Eller vask blenderstaven af
under rindende vand.

Ter omhyggeligt efter med en klud

HAKKEKNIV

777
/

s
J /

S

De skal placeres i
opvaskemaskinens gverste
bakke og vaskes ved under 40
grader. Holdes pa afstand af
varmeelementerne

Eller vask blenderstaven af
under rindende vand.

Tor omhyggeligt efter med en klud

HAKKESKAL OG LAG

777
7
\/ QA

&

De skal placeres i
opvaskemaskinens gverste
bakke og vaskes ved under 40
grader. Holdes pa afstand af
varmeelementerne

Eller vask blenderstaven af
under rindende vand.

Tor omhyggeligt efter med en klud

BLANDESKAL

1

777
AL
/

@

De skal placeres i
opvaskemaskinens gverste
bakke og vaskes ved under 40
grader. Holdes pa afstand af
varmeelementerne

Eller vask blenderstaven af
under rindende vand.

Ter omhyggeligt efter med en klud
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FEJLFINDING

MULIG(E) ARSAG(ER)

STAVBLENDEREN GAR IKKE | GANG

|. Apparatet er maske ikke korrekt sluttet til
stremforsyningen.

LOSNING(ER)

I. Kontroller, at stikket er sat i, og at der er teendt pa
kontakten.

2. Apparatets varmesikring kan veere blevet aktiveret,
sa det midlertidigt er slukket.

|. Apparatet kan veere anvendt gennem en leengere
periode.

BLENDERENS HOVEDDEL BLIVER VARM

2. Dette produkt er udstyret med en automatisk
termisk kortslutningssikring: Hvis stavblenderen ikke
starter, eller motoren stopper, er apparatet ikke i
stykker — stop, tag stikket ud, lad apparatet kgle ned og
genstart det.

I. Lad apparatet kele helt af. Din stavblender er
beregnet til pulserende brug, motoren er meget kraftig,
se drifts- og hviletider under maks.-pafyldning i denne
vejledning.

2. Apparatet kan have behandlet en treeg masse.

2. Der genereres en vis varmemangde ved normal
brug, iseer pa varme dage. Lad aldrig apparatet sta i
direkte sollys.

3. Apparatet kan veere blevet efterladt i naerheden af
en varmekilde.

BLANDINGEN BLIVER IKKE MIKSET

|. Du kan have overskredet den maksimale mzngde.

3. Opbevares markt og keligt.

I. Se oversigten over maks.-belastninger (s. 22) og
bland ingrediensermne i mindre portioner

2. Indholdsstykkerne kan veere for store.

2. Madvarestykkerme er for store, prev at skeere dem i
mindre stykker og prev igen.

3. Hakkehastigheden er maske ikke egnet til
ingredienserne.

|. Apparatet har meget kraftige klinger og udstyr, der
roterer meget hurtigt.

DET SPROJTER, NAR JEG BRUGER BLENDEREN

3.1. Du har valgt den forkerte hastighed, indstil pa

en lavere hastighed, brug pulsdrift og foreg gradvis
mikserhastigheden.

3.2. Kniven kan veere beskadiget, kontakt Dualit for
naermere vejledning og oplysning om reservedele.

|.1. Seet blenderstaven leengere ned i blandingen, inden
du tender for apparatet.

[.2. Brug en dybere skal eller kande, ogsa ved sma
maengder.

|.3. Indstil hastighedshjulet pa et lavere niveau, og og sa
gradvist hastigheden, mens du mikser.

|.4. Overskrid ikke MAX-maerket pa sidemne af
blenderstaven, nar du blender.




ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA
DETENIDAMENTE
TODAS LAS
INSTRUCCIONES

ANTES DE USAR SU LICUADORA
MANUAL DUALIT. CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES PARA FUTURA
REFERENCIA

Siga siempre estas precauciones de seguridad al utilizar
su licuadora manual por su propia seguridad y para evitar
dahar el electrodoméstico.

* Para proteger contra el riesgo de descarga eléctrica,
no sumerja el cuerpo principal, el cable ni el enchufe
en agua ni ningln otro liquido. [ No permita que
ingrese liquido en la junta entre el cuerpo principal y
los accesorios.

Este aparato no deberd ser utilizado por nifos.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los nifos.

No permita que los nifos jueguen con este aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas
o sin experiencia ni conocimientos, siempre y cuando
lo hagan bajo una adecuada vigilancia o hayan sido
instruidos sobre como emplearlo de manera segura y
comprendan los riesgos que entraha su uso.

No lo utilice al aire libre, ni en vehiculos, botes o
casas rodantes.

Este aparato ha sido disefado para uso doméstico
Unicamente. i se lo utiliza de manera incorrecta,
con fines profesionales, semiprofesionales, o si no
se lo utiliza de acuerdo con estas instrucciones, la
garantia se tornara invélida, y Dualit rechaza toda
responsabilidad por el dafo causado.

Nunca attere los sistemas de seguridad. Se los
incluye para su seguridad personal.

Para evitar lesiones graves, en caso de que la

unidad comience a funcionar de manera fortuita,
desenchfela del toma de corriente cuando: no la
esté utilizando, cambie el aparato de lugar, antes de
colocar o quitar piezas, antes de limpiarla o guardaria.

No coloque la licuadora manual cerca del borde de
superficies de trabajo.

No deje que el cable cuelgue sobre el borde de una
mesa o encimera.
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Mantenga las manos y los utensilios fuera de los
recipientes mientras licua, para evitar el riesgo de
sufrir una lesion personal grave o dahar la licuadora.

e puede utilizar una espatula, pero solo se la
puede utilizar cuando la licuadora manual no esta
funcionando y se hayan retirado las cuchillas de
modo seguro.

Las cuchillas son filosas. Se las debe manipular con
cuidado. Evite todo contacto con las piezas moviles
ya que podnian ocurrir lesiones graves

T ome recaudos cuando se vierte liquido caliente en
el robot de cocina o en la licuadora ya que puede
salir expulsado del aparato debido a una exposicion
repentina al vapor.

Siempre utilice el recipiente para picar con la tapa
bien colocada. Cl recipiente puede gotear sin la
tapa esta danada, mal colocada o si desborda de
contenido.

No desconecte los accesorios del cuerpo principal
si el motor no se ha detenido.

Mantenga los dedos, ropa, utensilios y cabello
alejados de las piezas moviles.

Nunca introduzca los dedos ni un objeto (por
ejemplo, una espatula) dentro del recipiente para
picar cuando la licuadora manual est4 funcionando.

Este electrodoméstico requiere su atencion.
o lo deje fuera de vigilancia durante

el uso. esenchufe el electrodoméstico

cuando esté fuera de vigilancia.

El uso de accesorios no recomendados ni vendidos
por el fabricante puede ocasionar un incendio, una
descarga eléctrica o lesiones.

Si la cuchilla picadora, las cuchillas de la varilla o
el batidor estan atascados, apague y desenchufe la
licuadora antes de resolver el atasco.

Ei nivel de ruido de este aparato es de Lc>70dB.

Para un uso seguro, se recomienda retirar la
bandeja del horno y dejar que los liquidos se enfrien
a temperatura ambiente antes de licuar. Nunca
licue aceite o grasa calientes.

No incorpore liquidos ni alimentos hirviendo en el
recipiente para picar. diempre enfrie los liquidos o
alimentos.

No inserte elementos congelados dentro de la jarra
o del recipiente para picar que saco directamente
del lavavajillas caliente.

No sumerja ni lave la jarra ni el recipiente para
picar en agua hirviendo ni muy caliente

* Allicar cargas pesadas, pulse durante 30
segundos y deje enfriar hasta alcanzar la
temperatura ambiente entre cada pulsado. Tenga
en cuenta que ninguna de las recetas incluidas en el
manual se considera una carga pesada.

No utilice el recipiente para picar cuando esté
vacio.

Nunca transporte ni jale el aparato por el cable.

Aseghrese de que el toma de corriente eléctrica

tenga el mismo voltaje CA que el que se indica en
la parte inferior del cuerpo principal. No lo utilice
si el voltaje es diferente.

Por razones de seguridad, si el cable de
alimentacion esta dahado, debe ser reemplazado
por Dualit o por un técnico autorizado de Dualit.

No utilice la licuadora manual si tiene un cable o
enchufe dahado.

No utilice la licuadora manual luego de que se
produzca un fallo.

No utilice la licuadora manual si se caydy
presenta sehales de daho. Regrese el aparato

al Centro de Servicios Autorizado mas cercano
para que lo examinen, reparen o realicen ajustes
eléctricos o mecanicos siempre que exista algln
indicio de daho.

Este producto cuenta con una desconexion

de seguridad y proteccion contra sobretension
reajustables, si el motor se detiene, la unidad no
esta rota, debe detenerla, desenchufarla, permitir
que se enfrie y luego volver a encenderla.

PRECAUCION: A fin de evitar el peligro

que conlleva el restablecimiento imprevisto

de la desconexion de seguridad, este aparato

no debe recibir corriente de un dispositivo
conmutador externo tal como un temporizador
ni ser conectado a un circuito que la empresa de
servicios apague en forma regular.

Recomendamos enchufar el aparato en un toma
de corriente donde no haya enchufado ninglin
otro electrodoméstico. LJe lo contrario, podra
provocar una sobrecarga, disparar el interruptor
del circuito o quemar un fusible. " referentemente,
el toma de corriente debe estar protegido por un
dispositivo de corriente residual (Residual Current
Device, RCD).

La potencia maxima se basa en el accesorio que
lleva la mayor carga. \_tros accesorios pueden
llevar menos potencia.

T ome recaudos cuando se utilice liquido caliente
en la licuadora manual o en sus accesorios ya que
puede salir expulsado del recipiente debido a una
exposicion repentina al vapor.

* No deseche el aparato junto con los
demas residuos domésticos al final de su
vida Util; llévelo a un punto de recogida
de para su posterior reciclado. AI hacer
esto, ayuda a cuidar el medio ambiente.

GUARDE
ESTAS

LAS
INSTRUCCIONES

ANTES DE USARSE POR PRIMERA VEZ
® I_ea este manual de instrucciones minuciosamente.

® Limpie todas las piezas que estén en contacto con
alimentos antes de usar el electrodoméstico por
primera vez. Lavelas con agua tibia y detergente, luego
se las debe enjuagar y secar.

* T rate a las cuchillas con respeto ya que json muy
filosas!

* Cuando encienda la licuadora manual por primera
vez, es posible que despida un aroma "nuevo"; este se
disipara luego de varios usos.
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CONOZCA SU LICUADORA MANUAL

(Ver pagina 3)

A
B.
C
D.

F.

Boton turbo

Selector de velocidad
Boton de encendido
Cuerpo principal

(No apto para lavar en
lavavajillas)

Caja de velocidades
(No apto para lavar en
lavavajillas)

Cubierta del tubo de

entrada

G. Tubo de entrada

H. Tapa de la picadora
(Apto para lavar en
lavavajillas)

. Cuchilla picadora
(Apto para lavar en

lavavajillas)

J. Recipiente para picar

(Apto para lavar en
lavavajillas)

K. Eje del recipiente para picar

L. Varilla
(Apto para lavar en
lavavajillas)

M. Montaclaras
(Apto para lavar en
lavavajillas)

N. Vaso licuador
(Apto para lavar en

lavavajillas)

Desembale la caja con cuidado y conserve todos los materiales de embalaje hasta comprobar que no falta
nada y que el producto funciona correctamente. Una vez satisfecho, retire todas las etiquetas de la licuadora
manual y recicle el embalaje seglin corresponda. Es posible que desee conservar la caja para guardar su
licuadora manual.

Todas las ilustraciones se ofrecen (nicamente a titulo orientativo; es posible que su modelo sea distinto de las

ilustraciones que aparecen en este manual.

COLOCAR Y RETIRAR ACCESORIOS

No cologue ni retire accesorios cuando el cuerpo principal esté enchufado a la fuente de

alimentacion.

UBICAR

Para colocar la varilla o la caja

de velocidades: sostenga el
cuerpo principal de forma

firme con una mano, alinee la
mella que tiene el simbolo de

desbloqueo.

COLOCAR

Presione y gire el accesorio en
sentido de las agujas del reloj
con la otra mano, hasta que las
mellas de los laterales de las
piezas queden alineadas.

RETIRAR

Para retirar el accesorio,
desenchufe el aparato a invierta
el procedimiento.

Puede adquirir accesorios adicionales o de repuesto solicitandolos directamente a Dualit. Un segundo
recipiente para picar o un vaso adicional pueden ser de gran utilidad. Un delantal Dualit es un regalo
perfecto. Cuchilla: comuniquese con el servicio al cliente para que le informen sobre su disponibilidad.
Nota: Su capacidad méxima es de 70 g de carne procesada (2.5cm®) durante 3 segundos (turbo) (no
incluido en el envase).
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USO DE LA VARILLA

La varilla es una poderosa herramienta para licuar o mezclar ingredientes. Para conocer las cargas
maximas, consulte el cuadro de la pagina 32

COLOCAR LA

VARILLA

Aseglrese de que la licuadora
manual esté desenchufada.
Coloque la varilla en el cuerpo
principal. Aseglirese de que la
varilla esté bien colocada en el
cuerpo principal. Precaucion:
evite todo contacto con las
cuchillas.

5D) ENCENDER LA
MAQUINA

Enchufe la licuadora manual.
Fije la velocidad en minimo (-),
presione el interruptor para
comenzar a licuar.

INGREDIENTES

Coloque los ingredientes

en un recipiente, bandeja o
vaso licuador altos para evitar
salpicaduras.

APAGAR

Cuando termine de licuar,
suelte el interruptor y luego
desenchufe el aparato.

INSERTAR LA VARILLA

Sumerija la varilla en la bandeja
o en el vaso y aseglrese de que
la profundidad de la mezcla no
supere la marca de 'Max’ que se
encuentra en el eje de la varilla.
NOTA: Mantenga el pie de la
varilla sumergido para evitar

salpicaduras.

LIMPIAR LAS PIEZAS

Retire la varilla del cuerpo
principal. Retire la varilla del

vaso o de la bandeja antes de
verter liquido. Limpie las piezas
inmediatamente después de cada
uso (consulte las instrucciones de
limpieza en la pagina 31).

USO DEL MONTACLARAS CON CAJA DE VELOCIDADES

El montaclaras es la herramienta perfecta para incorporar aire a los ingredientes livianos y asi’ lograr
resultados de peso pluma. Para conocer las cargas maximas, consulte el cuadro de la pagina 32.
Nota: para evitar salpicaduras, use el vaso licuador de |L que viene incluido.

COLOCAR LA CAJA
DE VELOCIDADES

Aseglrese de que la licuadora
manual esté desenchufada.
Coloque la caja de velocidades
en el cuerpo principal.
Aseglrese de que la caja de
velocidades esté bien colocada
en el cuerpo principal.

ENCENDER

Presione el interruptor para
comenzar a batir.

3.8] INSERTAR EL
MONTACLARAS

Sostenga el cuerpo principal
con una mano Y la varilla del
batidor con la otra. Inserte

el batidor con un leve
movimiento de presion y giro.
Escuchara un "clic” cuando esté

APAGAR

Cuando termine de batir,
suelte el interruptor y luego
desenchufe el aparato de la red
de alimentacion.
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VELOCIDAD BAJA

Enchufe la licuadora manual.
Sumerja el batidor dentro de la
preparacion. Fije la velocidad
en minimo (-).

LIMPIAR LAS PIEZAS

Para quitar el batidor, sostenga
firmemente el cuerpo principal

o la caja de velocidades y tire

del batidor hacia abajo. Retire la
caja de velocidades del cuerpo
principal. Limpie las piezas
inmediatamente después de cada
uso (consulte las instrucciones de
limpieza en la pagina 31).



USO DEL RECIPIENTE PARA PICAR Y LA CAJA DE VELOCI-

DADES

El accesorio del recipiente para picar, con sus filosas cuchillas y con una capacidad de 600ml, resulta
compacto y practico para ingredientes secos. Para conocer las cargas méximas, consulte el cuadro

de la pagina 32

INSERTAR LAS

CUCHILLAS

Aseglrese de que la licuadora
manual esté desenchufada.
Inserte la cuchilla en el
recipiente para picar; ubiquela
sobre el eje del recipiente para
picar.

Precaucion: jlas cuchillas son
filosas!

COLOCAR LA CAJA
DE VELOCIDADES

Coloque la caja de velocidades
en el cuerpo principal. Haga
coincidir los cuatro resaltes.

TUBO DE ENTRADA

Aseglrese de que la licuadora
manual esté desenchufada.
Retire la cubierta del tubo

de entrada e introduzca los
ingredientes por el tubo de
entrada dentro del recipiente.
Nunca introduzca los dedos
ni utensilios (por ejemplo, una
espatula) dentro del tubo de
entrada.

RETIRAR LA CAJA DE
VELOCIDADES

Retire la caja de velocidades
del cuerpo principal haciéndola
girar en el sentido de las agujas
del reloj.

INGREDIENTES

Distribuya los ingredientes en
forma uniforme en el recipiente.
Corte previamente los trozos
grandes de comida en cubos
uniformes (aproximadamente 2
cm). No llenar por encima de la
marca de "MAX" Nota: Nunca
coloque alimentos antes de la
cuchilla.

ENCENDER LA
MAQUINA

Enchufe la licuadora manual.
Fije la velocidad en minimo
(=), presione el interruptor para
comenzar a picar.

4. Hl CUBIERTA DEL TUBO
DE ENTRADA

Cologue nuevamente la cubierta
del tubo de entrada. Enchufe

el aparato y contine usando la
licuadora manual.

RETIRAR LA TAPA

Rote la tapa en sentido
contrario a las agujas del reloj.
Para quitar la mezcla, quite
primero las cuchillas. No toque
nunca los bordes que cortan de
las cuchillas.

Precaucion: jlas cuchillas son
filosas!
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CERRAR LA TAPA

Coloque la tapa en el recipiente
y girela en sentido de las agujas
del reloj para bloquearla.
Aseglrese de que la tapa
esté trabada en su lugar,
con el tubo de entrada y el
pico alineados.

PULSAR

Mantenga presionado durante
25 segundos, como maximo,
para procesar carnes o
ingredientes duro, 30 segundos
para liquidos e ingredientes
blandos. Nota: El pulsado corto
y repetitivo (no mas de |
segundo) le permitira obtener
mejores resultados.

APAGAR

Cuando termine de picar,
suelte el interruptor y luego
desenchufe el aparato.
Aseglrese de que el motory
las cuchillas se hayan detenido
para luego levantar el cuerpo
principal y la caja de velocidades
en sentido vertical y separarlos
de la tapa del recipiente para
picar.

LIMPIAR LAS PIEZAS

Limpie las piezas
inmediatamente después

de cada uso (consulte las
instrucciones de limpieza en la
pagina 31).

GUARDAR LA LICUADORA MANUAL

DESENCHUFAR

Aseglrese de que la licuadora
manual esté desenchufada
cuando la guarde.

LIMPIARY SECAR

Aseglrese de que la unidad esté
completamente limpia antes de
guardarla. Las bacterias pueden
acumularse rapidamente debido
a la falta de limpieza y si quedan
alimentos en la unidad.

GUARDAR

Guarde la licuadora manual en
su caja, en un lugar fresco y
seco, fuera del alcance de los
ninos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
RESULTA IMPORTANTE LIMPIAR LA LICUADORA MANUALY TODAS LAS
PIEZAS QUE ESTEN EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS DESPUES DE
CADA USO YA QUE ESTO PROLONGARA LA VIDA UTIL DEL APARATO.

DESENCHUFAR

Siempre apague y desenchufe
la licuadora antes de limpiarla,
y nunca use productos de
limpieza abrasivos en ninguna
de las piezas.

NO SUMERGIR

No sumergir, ni

sumergir parcialmente el
cuerpo principal ni la caja de
velocidades en ningln liquido.

ICONOS DE LIMPIEZA

Busque estos simbolos en las
piezas v siga la instruccion:

I. No se puede lavar en
lavavajillas

2. Se puede lavar en lavavajillas

3. No sumergir las piezas

CUCHILLAS FILOSAS

Precaucion: evite todo contacto
con las cuchillas. Use un cepillo
y agua jabonosa para lavar las
cuchillas.
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PRELAVADO

Para quitar las particulas de
alimentos de la varilla, del
recipiente para picar y del
montaclaras, llena una jarra (o
llene la mitad del recipiente para
picar) con agua jabonosa tibia

y produzca un zumbido con el

USE PANOS
HUMEDOS

No utilice productos de limpieza
fuertes o abrasivos, disolventes
ni lana de acero. Use un paho
htmedo.



CUADRO DE CARGA MAXIMA

Use el cuadro que se incluye a continuacion como una guia para determinar la cantidad maxima de
ingredientes que se pueden mezclar de una sola vez.

ACCESORIO RECETA / INGREDIENTE CANTIDAD MAXIMA VELOCIDAD TIEMPO /
RECOMENDADA SEGUNDOS
APROX. DE
PROCESAMIENTO
Batidos, No superar la marca de max. Turbo+ 20
VARILLA* CON VASO LICUADOR Malteadas de la varilla
Yogur de frutas 500g de yogur + 150g de frutas Alto 20
Zanahoria cocida 800g Medio 30
Sopa o comida para bebés No superar la marca de max Medio-Alto 30
de la varilla
Mayonesa 2 yemas de huevo + 300ml de Medio 30
RECIPIENTE PARA PICAR* Y CUCHILLA aceite de girasol que se incorpora
gradualmente por el tubo de
entrada

Aderezos 300ml de aceite de oliva + 100ml Medio 30

de vinagre, agregar mostaza de

Dijon si asi se desea

Tomate, cebolla 400g Medio 30
Pan rallado 3 rodajas grandes de pan (150g, Turbo+ 30

incorporar gradualmente por el

tubo de entrada )
Carnes magras (cerdo, pollo, carne de 450g Turbo+ 20
res o pescado; cortar en cubos de 2cm)
Frutos secos 200g Turbo+ 20
Hierbas 30g Alto 30
Crema 500ml Bajo 60
BATIDOR** CON RECIPIENTE

MEZCLADOFI{NA(‘:PFU%?)ADO (NOSE Claras de huevo 4 Bajo 60
Mezcla para pasteles 3 huevos mezcla para pasteles Bajo 60

(150g harina, 150g azucar, usar

mantequilla blanda)

CONSEJOS DE BATIDO

Para obtener los mejores resultados de picado, incorpore gradualmente los ingredientes por el tubo
de entrada. Este aparato no es adecuado para mangos congelados, chocolate sin derretir, granos

de café, semillas, arroz sin cocinar, etc. Por lo general, no existe una Unica velocidad para toda una
receta. Necesitara cambiar la velocidad de la batidora dependiendo de la etapa de la receta en que
la que se encuentre. Esto se informa en la seccion de recetas.

Cuando procese liquidos, como sopas, con la varilla, siempre aseglirese de que el pie esté sumergido
en el liquido para evitar salpicaduras. No procese vegetales crudos.
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Cuando pique pequehas cantidades de ingredientes, use una velocidad baja y accion de pulsado.
No procese hielo en el recipiente para picar.

Para obtener mejores resultados, realice un pulsado repetitivo, manteniendo el boton presionado por no
mas de | segundo.

FUNCIONAMIENTO Y TIEMPO DE DESCANSO:

* No licue ni procese por mas de | minuto por plazo de 4 minutos, si asi lo hace por accidente,
desenchufe el aparato y deje que la licuadora manual se enfrie por completo antes de usarla nuevamente

**Deje que el aparato descanse durante | minuto por cada minuto de batido.
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MANTENIMIENTO

COMPONENTE

CUERPO PRINCIPAL

777
S22
x m

®

LIMPIEZA

Limpie la superficie exterior
con un pano himedo.

NO LAVE EN EL
LAVAVAJILLAS

SECADO

Seque por completo con un paho

CAJA DE VELOCIDADES

777
2
/

X

®Q

Limpie la superficie exterior
con un paho himedo.

NO LAVE EN EL
LAVAVAJILLAS.

Seque por completo con un paho

VARILLA

770
7
\/ A

@

Se deben colocar en el estante
superior del lavavajillas, con un
ciclo de lavado de menos de 40
grados. Mantenga alejado de los
elementos de calentamiento

O lave la varilla con agua
corriente

Deje secar la varilla boca abajo
(con las cuchillas apuntando hacia arriba)
y séquela por completo con un paho.
Asl se escurrira el agua que pudiera
quedar en la varilla.

BATIDOR

F

777
2y
/

&

Se deben colocar en el estante
superior del lavavajillas, con un
ciclo de lavado de menos de 40
grados. Mantenga alejado de los
elementos de calentamiento

O lave la varilla con agua
corriente

Seque por completo con un paho

CUCHILLA PICADORA

777
Py
J /

&

Se deben colocar en el estante
superior del lavavajillas, con un
ciclo de lavado de menos de 40
grados. Mantenga alejado de los
elementos de calentamiento

O lave la varilla con agua
corriente

Seque por completo con un pano

RECIPIENTE PARA PICAR
& TAPA

F

777
1
/

&

Se deben colocar en el estante
superior del lavavajillas, con un
ciclo de lavado de menos de 40
grados. Mantenga alejado de los
elementos de calentamiento

O lave la varilla con agua
corriente

Seque por completo con un paho

RECIPIENTE MEZCLADOR

F

777
2y
/

@

Se deben colocar en el estante
superior del lavavajillas, con un
ciclo de lavado de menos de 40
grados. Mantenga alejado de los
elementos de calentamiento

O lave la varilla con agua
corriente

Seque por completo con un panho
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SOLUCION DE PROBLEMAS

POSIBLE(S) CAUSA(S)

SOLUCION (SOLUCIONES)

LA LICUADORA MANUAL NO ENCIENDE

|. Es posible que la unidad no
esté bien conectada a la fuente de
alimentacion.

I Verifique que la licuadora esté enchufada y que esté encendida.

2. Es posible que el fusible térmico
de la unidad se haya activado,
inhabilitindola momentaneamente.

I. Es posible que la unidad se
haya usado durante un periodo
prolongado.

EL CUERPO DE LA LICUADORA ESTA CALIENTE

2. Este producto cuenta con una desconexion de seguridad y
proteccion contra sobretension reajustables. Si la licuadora manual
no enciende o si el motor se detiene, la unidad no esté rota, debe
detenerla, desenchufarla, permitir que se enfrie y luego volver a
encenderla.

I. Deje que la unidad se enfrie por completo. Su licuadora manual
esta disehada para un uso intermitente. El motor tiene gran potencia.
Consulte la seccion de funcionamiento y tiempos de descanso a
continuacion de las cargas maximas en este manual de instrucciones.

2. Es posible que la unidad haya
estado procesando una carga pesada.

2. Con el uso habitual, es normal que se genere calor, especialmente
en los dias muy calurosos. Por lo tanto, se recomienda no dejarla
expuesta al rayo directo del sol.

3. Es posible que la unidad se haya
dejado expuesta a una fuente de
calor.

NO SE LOGRA LICUAR LA

|. Es posible que haya superado los
volimenes maximos.

3. Guardar en un lugar fresco y oscuro.

MEZCLA

I. Consulte el cuadro de cargas maximas (pagina 32) y licue
ingredientes en tandas pequehas.

2. Es posible que los trozos de los
ingredientes sean demasiado grandes.

2. Los trozos de comida son demasiado grandes, pruebe cortar trozos
mas pequenos e inténtelo nuevamente.

3. Es posible que la velocidad de
picado no sea la adecuada para los
ingredientes.

|. La unidad cuenta con cuchillas y
accesorios muy potentes que giran a
gran velocidad.

SE PRODUCEN SALPICADURAS CUANDO USO LA LICUADORA

3,1. La seleccion de velocidad que esta usando es incorrecta. Fije una
velocidad mas baja, pulse y aumente gradualmente la velocidad de la
batidora.

3.2. Es posible que la cuchilla esté dahada. Comuniquese con Dualit
para obtener mayor asesoramiento e informacion sobre repuestos.

[.I. Sumerja la varilla dentro de la preparacion antes de encender la
licuadora.

I.2. Use un recipiente mas profundo, incluso para licuar pocas
cantidades.

|.3. Seleccione una velocidad baja y luego aumente la velocidad a
medida que continlia licuando.

I.4. No supere la marca de nivel MAX que aparece en los laterales
de la varilla cuando esté licuando.
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VAROTOIMENPITEET

LUE KAIKKI
OHJEET

HUOLELLISESTI ENNEN DUALIT-
SAUVASEKOITTIMEN KAYTTOA.
SAILYTA NAMA OHJEET MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN

Nouda aina naita turvaohjeita sauvasekoitinta
kayttaessasi oman turvallisuutesi vuoksi ja laitteen
vahingoittumisen valttamiseksi.

o A upota runkoa, johtoa tai sahkopistoketta
veteen tai mihinkdan muuhun nesteeseen, jottet saisi
sahkdiskua. /\ld padsta nestettd rungon ja lisiosien
litoskohtaan.

I_apset eivat saa kdyttaa tatd laitetta. Pida laite ja sen
johto poissa lasten ulottuvilta.

I_apset eivat saa leikkia laitteella.

Laitteita voivat kayttaa henkilst, joilla on fyysisid

tai henkisid rajoitteita tai aistirajoitteita, seka
kokemattomat ja osaamattomat henkildt, jos heitd on
valvottu tai opetettu kdyttamaan laitetta turvallisesti ja
he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

Eisaa kdyttdd ulkona, liikkuvissa ajoneuvoissa, veneissa
tai asuntovaunuissa.

Tami laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon. Jos laitetta kdytetdan vaarin tai
ammatti- tai puoliammattimaisiin tarkoituksiin tai

jos sita ei kdytetd ndiden ohjeiden mukaan, takuu
mitatdityy ja Dualit kieltédytyy kaikesta vahinkovastuusta.

Az kajoa turvajarjestelmiin. Niden tarkoitus on
varmistaa kdyttdjan turvallisuus.

Vakavien tapaturmien ja laitteen tahattoman
kdynnistymisen vaélttamiseksi irrota laitteen pistoke
pistorasiasta, kunet kdytd sitd, siirrat laitetta, ennen
osien asentamista tai irrottamista ja ennen puhdistusta
tai sdilytysta.

Al sijoita sauvasekoitinta tydtason reunan lahelle.

Ald anna johdon roikkua poydan tai pdytatason reunan
yli.

Pida kadet ja tydvalineet pois astioista sekoittimen
ollessa paalla vahentadksesi vakavan henkildvahingon

ja sekoittimen vahingoittumisen riskia. Kaavinta voi
kdyttad, mutta vain silloin, kun sauvasekoitin ei ole
paalld ja terdt on irrotettu turvallisesti.
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° Ter’zit ovat teravat. Késitte\e varovaisesti. \/'élté
kosketusta liikkuviin osiin. Seurauksena voi olla
vakava tapaturma.

Ole varovainen, jos yleiskoneeseen tai
sekoittimeen kaadetaan kuumaa nestettd, silld se
voi ruiskuta pois laitteesta akillisen hoyrystymisen
seurauksena.

K'dyté leikkurikulhoa aina niin, etta kansi on tiukasti
paikallaan. Kulho saattaa vuotaa, jos kansi on
vahingoittunut tai asennettu vaarin tai jos kulho on
taytetty liian tayteen.

A4 irrota lisiosia rungosta, ennen kuin moottori
on pysdhtynyt.

Pida sormet, vaatteet, tydvélineet ja hiukset etdalla
liikkuvista osista.

Alé kurkota leikkurikulhoon sormillasi tai millaan

esineelld (kuten lastalla), kun sauvasekoitin on paalla.

Valvo titi laitetta sen ollessa kdytossd.
Laitetta ei saa kdyttdd valvomatta. lrrota

laite pistorasiasta, kun laite jatetddn
valvomatta.

Sel\aisten lisiosien kayttod, joita valmistaja ei

suosittele tai myy, voi johtaa tulipaloon, sahkdiskuun

tai loukkaantumiseen.

® Jos leikkurin terd, sauvan terdt tai vispild jumittuu,

katkaise sauvasekoittimen virta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen tukoksen poistamista.

Témén laitteen melutaso on Lc > 70 dB.

Mahdollisimman turvallisen kayton varmistamiseksi
on suositeltavaa poistaa kattila liedeltd ja antaa
sekoittamista. /Ald koskaan sekoita kuumaa
oljyd tai rasvaa.

Alé laita leikkurikulhoon kiehuvia nesteita tai
ruokia. Viilennd aina nesteet ja ruoat.

leikkurikulhoon, joka on juuri otettu kuumasta
tiskikoneesta.

Al upota tai pese kannua tai leikkurikulhoa
kiehuvassa tai erittain kuumassa vedessa.

Kun sekoitat raskaita kuormia, kayta
sykdystoimintoa 30 sekunnin ajan ja anna jadhtya
huoneenlampdtilaan sykaysten valilla. Huomaa,
etta yhtakdan taman kayttoohjeen sisaltdmista
resepteistd ei pideta raskaana kuormana.

o Al kaytd leikkurikulhoa sen ollessa tyhja.

Alé koskaan kanna tai veda laitetta johdosta.
\/armista, ettd kdytettavan sahkopistokkeen
vaihtovirtajannite vastaa rungon pohjassa mainittua
jannitettd. /A\[a kayta laitetta, jos jannitteet eivat ole
samat.

Jos sahkdjohto on vahingoittunut, se on annettava
turvallisuussyista Dualitin tai valtuutetun Dualit-
korjaajan vaihdettavaksi.

Al kayta sauvasekoitinta, jonka virtajohto tai
pistoke on vahingoittunut.

Alé kdytd sauvasekoitinta, jos laitteessa on ilmennyt
toimintahdirioita.

Alé kdytd sauvasekoitinta, jos se on pudonnut

ja siind nakyy vaurioita. Palauta laite [dhimpdan
valtuutettuun huoltokeskukseen tarkastettavaksi,
korjattavaksi tai sahkdistd tai mekaanista saatoa
varten, jos merkkeja vaurioista ilmenee.

Tassa tuotteessa on palautettava ylikuumenemis- ja
ylijannitesuojaus. Jos moottori sammuu, laite ei ole
rikki. Sammuta laite, irrota se pistorasiasta ja anna

VAROITUS: Ylwkuumenem\ssuqauksen
tahattomasta palautumisesta johtuvien vaarojen
estamiseksi tdmdn laitteen virtaa ei saa ottaa
ajastimen tai muun ulkoisen kytkinlaitteen
kautta eikd laitetta saa kytked piiriin, jonka sahkd
katkaistaan saanndllisesti.

Laite on suositeftavaa kytkea pistorasiaan,
johon ei ole kytketty muita laitteita. Jos néin

ei tehdd, seurauksena voi olla ylikuormitus,
johdonsuojakatkaisimen laukeaminen tai sulakkeen
palaminen. Vi|<avirtasuoja|<yt\<ime|l"£1 (RCD)
suojatun pistorasian kdyttda suositellaan.

Enimmaisteno perustuu eniten kuormaa vievaan
lisiosaan. Muut lisaosat saattavat kayttad
vahemman tehoa.

Ole varovainen, jos sauvasekoittimessa tai sen
lisdosissa kdytetddn kuumaa nestettd, silla se
voi ruiskuta pois astiasta akillisen hoyrystymisen
seurauksena.

Az heita kayttoian lopun

saavuttanutta laitetta

kotitalousjatteiden mukana vaan

luovuta seviralliseen kerdyspisteeseen
kierritettavaksi, Niin tekemilis autat
suojelemaan ymparistdd.

SAILYTA NAMA
OHJEET

ENNEN ENSIMMAISTA

KAYTTOKERTAA

* | e tama ohjekirja perusteellisesti.

* Puhdista kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat osat ennen ensimmaista kayttokertaa.
Pese haalealla vedellz ja pesuaineella, huuhtele ja
kuivaa.

* Kasittele teri varoen — ne ovat erittiin teravat!

® Kun kaynnistat sauvasekoittimen ensimmaista
kertaa, siind saattaa olla "uuden” haju. Se haihtuu

muutaman kayttdkerran jalkeen.
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OPI TUNTEMAAN SAUVASEKOIT TIMESI

(Katso sivua 3)

A. Turbopainike G. Syottoputki

B. Nopeussdatopyora H. Leikkurin kansi
C. Virtapainike (Kestaa konepesun)
D. Runko | Leikkurin terd

(Ei kesta konepesua) (Kestdd konepesun)
E. Kayttomekanismi ). Leikkurikulho

(Ei kesta konepesua) (Kestaa konepesun)

F. Sybttoputken suojus K. Leikkurikulhon varsi

Avaa pakkaus varovasti ja sdilytd kaikki pakkausmateriaalit, kunnes olet vakuuttunut, etta kaikki osat

L. Sauva

(Kestdd konepesun)
M. Vispila

(Kestaa konepesun)
N. Sekoituskannu

(Kestaa konepesun)

ovat mukana ja toimivat. Kun olet varmistunut tasta, poista laput sauvasekoittimesta ja kierrata

pakkaus asianmukaisesti. Halutessasi voit kdyttad pakkausta sauvasekoittimen séilyttamiseen.

Kaikki kuvat ovat viitteellisia, ja kayttamasi malli voi poiketa ndistd kuvista.

LISAOSIEN KIINNITTAMINEN JA IRROTTAMINEN

Ald kiinnita tai irrota lisiosia rungon ollessa kytkettynd pistorasiaan.

PAIKANNA KINNITA

Kun haluat kiinnittda sauvan tai Paina ja kdanna lisaosaa
kayttomekanismin, pida rungosta  mydtapaivaan toisella kadelld,
lujasti kiinni yhdelld kadelld ja kunnes osien sivussa olevat
kohdista pykala irrotussymbolin pykalat ovat kohdakkain.
kanssa.

Varaosia voi ostaa suoraan Dualitilta. Toinen

IRROTA

Lisdosa irrotetaan kytkemalla
laite irti pistorasiasta ja
suorittamalla dskeinen
toimenpide painvastaisessa
jarjestyksessa.

leikkurikulho tai sekoituskannu voivat olla hyddyllisia lisia kiireisiin keittidihin. Dualit-esilina voi olla
taydellinen lahja. Veitsenterd — ota yhteys asiakaspalveluun saatavuuden selvittdmista varten. Huomaa:

Sen enimmiaiskapasiteetti on 70 g (2.5cm?) lihaa 3 sekunnin (turbo) kayton ajan (ei kuulu toimitukseen).
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SAUVAN KAYTTO

Sauva on tehokas valine ainesten soseuttamiseen tai sekoittamiseen.

sivun 42 taulukossa

KIINNITA SAUVA

Varmista, etta sauvasekoitin on
irti pistorasiasta. Kiinnita sauva
runkoon. Varmista, ettd sauva
on kunnolla kiinni rungossa.
Varoitus:Vilta kosketusta
teriin.

KYTKE VIRTA

Kytke sauvasekoitin pistorasiaan.
Saada nopeus minimiasetukseen
(-) ja aloita sekoitus painamalla
virtapainiketta.

AINEKSET

Aseta ainekset korkeaan astiaan,
kattilaan tai sekoituskannuun
roiskeiden valttamiseksi.

KATKAISE VIRTA

Kun lopetat sekoittamisen,
vapauta virtapainike ja irrota
sitten laite pistorasiasta.

Lisatietoja enimmaismaarista on

ASETA SAUVA

Paina sauva syville kattilaan tai
kannuun. Varmista, etta seoksen
syvyys ei ylita sauvan varren
maksimimerkintdja.
HUOMAA: Pida sauvan
jalka upoksissa roiskumisen

valttamiseksi

PUHDISTA OSAT

Irrota sauva rungosta. Poista
sauva kannusta tai kattilasta
ennen kaatamista. Puhdista osat
valittdmasti kdyton jalkeen (katso
puhdistusohjeet sivulta 41).

VISPILAN JA KAYTTOMEKANISMIN KAYTTO

Vispild on erinomainen valine, kun halutaan lisata ilmaa kevyisiin aineksiin kuohkeiden tulosten
saavuttamiseksi. Lisatietoja enimmaismaaristd on sivun 42 taulukossa. Huomaa:kdytd mukana
toimitettua | litran sekoituskannua roiskeiden valttamiseksi.

KINNITA

KAYTTOMEKANISMI

Varmista, etta sauvasekoitin

on irti pistorasiasta. Kiinnita
kayttomekanismi runkoon.
Varmista, etta kayttomekanismi
on tukevasti kiinni rungossa.

KYTKE VIRTA

Aloita vispaaminen painamalla
virtapainiketta.

KIINNITA VISPILA

Pida runkoa toisessa ja vispilan
vartta toisessa kddessa ja kiinnita
vispild kddntamalla ja painamalla
sitd hieman, kunnes osat
napsahtavat paikoilleen.

KATKAISE VIRTA

Kun lopetat vispaamisen,
vapauta virtapainike ja irrota
sitten laite pistorasiasta.
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ALHAINEN NOPEUS

Kytke sauvasekoitin pistorasiaan.
Upota vispila syvélle

seokseen. Saada nopeus
minimiasetukseen (-).

PUHDISTA OSAT

Irrota vispila pitdmalla rungosta
tai kayttdmekanismista lujasti
kiinni ja vetamalla vispilad alaspdin.
Irrota kayttdmekanismi rungosta.
Puhdista osat vélittomasti kdyton
jalkeen (katso puhdistusohjeet
sivulta 41).



LEIKKURIKULHON JA KAYTTOMEKANISMIN KAYTTO

Teravien terien ja 600 mln vetoisuuden ansiosta leikkurikulho on kateva pienikokoinen lisaosa kuivia

aineksia varten. Lisatietoja enimmaismaarista on sivun 42 taulukossa

ASETA TERAT

Varmista, ettd sauvasekoitin
on irti pistorasiasta. Aseta tera
leikkurikulhoon leikkurikulhon
varren péille.

Varoitus:terat ovat teravial

KINNITA
KAYTTOMEKANISMI

Kiinnita kayttdmekanismi
runkoon. Kohdista nelja
ulkonevaa koloa.

SYOTTOPUTKI

Varmista, ettd sauvasekoitin
on irti pistorasiasta. Irrota
syottoputken suojus ja pudota
ainekset syottoputkea pitkin
kulhoon. Al koskaan kurota
syottoputkeen sormillasi tai
tyovalineilld (esim. lastalla).

IRROTA
KAYTTOMEKANISMI

Irrota kdyttdmekanismi rungosta
kdantamalla myodtapaivaan.

AINEKSET

Levita ainekset tasaisesti
kulhoon. Paloittele kookkaat
palat pienemmiksi [apimitaltaan
noin 2 cmin kuutioiksi. Ald
tayta MAX-merkin ylapuolelle.
Huomaa: Al koskaan aseta
ruokaa kulhoon ennen teraa.

KYTKE VIRTA

Kytke sauvasekoitin
pistorasiaan. Saada nopeus
minimiasetukseen (-) ja
aloita pilkkominen painamalla
virtapainiketta.

SYOTTOPUTKEN
SUOJUS

Aseta syottoputken suojus
takaisin paikalleen. Kytke
laite pistorasiaan ja jatka
sauvasekoittimen kayttoa.

IRROTA KANS|

Kierra kantta vastapaivaan. Jos
kaavit seosta ulos, ota terat
ensin pois. Ald koske terien
leikkaaviin sivuihin.
Varoitus:terat ovat teravial

40

SULJE KANSI

Aseta kansi kulhon paille ja
lukitse kiertamalld myotapdivaan.
Varmista, etta kansi on
lukittu oikein paikalleen
syottoputki ja kaatonokka
kohdakkain.

SYKAYSTOIMINTO

Sykdyskdyton enimmiaisaika lihalle
ja koville aineksille on 25 sekuntia,
nesteille ja pehmeille aineksille

30 sekuntia. Huomaa: Saat parhaat
tulokset kayttamalla lyhyita
toistuvia sykdyksia (korkeintaan |
sekunti).

KATKAISE VIRTA

Kun lopetat pilkkomisen, vapauta
virtapainike ja irrota sitten

laite pistorasiasta. Varmista,

ettd moottori ja terat ovat
pyséhtyneet. Nosta sitten runko
ja kayttomekanismi pystysuoraan
irti leikkurikulhon kannesta.

PUHDISTA OSAT

Puhdista osat valittomasti kayton
jalkeen (katso puhdistusohjeet
sivulta 41).

SAUVASEKOITTIMEN SAILYTYS

IRROTA VIRTAJOHTO PUHDISTA JA KUIVAA

Varmista, etta sauvasekoitin
on irti pistorasiasta sdilytyksen
aikana.

Varmista, etta laite on
perusteellisesti puhdas ennen
sailytystd. Bakteereja voi
muodostua nopeasti, jos laitetta
ei puhdisteta ja siihen jatetadn
ruokaa.

SAILYTA

Aseta sauvasekoitin laatikkoonsa

viiledan ja kuivaan paikkaan sekd
pois lasten ulottuvilta.

PUHDISTUS JA HUOLTO
ONTARKEAA PUHDISTAA SAUVASEKOITIN JA KAIKKI RUOAN KANSSA
KOSKETUKSISSA OLLEET OSAT JOKAISEN KAYTTOKERRAN JALKEEN.TAMA
PIDENTAA LAITTEEN KAYTTOIKAA.

IRROTA VIRTAJOHTO

Katkaise aina laitteen virta
ja irrota virtajohto ennen
puhdistusta. Ala puhdista
mitdan osia hankaavalla
puhdistusaineella.

ALA UPOTA

Al upota runkoa tai
kayttomekanismia kokonaan tai
osittain mihinkdan nesteeseen.

PUHDISTUSSYMBOLIT
Pida ndita symboleja silmalla
osissa ja seuraa ohjeita:

I Ei kesta konepesua

2. Kestdd konepesun

3. Ald upota osia veteen

TERAVAT TERAT

Varoitus:valta kosketusta
teriin. Kayta pesuharjaa ja
saippuavaahtoa terien pesuun.
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ESIPESU

sauvasta, leikkurikulhosta ja
vispilasta tayttamalla kannun
(tai leikkurikulhon puolilleen)
lampimalla saippuavedelld ja
kayttamalla turbopainiketta.

. KAYTA KOSTEITA
LINOJA

Ald kdyta hankaavia

puhdistusaineita, liuottimia tai

terdsvillaa. Kayta kosteaa liinaa.



ENIMMAISMAARATAULUKKO

Seuraavasta taulukosta ilmenee kerralla sekoitettavien ainesten enimmaismaara.

LISAOSA RESEPTI/AINES ENIMMAISMAARA NOPEUSSUOSITUS | KASITTELYAIKA
SUUNNILLEEN
(SEKUNTIA)
Pirtelot Ala ylita sauvassa olevaa Turbo+ 20
SAUVA* JA SEKOITUSKANNU enimmaismaaran merkkia.
Hedelmajugurtti 500 g jugurttia + 150 g hedelmia Suuri 20
Kypsa porkkana 800 g Keskitaso 30
Keitto tai vauvanruoka Ala ylita sauvassa olevaa Keskitaso-Suuri 30
enimmaismaaran merkkia.
Majoneesi 2 kananmunan keltuaista + 300 ml Keskitaso 30
LEIKKURIKULHO* JA VEITSENTERA auringonkukka®ljya lisattyna

asteittain syottoputken kautta
Salaatinkastike 300 ml oliivioljya + 100 ml etikkaa Keskitaso 30

seka Dijon-sinappia haluttaessa
Tomaatti, sipuli 400 g Keskitaso 30
Korppujauho 3 isoa leipaviipaletta (150 g, Turbo+ 30

lisattyna asteittain syottoputken

kautta)
Viéharasvainen liha (sianliha, kana, nauta 450 g Turbo+ 20
tai kala; leikattuna 2 cm:n kuutioiksi)
Pahkinat 200 g Turbo+ 20
Yrtit 30g Suuri 30
Kerma 500 ml Alhainen 60
VISPILA** JA SOPIVA SEKOITUSKULHO

(EI SISALLY TOIMITUKSEEN) Munanvalkuaiset 4 Alhainen 60
Kakkuseos 3 kananmunan kakkuseos (150 g Alhainen 60

jauhoja, 150 g sokeria, kaytettaessa
pehmentynytta voita)

SEKO|TUS\/|N|<|<EJA *  Kun pilkot pienid ainesmaaria, kdytd alhaista nopeutta ja sykdystoimintoa.

*  Parhaat pilkkomistulokset saat lisddmalla ainekset asteittain syottoputken kautta. Tama " Al idsittele jadta |elk|<'L:JI"I|<.L:J|h?S'S.a. o . o .
laite ei sovi jaisten mangojen, sulattamattoman suklaan, kahvipapujen, siementen, ’ Egm:?gt;ﬂr?lisiéiiiaEaéﬁimalIa sykdystoimintoa toistuvasti pitamalla painiketta painettuna
|<e|ttart1'attoman rilsin jne. kasittelyyn. Yleensa ei ole olemassg yhtg nlopelusasejt'usfa koko KAYTTO- JA TAUKOAJAT:
reseptia varten. Sekoittimen nopeutta on muutettava reseptin eri vaiheissa. Tasta on

* Al kaytd laitetta sekoitukseen tai ainesten kasittelyyn yli | minuutin ajan 4 minuutin

|<errottg reseptpsm;sa. o . . . . aikana. Jos nain kay vahingossa, irrota sauvasekoitin pistorasiasta ja anna sen jadhtya ennen
*  Kun kasittelet keittoja tai muita nesteitd sauvalla, varmista aina, etta sauvan jalka on kuin kaytat sita uudelleen
upoksissa nesteessa roiskumisen estamiseksi. Ald kasittele raakoja kasviksia. **Anna laitteen olla kayttamatta | minuutin ajan jokaista vatkausminuuttia kohden.
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| PUHDISTUS

Pyyhi ulkopinta kostealla liinalla.
ALA PESE
ASTIANPESUKONEESSA.

KUIVAAMINEN

Kuivaa perusteellisesti liinalla.

KAYTTOMEKANISMI
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Pyyhi ulkopinta kostealla liinalla.
ALA PESE
ASTIANPESUKONEESSA.

Kuivaa perusteellisesti liinalla.

. |®
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Pese osat astianpesukoneen
ylatasolla alle 40 asteen
[ampbotilassa. Aseta etadlle
[ammityselementeistd.

Voit myds pestd sauvan
juoksevassa vedessa.

Valuta vesi sauvasta asettamalla

se ylosalaisin (terat ylospain) ja kuivaa
huolellisesti liinalla. Nain vesi valuu sauvan
sisalta.

VISPILA

777
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e

Pese osat astianpesukoneen
ylatasolla alle 40 asteen
[ampotilassa. Aseta etéddlle
[ammityselementeista.

Voit myds pesta sauvan
juoksevassa vedessa.

Kuivaa perusteellisesti liinalla.

LEIKKURIN TERA

777
/

g
J /

&

Pese osat astianpesukoneen
ylatasolla alle 40 asteen
[ampotilassa. Aseta etadlle
[ammityselementeistd.

Voit myds pestd sauvan
juoksevassa vedessa.

Kuivaa perusteellisesti liinalla.

LEIKKURIKULHO JA
KANSI

AL
/ m

Pese osat astianpesukoneen
ylatasolla alle 40 asteen
[ampotilassa. Aseta etddlle
[ammityselementeista.

Voit myds pesta sauvan
juoksevassa vedessa.

Kuivaa perusteellisesti liinalla.

SEKOITUSKULHO

S22
J m

Pese osat astianpesukoneen
ylatasolla alle 40 asteen
[ampbotilassa. Aseta etdalle
[ammityselementeista.

Voit myds pesta sauvan
juoksevassa vedessa.

Kuivaa perusteellisesti liinalla.

44

VIANMAARITYS

MAHDOLLISET SYYT

SAUVASEKOITIN ElI KAYNNISTY

|. Laitetta ei ole ehka kytketty oikein virtaldhteeseen.

RATKAISUT

|. Tarkista, ettd pistoke on pistorasiassa ja laitteen
virta on kytketty.

2. Laitteen lampdsulake voi olla aktivoitunut, mika
poistaa laitteen valiaikaisesti kdytosta.

SEKOITTIMEN RUNKO KUUMENEE
|. Laitetta on ehkd kdytetty liian kauan yhtajaksoisesti.

2. Tassa tuotteessa on palautettava ylikuumenemis- ja
ylijannitesuojaus. Jos sauvasekoitin ei kdynnisty tai
moottori sammuu, laite ei ole rikki. Sammuta laite,
irrota se pistorasiasta ja anna sen jadhtyd ja kdynnista
sitten uudelleen.

I. Anna laitteen jadhtya kokonaan. Sauvasekoitinta ei
saa kayttaa kauan yhtdjaksoisesti. Moottori on erittdin
tehokas. Katso kaytto- ja taukoajat tastd ohjekirjasta
enimmaismaarien alapuolelta.

2. Laite on ehka kasitellyt raskasta kuormaa.

2. Laite [dampenee hieman normaalissa kaytossa
varsinkin kuumina paivind. Ald jata laitetta suoraan
auringonpaisteeseen.

3. Laite on ehka jatetty lammbdnlahteen lahelle.
AINEKSET EIVAT SEKOITU

|. Olet ehka ylittanyt enimmaismaarat.

3. Sailyta viiledssa ja kuivassa paikassa.

I. Katso enimmaismaarien taulukko (sivu 42) ja
sekoita aineksia pienemmissa erissd.

2. Palat voivat olla liian suuria.

2. Ruokapalat ovat liian suuria. Pilko palat pienemmiksi
ja yrita uudelleen.

3. Pilkkomisnopeus ei ole ehka sopiva ainesosille.

AINEKSET ROISKUVAT SEKOITTAESS

|. Laitteen terdt ja lisdosat ovat erittdin tehokkaita, ja
ne pyorivéat hyvin nopeasti.

3.1. Nopeus on véard. Kokeile kayttaa laitetta
alhaisemmalla nopeudella. Kayta sykaystoimintoa ja
nosta sekoittimen nopeutta asteittain.

3.2. Terd voi olla vaurioitunut. Saat neuvoja ja varaosia
Dualititta.

A

I.I. Upota sauva seokseen ennen laitteen
kdynnistamista.

|.2. Kokeile kayttda syvempdd kulhoa tai kannua myds
sekoittaessasi pienia maaria.

|.3. Saada nopeus saatopyoralla aluksi hitaammaksi ja
lisad nopeutta vahitellen.

|.4. Ald ylitd sauvan sivuilla olevaa MAX-merkintaa
sekoituksen aikana.




MESURES DE SECURITE

de travail.

VEUILLEZ LIRE
TOUTES LES
INSTRUCTIONS

ATTENTIVEMENT AVANT D'UTILISER
VOTRE MIXEUR PLONGEANT DUALIT. souple peut &tre utilisée mais uniquement quand
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS le moteur du mixeur est arrété et que la lame est
DANS UN ENDROIT SUR POUR retirée.

POUVOIRVOUSY REPORTER .
ULTERIEUREMENT

Respectez toujours ces mesures de sécurité lorsque

vous utilisez votre mixeur, pour votre propre sécurité et
pour éviter d'endommager 'appareil.

* Ne fissez pas le cable d'alimentation pendre au
bord d'une table ou d'un plan de travail.

Ne mettez jamais les doigts ou des ustensiles
dans le bol pendant que I'appareil fonctionne,
ceci afin de réduire risque de blessure grave ou
d'endommagement du mixeur. \Une spatule

Les lames sont coupantes. Manipulez—les avec
précaution. Evitez tout contact avec les parties
mouvantes qui peuvent provoquer de graves
blessures.

Prenez des précautions lorsque vous versez des
liquides chauds dans le robot ou le mixeur, car ils
pourraient &tre éjectés hors de I'appareil par la
production soudaine de vapeur.

* Pour vous protéger de tout risque de choc électrique,
ne plongez pas le boftier moteur, le cable électrique
ou la prise dans de I'eau ou dans un autre liquide.
laissez pas de liquide pénétrer dans le joint entre le
corps de I'appareil et les accessoires.

Utilisez toujours le bol hachoir avec son couvercle
solidement fixé. Le bol peut présenter des fuites

si le couvercle est endommagé ou mal fixé, ou si le
bol est trop plein.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
lacez I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants.

Ne détachez pas les accessoires du corps avant
I'arrét du moteur.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

Tenez les doigts, les vetements, les ustensiles et les
cheveux éloignés des parties mouvantes.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
présentant un handicap physique, sensoriel ou mental
ou manquant d'expérience et de connaissances, a * Ne mettez jamais les doigts ou un objet (spatule
condition qu'une personne responsable les surveille par ex.) dans le bol hachoir pendant que le mixeur
et leur explique comme utiliser I'appareil en toute fonctionne.

sécurité, en veillant a ce qu'ils comprennent les risques o

o Cet appareil doit toujours étre surveillé.
potentiels.

ele Iaisse25as en marche sans
surveillance. LJébranchez I'appareil quand
il n'est pas utilisé.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur, dans un
véhicule, un bateau ou une caravane en mouvement.

L utilisation de cet appareil est exclusivement L utilisation d'accessoires non recommandés
réservée a un usage domestique. Ji I'appareil est
utilisé d'une fagon inappropriée ou qui ne respecte
pas les instructions de ce manuel ou encore pour un
usage professionnel ou semi-professionnel, la garantie
devient caduque et Dualit décline toute responsabilité

en cas d'endommagement.

ou non vendus par le fabricant peut &tre source
d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

Si la lame du hachoir, les lames du pied ou le
fouet se bloquent, arrétez et débranchez le mixeur
plongeant avant de les débloquer.

o Cet appareil a un niveau de bruit de Lc>70 dB.
Ne manipulez jamais les systemes de sécurité. lis
sont prévus pour votre propre sécurité.

Pour 'utiiser de la maniere la plus slre, il est
recommandé de retirer la casserole du feu et de
laisser le liquide refroidir a température ambiante
avant de mixer. I'Ne mixez jamais de I'huile
ou de la graisse chaude.

Pour éviter une blessure grave en cas de mise

en route accidentelle de I'appareil, débranchez-le
au secteur quand il n'est pas utilisé, quand vous le
déplacez, avant de fixer ou d'enlever un accessoire,

N'ajoutez jamais de liquide ou aliments bouillants
avant le nettoyage ou le rangement.

dans le bol hachoir. Laissez toujours refroidir les

* Ne posez pas le mixeur plongeant au bord du plan liquides ou aliments jusqu'a moins de 60°C.
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Ne mettez pas d'aliments surgelés dans le verre
ou le bol hachoir lorsqu'il sort directement d'un
lave-vaisselle chaud.

Ne plongez ou ne lavez pas le verre ou le bol
hachoir a I'eau bouillante ou trés chaude.

Quand vous mixez de grandes quantités, faites-le
par impulsions de 30 secondes et laissez le mélange
refroidir a température ambiante entre chaque
impulsion. Vedillez noter qu'aucune recette
fournie dans le manuel n'est considérée comme
une grande quantité.

N'utiisez pas le bol hachoir vide.

Ne transportez ou ne tirez pas I'appareil par le
cordon.

Assurez-vous que la prise électrique a la méme
tension c.a. que celle indiquée sur le fond du corps
de I'appareil. N'utilisez pas la prise si les tensions
sont différentes.

Pour des raisons de sécurité, si le cable
d'alimentation est abimé, il doit &tre remplacé par
Dualit ou un réparateur Dualit agréé.

N utilisez pas |'appareil si la fiche ou le cordon
d'alimentation est endommagé.

N'uti\isez pas |'appareil apres un probleme de
fonctionnement.

N 'utilisez pas I'appareil s'il a subi une chute et
semble &tre endommagé. Renvoyez |'appareil au
centre de service apres-vente le plus proche pour
le faire inspecter, réparer ou ajuster lorsqu'il semble
étre endommagé.

Cet appareil est équipé d'un thermorupteur
réarmable et d'une protection contre les
surtensions. i le moteur s'arréte, il ne s'agit pas
d'une panne : arrétez-le, débranchez-le, laissez-le
refroidir puis remettez-le en route.

ATTENTION : Pour éviter les risques suite a un
réarmement accidentel du rupteur thermique, cet
appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif
de commutation externe tel qu'un minuteur, ou
&tre connecté a un circuit régulierement coupé par
les services publics.

|I est conseille de brancher I'appareil a une prise a
laquelle aucun autre appareil n'est branché, pour
éviter de provoquer une surcharge, de déclencher
un court-circuit ou de faire sauter un fusible.

e préférence, la prise de courant devrait étre
protégée par un dispositif différentiel résiduel
(DDR).

La puissance maximale est basée sur |'appareil
tirant la charge la plus importante. Les autres
appareils peuvent alors tirer moins de puissance.

* Prenez des précautions lorsque vous utilisez des
liquides chauds avec le mixeur ou ses accessoires ,
car ils pourraient étre éjectés hors de I'appareil par
la production soudaine de vapeur.

* Ne jetez pas I'appareil dans les
déchets ménagers a la fin de sa vie
utile ; déposez-le dans un point de
collecte officielle, ou il sera recyclé.

ette démarche contribue a
préserver I'environnement.

CONSERVEZ
CES
INSTRUCTIONS

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Lisez soigneusement ce mode d'emploi.

* Avart la premiere utilisation, nettoyez toutes les
parties qui entreront en contact avec des aliments.
Lavez-les a I'eau tiede et au détergent, puis rincez-
les et séchez-les.

® Manipu\ez les lames avec précaution — elles sont
trés coupantes !

® Quand vous faites fonctionner le mixeur pour
la premiere fois, il est possible qu'il dégage une
odeur de 'neuf, qui se dissipera aprés quelques
utilisations.
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PRESENTATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

(Voir la page 3)

A. Bouton Turbo
B. Molette de réglage de la
vitesse
C. Bouton de mise en marche
D. Corps
(Ne passe pas au lave-
vaisselle)
E. Engrenage
(Ne passe pas au lave-

vaisselle)

F. Couvercle du tube

d'introduction des

aliments

G. Tube d'introduction des

H. Couvercle du bol hachoir

aliments

(Passe au lave-vaisselle)
Lame hachoir

(Passe au lave-vaisselle)

. Bol hachoir

(Passe au lave-vaisselle)
K. Axe du bol hachoir
L. Pied

(Passe au lave-vaisselle)
M. Fouet ballon

(Passe au lave-vaisselle)
N. Verre

(Passe au lave-vaisselle)

Déballez I'appareil avec soin et conservez tout le matériel de conditionnement jusqu'a ce que vous ayez
vérifié qu'il ne manque rien et que tout fonctionne correctement. Enlevez ensuite tous les autocollants du
mixeur et recyclez |'emballage de facon appropriée. Si vous le souhaitez, vous pouvez conserver la bofte pour

ranger votre mixeur.

Toutes les illustrations sont uniquement représentatives ; votre modele peut étre différent des illustrations fournies.

MONTER ET ENLEVER LES ACCESSOIRES

Ne montez ou enlevez jamais d'accessoires lorsque le corps est branché au secteur.

POSITIONNER

Pour fixer le pied ou
I'engrenage, tenez fermement le
corps d'une main pendant que
vous mettez I'encoche en face
du symbole de déverrouillage.

FIXER

De l'autre main, enfoncez et
faites pivoter I'accessoire dans
le sens horaire jusqu'a ce que
les encoches sur les cotés des
pieces soient alignées.

DETACHER

Pour enlever l'accessoire,
débranchez-le et suivez la
méme procédure en sens
inverse.

Les accessoires supplémentaires ou de remplacement peuvent &tre achetés directement chez Dualit.
Un second bol hachoir ou verre mixeur peut s'avérer utile pour les personnes qui font beaucoup
de cuisine. Un tablier Dualit peut aussi faire un cadeau idéal. Lame - contactez le service clients pour
connaftre les disponibilités. Remarque : La capacité maximale est de 70 g de viande (2.5cm?), par
impulsions de 3 secondes (turbo) (non fourni dans I'emballage).
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UTILISATION DU PIED

Le pied est un outil puissant pour liquéfier ou mixer des ingrédients. Pour connaftre les quantités
maximales, consultez le graphique de la page 52

METTEZ LE PIED

Vérifiez que le mixeur est

bien débranché. Fixez le pied
sur le corps. Vérifiez que le
pied est solidement fixé sur le
corps. Attention : évitez de
toucher les lames.

MISE EN MARCHE

Branchez le mixeur au secteur.
Réglez la vitesse sur le minimum
(-), appuyez sur le bouton de
mise en route pour commencer
a mixer.

INGREDIENTS

Mettez vos ingrédients dans
un récipient, une casserole ou
un gobelet haut pour éviter les
éclaboussures.

ARRETER

Quand le mixage est terminé,
relachez le bouton de de
fonctionnement puis débranchez
I'appareil au secteur.

ENFONCEZ LE PIED

Plongez le pied profondément
dans la casserole ou le bol sans
toutefois dépasser le repere
"Max" indiqué sur le pied.
REMARQUIE : La base du pied
doit rester immergée pour
éviter les éclaboussures.

NETTOYER

Détachez le pied du corps.
Sortez le pied du verre ou de
la casserole avant de verser
le mélange. Nettoyez les
pieces immédiatement apres
['utilisation (voir la page 51
pour voir les instructions de

UTILISER LE FOUET BALLON AVEC ENGRENAGE

Le fouet ballon est I'outil idéal pour incorporer de I'air dans les ingrédients légers et obtenir des
résultats mousseux. Pour connaitre les quantités maximales, consultez le graphique de la page 52.
Remarque : pour éviter les éclaboussures, utilisez le verre mélangeur de | | fourni.

METTRE

L'ENGRENAGE

Vérifiez que le mixeur est bien
débranché. Fixez I'engrenage
sur le corps. Vérifiez que
I'engrenage est solidement fixé
sur le corps.

METTRE EN MARCHE

Appuyez sur la touche de mise
en marche pour commencer a
fouetter.

MONTER LE FOUET

En tenant le corps d'une main
et le pied du fouet de l'autre,
insérez le fouet avec un léger
mouvement de torsion tout en
le poussant, jusqu'a ce que vous
entendiez un déclic.

ARRETER

Quand vous avez fini de
fouetter, relachez le bouton

de de fonctionnement puis
débranchez I'appareil au secteur.
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VITESSE FAIBLE

Branchez le mixeur au secteur.
Enfoncez bien le fouet dans le
mélange. Reglez la vitesse
sur le minimum ().

NETTOYER

Détachez le fouet en tenant
fermement le corps ou I'engrenage
d'une main tout en tirant le
fouet vers le bas de l'autre

main. Détachez I'engrenage

du corps. Nettoyez les pieces
immédiatement apres ['utilisation
(voir la page 51 pour voir les
instructions de nettoyage).



UTILISATION DU BOL HACHOIR ET DE L'ENGRENAGE

Avec ses lames coupantes et sa capacité de 600 ml, le bol hachoir est compact et pratique pour les
ingrédients secs. Pour connaitre les quantités maximales, consultez le graphique de la page 52

INSERTION DES
LAMES

Vérifiez que le mixeur est bien
débranché. Insérez la lame dans
le bol hachoir; centrez-la sur
I'axe du bol.

Attention : les lames sont
tranchantes !

METTRE
L'ENGRENAGE

Fixez I'engrenage sur le corps.
Alignez les quatre reperes en
saillie.

4.G| TUBE
D'INTRODUCTION
DES ALIMENTS

Vérifiez que le mixeur est bien
débranché. Retirez le couvercle
du tube et introduisez les
ingrédients dans le bol par le
tube. Ne mettez jamais les
doigts ou un ustensile (spatule
par ex.) dans le tube.

RETIRER
L'ENGRENAGE

Détachez I'engrenage du corps
en le faisant pivoter dans le sens
horaire.

INGREDIENTS

Distribuer les ingrédients
uniformément dans le bol.
Découpez au préalable les gros
morceaux d'aliments en cubes
de taille réguliere d'environ

2 cm. Ne pas dépasser le repere
MAX. Remarque : Ne mettez
jamais d'ingrédients avant d'avoir
mis la lame.

MISE EN MARCHE

Branchez le mixeur au secteur.
Reglez la vitesse sur le
minimum (-), appuyez sur le
bouton de mise en route pour
commencer a hacher.

COUVERCLE DU TUBE
D'INTRODUCTION
DES ALIMENTS

Remettez le couvercle du tube
d'introduction des aliments.
Branchez I'appareil et continuez
a utiliser le mixeur.

4K) RETIRER LE
COUVERCLE

Faites pivoter le couvercle dans
le sens antihoraire. Si vous
utilisez une spatule pour vider
le bol, retirez d'abord la lame.
Ne touchez jamais le tranchant
des lames.

Attention : les lames sont
tranchantes !
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FERMER LE
COUVERCLE.

Posez le couvercle sur le vol
et faites-le pivoter dans le
sens horaire pour le bloquer.
Verifiez que le couvercle
est bien bloqué, et que le
tube d’introduction et le
bec verseur sont alignés.

IMPULSION

Procédez par impulsions de 25
secondes pour la viande ou les
ingrédients durs, 30 secondes
pour les liquides et les ingrédients
tendres. Remarque : Pour obtenir
les meilleurs résultats, travaillez
par impulsions courtes (| seconde
maximum).

ARRETER

Quand le hachage est terming,
relachez le bouton de de
fonctionnement puis débranchez
I'appareil au secteur. Vérifiez
que le moteur et les lames

sont bien arrétés puis soulevez
verticalement le corps et
I'engrenage du couvercle du bol
hachoir.

NETTOYER

Nettoyez les pieces
immédiatement apres
['utilisation (voir la page 51
pour voir les instructions de
nettoyage).

RANGEMENT DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

DEBRANCHER

Vérifiez que le mixeur est
bien débranché quand vous le
rangez.

NETTOYAGE ET
SECHAGE

Veillez a ce que I'appareil soit
soigneusement nettoyé avant
de le ranger. Si I'appareil n'est
pas propre ou s'il reste des
particules de nourriture, des
bactéries peuvent s'y accumuler
rapidement.

RANGEMENT

Mettez le mixeur dans sa boite
dans un endroit sec et frais, hors
de portée des enfants.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
VOUS DEVEZ IMPERATIVEMENT NETTOYER LE MIXEUR PLONGEANT ET
TOUTES LES PARTIES EN CONTACT AVEC DES ALIMENTS APRES CHAQUE
UTILISATION ; CELA PROLONGERA LA VIE UTILE DE VOTRE APPAREIL.

DEBRANCHER

Arrétez et débranchez
toujours le mixeur avant de
le nettoyer ; n'utilisez jamais
de détergents abrasifs sur les
pieces.

NE PAS IMMERGER

N'immergez pas le corps ou
I'engrenage, en totalité ou en
partie, dans un liquide.

ICONES D'ENTRETIEN

Ces symboles sur les difféerentes
pieces vous informent sur
I'entretien :

I. Ne passe pas au lave-vaisselle
2. Passe au lave-vaisselle

3. Ne pas immerger les pieces

@ LAMES

TRANCHANTES

Attention : évitez de toucher
les lames. Utilisez une brosse a
vaisselle et de I'eau savonneuse
pour laver les lames.
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PRELAVAGE

Pour enlever les restes
d'aliments du pied, du bol
hachoir et du fouet ballon,
remplissez un verre (ou
remplissez le bol hachoir a
moitié) d’eau savonneuse tiede
et faites fonctionner le mixeur

6.F| UTILISER UN CHIFFON
HUMIDE

N'utilisez ni produit récurant ou
abrasif. ni solvant, ni laine d'acier.
Utilisez un chiffon humide.



TABLEAU DES QUANTITES MAXIMALES

Utilisez le tableau ci-dessous a titre de guide pour déterminer la quantité maximale d'ingrédients
pouvant étre mixés en une fois.

ACCESSOIRE RECETTE / INGREDIENT QUANTITE MAXIMALE VITESSE TEMPS DE
RECOMMANDEE TRAITEMENT
APPROX./
SECONDES
Smoothies, Ne pas dépasser le repere max du Turbo+ 20
PIED* AVEC VERRE MELANGEUR Milkshakes pied
Yaourt aux fruits 500 g de yaourt + 150 g de fruits Haute 20
Carottes cuites 800 g Moyenne 30
Soupes ou aliments pour bébés Ne pas dépasser le repere max du 5-Haute 30
pied
Mayonnaise 2 jaunes d'ceufs+ 300 ml d'huile Moyenne 30
BOL HACHOIR* ET LAME COUTEAU de tournesol ajoutée en filet par
le tube
Sauce salade 300 ml d'huile d'olive + 100 ml Moyenne 30

de vinaigre et moutarde de Dijon
selon le golit

Tomate, oignon 400 g Moyenne 30
Panure 3 grandes tranches de pain (150 g, Turbo+ 30
ajoutées progressivement par le
tube)
Viande maigre (porc, poulet, boceuf ou 450 g Turbo+ 20
poisson, détaillé en cubes de 2 cm)
Fruits a coque 200 g Turbo+ 20
Fines herbes 30g Haute 30
Creme 500 ml Basse 60
FOUET** AVEC BOL MELANGEUR
ADAPTE (NON FOURNI) Blancs d'ceufs 4 Basse 60
Pate a gateaux Pate avec 3 ceufs (150 g farine, Basse 60
150 g sucre, beurre mou)
CONSEH_S DE M|XAGE . Quand vous hachez de petites quantités, utilisez une vitesse faible et travaillez par impulsions.
*  Pour obtenir le meilleur hachage, ajoutez les ingrédients progressivement par le tube. Cet appareil * Niutilisez P?S le bol .hachon“ pour piler d§ la glace.. . .
ne convient pas aux mangues surgelées, chocolat non fondu, grains de café, graines, riz cru etc. En *  Pour obtemlr les meilleurs résultats, travaillez par impulsions répétées de | seconde maximum.
général, la vitesse varie selon |'étape de la recette. Vous devrez changer la vitesse du mixeur en EUBEE‘S D UT”7|SAT|QN ET DE REPQS : ) . .
fonction de I'étape de la recette. Cela vous est indiqué dans la rubrique des recettes. N'utilisez pas I'appareil pendant plus d une minute au cours d'une période de quatre
i o ‘ T ) minutes. Si vous le faites accidentellement, débranchez le mixeur et laissez-le refroidir
*  Quand vous mixez des liquides tels que des soupes avec le pied, celui-ci doit toujours rester completement avant de ['utiliser & nouveau

immergé dans le liquide pour éviter les éclaboussures. Ne mixez pas de légumes crus. **| aissez |'appareil refroidir pendant | minute pour chagque minute d'utilisation du fouet.
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ENTRETIEN

COMPOSANT

NETTOYAGE

Essuyez la surface extérieure
avec un chiffon humide.

NE PASSE PAS AU LAVE-
VAISSELLE

SECHAGE

Sécher entierement avec un chiffon

ENGRENAGE

Essuyez la surface extérieure
avec un chiffon humide,

NE PASSE PAS AU LAVE-
VAISSELLE

Sécher entierement avec un chiffon

Placez-les dans le panier

Egouttez le pied en le posant a

VAPEUR supérieur du lave-vaisselle I’envers (avec la lame vers le haut) puis
— let utilisez ol progrgm%edde .| séchez-le soigneusement avec un chiffon.
o~ 2vage au-aessous de “Iu AEEIEs. | Cela permet a I'eau qui se trouve dans le
\/ ® Placez les accessoires loin des ied de sécoul
résistances. pIEsiED el
Ou bien lavez le pied sous le
robinet
Placez-les dans le panier Sécher entierement avec un chiffon
FOUET supérieur du lave-vaisselle

J m

et utilisez un programme de

lavage au-dessous de 40 degrés.

Placez les accessoires loin des
résistances.

Ou bien lavez le pied sous le
robinet

LAME HACHOIR

J w

Placez-les dans le panier
supérieur du lave-vaisselle
et utilisez un programme de

lavage au-dessous de 40 degrés.

Placez les accessoires loin des
résistances.

Ou bien lavez le pied sous le
robinet

Sécher entierement avec un chiffon

BOL HACHOIR
& COUVERCLE

Y
/ m

Placez-les dans le panier
supérieur du lave-vaisselle
et utilisez un programme de

lavage au-dessous de 40 degrés.

Placez les accessoires loin des
résistances.

Ou bien lavez le pied sous le
robinet

Sécher entierement avec un chiffon

VERRE MELANGEUR

777
gy
J ®

Placez-les dans le panier
supérieur du lave-vaisselle
et utilisez un programme de

lavage au-dessous de 40 degrés.

Placez les accessoires loin des
résistances.

Ou bien lavez le pied sous le
robinet

Sécher entierement avec un chiffon
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DEPANNAGE

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION(S)

LE MIXEUR PLONGEANT NE SE MET PAS EN ROUTE

|. L'appareil n'est pas correctement branché

au secteur.

|. Vérifiez que la prise est bien branchée au secteur.

2. Le rupteur thermique s'est peut-&tre
déclenché, ce qui désactive temporairement
I'appareil.

|. L'appareil a peut-étre été utilisé pendant
trop longtemps.

2. Cet appareil est équipé d'un thermorupteur réarmable
et d'une protection contre les surtensions. Si le mixeur ne
se met pas en route ou si le moteur s'arréte, il ne s'agit pas
d'une panne : arrétez-le, débranchez-le, laissez-le refroidir
puis remettez-le en route.

LE CORPS DU MIXEUR S'ECHAUFFE

| Laissez |'appareil refroidir. Votre mixeur plongeant est
congu pour étre utilisé en intermittence ; le moteur est
tres puissant. Respecter les durées d'utilisation et de repos
ci-dessous ainsi que les quantités maximales indiquées dans
ce manuel.

2. L'appareil a peut-étre traité une grande
quantité d'aliments.

2. L'appareil dégage une certaine chaleur en utilisation
normale, particulierement quand il fait tres chaud.
N'entreposez jamais |'appareil sous un ensoleillement direct.

3. L'appareil a peut-&tre été posé pres d'une
source de chaleur.

LE MELANGE N'EST PAS MIXE

|. Vous avez peut-étre dépassé les volumes
maximum.

3. Rangez-le dans un endroit frais et sombre.

I. Consultez le tableau des quantités maximales (page 52) et
mixez les ingrédients par plus petites quantités

2. Les morceaux sont peut-étre trop gros.

2. Les morceaux sont trop gros. Essayez de couper les
aliments en morceaux plus petits et réessayez.

3. La vitesse de I'appareil n'est peut-&tre pas
adaptée aux ingrédients.

|. L'appareil a des lames et accessoires tres
puissants qui tournent tres vite.

3,1. Vous n'avez pas sélectionné la bonne vitesse. Essayez de
baisser ou d'augmenter progressivement la vitesse.

3,2. La lame est peut-&tre endommagée. Contactez Dualit
pour obtenir des conseils et des renseignements sur les
pieces de rechange.

ILY A DES ECLABOUSSURES QUAND JE MIXE

I,1. Plongez le pied dans le mélange avant de mettre le
mixeur en route.

|,2. Essayez d'utiliser un bol ou un pot plus profond, méme
pour mixer des petites quantités.

|,3. Baissez la vitesse puis augmentez-la progressivement
pendant le mixage.

|,4. Ne dépassez pas le repere MAX sur les cotés du pied
quand vous mixez.




PRECAUZIONI DI SICUREZZA

LEGGERETUTTE
LE ISTRUZIONI

CON ATTENZIONE PRIMA DI
PROCEDERE ALL'UTILIZZO DEL
FRULLATORE MANUALE DUALIT
CONSERVARE LE ISTRUZIONI PER
FUTURO RIFERIMENTO.
Attenersi sempre alle seguenti precauzioni di sicurezza
quando si utilizza il frullatore manuale, per garantire la
propria sicurezza ed evitare di danneggiarlo.
b Per evitare il rischio di scosse elettriche, evitare
di immergere il corpo principale, il cavo o la spina
in acqua o qualsiasi altro liquido. Evitare l'ingresso
di liquidi nella giunzione tra il corpo principale e
I'accessorio.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato
da bambini. Riporre I'apparecchio e il relativo cavo
lontano dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con questo prodotto.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone
con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o
mancanza di esperienza e conoscenze, a condizione
che siano supervisionati o ricevano istruzioni in merito
all'utilizzo dell'apparecchio da parte di una persona
responsabile della loro sicurezza.

Evitare di utilizzare all'esterno e in veicoli,
imbarcazioni o roulotte in movimento.

Questo apparecchio € destinato esclusivamente
all'uso domestico. Se utilizzato impropriamente, per
finalita professionali o semi-professionali o, ancora,
se non utilizzato secondo le presenti istruzioni, la
garanzia perde validita e Dualit non accetta alcuna
responsabilita per eventuali danni causati.

Evitare di manomettere i sistemi di sicurezza. Essi
sono inclusi per la vostra sicurezza.

Per evitare lesioni gravi in caso di awio accidentale
dell'unita, staccare la spina dalla presa quando
I'apparecchio non ¢ utilizzato, per spostarlo, prima di
installare o disinstallare componenti, prima della pulizia
e per metterlo via.

* Non si posizioni il frullatore a mano in prossimita dei
bordi della superficie di lavoro.

* Non lasciare pendere il cavo sul bordo del tavolo o
di un bancone.

* Tenere mani e utensili fuori dal contenitore durante
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I'utilizzo per evitare gravi lesioni alle persone
e danni al frullatore.% possibile utilizzare un
raschietto ma soltanto quando il frullatore a
immersione non € in funzione e le lame sono state
disinstallate.

Le tame sono affilate. Manegg\are con cura.
Evitare il contatto con le parti in movimento: cio
puo causare gravi lesioni.

Prestare attenzione versando liquidi caldi nel robot
da cucina o nel frullatore; essi potrebbero venire
proiettati all'esterno dell'apparecchio.

Attivare sempre il contenitore tritatutto con il
coperchio applicato saldamente. Ii contenitore
potrebbe perdere se danneggiato, installato
erroneamente o troppo pieno.

Alttendere l'arresto del motore prima di scollegare
gli accessori dal corpo principale.

Tenere dita, indumenti e capelli lontani dalle parti
mobili.

Evitare di entrare in contatto con le parti in
movimento, non inserire mai le dita o un oggetto
(ad es. una spatola) mentre il frullatore a mano e
in funzione.

Questo apparecchio deve essere sempre
presidiato. Rjon lasciarlo incustodito
durante il funzionamento. Scollegarlo
dall'alimentazione quando ¢ incustodito.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non venduti
dal produttore puo provocare incendi, scosse
elettriche o lesioni.

Se le lame o la frusta si incastrano, spegnere e
scollegare |'apparecchio dall'alimentazione prima di
rimuovere il bocco.

II ivello di rumorosita di questo apparecchio &
Lc>70dB.

Passimizzare la sicurezza d'uso, rimuovere la
scodella dal fomello e attendere che i liquidi si
siano raffreddati a temperatura ambiente prima di
utilizzare |'apparecchio. Evitare di frullare oli i
grassi caldi.

Non aggiungere liquidi o cibi in ebollizione al
contenitore tritatutto. Raffreddare sempre i liquidi
o gli alimenti.

Non inserire cibi surgelati nella caraffa o

nel contenitore tritatutto se appena lavato in
lavastoviglie e ancora caldo.

Non immergere né lavare la caraffa o il

contenitore tritatutto in acqua in ebollizione o
molto calda.

Quamdo si frulla con carichi elevati, azionare per
30 secondi e lasciar raffreddare a temperatura
ambiente tra ogni intervallo di azionamento. i
noti che nessuna ricetta contenuta nel presente
manuale & considerata un carico elevato.

Evitare di attivare il contenitore tritatutto quando
€ vuoto.

Evitare di trasportare o spostare I'apparecchio
tramite il cavo di alimentazione.

Verificare che la presa elettrica a muro abbia la
stessa tensione nominale CA indicata sul fondo del
corpo principale. Evitare di utilizzare I'apparecchio
se le tensioni sono diverse.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, per
motivi di sicurezza, deve essere sostituito da Dualit
o da un centro di assistenza Dualit autorizzato.

Non utilizzare il frullatore a mano se il cavo o la
spina sono danneggiati.

Evitare di utilizzare il frullatore a mano se ha dato
segni di malfunzionamento.

Non utilizzare il frullatore a mano se & caduto

o mostra segni di danni. Restituire I'apparecchio

al piu vicino centro di assistenza autorizzato per
controlli, riparazioni o regolazioni elettriche o
meccaniche in caso di qualsiasi indicazione di danni.
Questo prodotto e dotato di interruttore termico
e protezione contro le sovratensioni; in caso di
arresto del motore con unita integra, arrestare
I'apparecchio, scollegare dall'alimentazione, lasciar
raffreddare e riavviare.

ATTENZIONE; Onde evitare rischi in seguito
a reset inavveduti dell'interruttore termico,
I'apparecchio non deve essere alimentato tramite
dispositivi di interruzione esterni come i timer,

né collegato a circuiti che siano regolarmente
disattivati dal dispositivo.

E consigliabile collegare I'apparecchio a una presa
a cui non & collegato nessun altro dispositivo. La
mancata osservanza di questa avvertenza pud
causare un sovraccarico, far saltare l'interruttore
automatico o comportare la bruciatura di un
fusibile. E preferibile che la presa di corrente sia
protetta da un dispositivo di corrente residua
(RCD).

li valore nominale massimo & basato sullaccessorio

che assorbe il carico maggiore. Gli altri accessori
possono assorbire meno potenza.

* Prestare attenzione utilizzando il frullatore
a mano e i relativi accessori con liquidi caldi;
essi potrebbero venire proiettati all'esterno
dell'apparecchio.

* A fine vita non gettare l'apparecchio
insieme ai normali rifiuti domestici ma
portarlo presso un punto di raccolta
autorizzato per il riciclaggio. \_osf
facendo, collaborerete alla salvaguardia |
dellambiente.

CONSERVARE
QUESTE

ISTRUZIONI

OPERAZIONI PRELIMINARI

° Leggere con attenzione il presente libretto
d'istruzioni.

ulire tutte le parti che entrano in contatto con il
cibo prima di utilizzare I'apparecchio per la prima
volta. Lavare con acqua tiepida e detergente,
quindi risciacquare ed asciugare.

aneggiare le lame con cura: sono molto affilate.

uando si accende il frullatore per la prima volta,
si potrebbe percepire un odore di "nuovo" che
scomparira dopo pochi utilizzi.

57



COMPONENTI DEL FRULLATORE A MANO

(Vedere pagina 3)

Pulsante Turbo F.  Coperchio tubo
B. Rotella di controllo della alimentazione
velocita G. Tubo alimentazione
C. Pulsante di accensione H. Frullatore e coperchio

D. Corpo principale (Lavabile in lavastoviglie)
(Non lavabile in lavastoviglie) . Lama tritatutto

E. Scatola ingranaggi (Lavabile in lavastoviglie)

(Non lavabile in lavastoviglie) ].  Contenitore tritatutto

(Lavabile in lavastoviglie)

Albero contenitore tritatutto
Accessorio frullatore

(Lavabile in lavastoviglie)

M. Frusta rotonda

(Lavabile in lavastoviglie)

N. Caraffa

(Lavabile in lavastoviglie)

Aprire la confezione con cura e conservare il materiale di imballaggio fino a quando non si & sicuri che ogni

parte sia presente e funzionante. Rimuovere quindi le etichette dal frullatore a mano e riciclare adeguatamente

I'imballaggio. Potrebbe essere utile conservare la scatola per riporre il frullatore a mano.

Le immagini vengono fornite esclusivamente a titolo illustrativo e potrebbero non corrispondere al modello acquistato.

FISSAGGIO E RIMOZIONE ACCESSORI

Evitare di fissare o rimuovere gli accessori con il corpo principale collegato all'alimentazione.

POSIZIONAMENTO

Per fissare I'accessorio frullatore
o la scatola ingranaggi - tenere
fermo il corpo principale con
una mano, individuare la tacca
con il simbolo di sgancio.

FISSAGGIO

Premere e ruotare l'accessorio
in senso orario con l'altra mano,
fino ad allineare le tacche sui lati
dei componenti.

RIMOZIONE

Per rimuovere |'accessorio,
scollegare il cavo di
alimentazione e invertire la
procedura.

Gli accessori extra o di ricambio possono essere acquistati direttamente da Dualit. Un secondo
contenitore tritatutto o un‘altra caraffa di miscelazione possono essere utili nelle cucine molto
impegnate. Un grembiule Dualit pud inoltre essere un bel regalo. Lama da taglio — contattare il servizio
clienti per dettagli sulla disponibilita. Nota: La capacita massima & pari a 70 g di carne (2.5cm’) per 3

secondi (turbo) di funzionamento (non disponibile in kit).
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UTILIZZO DELL'ACCESSORIO FRULLATORE.

L'accessorio frullatore & un potente strumento per frullare o miscelare gli ingredienti. Per i carichi
massimi, vedere la tabella a pagina 62.

2 Al FISSAGGIO
ACCESSORIO
FRULLATORE

Verificare che il frullatore a mano
sia scollegato dall'alimentazione.
Fissare I'accessorio frullatore

al corpo principale. Verificare
che I'accessorio frullatore sia
saldamente fissato al corpo
principale. Attenzione: evitare
di entrare in contatto con le
lame.

ACCENSIONE

Inserire il cavo di alimentazione
del frullatore manuale.
Impostare la velocita al minimo
(-) e premere il pulsante

di accensione per iniziare a
miscelare.

INGREDIENTI

Porre gli ingredienti in un
contenitore con i bordi
abbastanza alti da evitare
fuoriuscite e schizzi.

SPEGNIMENTO

Al termine del lavoro, rilasciare
il pulsante di accensione

e scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione.

5.0 INSERIMENTO
ACCESSORIO
FRULLATORE

Immergere I'accessorio frullatore
profondamente nel contenitore,
verificando che la profondita
della miscela non superi le
marcature "Max" sull'albero
dell'accessorio frullatore.
NOTA: Mantenere sommerso

il piede dell'accessorio frullatore
per evitare schizzi.

PULIZIA COMPONENTI

Rimuovere I'accessorio frullatore
dal corpo principale. Rimuovere
I'accessorio frullatore dal
contenitore prima di versare.
Pulire i componenti subito dopo
I'uso (vedere a pag. 61 perle
relative istruzioni).

USO FRUSTA CON SCATOLA INGRANAGGI

La frusta & lo strumento perfetto per incorporare |'aria negli ingredienti piu leggeri e creare risultati
ben montati. Per i carichi massimi, vedere la tabella a pagina 62. Nota: per evitare schizzi, utilizzare la
caraffa di miscelazione da | L in dotazione.

FISSAGGIO SCATOLA
INGRANAGGI

Verificare che il frullatore

a mano sia scollegato
dall'alimentazione. Fissare la
scatola ingranaggi al corpo
principale. Verificare che la
scatola ingranaggi sia saldamente
fissata al corpo principale.

ACCENSIONE

Premere il pulsante di
accensione per iniziare a
sbattere.

3.8] INSERIMENTO FRUSTA
ROTONDA

Tenere il corpo principale con
una mano e l'albero della frusta
con laltra, quindi inserire la
frusta con una leggera spinta in
torsione finché 'accessorio non
scatta in posizione.

SPEGNIMENTO

Al termine del lavoro, rilasciare
il pulsante di accensione e
scollegare I'apparecchio dalla
presa di alimentazione.
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BASSA VELOCITA

Inserire il cavo di alimentazione
del frullatore manuale.
Immergere completamente

la frusta nel composto.
Impostare la velocita al
minimo.

PULIZIA COMPONENTI

Staccare la frusta tenendo con
forza il corpo principale o la scatola
ingranaggi e tirando la frusta verso
il basso. Rimuovere la scatola
ingranaggi dal corpo principale.
Pulire i componenti subito dopo
I'uso (vedere a pag. 61 perle
relative istruzioni).



UTILIZZO DEL CONTENITORE TRITATUTTO E DELLA
SCATOLA INGRANAGGI

Con le sue lame affilate e una capacita di 600 ml, I'accessorio contenitore tritatutto e compatto e
pratico per gli ingredienti secchi. Per i carichi massimi, vedere la tabella a pagina 62.

INSERIMENTO LAME

Verificare che il frullatore

a mano sia scollegato
dall'alimentazione. Inserire la
lama nel contenitore tritatutto;
posizionarlo sopra |'albero del
contenitore tritatutto.
Attenzione: le lame sono
affilate!

FISSAGGIO SCATOLA
INGRANAGGI

Fissare la scatola ingranaggi al
corpo principale. Allineare le
quattro scanalature in rilievo

TUBO DI

ALIMENTAZIONE

Verificare che il frullatore

a mano sia scollegato
dall'alimentazione. Rimuovere
il coperchio del tubo di
alimentazione e far cadere gli
ingredienti nel contenitore
attraverso il tubo di
alimentazione. Evitare di inserire
le dita o qualsiasi utensile (ad
esempio una spatola) nel tubo
di alimentazione.

RIMOZIONE
SCATOLA
INGRANAGGI

Rimuovere la scatola ingranaggi
dal corpo principale ruotandola
in senso orario.

INGREDIENTI

Distribuire uniformemente gli
ingredienti nel contenitore.
Preparare gli alimenti tagliandoli
in cubetti di grandezza uniforme
di circa 2 cm. Non riempire al
di sopra della tacca di livello
MAX Nota: Non inserire mai gli
alimenti prima delle lame.

ACCENSIONE

Inserire il cavo di alimentazione
del frullatore manuale.
Impostare la velocita al
minimo (-) e premere il
pulsante di accensione per
iniziare a tritare.

COPERCHIO TUBO
ALIMENTAZIONE

Re-installare il coperchio

del tubo di alimentazione.
Ricollegare il cavo di
alimentazione dell'apparecchio
e continuare ad utilizzare il
frullatore manuale.

2K RMOZIONE
COPERCHIO

Ruotare il coperchio in senso
antiorario. Se si raschia via

una miscela, imuovere prima

le lame. Evitare di entrare in
contatto con i bordi di taglio
delle lame.

Attenzione: le lame sono affilate!
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CHIUSURA
COPERCHIO

Posizionare il coperchio sul
contenitore e ruotarlo in

senso orario per bloccarlo.
Verificare che il coperchio
sia correttamente bloccato
in posizione col tubo

di alimentazione e il
beccuccio allineati.

IMPULSO

Azionare per un massimo di 25
secondi per camni o ingredienti
duri, 30 secondi per liquidi e
ingredienti teneri. Nota: Utilizzare
impulsi di azionamento ripetuti
(non superiori a | secondo) per i
migliori risultati.

SPEGNIMENTO

Al termine del lavoro, rilasciare
il pulsante di accensione

e scollegare |'apparecchio
dall'alimentazione. Verificare che
il motore e le lame siano ferme,
quindi sollevare verticalmente

il corpo principale e la scatola
ingranaggi fino a rimuoverli

dal coperchio del contenitore
tritatutto.

2L] PULIZIA
COMPONENTI

Pulire i componenti subito dopo
l'uso (vedere a pag. 61 perle
relative istruzioni).

IMMAGAZZINAGGIO FRULLATORE A MANO

SCOLLEGAMENTO
ALIMENTAZIONE

Verificare che il frullatore
a mano sia scollegato
dall'alimentazione prima di
metterlo via.

58| PULIZIA E
ASCIUGATURA

Verificare che |'unita sia stata
accuratamente pulita prima
di riporfa. In caso contrario, i
batteri possono accumularsi
rapidamente sulle superfici
dell'unita.

IMMAGAZZINAGGIO

Riporre il frullatore mano nella
sua confezione in un luogo
fresco e asciutto, lontano dalla
portata dei bambini.

PULIZIA E MANUTENZIONE
E FONDAMENTALE PULIRE IL FRULLATORE A MANO ETUTTI |

COMPONENTI A CONTATTO CON GLI ALIMENTI DOPO CIASCUN UTILIZZO,
PER PROLUNGARNE LA DURATA.

SCOLLEGAMENTO
ALIMENTAZIONE

Spegnere e scollegare
dall'alimentazione prima di
qualsiasi intervento di pulizig;
non utilizzare detergenti abrasivi
Su nessun componente.

NON SOMMERGERE

Evitare di sommergere, anche
parzialmente, il corpo principale
o la scatola ingranaggi in
qualsiasi liquido.

ICONE DI PULIZIA

Cercare questi simboli sui
componenti e attenersi alle
istruzioni.

I. Non lavabile in lavastoviglie
2. Lavabile in lavastoviglie

3. Non immergere i componenti

LAME AFFILATE

Attenzione: evitare di entrare in
contatto con le lame. Utilizzare
una spazzola e del sapone per
lavare e pulire le lame.

PRE-LAVAGGIO

Per rimuovere i frammenti di
cibo dall'accessorio frullatore,
dal contenitore tritatutto o dalla
frusta, riempire una caraffa (o
meta del contenitore tritatutto)
con acqua calda insaponata e
azionare con il pulsante turbo.

6.F| UTILIZZO DI PANNO
UMIDO

Non utilizzare solventi o
sostanze detergenti aggressivi o
abrasivi, solventi o lana d'acciaio.
Utilizzare un panno umido.



TABELLA CARICHI MASSIMI

Utilizzare la tabella seguente come riferimento per determinare la quantita massima di ingredienti
da miscelare contemporaneamente.

ACCESSORIO RICETTA / INGREDIENTE

QUANTITA MASSIMA VELOCITA CONSI- TEMPO DI
GLIATA LAVORAZIONE

APPROSSIMATO
/| SECONDI

Frullati,
ACCESSORIO FRULLATORE CON Frappe

CARAFFA DI MISCELAZIONE

Evitare di superare il contrassegno Turbo+ 20
max sull'accessorio frullatore

Yogurt alla frutta 500 g di yogurt + 150 g di frutta Alta 20
Carota cotta 800 g Media 30
Passato o cibi per bambini Evitare di superare il contrassegno Media-Alta 30

max sull'accessorio frullatore
Maionese 2 tuorli d'uovo + 300 ml di Media 30

CONTENITORE TRITATUTTO E LAMA olio di semi di girasole aggiunti

DA TAGLIO gradatamente tramite tubo di

alimentazione
Vinaigrette 300 ml di olio d'oliva + 100 ml di Media 30
aceto, aggiungere senape di Dijon
a piacere

Pomodori, cipolle 400 g Media 30
Pan grattato 3 grandi fette di pane (150 g, Turbo+ 30

aggiungere gradualmente tramite
tubo di alimentazione)

Carni magre (maiale, pollo, manzo o 450 g Turbo+ 20

pesce; tagliare in dadi da 2 cm)
Noci 200 g Turbo+ 20
Erbe 30g Alta 30
Panna 500 ml Bassa 60

SBATTERE CON CONTENITORE :

ADEGUATO (NON IN DOTAZIONE) Albumi 4 Bassa 60
Impasto per torta Impasto per torta da 3 uova Bassa 60

(150 g di farina, 150 g di zucchero,
con burro ammorbidito)

SUGGERIMENTI DI MISCELAZIONE

Per tritare al meglio, aggiungere gli ingredienti gradualmente tramite il tubo di alimentazione.

Questo apparecchio non & adatto a manghi congelati, cioccolato non fuso, chicchi di caffe, semi, riso
crudo, ecc. Generalmente, non ci sono velocita specifiche per una ricetta specifica. Sara necessario
modificare la velocita del frullatore in funzione della fase della ricetta sulla quale si sta lavorando.

Questo & comunicato nella sezione ricette.

*  Durante la lavorazione di liquidi, ad esempio i passati, con |'accessorio frullatore, verificare sempre

che il piede sia sommerso nel liquido per prevenire schizzi. Non lavorare con verdure crude.
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Quando si tritano piccole quantita di ingredienti, utilizzare una velocita ridotta azionando ad
impulsi.

Non lavorare il ghiaccio nel contenitore tritatutto.

Per i migliori risultati, azionare ad impulsi ripetutamente, tenendo premuto il pulsante per non piu
di | secondo.

TEMPI DI FUNZIONAMENTO E RIPOSO:

* Evitare di miscelare o frullare per piti di | minuto per ogni intervallo di 4 minuti; se cio

dovesse verificarsi, scollegare dall'alimentazione e lasciar raffreddare il frullatore a mano prima di
riutilizzarlo.

**Far riposare |'apparecchio per | minuto per ogni minuto di lavoro.
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MANUTENZIONE

COMPONENTE
CORPO PRINCIPALE

,
X fa&

&

PULIZIA

Strofinare la superficie esterna con
un panno umido.

NON METTERE IN
LAVASTOVIGLIE

ASCIUGATURA

Asciugare bene con un panno

SCATOLA INGRANAGGI

X

Strofinare la superficie esterna con
un panno umido.

NON METTERE IN
LAVASTOVIGLIE.

Asciugare bene con un panno

ACCESSORIO

v/

777

/

gy
/

&

Riporre gli accessori sul cestello
superiore della lavastoviglie ed
effettuare un ciclo di lavaggio a 40
gradi. Tenere lontano dalle resistenze
Oppure lavare |'accessorio sotto
l'acqua corrente

Asciugare I’accessorio

a mano posandolo alla
rovescia (lame rivolte verso
I'alto) ed asciugare con
attenzione con un panno.
Cio consente il drenaggio
dell’acqua dall’interno
dell’accessorio.

777
/

g
J m

gradi. Tenere lontano dalle resistenze
Oppure lavare I'accessorio sotto
l'acqua corrente

FRUSTA Riporre gli accessori sul cestello Asciugare bene con un panno
- superiore della lavastoviglie ed
effettuare un ciclo di lavaggio a 40
gradi. Tenere lontano dalle resistenze
Oppure lavare I'accessorio sotto
l'acqua corrente
LAMA TRITATUTTO Riporre gli accessori sul cestello Asciugare bene con un panno
v superiore della lavastoviglie ed
effettuare un ciclo di lavaggio a 40
gradi. Tenere lontano dalle resistenze
Oppure lavare I'accessorio sotto
l'acqua corrente
CONTENITORE Riporre gli accessori sul cestello Asciugare bene con un panno
TRITATUTTO superiore della lavastoviglie ed
E COPERCHIO effettuare un ciclo di lavaggio a 40

CONTENITORE DI
MISCELAZIONE

777
/

ey
J m

Riporre gli accessori sul cestello
superiore della lavastoviglie ed
effettuare un ciclo di lavaggio a 40
gradi. Tenere lontano dalle resistenze
Oppure lavare I'accessorio sotto
l'acqua corrente

Asciugare bene con un panno
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

POSSIBILE/I CAUSA/E

SOLUZIONEI/I

IL FRULLATORE A MANO NON SIACCENDE

I Verificare che la spina sia inserita nella presa e che l'interruttore

I. L'unita potrebbe non essere collegata
correttamente all'alimentazione.

di accensione sia attivato.

2. Il fusibile termico dell'unita potrebbe
essere scattato, disattivandola
temporaneamente.

I. L'unita potrebbe essere stata utilizzata
per un periodo prolungato.

IL CORPO DEL FRULLATORE

2. Questo prodotto & dotato di interruttore termico e protezione
contro le sovratensioni, entrambi resettabili; se il frullatore a mano
non si accende o il motore si arresta con unita integra, arrestare
I'apparecchio, scollegare dall'alimentazione, lasciar raffreddare e

riavviare.

S| SURRISCALDA

. Consentire il completo raffreddamento dell'unita. Il frullatore
manuale e progettato per un utilizzo intermittente e il motore &
molto potente; vedere i tempi di azionamento e riposo sotto ai
carichi massimi nel presente libretto di istruzioni.

2. L'unita potrebbe aver lavorato con un
carico elevato.

2. Durante il normale funzionamento, |'apparecchio genera una
certa quantita di calore, specialmente nei giomi piu caldi. Non
lasciare mai riposare I'apparecchio alla luce solare diretta.

3. L'unita potrebbe essere stata lasciata
in prossimita di una sorgente di calore.

I | volumi massimi potrebbero essere
stati superati.

LA MISCELA NON E UNIFORME

3. Conservare al buio in un luogo fresco.

I. Vedere la tabella dei carichi massimi (pag. 62) e miscelare gli
ingredienti in quantita inferiori

2. | pezzi di ingredienti potrebbero
essere di dimensioni eccessive.

2. | pezzi di cibo sono troppo grossi, tagliarli in pezzi piu piccoli e
riprovare.

3. La velocita di tritatura potrebbe essere
inappropriata per gli ingredienti.

3.1. La velocita selezionata € errata; impostare una velocita
inferiore, lavorare a impulsi e aumentare gradualmente la velocita.

3.2. E possibile che le lame siano danneggiate. Contattare Dualit
per ulteriori informazioni ed eventuali parti di ricambio.

IL COMPOSTO SCHIZZA E FUORIESCE DURANTE IL FUNZIONAMENTO

DEL FRULLATORE

I. Le lame e gli accessori dell'unita
sono molto potenti e ruotano a grande
velocita.

I.1. Immergere |'accessorio frullatore nel composto prima di
azionare l'apparecchio.

2. Utilizzare una ciotola o una caraffa pit profonde, anche se si
miscelano piccole quantita di alimenti.

|.3. Impostare la rotella su una velocita piu bassa, quindi
incrementare la velocita durante il lavoro.

I.4. Non superare il marchio MAX posto sui lati dell'accessorio
frullatore durante il lavoro.




VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN ‘

LEES ALLE
INSTRUCTIES

AANDACHTIG DOORVOORDAT U
DE DUALIT HANDMIXER GEBRUIKT.
BEWAAR DEZE HANDLEIDING
TOEKOMSTIGE NASLAG.

Vo\g altijd de veiligheidsaanwijzingen op wanneer u de
handmixer gebruikt, voor uw eigen veiligheid en om
schade aan het apparaat te voorkomen.

® Om het risico op elektrische schokken te
voorkomen, mag het onderstel, het snoer of de
stekker niet in water of andere vioeistoffen worden
ondergedompeld. Zorg dat er geen vloeistof
terechtkomt in de voeg waar het onderstel en de
hulpstukken samenkomen.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen. Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat is geschikt voor gebruik door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mits ze
begeleiding of instructies hebben gekregen over veilig
gebruik van het apparaat en begrijpen wat de risico's
zijn.

Gebruik het niet buiten, in rijdende voertuigen, op
boten of in caravans.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
gebruik. Als u het apparaat verkeerd, voor (semi)
professionele doeleinden of niet volgens deze
instructies gebruikt, dan vervalt de garantie en wijst
Dualit alle aansprakelijkheid af voor eventuele schade.

Knoei nooit met de veiligheidssystemen. Deze zijn
aangebracht voor uw persoonlijke veiligheid.

Om emnstig letsel te voorkomen doordat het
apparaat per ongeluk wordt ingeschakeld, moet u de
stekker uit het stopcontact halen wanneer:u het niet
gebruikt, verplaatst, voor het opzetten of verwijderen
van onderdelen, voor het reinigen of opbergen.

Plaats de handmixer niet dichtbij de rand van een
werkopperviak.

Laat het snoer niet over de rand van een tafel of
werkvlak hangen.
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Steek geen handen of keukengerei in de reservoirs
terwijl het apparaat in werking is, om het risico op
ernstige verwondingen of schade aan de blender
te voorkomen, U mag alleen met een spatel in de
mengkom roeren als de handmixer is uitgeschakeld
en de messen veilig zijn verwijderd.

De messen zijn scherp. Ga er voorzichtig mee
om. Vermijd contact met draaiende delen, want dit
kan ernstig letsel veroorzaken.

Wees voorzichtig als u hete vioeistof in de
keukenmachine of handmixer giet, want dit kan uit
het apparaat worden gestoten door plotselinge
verdamping.

Gebruik de hakselkom altijd met het deksel stevig
op zijn plek. LJe kom kan gaan lekken indien het
deksel beschadigd of onjuist geplaatst is of de kom
overvol is.

Ontkoppel geen hulpstukken van het onderstel
voordat de motor is gestopt.

Houd vingers, kleding, keukengerei en haar uit de
buurt van bewegende delen.

Steek nooit uw vingers of een voorwerp in de
hakselkom (bijv. een spatel) terwijl de handmixer
draait.

Dit apparaat is bedoeld voor werking
onder toezicht. Laat dit apparaat tijdens
gebruik niet onbeheerd achter. [Maal de
stekker uit het stopcontact wanneer u het
onbeheerd achterlaat.

Het gebruik van opzetstukken die niet aanbevolen
of verkocht worden door de fabrikant kan brand,
elektrische schok of verwondingen veroorzaken.

Indien het haksnijmes, de staafmessen of garde
geblokkeerd raakt, schakelt u de handmixer uit
en haalt u de stekker eruit voordat u de blokkade
verhelpt.

Het geluidsniveau van dit apparaat is Lc>70dB.

\/oor zo veilig mogelijk gebruik wordt aanbevolen
om een pan van het fornuis te verwijderen en
vloeistoffen voor het mixen te laten afkoelen tot
kamertemperatuur .

\/oeg geen kokende vloeistoffen of voedsel aan de
hakselkom toe. Laat vioeistoffen of voedsel altijd
afkoelen.

Doe geen bevroren levensmiddelen in de kan of
hakselkom als u deze net uit een hete vaatwasser
hebt gehaald.

ix nooit hete olie of vet.

® Dompe\ de kan of hakselkom niet onder, of was
hem niet af, in kokend of heel heet water.

® K\op zware ladingen gedurende 30 seconden
laat ze na het kloppen steeds afkoelen tot
kamertemperatuur. LJenk eraan dat geen van de
recepten uit de handleiding beschouwd wordt als
een zware lading.

Gebruik de hakselkom niet wanneer deze leeg is.

Draag of trek het apparaat nooit aan het snoer.

Controleer of de netspanning overeenkomt met
de informatie op het typeplaatje aan de onderzijde
van het onderstel. Gebruik het apparaat niet als
de netspanning afwijkt.

|ndien het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen worden vervangen door Dualit
of een door Dualit erkende reparateur.

Gebruik de handmixer niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is.

Gebruik de handmixer niet als er storingen in het
apparaat zijn opgetreden.

Gebruik de handmixer niet als het is gevallen
of tekenen van schade vertoond. Dreng uw
handmixer naar het dichtstbijzijnde, erkende
servicecentrum voor onderzoek of reparatie
wanneer er aanwijzingen zijn voor schade.

Dit product is uitgerust met een resetbare
automatische uitschakeling bij oververhitting en
overspanning. /\Is de motor stopt, het apparaat

niet stuk is, stopt u, haalt u de stekker eruit, laat het

afkoelen en start opnieuw.

LeT op: Om te voorkomen dat er gevaar
ontstaat door het onbedoeld resetten van de
automatische uitschakeling bij oververhitting, mag
de stroom voor dit apparaat niet door een extern
schakelapparaat zoals een klok heen lopen of

verbonden zijn met een circuit dat regelmatig door

een nutsbedrijf wordt uitgeschakeld.

We raden u aan het apparaat aan te sluiten
op een stopcontact waar geen ander toestel op
aangesloten is. A\ls u dit toch doet kan dit voor
een overbelasting zorgen, een onderbreking van
het circuit veroorzaken of een zekering doen
springen. Het is beter dat u het stopcontact
beschermt met een differentieelschakelaar.

De maximale spanning is gebaseerd op het
hulpstuk dat de meeste stroom trekt. /AAndere
hulpstukken trekken mogelijk minder stroom.

* Wees voorzichtig als u bij de handmixer of de
hulpstukken hete vloeistof gebruikt, want dit kan
uit het reservoir worden gestoten door plotselinge
verdamping.

° Gooi dit apparaat aan het eind van zijn
levensduur niet weg met het gewone
huishoudelijk afval, maar lever het
in bij een officieel inzamelpunt voor
recycling. Mliermee helpt u het milieu
beschermen.

BEWAAR DEZE
INSTRUCTIES

INGEBRUIKNEMING

* | ees deze gebruiksaanwijzing grondig.

° Reinig alle onderdelen die met voedingsmiddelen
in contact komen voordat u het apparaat voor de
eerste keer gebruikt. W as het met lauw water en
reinigingsmiddel, dan afspoelen en drogen.

* Behandel de messen met respect — ze zijn heel
scherp!
® Wanneer u de handmixer voor de eerste keer

inschakelt, kan het zijn dat u een "nieuwe" geur
ruikt - deze verdwijnt nadat u het apparaat enkele
keren hebt gebruikt.
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KEN UW HANDMIXER

(Zie pagina 3)

A. Turboknop
B. Snelheidsregelwieltje
C. Aan- en uitknop
D. Onderstel

(Niet vaatwasbestendig)
E. Wisselhouder

(Niet vaatwasbestendig)

F.  Deksel toevoerbuis

G. Toevoerbuis
H. Hakdeksel

(Vaatwasbestendig)
Haksnijmes
(Vaatwasbestendig)
Hakselkom

(Vaatwasbestendig)

K. As van de hakselkom

L. Staaf
(Vaatwasbestendig)

M. Ballongarde
(Vaatwasbestendig)

N. Mengkan
(Vaatwasbestendig)

Verwijder voorzichtig alle inhoud uit de doos en bewaar het verpakkingsmateriaal tot u zeker

bent dat alles aanwezig en in goede staat is. Verwijder vervolgens alle etiketten van de handmixer

en gooi de verpakking op een gepaste manier weg. Misschien wilt u de doos bewaren om uw

handmixer op te bergen.

Alle afbeeldingen zijn enkel ter illustratie, uw model kan ervan afwijken.

HULPSTUKKEN BEVESTIGEN EN VERWI|DEREN

Bevestig of verwijder geen hulpstukken terwijl de stekker van het onderstel in het

stopcontact zit.

OPZETTEN

De staaf of wisselhouder
bevestigen - Houd het
onderstel stevig met één hand

vast, zet de inkeping op één lijn

met het ontgrendelsymbool.

BEVESTIGEN

Duw en draai het hulpstuk
met uw andere hand met de
klok mee tot de inkepingen op
zijkanten van de onderdelen op
één lijn staan.

VERWIDEREN

Om het hulpstuk te
verwijderen, haalt u de
stekker eruit en doet u het
omgekeerde.

Extra of vervangende hulpstukken kunt u rechtstreeks bij Dualit bestellen. Een tweede

hakselkom of mengkan kunnen in een drukke keuken goed van pas komen. Een Dualit-schort kunt u
ook uitstekend kado geven. Mesblad — neem contact op met de klantenservice voor gegevens over
verkrijgbaarheid. Opmerking: De maximale capaciteit is 70 g vlees gedurende (2.5cm®) 3 seconden
(turbo) (niet in de verpakking meegeleverd).
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GEBRUIK VAN DE STAAF

De staaf is een krachtig instrument voor het fijnhakken of mengen van ingrediénten. Voor maximale

belasting zie tabel op pagina 72.

STAAF BEVESTIGEN

Zorg dat de stekker van

de handmixer niet in het
stopcontact zit. Bevestig

de staaf aan het onderstel.
Zorg dat de staaf stevig aan
het onderstel bevestigd zit.
Opgelet:vermijd contact
met de messen.

INSCHAKELEN

Doe de stekker van de
handmixer erin. Zet de snelheid
op het minimum (-) en druk
op de aan- en uitknop om te
beginnen met mixen.

INGREDIENTEN

Doe uw ingrediénten in een
grote bak, pan of mengkan om
spatten te voorkomen.

UITSCHAKELEN

Als het mixen is voltooid, laat u
de aan- en uitknop los en haalt
u de stekker eruit.

STEEK DE STAAF ERIN

Doop de staaf zo diep in de
pan of kan dat het mengsel niet
boven de markeringen 'Max’ op
de schacht van de staaf uitkomt.
OPMERKING: Houd de voet
van de staaf ondergedompeld

om spatten te voorkomen

2 F] ONDERDELEN
REINIGEN

Verwijder de staaf van het
onderstel. Verwijder de staaf uit
de kan of pan voordat u deze
uitgiet. Reinig de onderdelen
meteen na gebruik (zie pg7|
voor reinigingsinstructies).

DE BALLONGARDE MET WISSELHOUDER

De ballongarde is het perfecte instrument om lucht te krijgen in lichte ingrediénten om vederlichte
resultaten te krijgen. Voor maximale belasting zie tabel op pagina 72. Opmerking:gebruik om
spatten te voorkomen de meegeleverde mengkan van | |.

DE WISSELHOUDER
BEVESTIGEN

Zorg dat de stekker van

de handmixer niet in het
stopcontact zit. Bevestig de
wisselhouder aan het onderstel.
Zorg dat de wisselhouder stevig
aan het onderstel bevestigd zit.

SCHAKEL HET
APPARAAT AAN

Druk op de aan- en uitknop om
met kloppen te beginnen.

DE BALLONGARDE
ERIN STEKEN

Houd met één hand het
onderstel vast en de steel van
de garde met de andere hand.
Steek de garde er met licht
draaiend en duwend in tot ze
op hun plek klikken.

UITSCHAKELEN

Als het kloppen is voltooid,
laat u de aan- en uitknop los
en haalt u de stekker uit het
stopcontact.
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LAGE SNELHEID

Doe de stekker van de
handmixer erin. Doop de garde
diep in het mengsel. Zet de
snelheid op minimum (-).

ONDERDELEN
REINIGEN

Maak de garde los door het
onderstel of de wisselhouder
stevig vast te houden en de garde
omlaag te trekken. Verwijder de
wisselhouder van het onderstel.
Reinig de onderdelen meteen

na gebruik (zie pg7| voor
reinigingsinstructies).



GEBRUIK VAN DE HAKSELKOM EN WISSELHOUDER

Met zijn scherpe messen en capaciteit van 600 ml is de hakselkom compact en handig voor droge
ingrediénten. Voor maximale belasting zie tabel op pagina 72

MESSEN PLAATSEN

Zorg dat de stekker van

de handmixer niet in het
stopcontact zit. Plaats het mes
in de hakselkom; plaats het over
de as van de hakselkom.
Opgeletmessen zijn scherp!

DE WISSELHOUDER

BEVESTIGEN

Bevestig de wisselhouder aan
het onderstel. Breng de vier
uitstekende ribbels op één lijn

TOEVOERBUIS

Zorg dat de stekker van

de handmixer niet in het
stopcontact zit. Haal het
deksel van de toevoerbuis af
en laat ingrediénten door de
toevoerbuis in de kom vallen.
Steek nooit uw vingers of
keukengerei (bijv. een spatel) in
de toevoerbuis.

WISSELHOUDER
VERWIDEREN

Verwijder de wisselhouder van
het onderstel door hem met de
klok mee te draaien.

INGREDIENTEN

Verspreid ingrediénten
gelijkmatig over de kom. Snij
grote stukken voedsel voor
in blokjes van gelijke grootte
(ongeveer 2 cm). Vul de
kom niet hoger dan MAX.
Opmerking: Doe er nooit
voedsel in voor het mes.

INSCHAKELEN

Doe de stekker van de
handmixer erin. Zet de
snelheid op het minimum
(-) , en druk op de aan- en
uitknop om te beginnen met
hakken.

DEKSEL TOEVOERBUIS

Vervang het deksel van de
toevoerbuis. Doe de stekker van
het apparaat in het stopcontact
en werk verder met de
handmixer.

DEKSEL VERWIDEREN

Draai het deksel tegen de klok
in. Verwijder bij het uitschrapen
van een mengsel eerst het
deksel en de messen. Raak nooit
de snijranden van de messen
aan. Opgeletmessen zijn scherp!
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DEKSEL SLUITEN

Zet het deksel op de kom en
draai het met de klok mee om
te vergrendelen. Zorg dat het
deksel goed op zijn plek
vergrendeld wordt: de
toevoerbuis en schenktuit
moeten op één lijn staan.

KLOPPEN

Klop maximaal 25 seconden voor
vlees of taaie ingrediénten, 30
seconden voor vioeistoffen en
zachte ingrediénten. Opmerking:
Gebruik voor de beste resultaten
herhaalde korte klopsessies (niet
meer dan | seconde).

UITSCHAKELEN

Als het fijnhakken is voltooid,
laat u de aan- en uitknop los en
haalt u de stekker eruit. Zorg
dat de motor en messen zijn
gestopt en til dan het onderstel
en de wisselhouder recht
omhoog van het deksel van de
hakselkom.

ONDERDELEN
REINIGEN

Reinig de onderdelen meteen
na gebruik (zie pg7 | voor
reinigingsinstructies).

UW HANDMIXER OPBERGEN

DE STEKKER ERUIT
HALEN

Zorg dat de stekker van
de handmixer niet in het
stopcontact zit als u hem

opbergt.

REINIGEN & DROGEN

Zorg dat het apparaat grondig
gereinigd is voordat u het
opbergt. Er kunnen zich snel
bacterién ophopen als het niet
schoon is en er voedselresten
op zitten.

OPBERGEN

Plaats de handmixer in zijn doos
op een koele, droge plek en
buiten bereik van kinderen.

REINIGING EN ONDERHOUD
HET IS BELANGRIJK OM DE HANDMIXER EN ALLE DELEN DIE IN CONTACT
KOMEN MET VOEDSEL NA ELK GEBRUIK TE REINIGEN. ZO GAAT UW

APPARAAT LANGER MEE.

DE STEKKER ERUIT

HALEN

Schakel voor het reinigen het
apparaat altijd uit en haal de
stekker eruit. Gebruik nooit
schuurmiddelen.

@ NIET

ONDERDOMPELEN

Dompel het onderstel of
de wisselhouder niet geheel
of gedeeltelijk onder in een
vloeistof.

REINIGINGSICONEN

Zoek op de onderdelen naar deze
symbolen in volg de aanwijzingen:

I. Niet vaatwasbestendig
2. Vaatwasbestendig

3. Onderdelen niet
onderdompelen

SCHERPE MESSEN

Opgelet:vermijd contact met
de messen. Gebruik bij het
afwassen van de messen een
afwasborstel en zeepsop
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VOORWAS

Om voedseldeeltjes van de
staaf, hakselkom en ballongarde
te verwijderen vult u een kan
(of hakselkom tot de helft)

met warm water met zeep en
maakt u het extra luchtig met de
turbo-knop.

6.F] GEBRUIK VOCHTIGE
DOEKEN

Gebruik geen hars,
schuurmiddelen, oplosmiddelen
of staalwol. Gebruik een
vochtige doek.



TABEL MET MAXIMALE BELASTING

Gebruik onderstaande tabel om te bepalen hoeveel ingrediénten u maximaal tegelijk kunt mixen.

HULPSTUK RECEPT / INGREDIENT MAXIMALE HOEVEELHEID AANBEVOLEN VERWERKINGSTIJD
SNELHEID IN SECONDEN BIlj
BENADERING
Smoothies, Ga niet verder dan de max- Turbo+ 20
STAAF* MET MENGKAN milkshakes markering op de staaf
Fruityoghurt 500 g yoghurt + 150 g fruit Hoog 20
Gekookte wortel 800 g Gemiddeld 30
Soep of babyvoeding Ga niet verder dan de max- Gemiddeld-Hoog 30
markering op de staaf

Mayonaise 2 eierdooiers + 300 ml Gemiddeld 30

HAKSELKOM* EN MESBLAD zonnebloemolie, geleidelijk

toevoegen via toevoerbuis
Dressing 300 ml olijfolie + 100 ml azijn, voeg Gemiddeld 30

Dijonmosterd toe naar smaak

Tomaat, ui 400 g Gemiddeld 30
Broodkruimels 3 grote sneden brood (150 Turbo+ 30

g, geleidelijk toevoegen via

toevoerbuis)
Mager vlees (varken, kip, rund of vis; 450 g Turbo+ 20
snij in blokjes van 2 cm)
Noten 200 g Turbo+ 20
Kruiden 30¢g Hoog 30
Room 500 ml Laag 60
GARDE** MET GESCHIKTE
MENGKOM (NIET MEEGELEVERD) Eiwit 4 Laag 60
Cakemix cakemix met 3 eieren (150 g Laag 60
bloem, 150 g suiker, met verzachte
boter)

MIXTIPS

Voor de beste hakresultaten voegt u ingrediénten geleidelijk via de toevoerbuis toe. Dit apparaat is

niet geschikt voor bevroren mango's, ongesmolten chocolade, koffiebonen, zaden, ongekookte rijst,

enz. Eris geen algemeen geldende vaste snelheid voor een heel recept. U zult de snelheid van de
mixer moeten aanpassen op basis van het stadium van het recept waarin u zich bevindt. Dit wordt
duidelijk in het receptenhoofdstuk.

Bij het verwerken van vloeistoffen, zoals soepen met de staaf, moet om spatten te voorkomen u
altijd zorgen dat de voet in de vloeistof ondergedompeld is. Verwerk geen ongekookte groenten.
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Wanneer u kleine hoeveelheden ingrediénten fijnhakt, gebruikt u een lagere snelheid en een
pulserende beweging.

Verwerk in de hakselkom geen ijs.

Voor de beste resultaten pulseert u herhaaldelijk, waarbij u de knop niet langer dan | seconde
vasthoudt.
BEDIENING EN WACHTTI|DEN:
* Mix of verwerk in een periode van 4 minuten niet langer dan | minuut. Als u dat per ongeluk
toch doet, haalt u de stekker van de handmixer eruit en laat u hem volledig afkoelen voor u hem
opnieuw gebruikt.
**| aat het apparaat | minuut rusten voor elke minuut dat u klopt.
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REINIGEN

Veeg de buitenkant af met een
vochtige doek.
NIET IN VAATWASSER

DROGEN

Droog grondig af met een doek

PROBLEMEN OPLOSSEN

MOGELIJKE OORZA(A)
K(EN)

OPLOSSING(EN)

DE HANDMIXER GAAT NIET AAN

I. Misschien is het apparaat
niet goed aangesloten op de
stroomvoorziening.

I. Controleer of de stekker in het stopcontact zit en de
schakelaar op 'aan' staat.
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Veeg de buitenkant af met een
vochtige doek.
NIET IN VAATWASSER.

Droog grondig af met een doek
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Zet hem op het bovenste rek van
de vaatwasmachine en kies een
programma op minder dan 40
graden. Blijf ver uit de buurt van de
verwarmingselementen

Of was de staaf af onder stromend
water

Laat de staaf uitlekken
door hem ondersteboven
neer te zetten (messen
naar boven) en droog hem
voorzichtig af met een doek.
Daardoor kan ook water
binnenin de staaf uitlekken.

2. Mogelijk is de thermische
zekering van het apparaat
geactiveerd, waardoor het tijdelijk
is uitgeschakeld.

DE BEHUIZING VAN DE MIXERWORDT HEET

[. Misschien is het apparaat langere
tijd achter elkaar gebruikt.

2. Dit product is uitgerust met een resetbare automatische
uitschakeling bij oververhitting en overspanning. Als de
handmixer niet aangaat of de motor stopt en het apparaat
niet stuk is, stopt u, haalt u de stekker eruit, laat het
afkoelen en start opnieuw.

I. Laat het apparaat volledig afkoelen. Uw handmixer is
gemaakt voor gebruik met tussenpozen. De motor is zeer
krachtig. Raadpleeg hieronder Bediening en wachttijden in
deze gebruiksaanwijzing voor de maximale belasting.

GARDE
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Zet hem op het bovenste rek van
de vaatwasmachine en kies een
programma op minder dan 40
graden. Blijf ver uit de buurt van de
verwarmingselementen

Of was de staaf af onder stromend
water

Droog grondig af met een doek

2. Misschien is het apparaat zwaar
belast.

2. Door normaal gebruik ontstaat enige hitte. Laat het
apparaat vooral op zeer warme dagen nooit in direct
zonlicht liggen.
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Zet hem op het bovenste rek van
de vaatwasmachine en kies een
programma op minder dan 40
graden. Blijf ver uit de buurt van de
verwarmingselementen

Of was de staaf af onder stromend
water

Droog grondig af met een doek

3. Misschien heeft het apparaat
dichtbij een warmtebron gelegen.

HET MENGSEL WORDT NIET GEMIXT

|. Misschien hebt u de maximale
volumes overschreden.

3. Koel en donker bewaren.

I. Raadpleeg de tabel met maximale belastingen (pg 72) en
mix de ingrediénten in kleinere porties

2. Misschien bestaan de
ingrediénten uit te grote stukken.

2. De stukken voedsel zijn te groot, probeer het in kleinere
stukken te hakken en probeer het opnieuw.
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Zet hem op het bovenste rek van
de vaatwasmachine en kies een
programma op minder dan 40
graden. Blijf ver uit de buurt van de
verwarmingselementen

Of was de staaf af onder stromend
water

Droog grondig af met een doek
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Zet hem op het bovenste rek van
de vaatwasmachine en kies een
programma op minder dan 40
graden. Blijf ver uit de buurt van de
verwarmingselementen

Of was de staaf af onder stromend
water

Droog grondig af met een doek
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3. Misschien is de haksnelheid niet
geschikt voor de ingrediénten.

HET SPAT WANNEER IK MIX

|. Het apparaat heeft zeer
krachtige messen en hulpstukken
die zeer snel draaien.

3.1. U gebruikt de verkeerde snelheidskeuze, stel een lagere
snelheid in, pulseer en verhoog geleidelijk de mixersnelheid.

3.2. Het mes is misschien beschadigd, neem contact op met
Dualit voor verder advies en informatie over vervanging.

[.I. Doop de staaf in het mengsel voordat u de stroom
inschakelt.

|.2. Probeer een diepere kom of kan, zelfs als u kleine
mengsels mixt.

|.3. Zet het snelheidswieltje op een lagere stand en voer al
mixend de snelheid op.

|.4. Ga tijdens het mixen niet over de MAX-markering op
de zijkanten van de staaf heen.
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SIKKERHETSFORANSTALTNINGER ‘

LESALLE
INSTRUKSJONENE

NGSYE FOR DU BRUKER DUALIT
HANDBLENDER. T A VARE PA DISSE
INSTRUKSJONENE FOR SENERE BRUK

F@Ig alitid disse sikkerhetsreglene nar du bruker
blenderen, for din egen sikkerhet og for a unnga a skade
apparatet.

* |ike dypp hovedenheten, ledningen eller
stikkontakten i vann eller annen veeske. [Da kan det
oppsta elektrisk stgt. Ikke la det komme veeske inn i
leddet der hovedenheten og utstyret settes sammen.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Oppbevar
apparatet og ledningen utilgjengelig for barm.

Bam skal ikke leke med apparatet.

Apparatet kan brukes av personer med svekkede
fysiske, sansemessige eller mentale evner, og av
personer med begrensede kunnskaper og erfaring,

sa lenge de er under oppsyn av eller har fatt
instruksjoner fra kyndige om hvordan apparatet skal
brukes pa en trygg mate og hvis de forstar farene ved
bruk av apparatet.

M ikke brukes utenders eller i kjgretoyer, bater
eller campingvogner i fart.

Dette apparatet er kun beregnet for privat bruk.

vis apparatet brukes feil eller til profesjonell eller
halvprofesjonell bruk, eller hvis det ikke brukes i
henhold til disse instruksjonene, oppheves garantien,
og Dualit frasier seg ethvert ansvar for skade som
matte oppsta.

Du ma aldri tukle med sikkerhetssystemene. De er
der for din personlige sikkerhets skyld.

Fora unnga alvorlig skade hvis apparatet skulle starte
ved et uhell, ma du koble det fra strem nar:det ikke
er i bruk, nar det flyttes, for du setter pa eller tar av
utstyr samt fer rengjering eller oppbevaring.

like plasser handblenderen neer kanten av en
arbeidsflate.

lkke Ia ledningen henge over kanten av bordet eller
benken.

Ho\d hender og redskaper ute av beholderen under
miksing for a redusere risikoen for alvorlig skade pa
personer eller skade pa blenderen. En slikkepott
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kan brukes, men bare nar apparatet ikke kjgrer og
bladene er tatt av.

Bladene er skarpe. Ver forsiktig nar du handterer
dem. Unngé kontakt med de bevegelige delene.
e kan forarsake alvorlig skade.

Ver forsiktig nar du heller varme vaesker inn i
kjskkenmaskinen eller blenderen, da den kan sprute
ut av apparatet pa grun av plutselig dampdannelse.

Hakkebollen ma alltid brukes med forsiktighet,
med lokket trygt pa plass. Bollen kan lekke hvis
lokket er skadet, satt pa feil eller for full.

|kke koble utstyr fra hovedenheten fer motoren
har stanset.

Hold fingre, Kleer, utstyr og har unna bevegelige
deler.

|kke stikk hendene eller gjenstander (f.eks. en
slikkepott) inn i hakkebollen mens handblenderen
gar.

* Dette er et apTarat som du ma falge med

pa under bruk. lkke la dette apparatet sa
uten tilsyn nar det er i bruk. N\oble fra
apparatet nar det skal sta uten tilsyn.

Bruk av tilleggsutstyr som ikke anbefales eller
selges av produsenten, kan forarsake brann,
elektrisk stat eller personskade.

Huis hakkerbladet, stavbladet eller vispen sitter
fast, slar du av og kobler fra handblenderen fer du
fierner blokkeringen.

St@ynivéet til dette apparatet er Lc>70dB.

For tryggest mulig bruk anbefales det a ta

formen ut av ovnen og la vaesken avkjgles til
romtemperatur far den mikses. lkke miks varm
olje eller fett.

|kke tilsett kokende vaesker eller mat i hakkebollen.
a alitid veesker eller matvarer avkjgles forst.

|kke tilsett frossen mat i mugge eller hakkebolle
som er tatt rett ut av en varm oppvaskmaskin.

|ike dypp eller vask muggen eller hakkebollen i
kokende eller veldig varmt vann.

Ved blanding med tung belastning ber du
bruke pulsering i 30 sekunder og sa la avkjgle til
romtemperatur mellom hver pulsering. Husk at
ingen oppskrifter i handboken anses som tung
belastning.

M |I<I<e bruk hakkebollen nar den er tom.

® |kke beer eller trekk apparatet etter ledningen.

* Pass pa at stremuttaket er merket med samme
AC-spenning som det som er oppgitt nederst
pa hovedenheten. M3 ikke brukes ved annen
spenning.

Huis strgmledningen er skadet, ma den, av
sikkerhetsgrunner, byttes ut av Dualit eller et
autorisert Dualit-verksted.

|kl<e bruk handblenderen hvis ledningen eller
stgpslet er skadet.

|kke bruk handblenderen dersom det har oppstatt
svikt i apparatet.

|kke bruk handblenderen hvis den har falt og
viser tegn pa skade. Lever utstyret til neermeste
autoriserte servicesenter for undersgkelse,
reparasjon eller mekanisk justering hvis det finnes
tegn pa skade.

Dette produktet har en overopphetingssperre og
overspenningsvern. [~1vis motoren stanser, er ikke
apparatet gdelagt. Stans det, trekk ut stepslet og la
det avkjeles for du starter det pa nytt.

ForsikTiG: For a unnga fare pa grunn av utilsiktet
utlasing av overopphetingsvernet ma ikke dette
utstyret fa strem gjennom eksternt vekslingsutstyr,
som en timer, eller kobles til en krets der
stremtilferselen ofte slas av.

\/i anbefaler at apparatet kobles til en stikkontakt
som ikke brukes til andre apparater. Huis ikke,

kan dette fere til at stremkursen overbelastes,
kretsbryteren utlgses eller sikringer gar.
Stikkontakten ber fortrinnsvis vaere beskyttet av en
jordfeilbryter (RCD).

Maksimal spenningsverdi er basert pa det utstyret
som belaster mest. /A\nnet utstyr kan bruke mindre
strem.

Ver forsiktig nar du heller varme veesker inn i
handblenderen eller tilbeheret, da de kan sprute ut
av beholderen pa grunn av plutselig dampdannelse.

|kke kast apparatet sammen med
vanlig husholdningsavfall nar det ikke
fungerer lenger. Lever det ved et
innsamlingspunkt for resirkulering. P
denne maten hjelper du til med a ta
vare pa miljget.

TAVARE PA
INSTRUKSJONENE

Fo2R PRODUKTET TAS | BRUK
* Les ngye giennom denne bruksanvisningen.

° Rengj@r alle deler som kommer i kontakt med mat
for du tar apparatet i bruk for ferste gang. Vask med
lunkent vann og oppvaskmiddel, og skyll sa og terk.

* Ver forsiktig nar du handterer bladene — de er veldig
skarpel!

* Nar du slar pa handblenderen for forste gang, kan
"ny" lukt avgis. Dette vil forsvinne etter at apparatet
har veert brukt noen ganger.
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BLI KIENT MED HANDBLENDEREN

(Se side 3)

A. Turboknapp
B. Hastighetsvelger
C. Stremknapp
D. Hovedenhet
(Taler ikke maskinoppvask)
E. Girkasse
(Taler ikke maskinoppvask)

F. Lokk til innmatingsrer

G. Innmatingsrer
H. Lokk til hakkebolle
(Taler maskinoppvask)
. Hakkerblad
(Taler maskinoppvask)

J. Hakkebolle

(Taler maskinoppvask)
K. Skaft til hakkebolle

L. Stavmikser

(Taler maskinoppvask)
M. Ballongvisp8

(Taler maskinoppvask)
N. Mugge

(Taler maskinoppvask)

Veer forsiktig nar du pakker opp esken, og ta vare pa all emballasjen til du er sikker pa at alt er

inkludert og fungerer. Nar du er sikker pa det, fierner du eventuelle lapper fra handblenderen og

resirkulerer emballasjen pa riktig mate. Det kan vere lurt & ta vare pa esken, sa du kan oppbevare

handblenderen i den.

Alle illustrasjoner er kun veiledende. Din modell kan variere i forhold til de viste illustrasjonene.

SETTE PA OG TA AV TILBEHOR

Ikke sett pa eller ta av tilbehgr mens hovedenheten er koblet til stremitilfarsel.

PLASSERE

Nar du skal feste stavmikseren
eller girkassen, holder du godt
fast i hovedenheten med den
ene handen og finner frem til
sporet med opplasingssymbolet.

Ekstrautstyr eller utbyttedeler kan kjgpes direkte fra Dualit. En ekstra

SETTE PA

Skyv utstyret inn og drei det
mot klokken med den andre
handen til sporene pa sidene av

delene kommer pa linje.

TA AV

Nar du skal ta av utstyret,
trekker du ut stepslet og folger
omvendt fremgangsmate.

hakkebolle eller blandemugge kan veere nyttig pa et travelt kjgkken. Dualit-forkleet er ogsa en perfekt
gave. Knivblader — kontakt kundeservice for informasjon om tilgiengelighet. Merk: Maksimal kapasitet er
70 g kjgtt (2.5cm?) kjort i 3 sekunder (Turbo) (folger ikke med i pakken).
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BRUKE STAVMIKSEREN

Stavmikseren er et kraftig verktay som brukes til @ mose eller blande ingredienser. Se diagrammet
pa side 82 angaende maksimal belastning

FESTE STAVMIKSER

Pass pa at handblenderen

er koblet fra strem. Fest
stavmikseren til hovedenheten.
Pass pa at stavmikseren er
godt festet til hovedenheten.
Forsiktig:unnga kontakt
med bladene.

SLA PA

Koble til stepslet til
handblenderen. Still hastigheten
til minimum (-), og trykk pa
stremknappen for & starte
blenderen.

INGREDIENSER

Tem alle ingrediensene i en hay
beholder, gryte eller mugge, slik
at du unngar sprut.

SLA AV

Nar blandingen er fullfert, slar
du av stremmen og trekker ut
stepslet.

STIKK STAVMIKSEREN
INN

Dypp mikseren dypt i gryta
eller muggen, og pass pa at
blandingen ikke kommer over
maksimumsmerkene pa staven.

MERK: Pass pa at foten er nede i
massen, sa unngar du sprut.

RENGJZRE DELENE

Ta stavmikseren av
hovedenheten. Ta stavmikseren
ut av muggen eller gryten

for du heller. Rengjer delene
umiddelbart etter bruk (se side
81 for rengjeringsinstruksjoner).

BRUKE BALLONGVISPEN SAMMEN MED GIRKASSEN

Ballongvispen er det perfektet redskapet til a vispe inn luft for a oppna fjeerlette resultater. Se
diagrammet pa side 82 angaende maksimal belastning. Merk:Bruk den medfelgende blandemuggen

pa | liter for & unnga sprut.

FESTE GIRKASSEN

Pass pa stepslet til
handblenderen er trukket ut.
Fest girkassen til hovedenheten.
Pass pa at girkassen er godt
festet til hovedenheten.

SLAPA

Trykk pa stremknappen for &
starte maskinen.

SETTE PA

BALLONGVISPEN

Hold hovedenheten i den ene
handen og stangen pa vispen i
den andre, og skyv vispen lett
inn til den klikker pa plass.

SLA AV

Nar blandingen er fullfart, slar
du av strsmmen og trekker ut
stepslet.
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LAV HASTIGHET

Koble til stgpslet til
handblenderen. Dypp

vispen godt inn i rgren. Still
hastigheten til minimum

¢)-

RENGJDRE DELENE

Lasne vispen ved & holde fast
i hovedenheten eller girkassen
og trekke vispen nedover. Ta
girkassen av hovedenheten.
Rengjer delene umiddelbart
etter bruk (se side 81 for
rengjeringsinstruksjoner).



BRUK HAKKEBOLLEN OG GIRKASSEN

Hakkebollen har skarpe blader og kapasitet pa 600 ml. Den er kompakt og praktisk til terre ingredi-
enser. Se diagrammet pa side 82 angaende maksimal belastning

SETTE PA BLADENE

Pass pa at handblenderen er
koblet fra strem. Sett bladet inn
i hakkebollen. Plasser den over
akselen.

Forsiktig:Bladene er skarpe!

FESTE GIRKASSEN

Fest girkassen til hovedenheten.
Sett de fire knastene pa linje

INNMATINGSROR

Pass pa at handblenderen er
koblet fra strem. Ta av lokket
til innmatingsreret og slipp
ingrediensene ned reret og inn
i bollen. Ikke stikk fingre eller
redskaper (f.eks. en slikkepott)
inn i innmatingsreret.

TA AV GIRKASSEN

Ta girkassen av hovedenheten
ved & dreie den med klokken.

INGREDIENSER

Fordel ingrediensene jevnt i
bollen. Skjaer sterre matbiter

i like store teringer (pa

ca. 2 cm). lkke fyll over
maksimumsmerket. Merk: Ikke
legg i mat fer du setter i bladet.

SLAPA

Koble til stopslet til
handblenderen.Still
hastigheten til minimum
(=), og trykk pa stremknappen
for & begynne & hakke.

LOKK TIL

INNMATINGSR@R

Sett lokket pa innmatingsreret
igien. Koble til utstyret og
fortsett & bruke handblenderen.

TA AV LOKKET

Drei lokket mot klokken. Hvis
du skal temme bollen, tar du ut
bladene forst. lkke bergr eggen
pa bladene.

Forsiktig:Bladene er skarpe!
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LUKKE LOKKET

Sett lokket pa bollen og

drei med klokken for a lase
det. Pass pa at lokket er
last riktig pa plass med
innmatingsrgret og tuten
pa linje.

PULSERING

Bruk pulsering i maksimalt 25
sekunder til kjgtt eller harde/
seige ingredienser, 30 sekunder
til vaesker og myke ingredienser.
Merk: Bruk flere korte pulseringer
(ikke mer enn | sekund) for best
mulig resultat.

SLA AV

Nar blandingen er fullfert, slar
du av stremmen og trekker ut
stepslet. Pass pa at motoren
og bladene har stanset for

du lgfter hovedenheten og
girkassen vertikalt av lokket til
hakkebollen.

RENGJZRE DELENE

Rengjer delene umiddelbart
etter bruk (se side 81 for
rengjgringsinstruksjoner).

OPPBEVARE HANDBLENDEREN

TREKKE UT ST@PSLET

Pass pa at handblenderen er
koblet fra strgm nar den skal
oppbevares.

RENGIORE OG TORKE

Pass pa at du rengjer apparatet
grundig fer oppbevaring. Det
danner seg raskt bakterier hvis
det far sitte igien matrester.

OPPBEVARE

Sett handblenderen i esken
pa et kjglig, tert sted som er
utilgjengelig for barn.

RENGJDRING OG VEDLIKEHOLD
DET ERVIKTIG AT DU RENGJ@R HANDBLENDEREN OG ALLE DELER SOM
KOMMER | KONTAKT MED MATVARER ETTER HVER GANGS BRUK. DA

FORLENGES LEVETIDEN TIL UTSTYRET.

RENGJORINGSSYMBOLER SETTE | BLOT

TREKKE UT ST@OPSLET

Du ma alltid sla av apparatet og

trekke ut stepslet fer rengjaring.

lkke bruk slipemidler pa noen
av delene.

MA IKKE NEDDYKKES

I VANN

lkke dypp hovedenheten eller
girkassen helt eller delvis i
vaske.

Se etter disse symbolene pa
delene og falg instruksjonene:

|. Taler ikke maskinoppvask
2. Taler maskinoppvask

3. Delene ma ikke dyppes i vann

SKARPE BLADER

Forsiktigunnga kontakt med
bladene. Bruk oppvaskkost og
sapevann nar du vasker bladene.

8l

Du kan fierne matrester fra
stavmikseren, hakkebollen og
ballongvispen ved a fylle en
mugge (eller fylle hakkebollen
halvveis) med varmt sapevann
og kjgre dem ved bruk av
turboknappen.

BRUK FUKTIG KLUT

Ikke bruk sterke eller slipende
rengjeringsmidler, lasemidler
eller stalull. Bruk en fuktig klut.



DIAGRAM OVER MAKSIMAL BELASTNING

Bruk diagrammet nedenfor som veiledning for a finne maksimal ingrediensmengde som kan mikses

samtidig.
TILBEHGR OPPSKRIFT/INGREDIENS MAKSIMAL MENGDE ANBEFALT HAS- OMTRENTLIG
TIGHET BEHANDLINGSTID/
SEKUNDER
Smoothie, milkshake Ikke overskrid maksimumsmerket Turbo+ 20
STAV* MED BLANDEMUGGE pa staven
Fruktyoghurt 500 g yoghurt + 150 g frukt Hoy 20
Kokt gulrot 800 g Middels 30
Suppe eller babymat Ikke overskrid maksimumsmerket 5-Hoy 30
pa staven
Majones 2 eggeplommer + 300 ml Middels 30
HAKKEBOLLE* OG KNIVBLAD solsikkeolje tilsatt gradvis giennom
innmatingsreret
Dressing 300 ml olivenolje + 100 ml eddik. Middels 30
Tilsett dijonsennep etter smak.
Tomat, Ik 400 g Middels 30
Bredsmuler 3 store bredskiver (150 g, tilsett Turbo+ 30
gradvis giennom innmatingsreret)
Magert kjott (svin, kylling, storfe eller 450 g Turbo+ 20
fisk: kuttet i terninger pa 2 cm)
Notter 200 g Turbo+ 20
Urter 30¢g Hoy 30
Krem 500 ml Lav 60
VISP** MED EGNET BLANDEBOLLE
(FOLGER IKKE MED) Eggehviter 4 Lav 60
Kakergre 3 egg, kakergre (150 g mel, 150 g Lav 60
sukker, mykt smor)

MIKSETIPS

Du oppnar best resultater under hakking hvis du tilsetter ingrediensene gradvis via
innmatingsreret. Dette utstyret er ikke egnet til frossen mango, usmeltet sjokolade,
kaffebenner, fre, ukokt ris osv. Vanligvis brukes ikke én fast hastighet til en hel oppskrift.
Du ma endre hastighet for mikseren etter hvilket stadium av oppskriften du jobber med.
Dette er angitt i oppskriftsdelen.

Nar du behandler veesker, f.eks. suppe, med stavmikseren, ma du alltid passe pa at foten er
dyppet i vaesken, ellers kan det oppsta sprut. Ikke behandle ukokte grennsaker.
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Nar du hakker opp sma mengder av ingredienser, bruker du en lav hastighet og pulsering.
lkke behandle is i hakkebollen.

Du oppnar best resultater med gjentatte pulseringer. Ikke hold knappen inne i mer enn |
sekund.

DRIFT OG HVILETIDER:
* Du ma ikke mikse eller hakke i mer enn | minutt av en periode pa 4 minutter. Hvis du
likevel gjor det ved et uhell, ma du trekke ut stgpslet og la handblenderen fa avkjgles helt

for du bruker den igjen.** La apparatet hvile i | minutt per mikseminutt.
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VEDLIKEHOLD

DEL
HOVEDENHET
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®

RENGJQRING

Terk utsiden av apparatet med
en fuktig klut.

MA IKKE VASKES |
OPPVASKMASKIN!

TORKING
Terk godt med en klut.

GIRKASSE

777
1y
/

X (@}

®

Terk utsiden av apparatet med
en fuktig klut.

MA IKKE VASKES |
OPPVASKMASKIN!

Terk godt med en klut.

STAVMIKSEREN

777
/

R
\/ -

&

Legg pa gverste hylle av
oppvaskmaskinen, og vask med
et program pa under 40 grader.
Ma ikke komme i kontakt med
varmeelementene.

Eller vask stavmikseren under
rennende vann.

Toem stavmikseren ved a la den
ligge opp-ned (med bladene opp), og
terk forsiktig med en klut. Da kan vann
inne i stavmikseren renne ut.

VISP

F

777
2y
/

&

Legg pa gverste hylle av
oppvaskmaskinen, og vask med
et program pa under 40 grader.
Ma ikke komme i kontakt med
varmeelementene.

Eller vask stavmikseren under
rennende vann.

Terk godt med en klut.

HAKKERBLAD

777

/

S22
/

&

Legg pa gverste hylle av
oppvaskmaskinen, og vask med
et program pa under 40 grader.
Ma ikke komme i kontakt med
varmeelementene.

Eller vask stavmikseren under
rennende vann.

Tork godt med en klut.

HAKKEBOLLE OG
LOKK

777
/
e
/

@

Legg pa gverste hylle av
oppvaskmaskinen, og vask med
et program pa under 40 grader.
Ma ikke komme i kontakt med
varmeelementene.

Eller vask stavmikseren under
rennende vann.

Tork godt med en kiut.

BLANDEBOLLE

777
/

S,
J /

S

Legg pa gverste hylle av
oppvaskmaskinen, og vask med
et program pa under 40 grader.
Ma ikke komme i kontakt med
varmeelementene.

Eller vask stavmikseren under
rennende vann.

Terk godt med en klut.
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PROBLEMLYSING
MULIGE ARSAKER

HANDBLENDEREN SLAS IKKE PA
I. Det er ikke sikkert at stepslet er satt riktig i.

LASNINGER

I. Kontroller at stgpslet er satt i kontakten, og at
strembryteren er pa.

2. Sjekk om det kan ha gatt en sikring for
stromtilfarselen.

BLENDERENS HOVEDDEL BLIRVARM
|. Apparatet kan ha veart brukt for lenge.

2. Dette apparatet har overopphetingssperre og
overspenningsvem. Hvis handblenderen ikke slas pa
eller motoren stanser, er ikke apparatet gdelagt. Stans
det, trekk ut stgpslet og la det avkjeles for du starter

det pa nytt.

I. La det fa kjgle seg helt ned. Handblenderen er
utformet for vekselvis bruk. Motoren er veldig kraftig.
Se informasjonen om drifts- og hviletider samt
maksimumsbelastning i denne bruksanvisningen.

2. Apparatet kan ha behandlet tung last.

2. Det vil alltid veere en lett varmeutvikling ved normal
bruk, spesielt pa sveert varme dager. La aldri apparatet
ligge i direkte sollys.

3. Apparatet kan ha veert oppbevart naer en
varmekilde.

JEG FAR IKKE BLANDET INGREDIENS

|. Du kan ha overskredet maksimumsvolumene.

3. Oppbevar det pa et kjglig, markt sted.

ENE

|. Se diagrammet for maksbelastninger (s. 82) og
bland ingrediensene i mindre mengder.

2. Bitene kan veere for store.

2. Bitene er for store. Forsgk a kutte dem i mindre
biter og prev igjen.

3. Hakkehastigheten er kanskje ikke egnet for
ingrediensene.

DET SPRUTER NAR JEG BLANDER

|. Apparatet har kraftige knivblader og utstyr som
roterer veldig fort.

3.1. Du bruker feil hastighetsvalg. Still til lavere
hastighet, pulser og gk hastigheten gradvis.

3.2. Bladet kan veere skadet. Kontakt Dualit for
ytterligere veiledning og informasjon om reservedeler.

I.I. Dypp stavmikseren i blandingen fer du slar pa
strgmmen.

|.2. Bruk en dypere bolle eller mugge, ogsa ved sma
mengder.

|.3. Start med en lavere hastighet, og ok den etter
hvert som du blander.

|.4. Ikke overskrid maksimumsmerket pa siden av
stavmikseren.




PRECAUCOES DE SEGURANCA

LEIATODAS AS
INSTRUCOES

ATENTAMENTE ANTES DE UTILIZARA

SUA VARINHA MAGICA.

UARDE ESTAS

INSTRUGCOES EM LOCAL SEGURO PARA
FUTURA CONSULTA

Cumpra sempre estas precaucoes de seguranca ao

utilizar a varinha magica para sua propria seguranca e
para evitar danificar o aparelho.

Para protec¢do contra o risco de choques eléctricos,
nao mergulhe o corpo principal, o cabo ou a ficha
em agua ou outros liquidos. Rléo permita a entrada
de liquidos para a uniao onde o corpo principal e os
acessorios se unem.

Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas.
Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das
criangas.

As criangas n@ao devem brincar com o aparelho.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas relativamente a utilizagao
segura deste aparelho e compreendam os perigos
inerentes.

Néo utilize no exterior, nem em velculos, barcos ou
caravanas em movimento.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso
doméstico. Je o aparelho for usado indevidamente,
para fins profissionais ou semi-profissionais, ou se nao
for usado em conformidade com estas instrucdes, a
garantia perde a validade e Dualit recusa qualquer
responsabilidade pelos danos causados.

Nunca transforme os sistemas de seguranca. Estes
foram incorporados para sua seguranca pessoal.

Para evitar graves lesdes, caso a unidade arranque
inesperadamente, desligue da tomada quando:nao
estiver a ser utilizada, mudar o aparelho de sitio, antes
de acoplar ou remover componentes, antes de limpar
ou arrumar.

Néo coloque a varinha magica perto da beira de uma
superficie de trabalho.

Nao deixe o fio pendurado sobre o bordo da mesa
ou do balcao.

Mantenha as mios e os utensilios fora dos
recipientes durante a mistura para evitar o risco de
lesdes pessoais graves ou danos no misturador.
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A

possivel usar um raspador mas tal deve ser feito s6
quando a varinha magica nao estiver a funcionar e
as laminas tiverem sido removidas em seguranca.

A\s laminas sio afiadas. Manuseie com cuidado.
Evite o contacto com as pecas em movimento;
pode sofrer graves lesdes

Cuidado se deitar liquidos quentes no
processador de alimentos ou na batedeira, pois
podem ser expelidos do aparelho devido a vapor
repentino.

Utilize sempre o copo de picar com a tampa
devidamente encaixada. copo pode verter se a
tampa estiver danificada, instalada incorrectamente
ou se estiver demasiadamente cheio.

Nao desligue acessorios do corpo principal antes
de o motor parar.

Mantenha os dedos, utensilios e o cabelo
afastados das pecas em movimento.

Nunca meta os dedos ou qualquer objecto (p.
ex., uma espatula) no interior do copo de picar
enquanto a varinha mégica estiver a funcionar.

* Este ¢ um aparelho com assisténcia. Nso

deixe o aparelho sem vigilancia durante
a utilizacdo. Lesligue a ficha da tomada
quando ndo estiver por perto.

O uso de acessérios nio recomendados ou
vendidos pelo fabricante pode provocar um
incendio, choque eléctrico ou lesbes.

Se a lamina do picador, as laminas da varinha
ou o batedor encravarem, desligue o aparelho
e retire a ficha da tomada antes de solucionar o
encravamento.

O nivel de ruido deste aparelho é de Lc>70dB.

Paraa utilizagdo mais segura, recomenda-se que
se retire a panela do forno e se deixe os liquidos
arrefecer até a temperatura ambiente antes de
misturar. I'Nunca misture 6leo ou gordura
quentes.

Nzo junte liquidos a ferver ou alimentos no
copo de picar. LJeixe sempre os liquidos ou os
alimentos arrefecer.

Nzo insira artigos congelados no jarro ou no copo
retirados directamente de uma maquina de lavar
quente.

Nao mergulhe ou lave o jarro ou o copo de picar
em agua a ferver ou muito quente.

Quando misturar cargas pesadas, active durante
30 segundos e depois deixe arrefecer até a

temperatura ambiente entre cada activagao. De
salientar que nenhuma receita incluida no manual é
considerada uma carga pesada.

Néo utilize o copo de picar quando estiver vazio.
Nunca transporte ou puxe o aparelho pelo cabo.

\/eriﬂque se a tomada eléctrica possui a mesma
tensao CA que esté indicada no fundo do corpo
principal. Nao utilize se as tensdes forem
diferentes.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, por
motivos de seguranca, deve ser substituido pela
Dualit ou por um reparador autorizado pela Dualit.

Nao utilize a varinha magica com um cabo ou
ficha danificados.

Nao utilize a varinha magica apbs avarias do
aparelho.

Nao utilize a varinha magica se a deixar cair e
apresentar sinais de danos. Devolva o aparelho ao
Centro de Assisténcia Autorizado mais proximo
para inspec¢do, reparacao ou afinagdo mecanica
sempre que houver indicacdes de danos.

Este produto integra um corte térmico
reposicionavel e proteccao contra picos de tensao;
se o motor parar, a unidade ndo esta avariada;
desligue, retire a ficha da tomada, deixe arrefecer e
volte a ligar.

CupADO: Para evitar perigos apos a reposicao
acidental do corte térmico, este aparelho nao
deve ser alimentado através de um dispositivo

de comutagdo externo, como por exemplo um
temporizador, nem ligado a um circuito que seja
desligado com frequéncia pela rede eléctrica.

Recomendamos que o aparelho seja ligado a uma
tomada a qual ndo esteja ligado outro aparelho.
3o proceder do modo referido pode provocar
uma sobrecarga, fazer disparar o disjuntor ou
queimar um fusivel. LJe preferéncia, a tomada
deve estar protegida por um dispositivo de
corrente residual (RCD).
A poténcia maxima baseia-se no acessorio que
extrai a carga mais elevada. \Wutros acessorios
podem extrair menos poténcia.
Cluidado se utilizar liquidos quentes com a varinha
magica ou respectivos acessorios, pois podem ser
expelidos do recipiente devido a vapor repentino.

N0 se descarte do aparelho juntamente
com o lixo doméstico normal quando o
aparelho chegar ao fim da sua vida (til,
mas entregue-o num local de recolha
oficial para reciclagem. |sto ajuda a
preservar o ambiente.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO
* Leia integralmente este manual de instrucdes.

® I_impe todas as pecas em contacto com os
alimentos antes da primeira utilizagao. Lave com
agua morna e detergente, depois enxagle e seque.

* T rate as lminas com respeito — sao muito afiadas!

° Quando ligar a varinha magica pela primeira vez,
é possivel que se liberte um cheiro “novo”, mas
desaparecera apo6s algumas utilizagdes.
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CONHECA A SUA VARINHA MAGICA
(consultar a pagina 3)

A. Botdo "“turbo” F. Tampa do tubo de K. Veio do copo do picador
B. Botdo de controlo de G. Tubo de alimentacdo L. Varinha
velocidade H. Tampa do picador (Pode ir a maquina de lavar
C. Botao de ligar/desligar (Pode ir a maquina de lavar loiga)
D. Corpo principal loica) M. Batedor tipo balao
(Nao pode ira maquinade |. Lamina do picador (Pode ir a maquina de lavar
lavar loica) (Pode ir a maquina de lavar loica)
E. Engrenagem loica) N. Jarro

(Nao pode ira maquinade ]. Copo do picador (Pode ir a maquina de lavar

lavar loica) (Pode ir a maquina de lavar loica)
loica)
Desembrulhe a caixa com cuidado, guardando todos os materiais de acondicionamento até verificar que
todos os componentes estdao presentes e a funcionar correctamente. Quando estiver satisfeito(a), retire as

etiquetas da varinha mégica e recicle os materiais da embalagem devidamente. E possivel que queira guardar a
caixa para guardar a varinha magica.

Todas as imagens s@o apenas para exemplificacgo; o seu modelo pode ser diferente do das imagens apresentadas.

FIXAR E REMOVER ACESSORIOS

Nao prenda nem remova acessorios com o corpo principal ligado a fonte de alimentacao.

POSICIONAR FIXAR REMOVER

Para fixar a varinha ou Com a outra mao, empurre e Para remover o acessorio,
engrenagem - Segure o corpo rode o acessorio no sentido desligue da tomada e inverta o
principal firmemente com uma dos ponteiros do relogio até os procedimento.

mao e alinhe o entalhe com o entalhes dos lados das pegas

simbolo de desbloqueio. ficarem alinhados.

Pode adquirir acessorios extra ou de substituicao directamente da Dualit. Em cozinhas de muita
actividade pode ser (til ter como extras um segundo copo do picador ou jarro misturador.

Um avental Dualit também pode ser uma prenda ideal. Lamina — contacte os Servicos de Assisténcia
ao Cliente para informagdes sobre a disponibilidade. Nota: A sua capacidade maxima é para processar
70 g de came (2.5cm®) durante 3 segundos (Turbo) (ndo forecida com o conjunto).
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UTILIZACAO DA VARINHA

A varinha é uma ferramenta potente para liquidificar e misturar ingredientes. Para conhecer as
cargas maximas, consulte o grafico da pégina 92.

LIGAR A VARINHA INGREDIENTES INSERIR A VARINHA

Certifique-se de que a varinha Para evitar salpicos, coloque Mergulhe a varinha bem
magica ndo esta ligada a fundo na panela ou no jarro
tomada. Prenda a varinha ao certificando-se de que a
corpo principal. Certifique-se de profundidade da mistura nao
que a varinha esta devidamente ultrapassa as marcas "Max" do

os seus ingredientes num
recipiente, numa panela ou num
jarro misturador altos.

presa ao corpo principal. veio da varinha.
Cuidado:evite o contacto NOTA: Para evitar salpicos,
com as laminas. mantenha o pé submerso
LIGAR DESLIGAR LIMPAR
COMPONENTES
Ligue a ficha da varinha magica Quando a mistura estiver
a tomada. Ajuste a velocidade concluida, largue o botdo de Remova a varinha do corpo
no minimo (-) e prima o botdo alimentacdo e depois tire a ficha principal. Remova a varinha
ligar/desligar para iniciar a da tomada. do jarro ou panela antes de

mistura. verter o conteldo. Limpe os
componentes imediatamente
apos utilizagdo (ver as instrugdes
de limpeza na pagina 91).

UTILIZAR O BATEDOR TIPO BALAO COM ENGRENAGEM

O batedor tipo baldo é a ferramenta perfeita para integrar ar em ingredientes leves e assim se
obterem resultados de grande leveza. Para conhecer as cargas maximas, consulte o grafico da
pagina 92. Nota:para evitar salpicos, utilize o jarro misturador de |L fornecido.

FIXAR ENGRENAGEM INTRODUZIR O

BAIXA VELOCIDADE
BATEDOR TIPO BALAO

Certifique-se de que a varinha Ligue a ficha da varinha magica
magica n3o esta ligada a Segure o corpo principal com a tomada. Mergulhe bem o
tomada. Prenda a engrenagem uma mio e a haste do batedor batedor na mistura. Ajuste a

ao corpo principal. Cer‘tlﬂqug— com a outra e introduza velocidade no minimo (-).
se de que a engrenagem esta bated dand
devidamente presa ao corpo © batedor rodando-o €

principal. empurrando-o ligeiramente até
encaixar em posicao com um
estalido.
LIGAR DESLIGAR LIMPAR
Prima o botao ligar/desligar Quando a mistura estiver COMPONENTES
para comegar a bater. concluida, largue o botdo de Desencaixe o batedor segurando

alimentacdo e depois tire a ficha com firmeza o corpo principal
da tomada. ou a engrenagem e puxando o

batedor para baixo. Remova a
engrenagem do corpo principal.
Limpe os componentes
imediatamente apos a utilizagao
(ver as instrucdes de limpeza na
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UTILIZAR O COPO DE PICAR E A ENGRENAGEM

Com as laminas afiadas e capacidade para 600 ml, o acessorio do copo de picar é compacto e {til
para ingredientes secos. Para conhecer as cargas maximas, consulte o grafico da pagina 92.

INSERIR LAMINAS

Certifique-se de que a varinha
magica ndo esta ligada a
tomada. Insira a lamina no copo
de picar; cologue-a sobre o veio
do copo de picar.

Cuidado:as [aminas sdo afiadas!

FIXAR ENGRENAGEM

Prenda a engrenagem ao corpo
principal. Alinhe as quatro
partes salientes

TUBO DE

ALIMENTACAO

Certifique-se de que a varinha
mégica ndo esta ligada a
tomada. Remova o tubo

de alimentacao e insira os
ingredientes pelo tubo de
alimentag¢ao para o copo. Nunca
insira os dedos ou utensilios

no tubo de alimentagao (p. ex.,
uma espatula).

REMOVER

ENGRENAGEM

Remova a engrenagem do
corpo principal rodando no
sentido dos ponteiros do
relogio.

INGREDIENTES

Distribua os ingredientes
uniformemente no copo.
Prepare alimentos cortados

em cubos grandes de tamanho
uniforme (aproximadamente

2 cm). Ndo encha acima da
marca MAX. Nota: Nunca insira
alimentos antes da lamina.

LIGAR

Ligue a ficha da varinha magica
a tomada. Ajuste a velocidade
no minimo (-) e prima o botao
ligar/desligar comegar a picar.

TAMPA DO TUBO DE
ALIMENTACAO

Instale novamente a tampa do
tubo de alimentacgao. Ligue o
aparelho e continue a utilizar a
varinha magica.

REMOVER A TAMPA

Rode a tampa no sentido
oposto ao dos ponteiros do
relogio. Se pretender raspar
uma mistura, retire primeiro
as laminas. Nunca toque nos
bordos cortantes das [aminas.
Cuidado:as laminas sao afiadas!
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FECHAR A TAMPA

Coloque a tampa no copo

e rode no sentido dos
ponteiros do relégio para
travar. Certifique-se de
que a tampa esta travada
em posicao, com o tubo
de alimentacao e o bico
alinhados.

IMPULSO

Para cames e ingredientes duros,

mantenha premido durante 25
segundos, 30 segundos para
liquidos e ingredientes moles.
Nota: Para obter os melhores
resultados, aplique impulsos
breves repetidos (ndo mais do
que | segundo).

DESLIGAR

Quando o corte estiver
concluido, solte o botdo de
alimentac@o e depois tire a ficha
da tomada. Certifique-se de que
o motor e as laminas pararam e
depois levante o corpo principal
e a engrenagem na vertical da
tampa do copo de picar.

LIMPAR
COMPONENTES

Limpe os componentes
imediatamente apos utilizagao
(ver as instrucdes de limpeza na
pagina 91).

GUARDAR A VARINHA MAGICA

DESLIGAR DA

TOMADA

Certifique-se de que a varinha
magica ndo esta ligada a tomada
quando a guardar.

LIMPAR E SECAR

Certifique-se de que a unidade
€ totalmente limpa antes de

a guardar. Pode ocorrer uma
rapida acumulagao de bactérias
se ndo for limpa e se ficarem
alimentos na unidade.

GUARDAR

Coloque a varinha magica na
caixa num local fresco e seco e
fora do alcance das criancas.

LIMPEZA E MANUTENCAO
E IMPORTANTE LIMPAR A VARINHA MAGICA ETODAS AS PECAS QUE

ENTRAM EM CONTACTO COM ALIMENTOS APOS CADA UTILIZACAO. DESTE
MODO, PROLONGARA A VIDA UTIL DO APARELHO.

DESLIGAR DA
TOMADA

Desligue sempre e retire a ficha
da tomada antes de realizar
qualquer procedimento de
limpeza. Nunca utilize produtos
de limpeza abrasivos em
qualquer componente.

NAO MERGULHAR

Nao mergulhar nem submergir
parcialmente o corpo principal
ou a engrenagem em qualquer
liquido.

[CONES DE LIMPEZA

Procure estes simbolos nos
componentes e siga as instrugoes:
I. Nao pode ir a maquina de
lavar loica

2. Pode ir a méaquina de lavar
loica

3. Nao mergulhar os
componentes

LAMINAS AFIADAS

Cuidado:evite o contacto com
as laminas. Utilize uma escova
de limpeza e sabdo para lavar as
laminas.

PRE-LAVAGEM

Para remover particulas de
alimentos da varinha, do copo
de picar e do batedor tipo
balao, encha um frasco (ou
encha pela metade o copo
de picar) com 4gua morna e
centrifugue utilizando o botao
turbo.

UTILIZE PANOS
HUMIDOS

Nao utilize produtos de
limpeza &speros ou abrasivos,
dissolventes ou esfregao de aco.
Utilize um pano himido.



GRAFCO DE CARGA MAXIMA

Utilize o grafico abaixo como guia para determinar a quantidade maxima de ingredientes que
podem ser misturados de cada vez.

ACESSORIO RECEITA / INGREDIENTE QUANTIDADE MAXIMA VELOCIDADE RE- TEMPO DE
COMENDADA PROCESSAMENTO
APROX./SEGUNDOS
Batidos, Nao ultrapasse a marca "max" da Turbo+ 20
VARINHA* COM JARRO MISTURADOR Milkshakes varinha
logurte de fruta 500g de iogurte + 150g de fruta Alta 20
Cenoura cozinhada 800g Média 30
Sopa ou comida para bebés Nao ultrapasse a marca "max" da Média-Alta 30
varinha
Maionese 2 gemas de ovo + 300 ml de Média 30
COPO DE PICAR* E LAMINA DE oleo de girassol acrescentado
CORTE gradualmente através do tubo de
alimentagao
Guarnigao 300 ml de azeite + 100 ml de Média 30
vinagre - juntar mostarda de Dijon
a gosto
Tomate, cebola 400g Média 30
P3o ralado 3 grandes fatias de pao (150g, Turbo+ 30
juntar gradualmente através do
tubo de alimentag3o)
Carne magra (porco, frango, vaca ou 450g Turbo+ 20
peixe; cortar em cubos de 2 cm)
Frutos secos 200g Turbo+ 20
Ervas aromaticas 30g Alta 30
Creme 500ml Baixa 60
BATER** COM COPO DE MISTURA
ADEQUADO (NAC FORNECIDO) Claras de ovos 4 Baixa 60
Mistura de bolo Mistura de bolo com 3 ovos Baixa 60
(150g de farinha, 150g de aglcar,
utilizando manteiga suavizada)

SUGESTOES PARA MISTURA

Para obter os melhores resultados de corte, junte os ingredientes gradualmente através do
tubo de alimentacao. Este aparelho ndao é adequado para mangas congeladas, chocolate
solido, graos de café, sementes, arroz cru, etc. De um modo geral, nao existe uma
velocidade definida para uma receita completa. Sera necessario mudar a velocidade da
batedeira dependendo da etapa da receita em que estiver a trabalhar. Essa indicagao consta
da secgao de receitas.

*  Quando processar liquidos, por exemplo sopas, com a varinha, certifique-se sempre de que
0 pé esta submerso no liquido, por forma a evitar salpicos. Nao processar legumes crus.
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*  Quando cortar pequenas quantidades de ingredientes, utilize uma velocidade baixa e uma

acgao de impulso.

*  Nao processar gelo no copo de picar.
*  Para obter os melhores resultados, aplique impulsos repetidamente, segurando o botao

durante nao mais do que | segundo.

FUNCIONAMENTO E TEMPOS DE REPOUSO:
* Nao misture nem processe durante mais de | minuto em qualquer periodo de 4

minutos; caso o faca acidentalmente, desligue a ficha da tomada e deixe a varinha méagica

arrefecer antes de voltar a utilizar

**Deixe o aparelho repousar durante | minuto por cada minuto de mistura.

93



MANUTENCAO

COMPONENTE
CORPO PRINCIPAL

777
/

S22
X A

®Q

LIMPEZA

Limpe a superficie exterior com
um pano himido.

NAO LAVAR NA MAQUINA
DE LOUCA

SECAGEM

Secar bem com um pano

ENGRENAGEM
X

777
1y
/

&

Limpe a superficie exterior com
um pano himido.

NAO LAVAR NA MAQUINA
DE LOUCA.

Secar bem com um pano

777
/
‘o

Cologue na prateleira de cima
da maquina de lavar louca e
lave com um programa com
temperatura inferior a 40 °C.
Mantenha bem afastado dos
elementos de aquecimento
Ou entao lavar a varinha sob
agua corrente

Drenar a varinha pousando-a
de pernas para o ar (laminas
viradas para cima) e secar
cuidadosamente com um pano.
Isto permite que a dgua escorra do
interior da varinha.

w <
>

1 SEI R
| B
S £

777
’
‘o

<
&

Coloque na prateleira de cima
da maquina de lavar louca e
lave com um programa com
temperatura inferior a 40 °C.
Mantenha bem afastado dos
elementos de aquecimento.
Ou entdo lavar a varinha sob
agua corrente

Secar bem com um pano

LAMINA DO
PICADOR

777
7

R
\/ ~

&

Cologue na prateleira de cima
da maquina de lavar louca e
lave com um programa com
temperatura inferior a 40 °C.
Mantenha bem afastado dos
elementos de aquecimento.
Ou entao lavar a varinha sob
agua corrente

Secar bem com um pano

COPO DE PICAR E

-
>
K4
=
>

777
AL
/

1

&

Coloque na prateleira de cima
da maquina de lavar louca e
lave com um programa com
temperatura inferior a 40 °C.
Mantenha bem afastado dos
elementos de aquecimento.
Ou entdo lavar a varinha sob
agua corrente

Secar bem com um pano

COPO DE MISTURA

777
/

R0
\/ /

&

Cologue na prateleira de cima
da maquina de lavar louga e
lave com um programa com
temperatura inferior a 40 °C.
Mantenha bem afastado dos
elementos de aquecimento.
Ou entdo lavar a varinha sob
agua corrente

Secar bem com um pano
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

CAUSA(S) POSSIVEL(EIS) SOLUGCAO(OES)

AVARINHA MAGICA NAO LIGA

|. A unidade pode ndo estar bem
ligada a fonte de alimentacao.

I. Verifique se a ficha esta na tomada e se o botdo esta ligado.

2. O fusivel térmico da unidade
pode ter sido activado, desligando
temporariamente a unidade.

|. A unidade pode ter sido utilizada
por um periodo de tempo longo.

2. Este produto integra um dispositivo de corte térmico
reposicionavel e protec¢ao contra picos de tensao; se a varinha nao
ligar ou se o motor parar, a unidade n3o est4 avariada; desligue, retire
a ficha da tomada, deixe arrefecer e volte a ligar.

O CORPO DA VARINHA FICA QUENTE

|. Deixe a unidade arrefecer totalmente. A sua varinha magica foi
concebida para utilizagao intermitente; o motor € muito potente;
consulte os tempos de utilizagao e repouso e as cargas maximas

neste manual de instrucdes.

2. A unidade pode ter sido usada
para processar uma carga pesada.

2. A utilizagao normal produz aquecimento sobretudo em dias muito
quentes; nunca deixe o aparelho exposto directamente ao sol.

3. A unidade pode ter estado junto
a uma fonte de calor.

I. Pode ter excedido os volumes

Maximos.

3. Conserve em local fresco e escuro.

O PRODUTO NAO ESTA A FICAR MISTURADO

I. Consulte a tabela de cargas maximas (pagina 92) e misture os
ingredientes em lotes mais pequenos.

2. Os pedacos de ingredientes
podem ser demasiado grandes.

2. Os pedagos de alimento sao demasiado grandes; experimente
corta-los em pedagos mais pequenos e tente novamente.

3. A velocidade de picar pode nao
ser apropriada para os ingredientes.

|. A unidade possui [aminas muito
afiadas e acessorios que rodam com
muita velocidade.

3.1. Esta a utilizar a seleccdo de velocidade errada; ajuste numa
velocidade mais lenta, aplique um impulso e aumente gradualmente a
velocidade da varinha.

3.2. A lamina pode estar danificada; contacte a Dualit para mais
aconselhamento e informacdes sobre pecas sobresselentes.

O PRODUTO SALPICA QUANDO MISTURO

[.I. Antes de ligar, mergulhe a varinha no produto a misturar.

|.2 Experimente utilizar um copo ou tigela mais fundos, mesmo
quando estiver a misturar quantidades pequenas de produtos.

I.3 Regule o botdo rotativo numa velocidade mais lenta e aumente
gradualmente a medida que for misturando.

I.4 Nao ultrapasse a marca MAX nos lados da varinha enquanto
estiver a misturar.




SAKERHETSFORESKRIFTER

LASALLA
ANVISNINGAR

INNAN DU ANVANDER

DUALIT HANDMIXER FORVARA
BRUKSANVISNINGEN SAKERT FOR
FRAMTIDA REFERENS

F"OU alltid dessa sakerhetsanvisningar nar du anvander
mixern — for din egen sékerhet, och for att undvika
skador pa mixern.

Undvik risken for elektriska stotat — sink aldrig ned
motordelen, sladden eller kontakten i vatten eller

nagon annan vatska. Lat inte vatska komma in i skarven

dar motordelen och tillbehor satts ihop.

Denna apparat far inte anvandas av bam. Héll
apparaten och sladden utom rackhall for barn.

Bam far inte leka med apparaten.

Den hiar apparaten kan anvandas av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
otillracklig erfarenhet och kunskap forutsatt att de har
visats eller instruerats i hur apparaten anvands pa ett
sakert satt samt att de forstar riskerna.

B"or inte anvandas utomhus och i fordon, batar eller
husvagnar som befinner sig i rorelse.

Apparaten ar endast avsedd for hushalisoruk. Om
apparaten anvands pa felaktigt satt, i professionella
(eller delvis professionella) sammanhang eller om den
inte anvands i enlighet med den har bruksanvisningen,
sa upphor garantin att gélla och Dualit avsager sig allt
ansvar for alla skador som kan uppsta.

Mixtra aldrig med sakerhetssystemen. De finns dar
for din egen sakerhet.

For att undvika allvarliga skador, om enheten skulle
startas av misstag, bor man dra ur kontakten fran

eluttaget narden inte anvands, nar den forflyttas, innan

man satter i eller tar bort tillbehor och fore rengdring
och forvaring.

Placera inte handmixern ndra kanten av en arbetsyta.

L4t inte sladden hanga ut utanfor bords- eller
bankkanter.

Hail hander och redskap borta fran karlen nar du kor
mixern for att minska risken for allvarliga kroppsskador

eller skador pa mixern. LJu kan anvénda en skrapa,
men bara nar mixem star stilla och knivbladen har
avlagsnats pa ett sakert sitt.
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Knivblad ar vassa. Var forsiktig nar du handskas
med den. Undvik kontakt med rorliga delar — det
kan orsaka allvarliga skador

\/ar forsiktig om varm vétska halls i matberedaren
eller mixemn eftersom den kan spruta ut ur
apparaten pa grund av en plotslig angbildning.
Anvind alltid hackskalen med locket ordentligt pa
plats. dkalen kan lacka om locket ar skadat, felaktigt
pasatt eller den ar overfylld.

Ta inte bort tillbehodr fran motordelen innan
motom har stannat.

Ha fingrar, klader, redskap och har borta fran
rorliga delar.

Stoppa aldrig ned fingrama eller nagot foremal
(tex. en slickepott) i hackskalen medan handmixern
arigang.

Lamna inte apparaten utan tillsyn. Lamna inte
apparaten obdvervakad nar den anvéands. Draur
sladden ur apparaten nar den inte dvervakas.

Om du anvénder tillbehor som inte
rekommenderas eller sdljs av tillverkaren kan det
leda till brand, elstotar eller skador.

Om hackningskniven, stavknivbladen eller vispen
har fastnat, stang av och dra ur handmixern innan
du tar bort det som har fastnat.

Bullemivan pa denna apparat ar Lc>70dB.

A\ sikerhetsskal rekommenderar vi att ta bort
kastrullen fran spisen och lata vatskan kallna till
rumstemperatur fore mixningen. | lixa aldrig het
olja eller fett.

Hai aldrig kokande vatska eller mat i hackskalen.
Lat alltid vatskor och mat kallna.

I_'égg inte in frysta varor i kanna eller hackskal som
tagits direkt fran en varm diskmaskin.

S'énk inte ned eller diska kannan eller hackskalen i
kokande eller mycket hett vatten.

Nar du mixar tunga ingredienser ska du pulskora i
30 sekunder och lata det svalna till rumstemperatur
mellan varje puls. | Notera att inga recept i
handboken innehaller tunga ingredienser.

K'or inte hackskalen nar den ar tom.
Bar aldrig och dra aldrig apparaten i sladden.

Kontrol\era att spanningen i uttaget stammer
overens med spanningsangivelsen pa motordelens
undersida. /AAnvénd den inte om spanningen inte
stdmmer overens.

* Om natsladden ar skadad, maste den av
sakerhetsskdl bytas ut avDualit eller en behorig
Dualit-reparator.

Avénd inte handmixerm om sladden eller
kontakten ar skadad.

Anvénd inte handmixern om den inte fungerar
som den ska.

Anv’énd inte handmixern om den tappats i

golvet och visar tecken pa skador. Neturnera
apparaten till ndrmaste auktoriserade servicecenter
for undersdkning, reparation eller elektrisk eller
mekanisk justering om det finns tecken pa skador.

Den har produkten ar utrustad med en
aterstéllbar termosakring och dverspanningsskydd.

m motorn stannar, ar enheten inte trasig,
stoppa, dra ur sladden, lat den svalna och starta
sedan om.

VARNING: For att undvika fara efter oavsiktlig
aterstdlining av termosékring, far denna produkt
inte anslutas via en extern enhet, till exempel en
timer eller kopplad till en krets som regelbundet
stangs av via tjansten.

Vi rekommenderar att apparaten ansluts till ett

vagguttag dar inga andra apparater ar anslutna.
nnars kan det finnas risk for dverbelastning, att

kretsbrytaren oser ut eller att det gar en sakring.

agguttaget ska helst skyddas av en jordfelsbrytare.

Den hogsta klassificeringen ar baserad pa det
tillbehdr som drar den storsta belastningen. Andra
tillbehdr kan dra mindre elektricitet.

Var forsiktig om het vétska anvands tillsammans
med handmixern eller dess tillbehor eftersom
detta kan spruta ut ur kdrlet pa grund av en plotslig
angbildning.

Sléng inte apparaten i
hushallssoporna nar den slutat
att fungera —lamna in den pa en
atervinningsstation. Dérigenom

bidrar du till att varda miljon.

SPARA DESSA
ANVISNINGAR

FORE FORSTA
ANVANDNINGSTILLFALLET

* Las instruktionsboken noga.

® Rengbr alla delar som kommer i kontakt med
livsmedel innan du anvander apparaten for forsta
gangen. LJiska i varmt vatten med diskmedel, skolj
och torka.

* Behandia knivbladen med respekt — de ar mycket
vassal

° Nér du startar handmixern forsta gangen kan
du eventuellt kinna en latt lukt ("ny apparat”).
Lukten kommer att forsvinna efter nagra
anvandningstillféllen.
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LAR KANNA DIN HANDMIXER
(se sidan 3)

G. Matarror L. Stav

(Tal maskindisk)
M. Ballongvisp

(Tal maskindisk)
N. Blandningsbégare

(Tal maskindisk)

A. Turboknapp
B. Hastighetskontrollvred H. Hackningslock
C. Strombrytare (Tal maskindisk)
D. Motordel . Hackningskniv
(Tal maskindisk)
E. Véxellada ). Hackningsskal
(Tal maskindisk)
K. Axel till hackningsskal

(Tal ef maskindisk)

(Tal €] maskindisk)

F.  Lock till matarror

Packa upp innehallet forsiktigt och behall allt forpackningsmaterial tills du ar séker pa att alla delar
finns med och att de fungerar. Nar du har forvissat dig om detta kan du ta bort etiketterna fran
mixem och lagga forpackningsmaterialet i &tervinningen. Om du vill kan du spara ladan och forvara
mixern i den.

Alla bilder ar endast illustrationer. Din modell kan awvika fran bilderna som visas.

SATTA I OCH TA BORT TILLBEHOR

Satt inte i eller ta bort tillbehdr nar motordelen ar ansluten till elnatet.

HITTA FAST TA BORT

For att fasta staven eller Skjut in och vrid tillbehdret For att ta bort tillbehoret: dra ur
vaxelladan — hall motordelen medsols med andra handen, tills sladden och gor tvart om.
stadigt med ena handen, justera indragen pa sidoma av delarma

indraget med oppningsymbolen.  ar riktade pa rétt satt.

Extra tillbehor eller utbytestillbehdr kan kopas direkt fran Dualit. En extra

hacknings- eller blandningsskal kan vara bra att ha i ett kbk med mycket aktiviteter. Ett Dualit-forklade
kan ocksa vara en perfekt present. Knivblad — kontakta kundtjansten for mer information. OBS! Dess
maxkapacitet ar 70 g kdtt (2.5¢cm?) som behandlas i 3 sekunder (Turbo) (ingar inte i forpackningen).
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HUR MAN ANVANDER STAVEN

Staven ar ett kraftfullt verktyg for att blanda eller gbra ingredienser flytande. For maxbelastningar se

tabellen pa sidan 102.

ANSLUT STAV

Kontrollera att sladden till
handmixern ar utdragen.
Anslut staven till motordelen.
Se till att staven sitter fast
ordentligt i motordelen. Var
forsiktiglundvik kontakt
med knivbladen.

SLA PA

Satt i sladden till handmixern.
Stall in hastigheten pa minimum
(-) tryck pa strombrytaren och
starta mixningen.

INGREDIENSER

Lagg dina ingredienser i

ett hogt karl, bunke eller
blandningsbagare for att undvika
stank.

STANGA AV

Slapp strombrytaren nar
mixningen ar klar och dra ur
sladden.

SATT | STAVEN

Stoppa ner staven djupt i
karlet eller skalen och se till
att blandningen inte dverstiger
"Max"-markeringarna pa axeln.
OBS! Hall staven nedsankt for

att undvika stank

2 F] RENGORING AV
DELAR

Ta bort staven fran motordelen.
Ta bort staven fran skalen

eller kastrullen innan du haller.
Diska delarna omedelbart efter
anvandningen (se sid. 101 for
rengbringsanvisningar).

ANVANDA BALLONGVISPEN MED VAXELLADAN

Ballongvispen @r det perfekta verktyget for att fa in luft i latta ingredienser och uppna fjaderlatta
resultat. For maxbelastningar se tabellen pa sidan 102. OBSIfor att forhindra stank anvand den
medfoljande mixerbehallaren pa | .

ANSLUT

VAXELLADAN

Se till att sladden till handmixern
ar urdragen. Anslut vaxelladan
till motordelen. Se till att
vaxelladan ar ordenligt ansluten
till motordelen.

SATT PA

Tryck pa strombrytaren for att
bdrja vispningen.

SATT |

BALLONGVISPEN

Hall motordelen med ena
handen och vispen med den
andra handen och for in vispen

och vrid och tryck tills den sitter

pa plats.

STANGA AV

Slapp strombrytaren nar
vispningen ar klar och dra ur
sladden.
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LAG HASTIGHET

Satt i sladden till handmixern.
Séatt ned vispen ordentligt

i blandningen. Stall in
hastigheten till minimum

)

RENGORING AV
DELAR

Ta bort vispen genom att
halla stadigt i motordelen eller
vaxelladan och dra vispen
nedat. Ta bort vaxelladan
fran motordelen. Diska
delarma omedelbart efter
anvandningen (se sid. 101 for
rengbringsanvisningar).



HUR MAN ANVANDER HACKSKALEN OCH VAXELLADAN

Med sina vassa knivar och 600 ml kapacitet, ar hackskalen kompakt och praktisk for torra ingredien-
ser. For maxbelastningar se tabellen pa sidan 102.

SATT | KNIVBLADEN

Kontrollera att sladden till
handmixern ar utdragen. Satt i
knivbladet i hackskalen; placera
det ovanpa axeln i hackskalen.
Var forsiktig!Bladen ar vassal

4D ANSLUT
VAXELLADAN

Anslut véxelladan till
motordelen. Rikta in de fyra
utskjutande fordjupningara

MATNINGSROR

Kontrollera att sladden till
handmixemn &r utdragen. Ta
bort locket till matningsroret
och lat ingredienser rinna ner
genom matningsroret i skalen.
Stoppa aldrig ner fingarna eller
nagot redskap i matningsroret
(tex. en slickepott)

AVLAGSNA
VAXELLADAN

Ta bort vaxelladan fran
motordelen genom att vrida
den medsols.

INGREDIENSER

Fordela ingredienserna jamnt

i skalen. Skar storre livsmedel

i lika stora kuber om ca 2 cm.
Fyll inte skalen dver MAX. OBS!
Lagg aldrig i matvaror i skalen
innan kniven satts i.

SLAPA

Satt i sladden till handmixem.
Stall in hastigheten pa
minimum (), tryck pa
strombrytaren och starta
hackningen.

LOCK TILL
MATNINGSROR

Satt tillbaka locket pa
matningsroret. Satt i sladden
till apparaten och fortsatt att
anvanda handmixem.

TA BORT LOCKET

Vrid locket motsols. Ta

bort knivbladen forst om en
blandning ska skrapas ut. Vidror
inte knivarnas skarsidor.

Var forsiktiglBladen ar vassa!
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STANG LOCKET

Satt locket pa skalen och

vrid medsols for att stanga.
Sakerstall att locket sitter
fast ordenligt och att
matarroret och pipen ar
inpassade.

PULS

Puls for max 25 sekunder for
kott och harda ingredienser, 30
sekunder for vétskor och mjuka
ingredienser. OBS! Anvand
upprepade korta pusler (hogst |
sekund) for basta resultat.

STANGA AV

Slapp strombrytaren nar
hackningen ar klar och dra
ur sladden. Se till att motom
och knivarna har stannat och
lyft sedan motordelen och
véxelladan lodratt upp fran
hackskalens lock.

2L] RENGORING AV
DELAR

Diska delarma omedelbart efter
anvandningen (se sid. 101 for
rengdringsanvisningar).

FORVARING AV HANDMIXERN

DRA UR SLADDEN

Kontrollera att sladden till
handmixern &r utdragen nar den
forvaras.

REN OCH TORR

Se till att enheten @r ordentligt
rengjord innan den ska forvaras.
Det kan snabbt bildas bakterier
om det finns matrester kvar och
enheten inte ar rengjord.

FORVARING

Lagg handmixern i [adan pa en
sval och torr plats och utom
rackhall for bam.

RENGORING OCH UNDERHALL
DET ARVIKTIGT ATT RENGORA HANDMIXERN OCH ALLA DELAR SOM

VARIT | KONTAKT MED MATVAROR EFTERVARJE ANVANDNING. DETTA GER
APPARATEN LANGRE LIVSLANGD.

RENGORINGSSYMBOLER FORDISK

DRA UR SLADDEN

Stang alltid av apparaten och
dra ur sladden fore rengoring.
Anvénd aldrig slipande
rengdringsmedel pa nagon av
delarna.

@ INGEN

NEDSANKNING

Sank inte ned, helt eller delvist,
motordelen eller vaxelladan i
nagon vatska

Titta efter dessa symboler pa
delarna och folj anvisningarna:

I. Tal ej diskmaskin
2. Tal diskmaskin

3. Sank inte ned delamna i vatten

VASSA KNIVBLAD

Var forsiktiglundvik kontakt

med knivbladen. Anvand en
diskborste och diskmedel nar du
diskar knivbladen.
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For att ta bort matrester

fran staven, hackskalen och
ballongvispen bor du fylla en
bunke (eller hackskalen till
halften) med varmt diskvatten
och vispa med turboknappen.

6.F] ANVAND EN FUKTIG
TRASA

Anvand inte starka eller slipande
rengoringsmedel, [6sningar eller
stalull. Anvénd en fuktig trasa.



TABELL OVER MAXIMALA MANGDER

Anvand tabellen nedan som en guide for att bestdmma den maximala mangden av ingredienser som
ska blandas pa en gang.

TILLBEHOR RECEPT/INGREDIENS MAXIMAL MANGD REKOMMENDERAD UNGEFARLIG
HASTIGHET BEARBETNINGSTID/
SEKUNDER
Smoothies, Overskrid inte maxmarkeringen pa Turbo+ 20
STAV* MED BLANDNINGSBAGARE milkshakes staven
Fruktyoghurt 500 g yoghurt + 150 g frukt Hog 20
Kokta morotter 800 g Medium 30
Soppa eller babymat Overskrid inte maxmarkeringen pa Medium-Hog 30
staven
Majonnis 2 aggulor + 300 ml solrosolja som Medium 30
HACKSKAL* OCH KNIVBLAD gradvis tillsatts via matningsroret
Dressing 300 ml olivolja + 100 ml vinager, Medium 30
tillsatt ©nskad mangd Dijonsenap
Tomater, [6k 400 g Medium 30
Brodsmulor 3 stora brodskivor (150 g, mata Turbo+ 30
gradvis in dem via matningsroret)
Magert kott (flask, kyckling, notkott eller 450 g Turbo+ 20
fisk, skuret i 2 cm kuber)
Notter 200 g Turbo+ 20
Orter 30g Hog 30
Gradde 500 ml Lag 60
VISPA ** MED LAMPLIG BUNKE
(MEDFOLJER EJ) Aggvitor 4 Lag 60
Kakmix Sockerkaksblandning med 3 4gg Lag 60
(150 g mjol, 150 g socker, mjukt
smor)

MIXTIPS

Tillsatt ingredienserna gradvis via matningsroret, for basta resultat. Denna apparat ar
inte lamplig for frusen mango, osmalt choklad, kaffebdnor, fron, okokt ris osv. Generellt
finns det inte en bestdmd hastighet for ett helt recept. Du kommer att behdva andra
hastigheten pa mixern beroende pa i vilket steg i receptet du arbetar. Detta framgar av
receptavsnittet.

Nar du anvander staven for bearbetning av vétskor, t.ex. soppor med staven, bor du alltid
se till att nederdelen ar nedsankt i vétskan for att forhindra stank. Bearbeta inte okokta

gronsaker.
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Nar du hackar sma kvantiteter av ingredienser bor du anvanda en lag puls.

Bearbeta inte is i hackskalen.

Hall inte in knappen i mer an en sekund at gangen, for basta resultat.

DRIFT- OCH VILOTIDER:

* Du bor inte mixa eller bearbeta i mer an | minut under en 4-minutersperiod. Om du
rakar gora detta, dra ur sladden och Iat handmixern svalna helt innan du anvander den
igen.

** Lat apparaten vila i | minut for varje minut av vispning.
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UNDERHALL

KOMPONENT
MOTORDEL

777
2y
/

X (@4}

®

RENGORING

Torka av den yttre ytan med en
fuktig trasa.
KAN INTE DISKAS | DISKMASKIN

TORKNING
Torka noga med en handduk

VAXELLADA

777
S
m

X

®

Torka av den yttre ytan med en
fuktig trasa.
KAN INTE DISKAS | DISKMASKIN

Torka noga med en handduk

STAV

777
S22
/

<
&

Placera delarna hogst upp i
diskmaskinen och diska i ett program
dér temperaturen understiger 40°.
Bor inte sta nara varmeelement

Eller diska staven under rinnande
vatten

Lat vattnet rinna av genom
att vanda den upp och ned (sa
att knivbladen dr vanda uppat) och
torka forsiktigt med en duk. Detta
gor att vattnet rinner av fran insidan
av staven.

VISP

F

2y

N
N
TR

Placera delarna hogst upp i
diskmaskinen och diska i ett program
dar temperaturen understiger 40°.
Bor inte sta ndra varmeelement

Eller diska staven under rinnande
vatten

Torka noga med en handduk

HACKNINGSKNIV

F

77
L
/

&

Placera delarna hogst upp i
diskmaskinen och diska i ett program
dér temperaturen understiger 40°.
Bor inte sta nara varmeelement

Eller diska staven under rinnande
vatten

Torka noga med en handduk

HACKSKAL OCH
LOCK

770
7
\/ QA

&

Placera delarna hogst upp i
diskmaskinen och diska i ett program
dar temperaturen understiger 40°.
Bor inte sta ndara varmeelement
Eller diska staven under rinnande
vatten

Torka noga med en handduk

SKAL

F

777
2y
/

&

Placera delarna hogst upp i
diskmaskinen och diska i ett program
dér temperaturen understiger 40°.
Bor inte sta nara varmeelement

Eller diska staven under rinnande
vatten

Torka noga med en handduk
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FELSOKNING
MOJLIG ORSAK

HANDMIXERN GAR INTE ATT STARTA

|. Apparaten kanske inte ar ratt ansuten till elnatet.

LOSNING

|. Kontrollera kontakten i eluttaget och att
strombrytaren ar paslagen.

2. Apparatens termosakring kanske har aktiverats,
och stangt av den tillfilligt.

HANDMIXERN BLIR HET

|. Apparaten kan ha anvants under en langre tid.

2. Denna produkt ar utrustad med en aterstallbar
termosakring och dverspanningsskydd. Om handmixem
inte gar att satta pa eller om motorn stannar, ar den
inte trasig, stanna, dra ur sladden, It den svalna och
starta sedan om.

I. Lat den kallna helt. Din handmixer ar avsedd
for intermittent bruk, motormn ar mycket kraftfull,
se drift- och vilotider under maxbelastning i denna
instruktionsbok.

2. Apparaten kan ha anvants till tunga ingredienser.

2. Viss varme genereras under normal anvandning,
sarskilt under mycket varma dagar, 1at den aldrig ligga i
direkt solljus.

3. Apparaten kan ha legat bredvid en het varmekalla.
BLANDNINGEN BLANDAS INTE

|. Du kan ha dverskridit den maximala volymen.

3. Forvara den pa en sval och mork plats.

I. Se uppgifter om maxvolymer (sid. 102) och blanda
ingredienserna i mindre portioner.

2. Bitarna i ingredienserna kan vara for stora.

2. Bitarna i maten ar for stora, skdr dem i mindre bitar
och forsok igen.

3. Hackningshastigheten kanske inte ar [amplig for
ingredienserna.

DET STANKER NAR JAG MIXAR

|. Apparaten har mycket kraftiga knivblad och
tillbehdr som roterar mycket snabbt.

3.1. Du anvander fel hastighet, stéll in en lagre hastighet,
pulsera och dka gradvis mixerns hastighet.

3.2. Knivbladet kan vara skadat, kontakta Dualit for fler
rad och extra information.

I.I. Satt ned staven i blandningen innan apparaten slas
pa.
I.2. Anvand en djupare skal eller karl, aven vid

blandning av sma blandningar.

|.3. Stéll in hastighetshjulet pa en lagre instalining och
Oka sedan hastigheten medan du blandar.

|.4. Ga inte bver MAX-markeringen pa sidorna av
staven under mixningen.
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