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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehér ist fur die Kichenmaschine MUMS.../MUMXL..
bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.
Dieses Zubehor ist zum Zerkleinern, Mixen, Schneiden und Raspeln
von Lebensmitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von
anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Vorsicht beim Umgang mit dem Multifunktionsmesser und den
Zerkleinerungsscheiben. Zum Einsetzen und Entnehmen des
Multifunktionsmessers dieses nur am Kegelansatz anfassen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen. Scheibentrédger mit
Zerkleinerungsscheibe nur am Giriffstiick in der Mitte anfassen.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nicht in den Einflllschacht greifen, zum Nachschieben Stopfer
verwenden.

Wichtig!

Zubehor nur in komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Zubehor nur in der aufgefihrten Arbeitsposition betreiben.

Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und gezogenem Netzstecker
abnehmen.

Nur wenn der Multi-Mixer vollstdndig zusammengesetzt ist und der
Deckel bis zum Anschlag der Deckelnase gedreht ist, 1&sst sich der
Multi-Mixer auf die Kiichenmaschine aufsetzen und betreiben.
Eventuell die Deckelnase mit dem Daumen festhalten (Bild [-4/DB1-5).

Auf einen Blick E
Bitte Bildseiten ausklappen. Wichtiger Hinweis
Bild I In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
1 Sockel Richtwerte fir die Arbeitsgeschwindigkeit
2 Schiissel beziehen sich auf die Gerate mit
3 Multifunktionsmesser 7-stufigem Drehschalter.
4 Scheibentrager Far Gerate mit 4-stufigem Drehschalter
5 Zerkleinerungsscheiben kénnen die Richtwerte der folgenden
a Wende-Schneidscheibe - dick/diinn Tabelle entnommen werden:
b Wende-Raspelscheibe — grob/fein 7-stufig: 1..2..3..4..5...6..7
¢ Reibscheibe — mittelfein 4-stufig: 1........ 2. T 4
6 Deckel mit Einfallschacht
7 Stopfer
Bild &
Arbeitsposition

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Uberlastsicherung

Eine eingebaute Sollbruchstelle schiitzt den
Antrieb vor Schaden. Bei Uberlastung bricht
der Scheibentréager an der Antriebswelle.

Ein Ersatzteil ist beim Fachhandler oder

Kundendienst zu beziehen (Best.-Nr. 088256).

Zusammensetzen

® Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen*.

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Vorsicht beim Umgang mit dem
Multifunktionsmesser und den
Zerkleinerungsscheiben. Zum Einsetzen
und Entnehmen des Multifunktions-
messers dieses nur am Kegelansatz
anfassen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen. Scheibentrdger mit
Zerkleinerungsscheibe nur am Griffstick
In der Mitte anfassen.

Multifunktionsmesser
zum Hacken, Purieren, Mixen, Zerkleinern und

zum Herstellen von SoBen und Mixgetrénken.

Bild

® Schissel auf den Sockel setzen und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

® Messer am Kegelansatz ergreifen und in
die Schussel einsetzen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel einfullen.

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag der Deckelnase drehen.

Zerkleinerungsscheiben

Wende-Schneidscheibe - dick/diinn
zum Schneiden von Obst und Gemiise.

Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:

»1“ fur die dicke Schneidseite

,3" flr die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkdse, Brof,
Brétchen und Schokolade.

Wende-Raspelscheibe — grob/fein

zum Raspeln von GemUse, Obst und Kase,
auBer Hartkase (z. B. Parmesan).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2° fur die grobe Raspelseite

L4 fir die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkdse nur
mit der groben Seite raspein.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln, Hartkase
(z. B. Parmesan) und Nissen.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nur einseitig benutzbar.
Sie ist nicht geeignet zum Reiben von Weich-
und Schniftkdse.

Empfohlene Arbeitsstufe

Stufe 1-3 bei weichen und briichigen
Lebensmitteln, ansonsten Stufe 5-7.

Bild @

® Schussel auf den Sockel setzen und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

® Schneid- oder Raspelscheibe mit der
gewlinschten Seite nach oben auf den
Scheibentrager setzen.

® Scheibentrager mit Zerkleinerungs-
scheibe am Giriffstiick in der Mitte
anfassen und in die Schiissel einsetzen.

o Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag der Deckelnase drehen.

Bedienen
Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nicht in den Einfillschacht greifen, zum
Nachschieben Stopfer verwenden.

E Wichtiger Hinweis

Der Deckel kann wéhrend der Arbeit und
wenn der Multi-Mixer auf der
Kichenmaschine angebracht ist nicht

abgenommen werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Entriegelungsknopf driicken und ®
Multifunktionsarm in Position 5 )
bringen. -

o Nicht genutzte Antriebe mit
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

o Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

® Zusammengesetzten Multi-Mixer
aufsetzen (Markierung am Giriff auf
Markierung am Grundgerét) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

® Nachfiillen von Lebensmitteln wahrend
des Betriebes durch den Einflllschacht
madglich.

Zutaten nachftillen

Multifunktionsmesser:

o Nachfiillen von Lebensmitteln wahrend
des Betriebes durch den Einflllschacht
maoglich.

Zerkleinerungsscheiben:

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem
Stopfer leicht nachschieben.

® Fillhdhe beachten! Die maximale

Fullhéhe befindet sich an der Unterkante

der Scheibentrédgernabe.

Tipp: Fir ein gleichmaBiges Schnittgut,
dinnes Schneidgut bundweise
verarbeiten.

Hinweis:

Sollten zu verarbeitende Lebensmittel im

Multi-Mixer festklemmen:

® Kiichenmaschine ausschalten.

o Netzstecker ziehen, Stillstand des
Antriebes abwarten.

o Multi-Mixer vom Antrieb nehmen.

® Deckel des Multi-Mixers abnehmen und
Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Netzstecker ziehen.

® Multi-Mixer im Uhrzeigersinn drehen und

abnehmen.

® Deckel vom Multi-Mixer abnehmen.
Dazu den Deckel im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Werkzeug herausnehmen:
— Multifunktionsmesser am Kegel-
ansatz ergreifen und herausnehmen.
— Scheibentrager mit Zerkleinerungs-
scheibe am Giriffstiick in der Mitte
anfassen und aus der Schussel
herausnehmen.
o Multi-Mixer entleeren.

Reinigen und Pflegen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Vorsicht beim Umgang mit dem
Multifunktionsmesser und den
Zerkleinerungsscheiben.
Multifunktionsmesser nur am Kegelansatz
anftassen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen.

® Sockel nur feucht abwischen.
® Alle anderen Teile sind
spllmaschinenfest.

- Kunststoffteile in der Spllmaschine
nicht einklemmen, da Verfomung
madglich.

— Multifunktionsmesser mit der
Kegeldffnung nach unten einlegen.

Anwendungsbeispiele —
Multifunktionsmesser

Krauter

Maximalmenge: 10 g

Stufe: 7

Verarbeitungszeit: 20-30 Sekunden

Anmerkung: Verarbeitung nur in trockener
Schussel.

Zwiebeln, Knoblauch
Maximalmenge: 100 g

Stufe: 7

Verarbeitungszeit: 5-7 Sekunden
Anmerkung: Zwiebeln vierteln.

Nisse, Mandeln
Maximalmenge: 100 g

Stufe: 7
Verarbeitungszeit: 1-12 Minuten
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Fleisch

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 7

Verarbeitungszeit: 30-60 Sekunden
Anmerkung: Knochen, Knorpel und Sehnen

entfernen. Fleisch in grobe Stlicke schneiden.

Gemisebrei, Gemisesuppen
Maximalmenge: 375 g

Stufe: 7

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Mayonnaise

2 Eier

15 g Essig

Y2 TL Senf

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

300400 g Ol

Zutaten miissen gleiche Temperatur haben.

® Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 7 mischen.

e Das Ol langsam durch den Trichter
gieBen und so lange weiter mischen,
bis die Mayonnaise emulgiert.

Verarbeitungszeit: 12 Minuten

Fleischteige, Fiillungen, Pasteten
Maximalmenge: 300 g

Stufe: 7

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Anmerkung: Fleisch zusammen mit restlichen
Zutaten und Gewurzen einfillen.

Mixen (Milchmixgetrénke, Sofen,
Salatdressing und Cremesuppen)
Maximalmenge, fliissig 0,5 |
Maximalmenge, fest 375 g

Stufe: 7

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS.../MUMXL.. .
Follow the operating instructions for the food processor.

This accessory is suitable for cutting, mixing, slicing and shredding
food. It must not be used for processing other objects or substances.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades!

Caution when using multi-function blade and cutting discs.

To insert and remove the multi-function blade, take hold of it by the
tapered lug only. Take hold of cutting discs by the edge only.

Take hold of the disc holder with cutting disc in the middle of the handle
only.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Keep fingers clear of the filling shaft, add more ingredients with the
pusher.

Important!

The accessories must be completely assembled before use. Operate
the accessories in the indicated operating position only.

Do not remove accessory until the drive has stopped and the mains
plug has been pulled out.

Only when the multi-blender has been completely assembled and the
cover rotated as far as the cover lug, can the multi-blender be attached
to the food processor and operated. If required, hold down the cover
lug with your thumb (Fig. [®-4/D1-5).

Overview m
Please fold out the illustrated pages. Important information
Fig. I In these instructions for use the recom-
1 Base mended reference values for the operating
2 Bowl speed refer to appliances with a 7-setting
3 Multi-function blade rotary switch.
4 Disc holder For appliances with a 4-step rotary switch
5 Cutting discs the gujde values can be found in the

a Reversible slicing disc — thick/thin following table:

b Reversible shredding disc - 7 settings: 1..2..3..4..5...6...7

coarse/fine 4 settings: 1........ 2........ 3 4

¢ Grating disc — medium-fine
6 Cover with filling shaft
7 Pusher

Fig. &
Operating position

Robert Bosch Hausgerate GmbH 7
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Overload protection

An installed predetermined breaking point
protects the drive. If an overload occurs,
the disc holder will break on the drive shaft.

A spare part can be purchased from
a specialist dealer or customer service
(order no. 088256).

Assemble

e Before using for the first time, thoroughly
clean all parts, see “Cleaning and care”.

A Risk of injury from sharp blades!

Caution when using multi-function blade
and cutting discs. To insert and remove
the multi-function blade, take hold

of it by the tapered lug only.

Take hold of cutting discs by the edge
only. Take hold of the disc holder with
cuz;t/ng disc in the middle of the handle
only.

Multi-function blade
for mincing, puréeing, blending, cutting and
for making sauces and mixed drinks.
Fig.
® Place the bowl on the base and rotate all
the way in an anti-clockwise direction.
e Girip blade by the tapered lug and insert
into the bowl.
® Add food to be processed.
® Attach cover (note mark) and rotate
in an anti-clockwise direction as far
as the cover lug.

Cutting discs

Reversible slicing disc - thick/thin

for slicing fruit and vegetables.

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3“ for the thin slicing side

Warning/

The reversible slicing disc is not suitable for

slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.

Reversible shredding disc — coarse/fine
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).

Designation on the reversible shredding disc:

“2” for the coarse shredding side
“4” for the fine shredding side

8

Warning/

The reversible shredding diisc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only.

Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese

(e.g. Parmesan) and nuts.

Warmning/!

Only one side of the grating disc can be used.
It is not suitable for grating soft cheese and
cheese slices.

Recommended setting

Settings 1-3 for soft and crumbly foods,
otherwise settings 5-7.

Fig. 1]
® Place the bowl on the base and rotate all
the way in an anti-clockwise direction.

® Place slicing or shredding disc with the
required side face up on the disc holder.
® Take hold of the disc holder with cutting
disc in the middle of the handle only and
insert into the bowl.
® Attach cover (note mark) and rotate
in an anti-clockwise direction as far
as the cover lug.

Operation
Risk of injury from sharp
blades/rotating drive!

Keep fingers clear of the filling shafft,
add more ingredients with the pusher.

m Important information

The cover cannot be removed while

the appliance is running and if the multi-
blender is attached to the food processor.

Fig. @

® Press release button and move @
multi-function arm to position 5. 1}

e Cover unused drives with drive —
covers.

® Remove the blender drive cover.

® Attach assembled multi-blender (mark
on the handle on mark on the base unit)
and turn it all the way anti-clockwise.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

® More food can be added through the
filling shaft while the appliance is running.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Adding more ingredients
Multi-function blade:
o More food can be added through the

filling shaft while the appliance is running.

Cutting discs:

® Put food to be processed in the filling
shaft and push down gently with the
pusher.

® Check the level. The maximum filling
height is located on the lower edge
of the disc holder hub.
Tip: To ensure evenly cut ingredients,
process slender ingredients in bunches.

Note:

If food to be processed sticks in the multi-

blender:

o Switch off food processor.

® Pull out mains plug, wait until the drive
comes to a standstill.

® Take multi-blender off the drive.

® Remove cover from the multi-blender
and empty filling shaft.

After using the appliance

o Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate multi-blender clockwise and
remove.

® Remove cover from the multi-blender.

To do this, turn the cover clockwise

and remove.

® Remove tool:

— Grip multi-function blade by the tape-
red lug and take out.

— Take hold of the disc holder with
cutting disc in the middle of the
handle and take out of the bowl.

e Empty multi-blender.

Cleaning and servicing

A Risk of injury from sharp blades!

Caution when using mulfi-function blade
and cutting discs. Take hold of the multi-
function blade by the tapered lug only.
Take hold of cutting discs by the edge
only.

® Wipe the base with a damp cloth only.
® All other parts are dishwasher-proof.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could warp.

— Insert multi-function blade with
the tapered opening face down.

Application examples -
Multi-function blade

Herbs

Maximum capacity: 10 g

Setting: 7

Processing time: 20-30 seconds
Note: Processing in dry bowl only.

Onions, garlic

Maximum capacity: 100 g
Setting: 7

Processing time: 5-7 seconds
Note: Quarter the onions.

Nuts, almonds

Maximum capacity: 100 g
Setting: 7

Processing time: 1-1'2 minutes
Meat

Maximum capacity: 300 g
Setting: 7

Processing time: 30-60 seconds

Note: Remove bones, gristle and sinews.
Cut meat into large pieces.

Vegetable purée, vegetable soups
Maximum capacity: 375 g

Setting: 7

Processing time: 1 minute

Mayonnaise

2 eggs

15 g vinegar

Y2 tsp. mustard

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

300-400 g oil

Ingredients must be at the same

temperature.

o Blend all ingredients (except oil)
for several seconds at setting 7.

e Slowly pour the oil through the funnel and
blend until the mayonnaise emulsifies.

Processing time: 12 minutes



en

Sausage meat, stuffing, paté
Maximum capacity: 300 g

Setting: 7

Processing time: 1 minute

Note: Add meat together with remaining
ingredients and seasoning.

Blending (milk shakes, sauces,
salad dressing and cream soups)
Maximum capacity: liquid 0.5 |
Maximum capacity, solid 375 g

Setting: 7

Subject to alterations.

10
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS.../MUMXL.. .
Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire.

Cet accessoire convient pour hacher, mixer, émincer et réper les
produits alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets
ou substances.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Prudence pendant le maniement de la lame multifonctions et des
disques de broyage. Pour mettre la lame multifonctions en place

et la retirer, ne la saisissez que par la jonction conique.

Ne saisissez les disques a reduire que par leurs bords.

Ne saisissez le porte-disque équipé du disque a hacher que par

la poignée située au milieu.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans I'ouverture pour ajout ; pour faire
avancer les aliments, utilisez le pilon poussoir.

Important !

N’utilisez les accessoires qu’a I'état entierement assemblé.

Ne faites marcher I'accessoire que dans la position de service
indiquée. Ne retirez 'accessoire qu’apres immobilisation de I'entraine-
ment et aprés avoir débranché la fiche méale de la prise de courant.
Ce n’est qu’aprés avoir completement assemblé le multimixeur, avoir
tourné le couvercle jusqu’a ce que sa saillie arrive en butée et posé
le multimixeur sur le robot culinaire que vous pourrez 'utiliser.

Il faudra le cas échéant retenir la saillie du couvercle avec le pouce

(fig. @-4/B1-5),

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

Socle

Bol mélangeur

Lame multifonctions

Porte-disque

Disques a réduire

a Disque a découper réversible —
épais / mince

b Disque a réper réversible — épais / fin

¢ Disque a raper — mi-fin

6 Couvercle avec ouverture pour ajout

7 Pilon-poussoir

ALrWOND=

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Figure &
Position de travail

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse

de travail recommandées dans cette
notice d’utilisation se référent aux appa-
reils équipés d’'un sélecteur rotatif

a 7 positions.

Pour les appareils a sélecteur rotatif

4 gradins, consultez les valeurs indica-
tives figurant sur le tableau suivant :

7 gradins : 1..2..3..4..5...6...7
4 gradins: 1........ 2. T 4

11
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Sécurité anti-surcharge

Une zone fragilisée intégrée protége
I'entrainement contre tout endommagement.
En cas de surcharge, le porte-disque se
rompt au niveau de I'arbre d’entrainement.

Il faut vous procurer une piéce rechange
auprés de votre revendeur ou du service
aprés-vente (n° de réf.

Montage

® Avant la premiere utilisation, nettoyez
toutes les piéces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Risque de blessures avec
les lames tranchantes /

Prudence pendant le maniement de

la lame multifonctions et des disques

de broyage. Pour mettre la lame mulfi-
fonctions en place et la retirer, ne la sai-
sissez que par la jonction conique.

Ne saisissez les disques a reduire que par
leurs bords. Ne saisissez le porte-disque
equipé au disque a hacher que par

/la poignée situee au milieu.

Lame multifonctions

pour hacher, réduire en purée, mixer, broyer,
pour préparer des sauces et des boissons.

Figure

® Posez le bol sur le socle et tournez-le
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

® Saisissez la lame par la partie conique
puis introduisez-la dans le bol.

® Versez les produits alimentaires
a travailler.

® Posez le couvercle (en tenant compte
du repere) puis tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée formée par la saillie du couvercle.

Disques a réduire

Disque a découper réversible — épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Marquage sur le disque a découper
réversible :

« 1 » pour le coté de coupe épaisse
« 3 » pour le cété de coupe mince.

12

Alttention /

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain,

les petits-pains et le chocolat.

Disque a raper réversible — épais / fin

pour raper des fruits, des légumes et du fro-
mage (sauf le fromage dur, le parmesan par
exemple).

Marquage sur le disque a raper réversible :
« 2 » pour le cOté servant a réper épais

« 4 » pour le c6té servant a raper fin.
Attention /

Le disque a rdper réversible ne convient pas
pour rdper les noix. Ne rdpez le fromage

a péte molle qu avec le coté de rdpage
grossier.

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre crues,

le fromage dur (par exemple le parmesan)
et les noix.

Attention /

Le disque a rdper / concasser fin n'est
utilisable que d'un coté. Il ne convient pas
pour rdper le fromage mou et prédécoupé
en tranches.

Vitesse de travail recommandée

Niveau 1-3 en présence de produits alimen-
taires mous et cassants, sinon niveau 5-7.

Figure [

® Posez le bol sur le socle et tournez-le
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

® Posez le disque a découper ou raper sur
le porte-disque, avec le c6té actif voulu
tourné vers le haut.

® Par la poignée, saisissez au milieu
le porte-disque équipé du disque
a hacher puis introduisez-le dans le bol.

® Posez le couvercle (en tenant compte du
repére) puis tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
formée par la saillie du couvercle.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Utilisation

Risque de blessures avec
les lames tranchantes /
l'entrainement en rotation !

Nintroduisez jamarls les doigts dans
l'ouverture pour ajout ; pour faire avancer
les aliments, utilisez le pilon poussoir.

E Remarque importante

Impossible de retirer le couvercle pendant
le travail et tant que le multimixeur

se trouve sur le robot culinaire.

Figure 3

® Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage et amenez le bras multifonc-

tions sur la position 5.

® Recouvrez les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles
de protection.

® Retirez le couvercle protégeant I'entrai-
nement du mixeur.

® Mettez en place le multimixeur assemblé
(le repére sur la poignée et celui sur
I'appareil de base doivent coincider) puis
tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pendant la marche, vous pouvez rajouter
des aliments par I'ouverture pour ajout.

Rajouter des ingrédients

Lame multifonctions :

® Pendantla marche, vous pouvez rajouter
des aliments par I'ouverture pour ajout.

Disques a réduire :

® \Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer doucement avec le pilon
pOuSSOir.

® Tenez compte du niveau de remplissage!
Le bord inférieur du moyeu du porte-
disque représente la hauteur de
remplissage maximale.
Un conseil : Pour que la coupe des ali-
ments soit réguliere, présentez les ali-
ments minces en bottes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Remarque :

Si les produits alimentaires a traiter se coin-

cent dans le multimixeur :

® éteignez le robot ménager.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant et attendez que I'entraine-
ment se soit immobilisé.

o Détachez le multimixeur de I'entraine-
ment.

® Retirez le couvercle du multimixeur
et videz I'ouverture pour ajout.

Aprés le travail
® FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Tournez le multimixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.
® Retirez le couvercle du multimixeur.
A cette fin, tournez le couvercle dans
le sens des aiguilles d'une montre puis
retirez-le.
® Retirez 'accessoire :
— Saisissez la lame multifonctions
par la partie conique et retirez la.
— Par la poignée, saisissez au milieu
le porte-disque équipé du disque
a hacher puis retirez-le du bol.
o Videz le multimixeur.

Nettoyage et entretien

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Prudence pendant le maniement

de /a lame multifonctions et des disques
de broyage. Ne saisissez la lame mulfi-
fonctions que par sa partie conique.

Ne saisissez les disques a reauire que par
leurs bords.

® N’essuyez le socle qu'avec un essuie-
tout humide.

® Toutes les autres piéces vont au lave-
vaisselle.

— Ne coincez pas les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.

— Introduisez la lame multifonctions avec
I'orifice du coéne vers le bas.
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Exemples d’utilisation —
Lame multifonctions

Herbes culinaires

Quantité maximale : 10 g

Position : 7

Durée de traitement : 20-30 sécondes
Remarque : le traitement doit se dérouler
dans un bol sec uniqguement.

Oignons, ail

Quantité maximale : 100 g

Position : 7

Durée de traitement : 5-7 sécondes

Remarque : découpez les oignons en quarts.

Noix, amandes
Quantité maximale : 100 g

Position : 7

Durée de traitement : 1-1'2 minute
Viande

Quantité maximale : 300 g
Position : 7

Durée de traitement : 30-60 sécondes
Remarque : enlever les os, cartilages
et tendons. Découpez la viande en gros
morceaux.

Bouillies de légumes, soupes
de légumes

Quantité maximale : 375 g

Position : 7

Durée de traitement : 1 minute

Mayonnaise

2 ceufs

15 g vinaigre

2 c. a café de moutarde

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

300 a 400 g d’huile

Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température.

® Mixez tous les ingrédients pendant
quelques secondes (sauf I'huile)
ala vitesse 7.

® \Versez I'huile lentement par I'entonnoir
et continuez de mélanger jusqu’a
ce que la mayonnaise s’émulsionne.

Durée de traitement : 112 minute

14

Pétes boulangéres pour la viande,
farces, patés

Quantité maximale : 300 g

Position : 7

Durée de traitement : 1 minute
Remarque : introduisez la viande avec
les autres ingrédients et épices.

Passer au mixeur (boissons lactées,
sauces, assaisonnements pour
salades et veloutés)

Quantité maximale, liquide 0,5 |

Quantité maximale, ferme 375 g

Position : 7

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per la macchina da cucina MUMS.../
MUMXL.. . Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.
Questo accessorio € idoneo a sminuzzare, frullare, tagliare e grattu-
giare alimenti. Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti
0 sostanze.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite da lame taglienti!

Attenzione nel maneggiare la lama multifunzione ed i dischi sminuz-
zatori. Per montare e smontare la lama multifunzione afferrarla solo
sul pomello conico. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo.
Afferrare il portadisco con il disco sminuzzatore solo sull'impugnatura

al centro.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre le mani nella bocca di carico, per spingere utilizzare

il pestello.
Importante!

Usare gli accessori solo dopo se completamente montati.

Usare gli accessori solo nella posizione di lavoro mostrata.
Rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e spina di rete
estratta. Solo se il Multimixer & completamente assemblato

ed il coperchio é ruotato fino all’arresto del nasello del coperchio,

e possibili applicare il Multimixer sulla macchina da cucina e metterlo
in funzione. Eventualmente premere il nasello del coperchio con

il pollice (figura [@-4/B1-5).

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Figura IX

Zoccolo

Ciotola

Lama multifunzione

Portadisco

Dischi sminuzzatori

a Disco doppia funzione per affettare
— spesso/sottile

b Disco doppia funzione per grattugiare
— grosso/fine

¢ Disco grattugia — medio-fine

6 Coperchio con bocca di carico

7 Pestello

Figura &
Posizione di lavoro

ALrWON=

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per 'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con selettore
a manopola a 7 posizioni.

Per apparecchi con interruttore rotante

a 4 posizioni i valori indicativi possono
essere presi della tabella seguente:

a 7 posizioni: 1...2..3..4..5...6...7
a 4 posizioni: 1........ 2. 3. 4
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Sicurezza di sovraccarico

Un punto di rottura prestabilita protegge
l'ingranaggio da danni. In caso di
sovraccarico portadisco si rompe vicino
all’albero motore.

Un ricambio pud essere acquistato presso
il rivenditore specializzato o il servizio assis-
tenza clienti (codice d’ordine N° 088256).

Montaggio

® Al primo uso pulire tutte le parti, vedi
«Pulizia e cura».

A Pericolo di ferite da lame taglienti/

Attenzione nel maneggiare la lama
multifunzione ed i dischi sminuzzatori.
Per montare e smontare la lama mulfifun-
Zione afferraria solo sul pomello conico.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul
bordo. Afferrare il portadisco con il disco
sminuzzatore solo sullimpugnatura

al centro.

Lama multifunzione

per macinare, passare, frullare, sminuzzare

e produrre sughi e frappeé.

Flgura IC|
Applicare il contenitore sullo zoccolo
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto.

e Afferrare la lama sul pomello conico
ed inserirla nella ciotola.

e Introdurre gli alimenti da lavorare.

® Applicare il coperchio (rispettare il riferi-
mento) e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto del nasello del coperchio.

Dischi sminuzzatori

Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Indicazione sul disco doppia funzione
per affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

I/l disco doppia funzione per affettare non
e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato.
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Disco doppia funzione per grattugiare —
grossoffine

per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Indicazione sul disco doppia funzione

per grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

/ disco doppia funzione per grattugiare

non é idoneo per grattugiare noci.
Grattugiare il formaggio tenero solo

con il lato grosso.

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude, formaggio duro
(per es. parmigiano) e noci.

Attenzione!

I/l disco grattugia puo essere usato su un solo
/afo. Non e adatta per grattugiare formaggio
tenero e formaggio aa taglio.

Velocita di lavoro consigliata

Velocita 1-3 per alimenti teneri e fragili,
altrimenti velocita 5-7.

Flgura D
Applicare il contenitore sullo zoccolo
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto.

® Applicare sul portadisco il disco per
affettare o per grattugiare con il lato
desiderato in alto.

e Afferrare il portadisco con il disco sminuz-
zatore sull'impugnatura al centro ed
inserirlo nella ciotola.

® Applicare il coperchio (rispettare il riferi-
mento) e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto del nasello del coperchio.

Uso
Pericolo dj ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre le mani nella bocca di
carico, per spingere ufifizzare il pestello.

m Avvertenza importante

Il coperchio non pud essere rimosso
durante il lavoro e quando il Multimixer

€ applicato sulla macchina da cucina.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Figura 3

® Premere il pulsante di sblocco ®
e portare il braccio multifunzione ]
nella posizione 5. -

o Coprire gli ingranaggi non utilizzati
con i coperchi di sicurezza ingranaggi.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.

® Applicare il Multimixer assemblato
(riferimento sul manico allineato
al riferimento dell’apparecchio base)
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

o Durante il funzionamento € possibile
aggiungere alimenti attraverso la bocca
di carico.

Aggiungere ingredienti

Lama multifunzione:

o Durante il funzionamento € possibile
aggiungere alimenti attraverso la bocca
di carico.

Disco sminuzzatore:

® Introdurre gli alimenti da lavorare nella
bocca di carico e spingerli leggermente
con il pestello.

® Prestare attenzione al livello.
L’altezza di riempimento massima corris-
ponde al bordo inferiore del mozzo del
portadisco.
Consiglio: per un alimento tagliato
in modo omogeneo, tagliare i prodotti
sottili legati in mazzetto.

Avvertenza:

Se gli alimenti da lavorare si inceppano

nel Multimixer:

® Spegnere il robot da cucina.

e Estrarre la spina di rete, attendere che
l'ingranaggio sia fermo.

® Rimuovere il Multimixer dall'ingranaggio.

® Rimuovere il coperchio del Multimixer
e vuotare la bocca di carico.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con linterruttore
rotante.

® Staccare la spina.

® Ruotare il Multimixer in senso orario
e rimuoverlo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Rimuovere il coperchio del Multimixer.
Ruotare a tal fine il coperchio in senso
orario e rimuoverlo.
e Estrarre l'utensile:
— Afferrare la lama multifunzione sul
pomello conico ed estrarla.
— Afferrare il portadisco con il disco
sminuzzatore sull'impugnatura
al centro ed estrarlo dalla ciotola.
® Vuotare il Multimixer.

Pulizia e cura

A Pericolo di ferite da lame taglienti/

Attenzione nel maneggiare /la lama mulli-
funzione ed i dischi sminuzzatori.
Afferrare la lama multifunzione solo

sul pomello conico. Afferrare i dischi
sminuzzatori solo sul bordo.

® Pulire lo zoccolo solo con un panno
umido.
® Tutte le altre parti sono lavabili

in lavastoviglie.

— Per evitare possibili deformazioni,
non incastrare le parti di plastica
nella lavastoviglie.

— Inserire la lama multifunzione con
I'apertura conica rivolta in basso.

Esempi d’'impiego — Lama
multifunzione

Erbe aromatiche

Quantita massima: 10 g

Velocita: 7

Tempo di lavorazione: 20-30 secondi

Nota: lavorazione solo in contenitore
asciutto.

Cipolle, aglio

Quantita massima: 100 g

Velocita: 7

Tempo di lavorazione: 5-7 secondi
Nota: tagliare le cipolle in quattro parti.

Noci, mandorle

Quantita massima: 100 g

Velocita: 7

Tempo di lavorazione: 1-1"2 minuti
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Carne
Quantita massima: 300 g
Velocita: 7
Tempo di lavorazione: 30-60 secondi

Nota: rimuovere ossi, cartilagini e tendini.

Tagliare la carne a pezzi grossi.

Passato di verdura, minestrone
Quantita massima: 375 g

Velocita: 7

Tempo di lavorazione: 1 minuto

Maionese

2 uova

15 g aceto

2 cucchiaino di senape

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

300-400 g olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Miscelare gli ingredienti (tranne I'olio)
per alcuni secondi al grado 7.

® Versare lentamente I'olio attraverso

'imbuto e continuare a miscelare finché

la maionese non si emulsiona.
Tempo di lavorazione: 12 minuti

18

Impasti di carne, farcie, paté

Quantita massima: 300 g

Velocita: 7

Tempo di lavorazione: 1 minuto

Nota: introdurre la carne insieme con gli altri
ingredienti e spezie.

Frullare (frullato misto al latte, sughi,
dressing per insalata e passate)
Quantita massima, liquido 0,5 |

Quantita massima, solidi 375 g

Velocita: 7

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS.../MUMXL.. .
De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nehmen.

Dit toebehoren is geschikt voor het fijnmaken, mixen, snijden

en raspen van levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt

om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Wees voorzichtig bij het hanteren van het multifunctionele mes

en de fijnmaakschijven. Het multifunctionele mes bij het aanbrengen
en verwijderen alleen vastpakken bij het kegelgedeelte.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.

Schijfhouder met fijnmaakschijf alleen vastpakken aan de handgreep
in het midden.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!

Niet in de vulschacht grijpen; bij het aandrukken de stopper gebruiken.
Belangrijk!

Toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Toebehoren alleen gebruiken in de afgebeelde werkpositie.
Toebehoren alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Alleen wanneer de multimixer compleet is samengebouwd en het dek-
sel tot aan de aanslag van de dekselneus is gedraaid, kan de multi-
mixer op de keukenmachine worden aangebracht en gebruikt.
Eventueel de dekselneus vasthouden met uw duim (afb. [@d-4/B1-5).

In één oogopslag m

De pagina's met afbeeldingen Belangrijke aanwijzing

uitklappen a.u.b. De aanbevolen richtwaarden voor

Afb. I de werksnelheid in deze handleiding

1 Houder hebben betrekking op de apparaten

2 Kom met een draaiknop met 7 standen.

3 Multifunctioneel mes De richtwaarden voor apparaten met

4 Schijfhouder een draaischakelaar met 4 standen

5 Fijnmaakschijven vindt u in de volgende tabel:
a Snij-draaischijf — dik/dun met 7 standen: 1...2...3...4..5...6...7
b Rasp-draaischijf — grof/fijn met 4 standen: 1........ 2. 3. 4

¢ Maalschijf — middelfijn
6 Deksel met vulschacht
7 Stopper
Afb. @
Bedrijfspositie

Robert Bosch Hausgerate GmbH 19
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Overbelastingsbeveiliging
Een ingebouwd breekpunt beschermt
de aandrijving tegen beschadiging.

Bij overbelasting breekt de schijfhouder
van de aandrijfas.

Een vervangingsonderdeel is verkrijgbaar
bij de speciaalzaak of bij de klantenservice
(bestelnr. 088256).

In elkaar zetten

® Voor het eerste gebruik alle onderdelen
grondig reinigen, zie ,Reinigen en onder-
houd*.

Verwondingsgevaar door
scherpe messen!

Wees voorzichtig bij het hanteren van
het multifunctionele mes en de fijnmaak-
schijven. Het multifunctionele mes bif
het aanbrengen en verwijderen alleen
vastpakken bij het kegelgedeelte.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken. Schijfhouder met fijnmaak-
schiff alleen vasipakken aan de hand-
greep in het midden.

Multifunctioneel mes

voor hakken, pureren, mixen en fijnmaken,

en voor het bereiden van sauzen en mix-

drankjes.

Afb.

o Kom op de sokkel plaatsen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.

® Mes vastpakken bij kegelgedeelte
en aanbrengen in de kom.

® Te verwerken levensmiddelen toe-
voegen.

® Deksel aanbrengen (op de markering
letten) en tegen de klok in tot aan de
aanslag van de dekselneus draaien.

Fijnmaakschijven

Shij-draaischijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Aanduiding op de snij-draaischijf:

»17 voor de dikke snijzijde

»3~ voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snijj-draaischiff is niet geschikt voor

het snifden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade.

20

Rasp-draaischijf — grof/fijn
voor het raspen van groente, fruit en kaas,
uitgezonderd harde kaas (bijv. parmezaanse
kaas).
Aanduiding op de rasp-draaischijf:
.2 voor de grove raspzijde
,4” voor de fijne raspzijde
Attentie!
De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen raspen
met de grove zjjde.
Maalschijf — middelfijn
voor het malen van rauwe aardappels, harde
kaas (bijv. parmezaanse kaas), en noten.
Attentie!
De maalschijf kan maar aan één zijde
worden gebruikt. Deze is niet geschikt voor
het malen van zachte kaas en snijdbare
kaas.
Aanbevolen stand
Stand 1-3 bij zachte en brosse levensmid-
delen, anders stand 5-7.
Afb. B
o Kom op de sokkel plaatsen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
® Snij- of raspschijf met de gewenste zijde
naar boven op de schijfhouder plaatsen.
e Schijfhouder met fijnmaakschijf vast-
pakken aan de handgreep in het midden
en in de kom plaatsen.
® Deksel aanbrengen (op de markering
letten) en tegen de klok in tot aan
de aanslag van de dekselneus draaien.

Bedienen
Verwondingsgevaar door scherpe
messern/roterende aandrijving!

Niet in de vulschacht grijpen; bij het
aandrukken de stopper gebruiken.

E Belangrijke aanwijzing

Tijdens het gebruik en wanneer de multi-
mixer is aangebracht op de keuken-
machine, kan het deksel niet worden

verwijderd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Op de ontgrendelknop drukken
en de multifunctionele arm op positie (]}
5 zetten. -

o Niet gebruikte aandrijvingen afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

® Het beschermdeksel van de mixeraan-
drijving verwijderen.

® Samengebouwde multimixer aanbrengen
(markering op de handgreep tegen
de markering op het basisapparaat)
en tegen de klok in draaien tot aan
de aanslag.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

o Tijdens het gebruik kunnen levensmid-
delen worden toegevoegd via de vul-
schacht.

Ingrediénten toevoegen

Multifunctioneel mes:

e Tijdens het gebruik kunnen levensmid-
delen worden toegevoegd via de vul-
schacht.

Fijnmaakschijven:

® De te verwerken levensmiddelen
in de vulschacht doen en lichtjes
aandrukken met de stopper.

® Let op het vulniveau; De maximale vul-
hoogte is de onderkant van de schijf-
houdernaaf.

Tip: Voor een gelijkmatig gesneden
product kunt u dun snijgoed het best
gebundeld verwerken.

Opmerking:

Als de levensmiddelen vast komen te zitten

in de multimixer:

o Keukenmachine uitschakelen.

® Stekker uit het stopcontact trekken,
wachten tot de aandrijving stilstaat.

® Multimixer van de aandrijving nemen.

® Het deksel van de multimixer verwijderen
en de vulschacht leegmaken.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Multimixer met de klok mee draaien
en verwijderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Deksel van de multimixer nemen.
Daartoe het deksel met de klok mee
draaien en verwijderen.

Het hulpstuk verwijderen:

— Multifunctioneel mes vastpakken
aan het kegelgedeelte en verwijderen.

— Schijfhouder met fijnmaakschijf vast-
pakken aan de handgreep in het
midden en uit de kom nemen.

® Multimixer leegmaken.

Reiniging en onderhoud

Verwondlingsgevaar door
scherpe messen!

Wees voorzichtig bij het hanteren van
het multifunctionele mes en de fijnmaak-
schijven. Mulfifunctioneel mes alleen
vastpakken aan het kegelgedeelte.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vasipakken.

® De sokkel uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

o Alle andere onderdelen zijn geschikt voor
de afwasautomaat.

— Kunststof onderdelen niet vastklem-
men in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

— Het multifunctionele mes met de kegel-
opening naar onderen aanbrengen.

Toepassingsvoorbeelden -
Multifunctioneel mes

Kruiden

Maximum hoeveelheid: 10 g

Stand: 7

Verwerkingstijd: 20-30 seconden
Opmerking: Alleen verwerken in een droge
kom.

Uien, knoflook
Maximum hoeveelheid: 100 g
Stand: 7

Verwerkingstijd: 5-7 seconden
Opmerking: Uien in vier stukken snijden.
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Noten, amandelen
Maximum hoeveelheid: 100 g
Stand: 7

Verwerkingstijd: 1-1%2 minuut

Viees

Maximum hoeveelheid: 300 g

Stand: 7

Verwerkingstijd: 30-60 seconden
Opmerking: Beenderen, kraakbeen en zeen
verwijderen. Vlees in grote stukken snijden.

Groentemoes, groentesoep
Maximum hoeveelheid: 375 g
Stand: 7

Verwerkingstijd: 1 minuut

Mayonaise

2 eieren

15 g azijn

2 theelepel mosterd

1 snufje zout

beetje suiker

300-400 g olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben.

e |Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 7.

® De olie langzaam in de trechter gieten

en mixen totdat de mayonaise emulgeert.

Verwerkingstijd: 12 minuut
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Vleesdeeg, vullingen, pasteien
Maximum hoeveelheid: 300 g

Stand: 7

Verwerkingstijd: 1 minuut

Opmerking: Het vlees samen met de andere
ingrediénten en kruiden toevoegen.
Mixen (milkshakes, sauzen,
sladressing und crémesoep)
Maximum hoeveelheid, vloeibaar 0,5 |
Maximum hoeveelheid, vast 375 g
Stand: 7

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



da

For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehgr er beregnet til kekkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.

Dette tilbehgr er beregnet til at smahakke, blande, skaere og raspe
fadevarer. Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv.
substanser.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive!

Veer forsigtig ved brug af multifunktionskniven og finhakningsskiverne.
Tag kun fat i multifunktionsknivens koniske ansats, nar den isaettes
og tages ud. Tag kun fat i kanten pa finhakningsskiverne.

Tag kun fat i midten pa grebet til skiveholderen med finhakningsskive.
Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsskakten, brug altid stopperen

til at skubbe efter med.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet. Tilbehgr ma kun
bruges i den angivne arbejdsposition. Tilbehgr ma kun tages af,

nar drevet star stille og netstikket er trukket ud af stikkontakten.
Multiblenderen kan kun saettes pa kekkenmaskinen og anvendes,
hvis multiblenderen er fuldstaendigt samlet og laget drejet indtil stop
mod lagets naese. Hold evt. fast i lagets naese med tommelfingeren
(billede @-4/B1-5).

Overblik E
Fold billedsiderne ud. Vigtig henvisning
Billede 1Y Vejledende veerdier mht.
1 Sokkel arbejdshastighed, der er anbefalet i denne
2 Skal brugsvejledning, refererer til apparaterne
3 Multifunktionskniv med 7-trins drejekontakt.
4 Skiveholder Vejledende veerdier for apparater med
5 Finhakningsskiver 4-trins drejekontakt fremgar af falgende
a Vende-skaereskive — tyk/tynd tabel:
b Vende-raspskive — grov/fin 7-trinnet: 1..2..3...4..5...6..7
¢ Riveskive — middelfin 4-trinnet: 1........ 2. TR 4
6 Lag med pafyldningsskakt
7 Stopper Overbelastningssikring
BIIIeQe B . Et fast brudsted beskytter drevet mod
Arbejdsposition skader. Skiveholderen pé drivakslen

braekker i tilfeelde af overbelastning.

En reservedel kan kebes hos faghandlen
eller hos kundeservice (Best.-Nr. 088256).
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Apparatet samles

® Rengor alle dele, for de tages i brug
farste gang, se ,Renggring og pleje”.

Kveestelsesfare som folge
ar skampe knive!

Veer forsigtig ved brug af multifunktions-
kniven og finhakningsskiverne.

Tag kun fat i multifunktionsknivens
koniske ansats, ndr den isaettes og tages
ud. Tag kun fat i kanten pé finhaknings-
skiverne. Tag kun fat i midten pa grebet
til skiveholderen med finhakningsskive.

Multifunktionskniv

til hakning, purering, blanding, finhakning

og fremstilling af sovse og blandede drikke-

varer.

Billede

® Szt skalen pa soklen og drej den mod
venstre indtil stop.

e Tag fat i kniven pa den koniske ansats
og szt den ind i skalen.

o Fyld fadevarerne der skal bearbejdes i.

® Szt laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod venstre indtil stop, mod
lagets naese.

Finhakningsskiver
Vende-skaereskive — tyk/tynd
til skeering af frugt og gront.

Betegnelse pa vende-skaereskive:

»1% for den tykke skaereside
»3" for den tynde skeereside

OBS/

Vende-skzereskiven er ikke egnet til at skaere
hard ost, brod, rundstykker og chokolade.
Vende-raspskive — grov/fin
til raspning af grant, frugt og ost, undtagen
hard ost (f.eks. parmesan).

Betegnelse pa vende-raspskive:
,2" for den grove raspside
,4" for den fine raspside

OBS!/

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af nodder. Blod ost ma kun raspes pa den
grove side.

Riveskive — middelfin
til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan) og ngdder.
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OBS/

Riveskiven kan kun anvendes pd den ene

side. Den er ikke egnet til at rive blod ost

0g skaereost.

Anbefalet arbejdstrin

Trin 1-3 ved blgde og sprgde fgdevarer,

ellers trin 5-7.

Billede [

® Sczet skdlen pa soklen og drej den mod
venstre indtil stop.

® Seet skaere- eller raspskiven med den
gnskede side opad pa skiveholderen.

® Tag fat i midten pa grebet til skivehol-
deren med finhakningsskive og saet
den ind i skélen.

® Szt laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod venstre indtil stop, mod
lagets naese.

Betjening
Kveestelsesfare som folge af skarpe

Knive/roterende drev/

Stik ikke fingrene ned i pafyldnings-
skakten, brug altid stopperen til at
skubbe efter med.

m Vigtig henvisning
Laget kan ikke tages af under arbejdet
og hvis multiblenderen er anbragt pa

kakkenmaskinen.

Billede @
e Tryk pa sikkerhedstasten og stil ®
multifunktionsarmen i position 5. 1T}

e Tildeek ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslag.
® Tag beskyttelseslaget af blenderdrevet.
® Szt den sammensatte multiblender
pa (markering pa greb pa markering
pa motorenhed) og drej den mod venstre
indtil stop.
e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.
Det er muligt at pafylde flere fadevarer
gennem pafyldningsskakten under
driften.
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Pafyldning af flere ingredienser
Multifunktionskniv:
® Det er muligt at pafylde flere fedevarer

gennem pafyldningsskakten under driften.

Finhakningsskiver:

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem let ned
med stopperen.

® Hold gje med pafyldningshgjden!
Den maks. pafyldningshgjde findes
pa underkanten af skiveholderens nav.
Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler
i bundter, det giver et mere ensartet snit.

Bemeerk:

Skulle de bearbejdede fedevarer have klemt

sig fast i multiblenderen:

® Sluk for kekkenmaskinen.

° Trﬁek netstikket ud og vent, til drevet star
stille.

® Tag multiblenderen af drevet.

® Tag laget af multiblenderen og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet
® Sluk for apparatet med drejekontak.
Traek netstikket ud.

[ ]
o Drej multiblenderen til hgjre og tag den af.
°

Tag laget af multiblenderen.
Drej hertil 1aget til hgjre og tag det af.
e Udtagning af redskab:

— Tag fat i multifunktionskniven pa den
koniske ansats og tag den ud.

— Tag fat i midten pa grebet til skivehol-
deren med finhakningsskive og tag
den ud af skalen.

® Tom multiblenderen.

Rengaring og pleje

Kveaestelsesfare som folge af skarpe
knive/

Veer forsigtig ved brug af multifunktions-
kniven og finhakningsskiverne.

Tag kun fat i den koniske ansats
pa multifunktionskniven. Tag kun fat

I kanten pa finhakningsskiverne.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Soklen mé kun terres af med en fugtig
klud.
® Alle andre dele taler opvaskemaskine.
— Klem ikke plastdele fast i opvaskemas-
kinen, da de kan blive deformeret.
— Laeg multifunktionskniven i med den
koniske abning nedad.

Eksempler pa brug -
Multifunktionskniv

Krydderurter

Maks. maengde: 10 g

Trin: 7

Forarbejdningstid: 20-30 sekunder
Anmeerkning: Ma kun forarbejdes

i en tar skal.

Lag, hvidleg

Maks. maengde: 100 g

Trin: 7

Forarbejdningstid: 5-7 sekunder
Anmaerkning: Skeer legene i kvarte.

Ngdder, mandler

Maks. maengde: 100 g

Trin: 7

Forarbejdningstid: 1-1'2 minut
Ked

Maks. maengde: 300 g

Trin: 7

Forarbejdningstid: 30-60 sekunder

Anmaerkning: Fjern ben, brusk og sener.
Skeer kadet i grove stykker.

Grgntsagsgred, grontsagssupper
Maks. meengde: 375 g

Trin: 7

Forarbejdningstid: 1 minut
Mayonnaise

2 &g

15 g eddike

Y2 tsk sennep

1 knivspids salt

1 knivspids sukker
300-400 g olie
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Ingredienserne skal have samme

temperatur.

e Bland ingredienserne (undtagen olie)
pa trin 7 i nogle sekunder.

® Heeld olien langsomt gennem tragten
og bland det hele, til majonnaisen
emulgerer.

Forarbejdningstid: 12 minut

Keddej, fyldninger, pasteter

Maks. meengde: 300 g

Trin: 7

Forarbejdningstid: 1 minut

Anmaerkning: Fyld ked sammen med gvrige

ingredienser og krydderier i.

Blanding (blandede drikkevarer

med maelk, sovse, salatdressing

0g cremesupper)

Maks. meengde, vaeske 0,5 |

Maks. meengde, fast 375 g

Trin: 7

AEndringer forbeholdes.
26
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For din egen sikkerhet

Dette tilbehgret er beregnet for kigkkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen.

Dette tilbehgret er egnet for kutting, miksing, skjeering og rasping

av matvarer. Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander
hhv. substanser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!
Veer forsiktig ved omgang med multifunksjonskniven og kutteskivene.
For innsetting og uttak av multifunksjonskniven ma denne kun holdes
i kjeglefoten. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten.
Skiveholderen med kutteskiven ma kun holdes i handtaket pa midten.
Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
I\l/dlie t? inn i pafyllingssjakten, bruk stateren for a skyve ned.

iktig!
Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma kun brukes i den oppfarte arbeidsposisjonen.
Tilbehgret ma kun tas av nar drevet star stille og nar stapselet
er trukket ut.
Multimikseren lar seg kun sette oppa kjgkkenmaskinen og drive nar
den er komplett sammensatt og lokket er dreiet inntil anslag av nesen
pa lokket. Lokkets nese ma eventuelt holdes fast med tommelen
(bilde @-4/DB1-5).

En oversikt m
Vennligst brett ut sidene med bilder. Viktig henvisning
Bilde I De retningsverdiene for arbeidshastig-
1 Sokkel heten som er anbefalt i denne bruksveiled-
2 Bolle ningen, relaterer til apparater med 7-trinns
3 Multifunksjonskniv dreiebryter.
4 Skiveholder For apparater med 4-trinns dreiebryter
5 Kutteskiver kan retningsverdiene finnes i den
a Vende-skjeereskive — tykk/tynn falgende tabellen:
b Vende-raspeskive — grov/fin 7-trinn: 1..2..3...4..5..6..7
¢ Riveskive — middels fin 4-trinn: 1. 2o I I 4
6 Lokk med pafyllingssjakt
7 Stoter 0O . o
verbelastningssikrin
Bilde & g g

Et innebygget fastlagt bruddsted beskytter
drevet mot skade. Ved overbelastning bryter
skiveholderen p4 drivakslingen.

Arbeidsposisjon

En reservedel kan faes hos faghandelen eller
hos kundeservice (best. nr. 088256).
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Sammensetting

® For farste gangs bruk, ma alle delene
rengjores, se “Rengjaring og pleie”.

Fare for skade pé grunn
av skarpe kniver!

Veer forsiktig ved omgang med multi-
funksjonskniven og kutteskivene.

For innsetting og uttak av multifunksjons-
kniven ma denne kun holdes i kjeglefoten.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten.
Skiveholderen med kutteskiven ma kun
holdes i handtaket pa midten.

Multifunksjonskniv

for & hakke, mose, mikse, kutte og for pro-

duksjon av sauser og miksete drikkevarer.

Bilde

® Sett bollen oppa sokkelen og drei den
imot klokkens retning inntil anslag.

o Takniven i kjeglefoten og sett den inn
i bollen.

® Fyll pd de matvarene som skal bearbei-
des.

e Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei imot klokkens retning inntil anslag
av nesen pa lokket.

Kutteskiver

Vende-skjeereskive — tykk/tynn

for skjeering av frukt og grennsaker.
Betegnelsen pa vende-skjeaereskiven:
“1” for den tykke skjeeresiden

“3” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjzereskiven er ikke egnet for

d skjzere hard ost, brod, rundstykker

0g sjokolade.

Vende-raspeskive — grov/fin

for rasping av grennsaker, frukt og ost,
unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspesiden

“4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for & raspe
notter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden.
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Riveskive — middels fin

for riving av ra poteter, hard ost

(f.eks. Parmesan) og natter.

Obs!

Riveskiven kan kun brukes pa en side.

Den er ikke egnet for riving av myk ost eller
ost i skiver.

Anbefalt arbeidstrinn

Trinn 1-3 ved myke matvarer eller varer som
kan brekkes lett, ellers trinn 5-7.

Bilde b1

e Sett bollen oppéa sokkelen og drei den
imot klokkens retning inntil anslag.

e Sett skjeere- eller raspeskiven oppa
skiveholderen med gnsket side oppover.

® Hold skiveholderen med kutteskiven
i handtaket pa midten og sett den inn
i bollen.

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei imot klokkens retning inntil anslag
av nesen pa lokket.

Betjening

Fare for skade pa grunn av skarpe
Kniver/roterende drev/!

lkke ta inn i palyllingssjakten, bruk
stoteren for @ skyve ned.

m Viktig henvisning

Lokket kan ikke tas av under arbeidet
og nar multimikseren er satt pa kjgkken-
maskinen.

Bilde @
® Trykk utlasningstasten og sett ®
multifunksjonsarmen i posisjon 5. I}

® Drev som ikke blir brukt, ma dekkes
til med vernedeksel.

® Ta vernedekselet av mikserdrevet.

® Sett pad den sammensatte multimikseren
(markeringen p& handtaket ved
markeringen pa basismaskinen) og drei
imot klokkens retning inntil anslag.

e Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

® Det er mulig & fylle pa matvarer under
driften igjennom péfyllingssjakten.
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Pafylling av ingredienser

Multifunksjonskniv:

® Det er mulig & fylle pa matvarer under
driften igjennom pafyllingssjakten.

Kutteskiver:

® Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem litt ned
med stateren.

® Ta hensyn til fyllenivaet!
Det maksimale fyllenivaet befinner seg
ved underkanten av naven pa skive-
holderen.
Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt
skjaeregods bearbeides i bunter.

Henvisning:

Dersom matvarene som skal bearbeides

klemmer fast i multimikseren:

® Sla av kjskkenmaskinen.

e Trekk ut stapselet, vent til drevet star
stille.

® Ta multimikseren av drevet.

® Ta lokket av multimikseren og tem pafyl-
lingssjakten.

Etter arbeidet
® Sl& apparaten av med dreiebryteren.
o Trekk ut stapselet.
® Drei multimikseren i klokkens retning
og ta den av.
® Ta av lokket av multimikseren.
Drei hertil lokket i klokkens retning
og ta det av.
e Uttak av verkioy:
— Ta multifunksjonskniven i kjeglefoten
og ta den ut.
— Ta skiveholderen med kutteskiven
i handtaket pa midten og ta den ut
av bollen.
® Tgm multimikseren.

Rengjering og pleie

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Veer forsiktig ved omgang med multi-
funksjonskniven og Kutteskivene.
Multifunksfonskniven ma kun holdes

I kfeglefoten. Kutteskivene ma kun tas
I/ langs kanten.

® Sokkelen ma kun terkes av med en fuktig
klut.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Alle andre delene kan vaskes i oppvask-
maskin.

— lkke klem kunststoffdelene fast i opp-
vaskmaskinen, da de kan bli defor-
mert.

— Multifunksjonskniven ma legges inn
med kjegledpningen nedover.

Eksempler pa bruk —
Multifunksjonskniv

Urter

Maksimale mengde: 10 g

Trinn: 7

Bearbeidingstid: 20-30 sekunder
Bemerkning: Bearbeiding kun i tarr bolle.

Lok, hvitlgk

Maksimale mengde: 100 g

Trinn: 7

Bearbeidingstid: 5-7 sekunder
Bemerkning: Del Igken i fire bater.

Ngtter, mandler

Maksimale mengde: 100 g
Trinn: 7

Arbeidstid: 1-1%2 minutter

Kjott

Maksimale mengde: 300 g
Trinn: 7

Bearbeidingstid: 30-60 sekunder

Bemerkning: Fjern knoker, brusk og sener.
Skjeer kjottet i grove stykker.

Grannsakmos, grennsaksuppe

Maksimale mengde: 375 g

Trinn: 7

Bearbeidingstid: 1 minutt

Majones

2 egg

15 g eddik

2 ts sennep

1 klype salt

1 klype sukker

300-400 g olje

Ingrediensene bar ha samme temperatur.

o Bland ingrediensene (unntatt olje) noen
sekunder pa trinn 7.

® Hell oljen langsomt igjennom trakten og
bland sa lenge inntil majonesen emulgerer.

Bearbeidingstid: 12 minutter
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Kjottdeiger, fyllinger, posteier
Maksimale mengde: 300 g

Trinn: 7

Bearbeidingstid: 1 minutt
Bemerkning: Fyll i kjgttet sammen med
resten av ingrediensene og kryddene.
Miksing (miksete melkedrikker,
sauser, salatdressing og
kremsupper)

Maksimale mengde, veeske 0,5 |
Maksimale mengde, fast 375 g

Trinn: 7

Endringer forbeholdes.

30
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For din sdkerhet

sV

Detta tillbehér ar avsett fér anvdndning med kéksmaskinen
MUMS.../MUMXL.. . FOlj bruksanvisningen till kbksmaskinen.

Detta tilloehdr ar lampligt for att finférdela, mixa, skéra, riva och strimla
livsmedel. Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp

substanser.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada pga vassa knivar!

Var férsiktig nar du tar i multifunktionskniven och riv- och skarskivorna.
For att satta in och lossa multifunktionskniven fatta den endast

i det k&gelformade skaftet. Ta riv- och skérskivorna enbart Iangst

ut i kanterna. Fatta skivhallaren med riv- och skarskivan endast

i handtaget i mitten.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!
Stoppa aldrig ned fingrarna i matarréret, anvand pamataren for att

mata ner.
Viktigt!

Anvand tillbehéret endast nér det &r helt ihopmonterat.

Anvand tillbehdret endast i det anvisade arbetslaget.

Tillbehoret far endast lossas nér drivuttaget star stilla och
stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget.

Bara nar multimixern &r helt ihopmonterad och locket har vridits

till stoppet av laskilen gar det at satta multimixern pa kbksmaskinen
och starta den. Eventuellt maste laskilen hallas fast med tummen

(bild @-4/B1-5).

Oversiktsbilden

Vik ut bildsidorna.

Bild &

Sockel

Skal

Multifunktionskniv

Skivhallare

Riv- och skarskivor

a Véndbar skérskiva — tjock/tunn

b Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov/fin

¢ Rivskiva — medelfin

6 Lock med matarroret

7 Pamatare

Bild @
Arbetslage

ALrWON=
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m Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena for
arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning géller fér apparater
med strdmvred med 7 I&gen.

For apparater med stromvred med

4 lagen framgar riktvardena av féljande
tabell:

7 lagen: 1..2..3..4..5..6..7
4 lagen: 1........ 2. T 4
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Overbelastningsskydd

Ett inbyggt éverbelastningsskydd skyddar
drivuttaget fran skador. Vid éverbelastning
bryts skivhallaren av vid drivaxeln.

Ny reservdel finns att kdpa i fackhandeln eller
via kundtjénst (Best.-Nr. 088256).

Ihopséttning

® Rengor alla delar fére forsta anvand-
ningen, se "Rengdring och skoétsel”.

A Risk for skada pga vassa knivar!

Var forsiktig ndr du tar i multifunktions-
kniven och riv- och skarskivorna.

For att sétta in och lossa multifunktions-
kniven fatta den endast i det kdgelformade
SKkaftet. Ta riv- och skdrskivorna enbart
ldngst ut i kanterna.

Fatta skivhallaren med riv- och skdrskivan
enadast i handtaget i mitten.

Multifunktionskniv

for att hacka, gbra puré, mixa, finférdela och

for att géra saser och mixade drycker.

Bild

® Sitt skalen pa sockeln och vrid moturs till
stoppet.

e Fatta kniven i det kdgelformade skaftet
och sétt in den i skalen.

e Fyll pa livsmedlen som ska bearbetas.

e Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid moturs till stoppet av laskilen.

Riv- och skarskivor

Vandbar skarskiva — tjock/tunn

for att skdra frukt och gronsaker.
Beteckning pa den vandbara skéarskivan:
”1” f6r den tjocka skarsidan

”3” fér den tunna skérsidan

Var forsiktig!

Den véndbara skdrskivan ar inte lamplig
for att skdra hardost, bréad, smafranska
och choklad.

Véndbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
for att riva och strimla grénsaker, frukt och
ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

72" fér den grova riv- och strimmelsidan
”4” for den fina riv- och strimmelsidan
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Var forsiktig!

Den védnabara riv- och strimmelskivan ar inte

ldmplig for att riva/strimla notter. Mjuk ost ska

rivas/strimlas bara med den grova sidan.

Rivskiva — medelfin

for att riva rda potatisar, hard ost

(t.ex. parmesanost) och nétter.

Var forsiktig!

Rivskivan gdr bara att anvdndas pa en sida.

Den &r inte lamplig for att riva mjuk eller

skivbar ost.

Rekommenderat arbetsldge

L&ge 1-3 fér mjuka och spréda livsmedel,

i dvrigt lage 5-7.

Bild @

® Sétt skdlen pa sockeln och vrid moturs
till stoppet.

® Sétt skar- eller riv-/strimmelskivan med
6nskad sida uppat pa skivhallaren.

e Fatta skivhallaren med riv- och skér-
skivan i handtaget i mitten och sétt
in den i skélen.

e Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid moturs till stoppet av laskilen.

Anvandning

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i matarroret,
anvand pamataren for att mata ner.

E Viktig anvisning

Locket gar inte att ta av under arbetet och
nar multimixern &r monterad p& koks-
maskinen.

Bild @
® Tryck pa lasknappen och vrid multi-
funktionsarmen till 1age 5. I}

® Tack dver drivuttag som inte
anvands med skyddslocken.

® Lossa skyddslocket fran drivuttaget
fér mixern.

® Sétt pa den ihopmonterade multimixern
(markeringen pa handtaget mot marke-
ringen p& motordelen) och vrid den
moturs till stoppet.

® Vrid strémvredet till &nskat l1age.

® Fyll pd med mera livsmedel under gang
genom matarréret.
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Fylla pA med mera ingredienser
Multifunktionskniv:
® Det &r mojligt att fylla pA med mera

livsmedel under gang genom matarroret.

Riv- och skarskivor:

® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i matarréret och tryck latt ned med
pamataren.

® Observera fyllningshojden!
Den maximala fyliningshéjden ar vid
underkant av skivhallarens nav.
Tips: For jamna skérresultat bearbeta
tunt skivgodset i buntar.

Obs!

Om livsmedlet som ska bearbetas fastnar

i multimixern:

o Sla av kbksmaskinen.

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget,
vanta tills drivuttaget stéar stilla.

® Lossa multimixern fran drivuttaget.

® Lossa locket fran multimixern och tdm
matarroret.

Efter arbetet
e Sla av apparaten med stromvredet.
o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Vrid multimixern medurs och lossa den.
® |ossa locket fran multimixern.
Gor det genom att vrida locket medurs
och ta av det.
e Uttagning av verktyget:
— Fatta multifunktionskniven i det
kagelformade skaftet och ta ut den.
— Fatta skivhallaren med riv- och skar-
skivan i handtaget i mitten och ta ut
den ur skalen.
® T6m multimixern.

Rengdring och skotsel

A Risk for skada pga vassa knivar!

Var forsiktig nér du tar i multifunktions-
Kkniven och riv- och skérskivorna.

Ta multifunktionskniven endast i det kdgel-
formade skaftet. Ta riv- och skdrskivorna
enbart ldngst ut | kanterna.

® Sockeln torkas endast av med fuktig duk.

® Alla andra delar kan rengodras i disk-
maskin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— Klam inte fast plastdetaljerna i disk-
maskinen eftersom de da kan defor-
meras under diskningen.

— Lé&gg i multifunktionskniven med
kédgeldppningen nedat.

Anvandningsexempel —
Multifunktionskniven

Farskt kryddgront

Max méngd: 10 g

Lage: 7

Bearbetningstid: 20-30 sekunder
Anmarkning: Bearbeta endast i torr skal.

Gul 16k, vitldk

Max méngd: 100 g

Lage: 7

Bearbetningstid: 5-7 sekunder
Anmaérkning: Dela gul 16k i fyra bitar.

Notter, mandlar

Max méngd: 100 g

Lage: 7

Tid for bearbetning: 1-1%2 minuter
Kott

Max mé&ngd: 300 g

Lage: 7

Bearbetningstid: 30-60 sekunder

Anmaérkning: Avldgsna ben, brosk och senor.
Skar kottet i grova bitar.

Grénsaksmos, gronsakssoppor

Max méngd: 375 g

Lage: 7

Bearbetningstid: 1 minut

Majonnés

2 4gg

15 g vindger

Y2 tsk senap

1 krm salt

1 krm socker

300400 g olja

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

® Blanda ingredienserna (utom oljan)
nagra sekunder i lage 7.

e Hall oljan langsamt genom tratten
och fortsétt blanda tills majonnasen
emulgerar.

Bearbetningstid: 172 minut
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Kottfarser, fyliningar, pastejer
Max méngd: 300 g

Lage: 7

Bearbetningstid: 1 minut

Anmérkning: Fyll pa kéttet tillsammans
med 6vriga ingredienser och kryddor.

Mixa (mjélkdrycker, saser,
salladsdressing och cremesoppor)
Max méngd, vatska 0,5 |

Max mangd, fasta ingredienser 375 g
Lage: 7

Rétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUMS.../MUMXL..
kanssa. Noudata yleiskoneen kayttdohjeita!.

Tama varuste soveltuu elintarvikkeiden hienontamiseen, sekoitta-
miseen, viipalointiin ja raastamiseen. Sité ei saa kayttdd muiden
tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo teravaa terdd - loukkaantumisvaaral!

Kasittele varoen monitoimiterda ja hienonnusteria.

Kun kiinnitat ja irrotat monitoimiteran, tartu terdan vain sen muovio-
sasta. Tartu hienonnusteriin vain teréan reunasta.

Tartu terénpidikkeeseen, johon on kiinnitetty hienonnustera, vain
sen keskella olevasta kahvaosasta.

Varo terévaa terdéd/pyorivéa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!

Al4 laita sormia tayttésuppiloon, tydnna ainekset sisdanpain syottod-
painimella.

Téarkeaa!

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitet-
tyind. Kayta varustetta vain ilmoitetussa kayttbasennossa.

Irrota ja kiinnita varuste vain, kun moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Vasta kun teholeikkurin kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina

ja kansi lukittuna, voi teholeikkurin asettaa paikalleen yleiskoneeseen
ja kdynnistaa. Pida tarvittaessa peukalolla kiinni kannen nokasta
(kuva [@-4/Db1-5).

Laitteen osat

Kaanné esiin kuvasivut

m Térkea ohje

Kuva & Kayttdohjeessa suositellut tyénopeuden
1 Jalusta viitearvot koskevat koneita, joissa

2 Kulho on 7-asentoinen valitsin.

3 Monitoimiterd Kun laitteessa on 4-asentoinen valitsin,
4 Teranpidike voit katsoa viitearvot seuraavasta taulu-
5 Hienonnusterat kosta:

a Ké&annettava viipalointitera —
paksu/ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
c Raasteterd
6 Kansi, jossa on tayttosuppilo
7 Syéttépainin
Kuva B
Kayttdasento
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7-asentoinen: 1...2..3...4...5...6...7
4-asentoinen: 1........ 2. I 4
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Ylikuormitussuoja

Integroitu murtumiskohta suojaa kaytté-
akselia vaurioitumiselta.

Kayttéliitantaan kiinnitetty terdnpidike murtuu
ylikuormituksessa.

Varaosan voit hankkia alan liikkeisté tai
huoltopalvelusta (tilausnumero 088256).

Kokoaminen

o Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
kayttokertaa, katso »Puhdistus«.

Varo terdvda teraa —
loukkaantumisvaara/

Kasittele varoen monifoimiterdd ja hienon-
nusterid. Kun Kiinnitét ja irrotat monitoi-
miteran, tartu terdan vain sen muovio-
sasta. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta. Tartu terdanpidikkeeseen, johon
on Kiinnitetty hienonnusterd, vain sen
keskelld olevasta kahvaosasia.

Monitoimitera

pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, hienontaa

ja valmistaa kastikkeet ja juomat.

Kuva

® Aseta kulho alustan péélle ja kdénna
vastapdivaan vasteeseen asti.

® Tartu terddn sen muoviosasta ja kiinnita
tera kulhoon.

e Laita ainekset sisdéan.

® Aseta kansi paikalleen (huomioi merkki)
ja kédanna vastapaivaan kannen nokan
vasteeseen asti.

Hienonnusterét

Kéannettava viipalointiteré — paksu/ohut
viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kéannettavan viipalointiterdn merkinnat:
»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom.!

Kddnnettdva vijpalointiterd ei sovellu kovan
Jjuuston, leivén, sdmpyldiden tai suklaan
vijpalointiin.

Kaannettava raastinterd — karkea/hieno
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Ké&annettadvan raastinteran merkinnat:
»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle
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Huom.!

Kéénnettdvd raastinterd ei sovellu pahki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehmeda
Juustoa vain terdn karkealla puolella.
Raastetera

raastaa raa’at perunat ja kovan juuston
(esim. parmesanin) ja pé&hkinat.

Huom.!

Raasteterdssa on vain yksi toimiva puoll.
Se e/ sovellu pehmedén juuston tai juusto-
vijpaleiden raastamiseen.

Suositeltu kayttdnopeus

Asento 1-3 pehmeille ja helposti mureneville
elintarvikkeille, muuten asento 5-7.

Kuva []

® Aseta kulho alustan paélle ja kdanna
vastapdivdan vasteeseen asti.

® Aseta viipalointi- tai raastintera teranpiti-
meen haluamasi puoli yldspain.

® Tartu terdnpidikkeeseen sen keskella
olevasta kahvaosasta ja kiinnita pidike
teran kanssa kulhoon.

® Aseta kansi paikalleen (huomioi merkki)
ja kdanna vastapaivaan kannen nokan
vasteeseen asti.

Kaytto
Varo teravaa terda/pyédrivaa kaytto-
akselia/loukkaantumisvaara!

Al3 laita sormia téyttésuppiloon, tyénnd
ainekset sisédanpain syottépainimella.

m Téarkea ohje

Kantta ei voi irrottaa kéytén aikana eika
silloin kun teholeikkuri on paikallaan
yleiskoneessa.

Kuva 3
® Paina avaamisnappia ja aseta moni- '
I

toimivarsi asentoon 5.

® Aseta suojakansi sen kayttéliitdnnadn =
paélle, joka ei ole kdytdssa.

® Poista tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi.

® Aseta valmiiksi koottu teholeikkuri paikoil-
leen (kahvan merkki ja peruskoneen
merkki kohdakkain) ja kd&nna vastapai-
vaan vasteeseen asti.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

e \Voit lisatd elintarvikkeita kdytén aikana
tayttésuppilon kautta.
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Ainesten lisddminen

Monitoimitera:

e Voit lisatd elintarvikkeita kaytdn aikana
tayttésuppilon kautta.

Hienonnusterat:

e Laita ainekset tdyttdsuppiloon ja tydnna
kevyesti sisdénpéin syéttépainimella.

o Tarkkaile tayttékorkeutta!
Maksimi tayttdkorkeus on terénpitimen
navan alareunassa.
Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kéasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Ohje:

Jos ainekset juuttuvat kiinni teholeikkuriin:

o Katkaise virta yleiskoneesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta, odota ettd
moottori pyséhtyy.

® Poista teholeikkuri kayttoliitdnnésta.

e |rrota teholeikkurin kansi ja tyhjenna
tayttésuppilo.

Kéyton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Ké&anna teholeikkuria my&tapaivaan
jairrota.

® Irrota teholeikkurin kansi.

Ké&anna kantta myo6tapaivaan ja irrota.

® Poista varuste:

— Pida kiinni monitoimiterdn muovio-
sasta ja irrota tera.

— Tartu terédnpidikkeeseen sen keskella
olevasta kahvaosasta ja irrota pidike
teran kanssa kulhosta.

® Tyhjenna teholeikkuri.

Puhdistus

Varo terdvad terdd — loukkaaniu-
misvaara!

Kdsittele varoen monifoimiterdd ja
hienonnusteria.

Tartu monitoimiterdéan vain sen muovio-
sasta. Tartu hienonnusteriin vain terén
reunasia.

® Pyyhi jalusta puhtaaksi vain kostealla
liinalla.

o Kaikki muut osat ovat konepesun kestévia.
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— Varo, ettd muoviosat eivét jaa puris-
tuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pesun aikana.

— Aseta monitoimiterd aukkopuoli
alaspéin astianpesukoneeseen.

Kayttdohjeita — Monitoimitera
Yrtit

Maksimimé&aré: 10 g

Nopeusalue: 7

Késittelyaika: 20-30 sekuntia
Huomautus: Kayta vain kuivaa kulhoa.

Sipulit, valkosipuli

Maksimimé&ara: 100 g

Nopeusalue: 7

Késittelyaika: 5-7 sekuntia

Huomautus: Paloittele sipulit neljaan osaan.

Pahkinat, mantelit
Maksimimé&éréa: 100 g
Nopeusalue: 7

Kaésittelyaika: 1-1%2 minuuttia
Liha

Maksimimé&ara: 300 g
Nopeusalue: 7

Késittelyaika: 30-60 sekuntia

Huomautus: Poista lihasta luut, rustot ja
janteet. Paloittele liha suurehkoiksi paloiksi.

Vihannessose, vihanneskeitot
Maksimimé&ara: 375 g

Nopeusalue: 7

Késittelyaika: 1 minuutti

Majoneesi

2 munaa

15 g etikkaa

Y2 1l sinappia

ripaus suolaa

ripaus sokeria

300-400 g dljya

Ainesten pitaa olla huoneenldmpadisia.

® Sekoita aineksia (paitsi 6ljyd) muutama
sekunti nopeudella 7.

o Kaada 6ljya hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Késittelyaika: 12 minuuttia
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Lihataikinat, taytteet, pasteijat
Maksimimé&éara: 300 g

Nopeusalue: 7

Késittelyaika: 1 minuutti

Huomautus: Laita liha kulhoon yhdessa
muiden ainesten ja mausteiden kanssa.
Sekoittaminen (maitojuomat, kastik-
keet, salaattikastikkeet ja kermaiset
keitot)

Maksimimé&éara, nesteitd 0,5 |
Maksimimaara, kiinteita aineksia 375 g
Nopeusalue: 7

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

38

Robert Bosch Hausgerate GmbH



es

Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado al robot de cocina MUMS.../
MUMXL.. . Ténganse presentes las instrucciones de uso del robot
de cocina. El presente accesorio es adecuado para picar, mezclar,
cortar y rallar alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

Hay que prestar suma atencién y cuidado al manejar o manipular

la cuchilla multifunciéon y los discos cortadores o picadores.

Montar o retirar la cuchilla multifuncién sujetandola sélo por el saliente
cénico que incorpora. Sujetar los discos picadores sdlo por el borde.
Sujetar el portadisco con la cuchilla picadora solo por el asidero

en el centro del mismo.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en la boca de llenado.

Usar siempre un empujador para empujar los alimentos.

ilmportante!

Usar los accesorios solo estando completamente armados.

Usar los accesorios solo en las posiciones de trabajo descritas

en las presentes instrucciones. Retirar los accesorios solo estando
el accionamiento completamente parado y tras haber extraido previa-
mente el cable de conexidon del aparato de la toma de corriente.

El miniprocesador sélo se podra montar sobre la base motriz del robot
de cocina y usar si estd completamente armado y la tapa se ha girado
hasta el tope del saliente. En caso necesario debera sujetarse

el saliente de la tapa con el dedo pulgar (Fig. [&-4/D1-5).

Descripcién del aparato 7 Empujador

Despliegue, por favor, las paginas Fig. B .

con las ilustraciones. Posicion de trabajo

Fig. & m

1 Bas_e . Advertencia importante

2 Recipiente Los valores de referencia respecto a la velo-
3 Cuchilla multifuncion cidad de trabajo que facilitan en las presen-
4 Spporte portadlscos tes instrucciones de uso se refieren a apara-
5 Discos picadores tos con mando giratorio de siete posiciones.

6

a Disco reversible para cortar —
gruesa/fina

b Disco reversible para rallado —
grueso/fino

¢ Disco rallador — semifino

Tapa con boca de llenado
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Para los aparatos con mando giratorio
de 4 posiciones, los valores orientativos
se pueden tomar de la siguiente tabla:

7 escalones: 1..2..3..4...5...6...7

4 escalones: 1........ 2. I 4
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Seguro contra sobrecarga

El punto de rotura prescrito constituye una
medida de proteccién del accionamiento
del aparato. En caso de producirse una
sobrecarga, el soporte portadiscos situado
en eje de accionamiento se rompe.

Los soportes de repuesto (N de pedido
088256) se pueden adquirir en el comercio
especializado o a través del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Armar el aparato

® Limpiar todas las piezas antes de usar
el accesorio por primera vez.
Véase el capitulo «Cuidados y limpieza».

/Peligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

Hay que prestar suma atencion y cuidado
al manejar o manipular la cuchilla multi-
funcion y los discos cortadores o pica-
dores. Montar o retirar la cuchifla multi-
funcion sujetdandola sdlo por el saliente
conico que incorpora. Sujetar los discos
picadores sdlo por el borde.

Sujetar el portadiscos con la cuchilla pica-
dora solo por el asidero en el centro de/
mismo.

Cuchilla multifuncién

para picar, hacer puré y mezclar alimentos,
asi como preparar salsas y batidos,

Fig.

e Colocar el recipiente sobre la base; girarlo
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Sujetar la cuchilla por el saliente cénico
y colocarla en el recipiente de mezcla.

e Cargar los alimentos que se desean
procesar.

® Colocar la tapa (prestar atencion
a la marca), girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope del saliente
de la tapa.
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Discos picadores
Disco reversible para cortar — gruesa/fina
para cortar frutar y verdura.
Denominacion en el disco reversible para
picar y cortar:
«1» designa la cara mas gruesa
«3» designa la cara mas delgada.
jAtencion!
E/ disco reversible para cortar no es ade-
cuado para cortar queso curado, pan, pane-
ciflos y chocolate.
El disco reversible para rallado — grueso/fino
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Denominacidn en la cuchilla reversible
para rallado:
«2» designa la cara mas gruesa
«4» designa la cara mas fina.
jAtencion!
El disco reversible para rallado no es
adecuado para rallar nueces.
Raspar el queso blando solo con /a cara
gruesa del disco.
Disco rallador — semifino
para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano) y nueces.
[Alencion!
E/ disco de rallado sdlo se puede usar por
una cara. El disco no es adecuado para rallar
queso blando ni cortable.
Posicidén de trabajo recomendada
Escalén 1-3 para alimentos blandos
y quebradizos; para otros alimentos,
escalon 5-7.
Fig. ]
® Colocar el recipiente sobre la base;
girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj) hasta el tope.
® Montar el disco para rallar o picar,
con la cara adecuada hacia arriba,
en el portadiscos.
® Sujetar el soporte portadiscos y el disco
picadoro por el asidero en el centro
y colocarlo en el recipiente de mezcla.
® Colocar la tapa (prestar atencién
a la marca), girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope del sa-
liente de la tapa.
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Usar el aparato

A

jPeligro de /esiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamienio
giratorio!

No infroducir nunca las manos en la boca
de llenado. Usar siempre un empujador
para empujar los alimentos.

E Advertencia importante
La tapa no se puede retirar durante

el

poco en caso de encontrarse montado

funcionamiento de la maquina ni tam-

el miniprocesador en la base motriz
del robot de cocina.
Fig. @
® Pulsar el mando de desbloqueo ®
y colocar el brazo giratorio 0

Agr

en la posicién de trabajo «5».
Cubrir los accionamientos no utilizados
con las tapas protectoras correspon-
dientes.

Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.

Colocar el miniprocesador armado

(la marca en el asa debe coincidir con
la marca en el cuerpo de la base motriz)
y girarlo hacia la izquierda (sentido

de marcha contrario al de las agujas

de reloj) hasta el tope.

Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Existe la posibilidad de descargar ali-
mentos a través de la boca de llenado
durante el funcionamiento del aparato.

egar o reponer ingredientes

es

Advertencia:
En caso de quedar atascado el alimento
procesado en la maquina:

Desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente y aguardar a que
el accionamiento se haya parado com-
pletamente.

Retirar el miniprocesador del acciona-
miento.

Retirar la tapa del miniprocesador

y vaciar el recipiente del mismo.

Tras concluir el trabajo

Desconectar el aparato a través

del mando giratorio.

Extraer el cable de conexidén de la toma

de corriente.

Girar el miniprocesador hacia la derecha

y retirarlo del aparato.

Retirar la tapa del miniprocesador.

Girarla a tal efecto hacia la derecha

(sentido de marcha de las agujas del

reloj) y retirarla de su emplazamiento,

Retirar los accesorios:

— Sujetar la cuchilla multifuncién sujetan-
dola por el saliente conico y retirarla
de su alojamiento.

— Sujetar el soporte portadiscos con
el disco picadoro por el asidero
en el centro y retirarlo del recipiente
de mezcla.

Vaciar el miniprocesador.

Cuidados y limpieza

/Peligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/

Cuchilla multifuncién:
® Existe la posibilidad de descargar ali-
mentos a través de la boca de llenado

durante el funcionamiento del aparato.

Discos picadores:
® Poner los alimentos que se desean

procesar en el recipiente del procesador
y empujar ligeramente con el empujador.

® Prestar atencion al nivel de llenado.

El maximo nivel de llenado se encuentra
en el borde inferior del cubo del soporte

portadiscos.
Consejo préactico: Para lograr un corte

regular de los alimentos delgados, cortar

éstos en manojos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Hay que prestar suma atencion y cuidado
al manejar o manipular la cuchilla multi-
funcion y los discos cortadores o pica-
dores. Sujetar la cuchifla multifuncion solo
por su saliente conico. Sujetar los discos
picadores sdlo por el borde.

® Limpiar la base con un pafo humedo.
® |as piezas y componentes restantes son
aptos para el lavado en lavavajillas.
— Al colocar las piezas de plastico
en el lavavajillas, prestar atencion
a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.
— Colocar la cuchilla multifuncion con
la abertura cénica hacia abajo.
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Ejemplos practicos — Cuchilla
multifunciones

Hierbas aromaticas

Méxima cantidad: 10 gramos

Escalén: 7

Tiempo de elaboracion: 20-30 segundos
Observacion: Procesar sélo en un recipiente
de mezcla seco.

Cebollas, ajo

Maxima cantidad: 100 gramos

Escalén: 7

Tiempo de elaboracion: 5-7 segundos
Observacion: Cortar la cebolla en cuatro
trozos.

Nueces, almendras

Maxima cantidad: 100 gramos
Escalon: 7

Tiempo de elaboracion: 1-1%2 minutos

Carne

Maxima cantidad: 300 gramos

Escalon: 7

Tiempo de elaboracion: 30-60 segundos
Observacion: Retirar previamente

los huesos, cartilagos y tendones.
Cortar la pieza de carne en varios trozos
grandes.

Puré de verdura, sopas de verdura
Méxima cantidad: 375 gramos

Escalén: 7

Tiempo de elaboracion: 1 minuto
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Mayonesa

2 huevos

15 gramos de vinagre

2 cucharilla de mostaza

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

300-400 g de aceite

Los ingredientes deberan tener todos

la misma temperatura.

® Mezclar los ingredientes (excepto
el aceite) durante algunos segundos
en el posicion 7.

® \Verter el aceite lentamente a través
del embudo y continuar mezclando
hasta que la mayonesa emulsione.

Tiempo de elaboracién: 172 minutos

Masas de carne, rellenos, pasteles
Maxima cantidad: 300 gramos

Escaldn: 7

Tiempo de elaboracion: 1 minuto
Observacion: Cargar la carne conjuntamente
con los ingredientes y las especias.

Mezclar (batidos de leche, salsas,
aderezos para ensaladas y sopas
de crema)

Méxima cantidad admisible, liquido 0,5 litros
Méxima cantidad de alimentos sdlidos elabo-
rable, 375 gramos

Escaldn: 7

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranga

Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUMS.../
MUMXL.. . Observar as Instrugdes de servigo do robot de cozinha.
Este acessodrio é adequado para triturar, misturar, cortar e raspar
alimentos. N&o pode ser utilizado para processar outros tipos

de objectos ou substéncias.

A\ Indicacdes de segurancga para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a |amina afiada!

Cuidado no manejamento da lamina multifungdes e dos discos

de triturar. Para montar e desmontar a lamina multifun¢ées, segura-la
sempre pela saliéncia conica. Segurar os discos de triturar apenas
pelos bordos. S6 pegar no suporte de discos, com o disco de triturar,
pela pega que se encontra no meio.

Perigo de ferimentos devido a Iamina afiada/aos accionamentos

em rotagéo!

N&o colocar as méos no canal de enchimento, para empurrar, utilizar

o calcador.
Importante!

Utilizar os acessérios apenas em estado totalmente montado.
Utilizar os acessérios apenas na posi¢ao de trabalho apresentada.
S6 retirar os acessoérios com o accionamento completamente imobi-
lizado e com a ficha desligada da tomada. S6 depois do misturador
multifungdes completamente montado e da tampa ter sido rodada
até ao encosto do bico da tampa, é possivel montar e accionar

o misturador multifungdes na maquina de cozinha. Eventualmente,
prender o bico da tampa com o polegar (Fig. [-4/B]-5).

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragbes.

Fig. &

Base

Tigela

Lamina de multifungdes

Suporte de discos

Discos de triturar

a Disco reversivel de corte — grosso/
fino

b Disco reversivel de ralar — grosso/
fino

¢ Disco de raspar — médio-fino

6 Tampa com canal de enchimento

7 Calcador

aArwOND=
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Fig. @
Posicdo de trabalho

m Indicagéo importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instru¢des de servigco referem-se
a aparelhos com selector de 7 fases.
Para aparelhos com selector rotativo

de 4 niveis, pode-se consultar os valores
de referéncia na seguinte tabela:

Com 7 niveis: 1...2...3..4..5..6...7
Com 4 niveis: 1........ 2. I 4

43




pt

Protecgéo contra sobrecarga

Um ponto tedrico de ruptura protege o accio-
namento de danos. Em caso de sobrecarga,
o suporte de discos parte-se no veio

de accionamento.

E possivel adquirir uma pec¢a de substitui-
¢ao no comércio especializado ou junto
dos nossos Servigos Técnicos (nimero
de encomenda:

Montagem do aparelho

® Limpar todas as pecas antes da primeira
utilizagdo. Consultar a secgdo «Limpeza
e manutengao».

Perigo de ferimentos devido
a /amina afiadal

Culdado no manefamento da lamina
multifungdes e dos discos de triturar.
Para montar e desmontar a lamina multi-
fungdes, segqurd-la sempre pela saliéncia
conica. Segurar os discos de triturar
apenas pelos bordos. S pegar no suporte
de discos, com o disco de triturar, pela
pega que se encontra no meio.

Lamina de multifuncdes
para picar, fazer purés, misturar, triturar
e para preparagao de molhos e batidos
diversos.
Fig.
® Aplicar a tigela sobre a base e rodar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até ao encosto.
® Pegar na lamina pela saliéncia cdénica
e coloca-la na tigela.
® |Introduzir os alimentos a processar.
® Colocar a tampa (dar atencéo a marca-
¢é0) e rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio, até ao encosto
do bico da tampa.

Discos de triturar

Disco reversivel de corte — grosso/fino
Para cortar frutos e legumes.

Designagéo no disco reversivel de corte:
«1» para o lado de corte mais grosso

«3» para o lado de corte mais grosso
Atengdo!

O diisco reversivel de corte ndo € indicado
para cortar queifo rijo, pao, paezinhos

e chocolate.
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Disco reversivel de ralar — grosso/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto

queijo rijo (p. ex. Parmesao).

Designagéo no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atengdo!

O disco reversivel de ralar ndo € indicado

para ralar nozes. S0 ralar queijjos moles

com o lado mais grosso.

Disco de raspar — médio-fino

Para ralar batatas cruas, queijo rijo

(p. ex. Parmeséo) e nozes.

Atengdo!

O diisco de raspar so é utilizavel numa das

faces. Ele ndo € adequada para ralar queifo

molde ou fatiado.

Fase de trabalho recomendada

Fases 1 a 3 no caso de alimentos moles

ou quebradigos; caso contrario, fases 5 a 7.

Fig. @

® Aplicar a tigela sobre a base e rodar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até ao encosto.

® Colocar os discos de cortar ou ralar
no suporte dos discos, com a parte
desejada para cima.

® Pegar no suporte de discos, com o disco
de triturar, pela pega que se encontra
no meio e coloca-lo dentro da tigela.

® Colocar a tampa (dar atengdo a marca-
¢ao) e rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio, até ao encosto
do bico da tampa.

Utilizacdo do aparelho

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/aos acciona-
mentos em rotagdo!

Nao colocar as maos no canal de enchim-
ento, para empurrar, utilizar o calcador.

m Indicagao importante!
Durante o funcionamento e quando
o misturador multifuncdes estiver
aplicado na maquina de cozinha,

a tampa néo pode ser retirada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Fig. @

® Premir a tecla de destravamento O
e colocar o brago multifungées )
na posicao 5. -

® Cobrir accionamentos néo utilizados com
as respectivas tampas de protecgéo.

® Retirar a tampa de protecc¢édo do accio-
namento do misturador.

o Colocar o misturador multifungées
montado (marcacgdo na pega sobre
a marcagao no aparelho base) e rodar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até ao batente.

® Regular o selector para a fase preten-
dida.

® E possivel adicionar mais alimentos
através do canal de enchimento durante
o funcionamento.

Adicionar ingredientes

Lémina de multifungbes:

® [ possivel adicionar mais alimentos
através do canal de enchimento durante
o funcionamento.

Discos de triturar:

® Inserir os alimentos a confeccionar
no canal de enchimento e empurrar
ligeiramente com o calcador.

® Ter em atengéo o nivel de enchimento.
A altura maxima de enchimento situa-se
no canto inferior do cubo do suporte
dos discos.
Sugestéo: Para um corte homogéneo,
processar os alimentos finos para cortar
enrolando-os num feixe.

Indicagéo:

Caso alimentos a preparar fiquem presos

no misturador multifungdes:

e Desligar o robot de cozinha.

® Desligar a ficha da tomada e aguardar
até o accionamento ticar completamente
imobilizado.

® Retirar o misturador multifungées
do accionamento.

® Retirar a tampa do misturador multifun-
¢cOes e esvaziar o canal de enchimento.

Depois do trabalho
® Desligar o aparelho através do selector.
® Desligar a ficha da tomada.
® Rodar o misturador multifungées
no sentido dos ponteiros do reldgio
e retira-lo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Retirar a tampa do misturador multifun-
¢bes. Paraisso, rodar a tampa no sentido
dos ponteiros do reldgio e retira-la.
® Desmontar a ferramenta:
— Pegar na lamina multifungdes
pela saliéncia conica e retira-la.
— Pegar no suporte de discos, com
o disco de triturar, pela pega que se
encontra no meio e retira-lo da tigela.
® Esvaziar o misturador multifungdes.

Limpeza e manutengéo

Perigo de ferimentos devido

a /amina afiada/
Cuidado no manejamento da ldmina
multifungées e dos discos de triturar.
Pegar na ldmina multifungoes apenas
pela saliéncia conica. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos.

® Limpar a base sé com um pano hdmido.
® Todas as outras pegas podem ir a maqui-
na de lavar loiga.
— Nao prender as pecas de plastico
na maquina de lavar loica, para
evitar que sofram deformagdes.
— Inserir a lamina multifungbes com
a abertura cénica virada para baixo.

Exemplos de utilizagdo -
Lamina de multifungdes

Ervas aromaticas

Quantidade maxima: 10 g

Fase: 7

Tempo de processamento: 20-30 segundos
Nota: Processamento s6 numa tigela seca.

Cebolas, alhos

Quantidade maxima: 100 g

Fase: 7

Tempo de processamento: 5-7 segundos
Nota: Cortar as cebolas em quartos.

Nozes, améndoas

Quantidade maxima: 100 g

Fase: 7

Tempo de processamento: 1-1%2 minutos
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Carne

Quantidade maxima: 300 g

Fase: 7

Tempo de processamento: 30-60 segundos

Nota: Eliminar ossos, cartilagens e nervos.
Cortar a carne em pedagos grandes.

Cremes de legumes, sopas
de legumes

Quantidade maxima: 375 g

Fase: 7

Tempo de processamento: 1 minuto

Maionese

2 ovos

15 g de vinagre

Y2 cl. de cha de mostarda

1 pitada de sal

1 pitada de aglcar

300-400 g de dleo

Os condimentos tém que estar todos

a mesma temperatura.

® Misturar todos os ingredientes (menos
o 6leo) durante alguns segundos
na fase 7.

e Deitar o dleo lentamente através do funil
e continuar a mexer até a maionese
emulsionar.

Tempo de processamento: 12 minutos
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Empaddes de carne, recheios,
pastéis

Quantidade maxima: 300 g

Fase: 7

Tempo de processamento: 1 minuto
Nota: Introduzir a carne juntamente com
os restantes ingredientes e temperos.
Misturar (batidos de leite, molhos,
molho para saladas e sopas
cremosas)

Quantidade maxima: liquida 0,5 |
Quantidade maxima, sdlidos 375 g
Fase: 7

Direitos reservados quanto a alteragées.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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M TNV XOPAAEIX GOG

To e&apTnua givar KarGAANAo yix Tv kouQivopnyavry MUMS.../
MUMXL.. . MpocegTe TIG 0dnyieg XPNong TNG KOUGIVOUNXAVNG.
To mapov eEXPTNUA gival KATGAANAO YI TO WIAOKOWIYO, TNV
QVAPEIEN, TO KOWIHO KX TO TPIYIUO TPOPIPWV.

Aev emTpemeTal va xpnoiporoindei yiox Ty emegepyaoio aMwv
QVTIKEIMEVWV I AVTIOTOIXX OUCIWV.

A\ YTodeileig aopaleiog yia ThV TXpoUca CUGKEUI)

Kivduvog TpaUHOTIGUOU OO TO KOPTEPO HaXaip!!

Mpoooxn KAT& TN XPrion ToU HaXaipioU TTOAXTTANG AEITOUPYIGG KA
TV dioKwWV KOTING. [ TNV TOTTOBETNON KX GPAIPETN TOU POXXIPIOU
TTOAMOTTANG AEITOUPYIOG TO TMAVETE PHOVO OTNV KWVIKN B&on.

MiGveTe Toug BioKOUG KOTING HOVO OTNV GKEN. MAVETE TOV POpEX
diokou pe Tov BiOKO KOWIPATOG POV OTO TEHAXIO AXBr)G OTO KEVTPO.
KivBuvog Tpaupamopou oo To KOGTEPO HOaXAIP! Tou pigep/Tnv
TIEPIOTPEPOpEVT Kivnon!

Mn B&CeTe Tal xepIo 00G PECD OTO XwVi TTANPWONG I OTO GVOIYHO
e€000U, VI TO KATOTIV OTIPWEIUO XPNOIUOTIOIEITE TOV TIIECTH).

2 NUOVTIKO!

XpnoIpoToINoTe T eEXPTAHOTA HOVO 0€ TIANPWG GUVOPHOAOYNHEVN
KOTOOTOON. AEITOUpYEiTE TO EEXPTHPOT HOVO OTNV AVAPEPOUPEVN
0€on epyoaoiag.

AQAIPEITE TX EEXPTAHOTA HOVO PE OKIVITOTIOINUEV TNV Kivnon

KOl e BYGAPEVO TO QIG 1O TNV TIPICCX.

Movov 0Tav To TToAUpiEep gival TTAPWGS CUVOPHOAOYNUEVO KO TO
KOTTOKI EIVOI OTPAPPEVO PEXPI TO TEPHX TNG HUTNG TOU KATTOKIOU,
prTopei va TormobeTnBei To TTOAUpIEEP OTNV KOUQIVOUNXOVT) KO VOX
AeiToupynoel. Kparare evOexopevwe TN YUTN TOU KOTTOKIOU PE TOV
avTixelpa (Eikova @-4/D1-5).

Me pic uq-n('x 5 Aiokol Kot

: N : a Aiokog Kot g dUo TAEUpQV —
Egggkgég\lg%s V' avoiEeTe TIG OEAIDEG XOVTPO/PIAG KOWILO
’ b Aiokog TpiyipaTtog dUo MAgupwy —

E'ch’gom XOVTPO/WIAG TpiyIpo
2 Mnor)]\ ¢ Aiokog TPIYIPOTOG — HETPIO TPIWIO
6 Koméki pe Xwvi TANpwong

3 Moaxaipl ToAGTIANG AeiToupyiag

4 Oopéag diokou 7 Tieotig

Eikéva B
©¢on epycaicag
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m INUovTIKR UtodeiEn

Ol OUV|0T(bpsvsq svée:lKTlKéq TIMES i
TNV TOXUTNTA EPYATIOG OTIG TAPOUTEG
00dnyieg XPrIoNG AVAPEPOVTAI OE OUC-
KEUEG pe TTSpIOTpO(pIKO dlakoTTn 7 [30(9-
pidwv. M CUOKEUEG PE TTEPIOTPEPOPEVO
OIOKOTITN 4 BaOPIdWV PTIOPEITE VO AVOK-
TPEEETE YIX TIG EVOEIKTIKEG TIUEG OTOV
ETTOPEVO TTIVOKL:

7 BoBpidwv: 1..2...3..4..5..6...7
4 BoBuidwv: 1........ 2. 3 4

ACQOAEIO UTTEPPOPTWONG

Eva or]pelo npoypappaﬂopsvnq Bpauong
TrpOOTO(TSUSI TOV KlvnTnpO( feife) (nplsq

pX> rrsmewor] uTTEPPOPTWONG OTTAEI

0 popéag diokou aTov &Eova Kivnong.

AVTOAOKTIKO UTTOPEITE VO TTpOpNBeUTEITE
QIO TO €IBIKO KOTAOTNHA KOI GITO TNV UTTN-
peoia TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAXTOV
(kwdIkoOg TapayyeAicg 088256).

2 UVOPHOAOYNON

e [piv TNV mPWTN XPrion KadapioTe OAx

TO YEPN, PA. "KaBapIopog Kol ppovTida”.

Kivduvog tpauuatioyov

Q170 TO KOYPTEPO Loyapl!
llpoooyri KaTc T xprion Tou Layaiplou
roAAarrAri¢ Aermoupyiag Koi Twv Siokwv
Koriric. [ TV TOIToBETNON Ko APAOEDN
TOU LayaipioU moAAaimAri¢ Aeiroupyiog
7O TTIAVETE LIOVO OTNV KWVIKI} BAoT.
llicveTe TOUG OIOKOUG KOTTIIC LIOVO 0TV
aKpr). [lidveTe TOV POPEA OIOKOU 1€ TOV
OIoKO KoWIuaTOg LIoVo OTO TEpAXI0 AaBri¢
OT0 KEVTPO.

Maxaipl TOAMOTTANG AITOUpYiog

VI KOWIHO, TTOATOTTIOINGN, QvApEIEn, TPiYIHo

KO YIO TNV TIAPXOKEUN COXATOWV KO KOKTEIA.

Eikéva

® TomoBeTOTE TO YTTOA ETTAVW OTN PAON
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TTPOG TN POP&
Twv OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI
TO TEPUO.

e [li&oTE TO POXXipI OTNV KWVIKH B&on
KO TOTTOBETAOTE TO YEGOK GTO UTTOA.

® B&ATe péoa Tax Tpog emeiepyaaia
TPOPIPOL.
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® TormmoBeTroTe OO TIAVW TO KATTGKI
(TpoaelTe TO ONUADI) KXl OTPEYTE
TO QVTIOETC TIPOC TN POPA TWV JEIKTMOV
TOU poAoyIoU PEXPI TO TEPHX TNG MUTNG
TOU KOTTOKIOU.

Aiokol KoTNg

Aiokog korg dUo TAsUP®OV — XOVTPO/WIAG

KOWIpo

YIX TO KOYIPO PPOUTWV KAl AXXXVIKWV.

XOPOKTNPIOTIKO OTOV BiOKO KOTING

OITTANG oyng:

"1” yIxX TN PEPIX VI XOVTPO KOWIHO

"3” YIO TN PEPIK YIX WINO KOYIHO

Tpoooxrj!

O diokoc korrri¢ OuUo rmAsupayv dev eivan

KaTdAAnAog yia To kKOwiuo oxkAnpou Tupiou,

WwIoU Kol COKOAGTAG.

Aiokog Tpiyipomog dUo MAsupwv —

XOVTPO/WIAO TpiyIuo

YI& TO TPIYIHO AXXQVIK®OV, GPOUTWV

KOl TUPIOU, EKTOC OTTO OKANPO TUPI

(1. X. mMopueldvVa).

Ovopooia oTov dioko TPIYIPOTOG

OITARG oyng:

2" YIX TN PEPIX YIX XOVTPO TPIYIHO

"4” Y1 TN PEPIX VIO WIAO TPiWILO

lMpoooxrj!

O dioKo¢ ToIpluaToC OUO TAEUPWV eV elvai

Korra'/l/in/iog' yiox TO TOiYILO (pouvrow(/a)v

1} kapudiwv. TplBeTe TO AAAKO TUPI LIOVO

LE TNV MTAEUOT Yiar YoVTOO TOIYILIO.

Aiokog TpIyiuaTog — HETPIO TPIYIHO

yI& TO TPiYIHO WpNG TAT&TAG, OKANPOoU

TUPIOU (TT.X. TToppElAVO) KO ENPOV KXPTIWV.

Tpoooxrj!

O 0IOKOC TPIYIUATOG UTOPEl VXX Xonolo-

moinBel uovo armo 1 i mAeupda.

O diokoc¢ TpIpiuaTog Oev eivan karaAiniog

yIor TO TR0 LIOAdKOU TUPIOU.

JuvIoTMLEVN BaBUId epyaaiog

BoOpida 1-3 o€ PAAGKE Kol EUBPAUOT

TPOPIUA, DIGPOPETIKG OTN BoBUiId 5-7.

Eikéva B

® TomoBeTnOTE TO UIMOA eMGVW OTN BA&ON
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TTIPOG TN Pop&
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU LEXPI TO TEPHX.

® TomoBeTeiTe TOV dioKO KOTINAG 1} TPIYIHO-
TOG pe TNV emoupnTr MAeUp& TTPOG
TX TTAVW ETTAVW OTOV POPEX diokou.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



e [likoTe Tov popea Biokou pe Tov BiOKO
KOYIPOTOC OTO TEUAXIO AXPBIG OTO KEVTPO
KOl TOTIOBETIOTE TO OTO PTTOA.

® TormoBeTr|oTe IO TIAVW TO KAMAKI (TIPO-
0€ETe TO ONUGDI) KU OTPEYTE TO AVTIOETH
TIPOG TN QOP& TWV DEIKTHV TOU PoAoyIoU
HEXP! TO TEPHG TNG PUTNG TOU KOTTOKIOU.

Xelpiopog

Kivouvoc Tpauuariouou aro

TO KOPTEPOD LIOX APl TOU LIIEED/
TNV IEPIOTPEPOLEVI] Kiviiorn!

Mn padete Ta xepiar oo pEoA 0TO YwVi
mArjpworg 1j oTo dvoryua eéodou,

VIO TO KOTOITIV OTIPWEILIO XPNOILIOTIOIEITE
TOV IMEDTH].

m SNUOVTIKY) UTTOBEIEN

To kammaki Ogv PTIopEl Vo o paipeBei KT
TNV €PYOCIX KO OTAV €xel TOTTOOETNOEI
TO noAppi{sp EMAVW OTNV KOu{Ivo-
pnxovn.

Eixkova B

e [laTroTe To KouuTi amaoP&NIoNg e
Ko pépTe Tov Bpaxiova moAamAng
AeiToupyiog otn Beon 5. =

o KoAUTITETE TIG PN XPNOIUOTTOIOUHEVEQ
KIVIOE€IG e KATTOKIX TTPOCTOCING
Kivnong.

® AQUIPEDTE TO TIPOCTATEUTIKO KOTTOKI
Kivnong pigep.

® TomoBeTrOTE TO CUVOPHOAOYNUEVO
ToAupiZep (onu&dI oTn Aapr) oTo onU&dI
OTn BOOIKI) CUCKEUN) KX OTPEYTE
TO QVTIOETK OTN POP& TWV JEIKTWV
TOU POAOYIOU WG TO TEPHOL.

® PubpileTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO DIK-
KOTITN OTNV €moupunTr BoBpida.

o Kot T AeiToupyia givan duvaTry n
OUUTTANPWON TPOPIPWV IO TO XWVi
TTANpwong.

SupmARPwWon UNK®OV

Moxxaipl TTOMOTTANG AgiToupyiog:

o Kata Tn AeiToupyia eivail duvaTr n
OUUTTANPWON TPOPIPWV IO TO XWVi
TAfpwong.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aiokol KOTNG:

® Ba&ATe Ta TIpOC eMelepyaaia TPOPIP
OTOV XWPO TIANPWONG KX TIECTE TA
KOTOTTIV EAOPPA PE TOV TIEDTH).

® [lpocoxr oTn oT&OuN TARPWoNG.
To péyioTo Uyog TTANPwWong BPIoKET
oTNV K&TW &KPN TNG TTAAPVNG TOU POPEX
diokou.
ZUHPOUANR: Mo OOIOHOPPO KOWIHO TWV
oyoOwv doUAeUETE TA AETIT alyoO&
o€ JEPATAKIX.

Ynodeign:

3e TMePITITWON TTOU TX TTPOG emedepyaoia

TPOPIUX HOYKWOOUV OTO TTOAUpIEEpP:
ATIEVEPYOTIOINOTE TNV KOUJIVOUNXOV).

® By&ATe TO @Ig amtd TNV TPIQ, TTEPIPEVETE
TNV oKIvNTOTIOiNGN TNG Kivnong.

e [1&pTe To MOAUIEEP GO TNV Kivnon.

® By&ATe TO KOTIGKI OO TO TIOAUpIEEP
Kol adeIdOTE TOV XWPO TTANPWaong.

MeT& TV epyooia
® OETeTE TN OUOKEUN UE TOV TTEPIOTPE-

(POPEVO DICKOTITN EKTOG AEITOUPYIXG.

® TpapdTe TO PIG amd TNV TIPITAK.
® 3TPEWTE TO TMOAUMIEEP OTN POP& TWV

OEIKTOV TOU PoAOYIOU KOl GPAIPETTE TO.

® By&ATe TO KOMOKI ormd TO TIOAUpIEEP.

STPEYTE YI' AUTO TO KOTIAKI OTN POP& TWV

OEIKTOV TOU poAoyioU KOl GPAIPEDTE TO.

® ApaipeiTe TO epyaAeio.

— Mi&oTe TO poyaipl TOMOTIANG
AeIToupYiag oTNV KWVIKN Baon
Kol 0POIPEDTE TO.

— Mi&oTe Tov popéa diokou pe Tov dioko
KOYIPOTOg OTO TEUAKIO AXBNG 0TO
KEVTPO KO BYGATE TO OTTO TO UTTOA.

® AdeixaoTe TO MOAUIEEp.

Koa®apiopog kau ppovTido

Kivduvog Tpauuatiouou
Q170 TO KOPTEPO Liaxaipr!

llpooooxri KaTd TN xprion Tou Layalplou
rmoMarriirie Aeiroupyiog ko Twv iokwv
kormij¢. Miavere 1o payaipr moAAarirg
Aerroupyiag povo ornv Kwvikrj Bdor,.
[licwvere Touc OIOKOUG KOTTIIG LIOVO TNV
aKor.
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® >kourileTe Tn B&an povo pe Bpeypévo

TTowi.

o OAx Ta GAAX p€pn TIAEVOVTOI OTO

TTAUVTHPIO THIATOV.

— MpooéxeTe va PN HOYKWOOUV TG
TAGOTIK& PEPN HEOX OTO TTAUVTIPIO
mMA&TWV, JIOTI gival SUVATOV VO
TTXPOHOPPWOOUV.

— TommoBeTAOTE TO POXAiP! TIOAMOTTANG
AEITOUPYIOG HE TO KWVIKO GVOIYHX
TTPOG TOX KATW.

MNMapadeiypora epopHoywy —
Moxxaipl TTOAGTTANG AglToupyiog
ApPWHOTIKE XOPTX

Méyiotn moodtnTa: 10 g

Bo®pida: 7

Aidpkela emelepyaoiag: 20-30 deuTepod-
AeTTTOX

Maparnpnon: Emeepyaoia povo

0€ OTEYVO UTTOA.

Kpeppudia, okopdo

MéyioTn moooTnTa: 100 g

Bo©pida: 7

AiGpkela emre€epyaoiag: 5-7 deuTepdAenTa
Maparripnon: KopeTe Ta KpeppUdia oTax
TEOOEPQ.

douvToukia, kKapUdia, KpUYdOAX
MéyioTn moooTnTa: 100 g

Bo®Opida: 7

AiGpkeia emre€epyaaiog: 1-172 AenT&
Kpéag

Meyiotn moooTnTa: 300 g

Bo®pida: 7

Aicpkeia eme€epyaoiog: 30-60
OeuTEPOAETIT

Moparnenon: AQAIPEITE T KOKOAX,
TOUG XOVTPOUG KO TOUG TEVOVTEG.
KoBeTe To KPEQG 08 PEYRAX KOUPKTIC.
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MoATOC AcavIKV, ooUTEG

ACXQVIKDV

MeyioTn moooTnTa: 375 g

BoOpida: 7

Aicpkeia emre€epyaoiog: 1 AeTTd

Maxylovela

2 apya

15 g &idi

2 K.T. JOUOTOPDC

1 TPET OAGTI

1 mpela {&yxopn

300-400 g A&di

Tot UNK& TTpETTEl VO €XOUV TNV i1

OEPUOKPOTIA.

® AvOpIyVUETE TO UNKK (EKTOC GO
TO A&DI) eTTi HEPIKX DEUTEPOAETIT
oTn BoOIdx 7.

® XUveTe TO A&OI QY& OO TO XWVi KO
QVOHIYVUETE, JEXPI VO YOAGKTWHOTO-
moindei n poylovela.

Aidpkela eme€epyaoiag: 172 AenT&

ZUpeg pe B&on To KPEQG, YeEHIOEIG,

ToTE

MéyioTn moooTnTa: 300 g

BoOpida: 7

AiGpkela eme€epyaoiog: 1 AeTTd

Moaparnpenon: TomoBeTAOTE TO KPEAS PO

pe TO UTTOAOITTON UNKE KO TOX UTTOKO(PIKEX.

AvapeiEn (po@rpaTa YRAGKTOG,

O&ATOEG, VTPECIVYK OOXAXTOC

KOl KPEHOOOUTIEG)

MéyioTn moooTnTa, uypr 0,5 |

MeEyioTn moooTNTA, oTEPEd 375 g

Bo©pida: 7

Tnpoupe To SIKXIWHK GANXY V.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yénetmeligine uygundur

Kendi giivenliginiz igin
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Bu aksesuar, mutfak robotu MUMS.../MUMXL.. i¢in tasarlanmistir.
Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar besinleri dogramaya, karistirmaya, kesmeye ve raspala-
maya uygundur. Baska cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi icin

kullanilamaz.

A\ Bu cihaz i¢in giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bigaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Gok fonksiyonlu bicak ve dograma diskleri ile calisirken dikkatli
olunuz. Gok fonksiyonlu bicaginin takilmasi ve ¢ikarilmasi icin, bigagi
sadece konik kismindan tutunuz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz. Dograma diskleri ile birlikte disk tutuculari sadece orta
kisimdaki tutamak kismindan tutunuz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Malzeme doldurma agzina elinizi sokmayiniz, malzeme ilave etmek
icin veya igeri itmek icin tikaci kullaniniz.

Onemli!

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Aksesuarlari sadece bildiriimis calisma pozisyonunda calistiriniz.
Aksesuarlari sadece tahrik sistemi duruyorken ve cihazin elektrik figi
cekilip prizden cikariimigken ¢ikariniz.

Ancak multi mikser tamamen monte edilmis ve kapak, kapak dilinin
sonuna kadar c¢evrilmis ise, multi mikser mutfak robotuna takilabilir
ve ¢alistirilabilir. Duruma goére, kapak dilini bas parmaginiz ile sabit

tutunuz (Resim [€-4/DB1-5).

Genel bakig

Latfen resimli sayfalari aginiz.

Resim X

Taban

Karigtirma kabi

CGok fonksiyonlu bigak

Disk mesnedi

Dograma diskleri

a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

b Ceuvrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

¢ Rendeleme diski - orta incelikte

6 Doldurma agizli kapak

7 Tikag

ALrWON =

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Resim &
Galisma pozisyonu

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
ddner saltere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli déner salterli cihazlar igin
gecerli kilavuz degerler icin muteakip
tabloya bakiniz:

7 kademeli: 1...2..3...4...5...6...7
4 kademeli: 1........ 2 T 4
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Asin yiklenme emniyeti
Ongorulmas olan bir zaruri kirilma yeri,
motoru/tahrik sistemini hasara karsi korur.
Asiri bir yuklenme s6z konusu oldugunda,
disk tutucu tahrik mili bélgesinden kirilir.

Yedek parcalar ilgili saticilardan veya
yetkili servis (izerinden satin alinabilir
(Siparis no. 088256).

Monte edilmesi

® Tim parcalan ilk kullanimdan énce
iyice temizleyiniz, bakiniz "Temizleme
ve koruyucu bakim”.

Keskin bigaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bigak ve dograma diskleri
ile calisirken dikkatli olunuz.

Cok fonksiyonlu bigaginin takilimasi

ve ¢ikariimasi igin, bicags sadece konik
kismindan tutunuz.

Dograma dlisklerini sadece kenardan
tutunuz. Dograma diskleri ile birlikte disk
tutuculari sadece orta kisimaaki tutamak
kisminaan tutunuz.

Gok fonksiyonlu bigak

Kiyma, plreleme, karigtirma, dograma

islemleri icin ve sos ve karisik icecekler

olusturmak icin kullanilir.

Resim

® Kabi sokete takiniz ve sonuna kadar,
saatin galisma yoninln tersine dogru
geviriniz.

® Bicagdi koni sapina oturan bdlimuinden
tutunuz kabin icine yerlestiriniz.

® slenecek besinleri doldurunuz.

o Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve kapak dilinin sonuna kadar, saatin
¢alisma ydninln tersine dogru geviriniz.

Dograma diskleri

Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.

Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:

Kalin kesme tarafi igin "1”

Ince kesme tarafy icin ”3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diiski, sert peynir, ekmek,

sanavig ekmegi ve ¢ikolala islemek igin

uygun degirdir.
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Gevrilebilen raspalama diski — kaba/ince
Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
¢ikolata ve findik tlrleri rendelemek icin
kullanilir. Gevrilebilen raspalama diski
Uzerindeki tanim:

Kaba raspalama tarafi igin "2”

Ince raspalama tarafi igin "4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf

fle raspalayiniz.

Rendeleme diski - orta incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn. parmican)

ve findik tirleri rendelemek icin kullanilir.
Dikkat!

Rendeleme diskinin sadece bir yizd kullani-
labifir. Yumusak peynir ve difim peynir rende-
lemek igin uygun degildir.

Tavsiye edilen ¢alisma kademesi

Yumusak veya cabuk kirilabilen besinlerde
kademe 1-3 kullaniimalidir, diger besinlerde
ise kademe 5-7 kullaniimalidir.

Resim D]

o Kabi sokete takiniz ve sonuna kadar,
saatin ¢alisma yénUnin tersine dogru
geviriniz.

o Kesme veya raspalama disklerini istedigi-
niz ylzi yukarida olacak sekilde disk
mesnedine takiniz.

® Dograma diskleri ile birlikte disk tutuculan
sadece orta kisimdaki tutamak kismin-dan
tutunuz ve kabin icine yerlestiriniz.

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve kapak dilinin sonuna kadar, saatin
¢alisma yoninin tersine dogru geviriniz.

Cihazin kullaniimasi

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik

sisteminden (motordan) dolay:

yaralanma tehlikesi s6z konusuadur/
Malzeme doldurma agzina elinizi

sokmayiniz, malzeme ilave etmek icin
veya igeri itmek igin tikacr kullaniniz.

m Onemli not

Calisma esnasinda ve eger multi mikser
mutfak robotuna takilmissa, kapak gikari-
lamaz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Resim 3

o Kilit gozme dligmesine basiniz ®
ve ¢ok fonksiyonlu kolu 5 konumuna  [|]}
aliniz. -

o Kullaniimayan tahrikleri tahrik koruyucu
kapaklari ile kapatiniz.

o Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden ¢ikariniz.

o Komple monte edilmis mdilti mikseri
yerine takiniz (kulp Gzerindeki isaret,
ana cihazdaki isarete denk gelmelidir)
ve sonuna kadar saatin calisma yéninln
tersine dogru ceviriniz.

o Ddner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

o Cihazin calistirilmasi esnasinda,
doldurma agzi Gizerinden besin ilave
etmek mUmkdinddar.

Malzeme ilave edilmesi

Cok fonksiyonlu bigak:

e Cihazin galistinlmasi esnasinda,
doldurma agzi Gzerinden besin ilave
etmek mumkiinddr.

Dograma diskleri:

® Islenecek besinleri doldurma adzina
doldurunuz ve tikag ile hafifce igeri
iteleyiniz.

® Meyve suyu dolma seviyesine dikkat
ediniz. Azami doluluk seviyesi, disk
mesnedi poyrasinin alt kenarinda
bulunmaktadir.

Yararli bilgi: Kesilen besinin muntazam
ve ince olmasi i¢in, demetler seklinde
isleyiniz.

Bilgi:

Eger islenecek besinler multi mikser icinde

sikisip kalacak olursa:

o Mutfak robotunu kapatiniz.

® Elektrik figini prizden cekip ¢ikariniz
ve tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

® Multi mikseri tahrik sisteminden aliniz.

o Multi mikserin kapagini aliniz
ve doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

o Cihaz dbner salter Uzerinden kapatiniz.

® Elektrik figini ¢ekip ¢ikariniz.

® Multi mikseri saatin calisma yéniinde
geviriniz ve cihazdan ¢ikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Multi mikserin kapagini gikariniz.

Bunun icin kapagi saatin galisma

yoénlnde ¢eviriniz ve ¢ikariniz.

Aleti cikariniz:

— Gok fonksiyonlu bigagdi konik kisimdan
tutunuz ve disari ¢ikariniz.

— Dograma diskleri ile birlikte disk tutu-
cular orta kisimdaki tutamak kismin-
dan tutunuz ve kabin icinden ¢ikariniz.

o Multi mikseri bosaltiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bicak ve dograma diskleri
fle ¢alisirken dikkatli olunuz.

Cok fonksiyonlu bigagi sadece konik
kismindan tutunuz. Dograma disklerini
sadece kenaraan tutunuz.

® Taban parcasini sadece nemli bir bez
ile siliniz.

® Tum dider pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir.

— Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken, sikistirlmamasina
dikkat ediniz, aksi halde yikama islemi
esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

— Gok fonksiyonlu bigagdi daima konik
delik asagiya dogru olacak sekilde
yerlestiriniz.

Kullanim érnekleri —
Cok fonksiyonlu bigak

Otsu baharatlar

Azami miktar: 10 g

Kademe: 7

isleme siiresi: 20-30 saniye
Not: Besinleri sadece kuru kap igcinde
isleyiniz.

Sogan, sarmisak

Azami miktar: 100 g

Kademe: 7

isleme siiresi: 5-7 saniye
Not: Soganlari dérde béluniz.
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Findik tdrleri, badem
Azami miktar: 100 g
Kademe: 7

isleme siiresi: 1-114 dakika

Et

Azami miktar: 300 g

Kademe: 7

Isleme suresi: 30-60 saniye

Not: Kemik, kikirdak ve sinirler
temizlenmelidir. Eti kaba parcalar seklinde
kesiniz.

Sebze ezmesi, sebze ¢orbalar
Azami miktar: 375 g

Kademe: 7

Isleme siresi: 1 dakika

Mayonez

2 yumurta

15 g sirke

Y2 kahve kasigi hardal

1 tutam tuz

1 tutam seker

300-400 g sivi yag

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Tim malzemeleri (yag haric) 7 kade-
mesinde birka¢ saniye karigtiriniz.

® Yagi yavas yavas huniden igeri akitiniz
ve mayonez bulamag sekline gelinceye

_ kadar, karigtirmaya devam ediniz.

Isleme siresi: 12 dakika
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Etten hamur, doldurma malzemesi,
ezmeler

Azami miktar: 300 g

Kademe: 7

isleme siiresi: 1 dakika

Not: Eti diger malzemeler ve baharatlar
ile birlikte doldurunuz.

Karigtirma (karigik icecekler, soslar,
salata soslari ve kremali ¢orbalar)
Azami miktar, sivi 0,5 |

Azami miktar, kati 375 g

Kademe: 7

Degisiklikler olabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dla wtasnego bezpieczeristwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego
MUMS.../MUMXL.. . Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota
kuchennego. Ta przystawka jest przeznaczona rozdrabniania, mikso-
wania, szatkowania i rozdrabniania na widrki artykutow spozywczych.
Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotow lub substancji
oprécz tych zaleconych przez producenta.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczernstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Zachowacé ostroznos¢ przy uzywaniu noza wielofunkcyjnego i tarcz
rozdrabniajgcych. Przy zaktadaniu i zdejmowaniu noza wielofunkcyj-
nego chwytac¢ go tylko za stozkowa nasadke. Tarcze rozdrabniajace
chwytac ostroznie tylko za brzeg. Tarcze nosna z wktadkg rozdrabnia-
jaca chwytaé tylko za rekojesé w srodku.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Nie wktadac rgk do otworu wsypowego; do popychania produktéw
uzywac tylko popychacza.

Wazne!

Wyposazenie mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie zmonto-
wane. Wyposazenie eksploatowac tylko w przedstawionych pozycjach
roboczych. Przystawke zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest nieru-
chomy i wtyczka jest wyciggnieta. Multimikser mozna natozy¢ na kor-
pus urzadzenia i wigczy¢ tylko wtedy, gdy jest catkowicie zmontowany
a pokrywa przekrecona az do oporu noska pokrywy. Ewentualnie na-
lezy przytrzymaé nosek pokrywy kciukiem (rysunek [@-4/Db]-5).

Opis urzadzenia Eysunek B
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami. ozycja robocza
Rysunek &
1 Podstawa Wazna wskazdéwka
2 Miska Zalecane wartosci orientacyjne dla pred-
3 N6z wielofunkcyjny kosci roboczej zawarte w niniejszej in-
4 Uchwyt tarcz strukcji obstugi odnosza sie do urzadzen
5 Tarcze rozdrabniajgce z siedmiostopniowym przetgcznikiem
a Dwustronna tarcza do krojenia obrotowym.
na plasterki — grubo/cienko Dla urzadzen z 4-stopniowym przetaczni-
b Dwustronna tarcza do tarcia kiem obrotowym podano wartosci orien-
na wiérki — grubo/drobno tacyjne w ponizszej tabeli:
¢ Tarcza do tarcia - Srednio 7-stopniowy: 1...2...3...4..5..6...7
6 Pokrywa z otworem wsypowym 4-stopniowy: 1........ 2. T 4

7 Popychacz

Robert Bosch Hausgerate GmbH 55
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Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zamontowane miejsce przewidzianego
przetomu chroni naped przed uszkodzeniem.
W przypadku przecigzenia tamie sie tarcza
nosna na wale napedowym.

Czes¢ zamienng mozna naby¢ w handlu
specjalistycznym lub punkcie serwisowym
(nr katalogowy 088256).

Montaz urzadzenia

® Przed pierwszym uzyciem umy¢ wszyst-
kie czesci, patrz ,Czyszczenie i pieleg-
nacja“.

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZami!

Zachowac o0stroZnosc przy uzywaniu noza
wielofunkcyjnego i tarcz rozdrabniajacych.
Przy zaktadaniu i zdejmowaniu noza
wielofunkcyjnego chwytac go tylko

za stoZkowag nasadke.

Tarcze rozdrabniajace chwytac ostroznie
tylko za brzeg. Tarcze nosng z wkiadka
rozdrabniajacg chwyltac tylko za rekojesc
w srodku.

N6z wielofunkeyjny

do siekania, rozcierania na purée, mikso-

wania, rozdrabniania oraz przygotowania

SOSOW i napojow.

Rysunek

o Natozy¢ miske miksera na naped i prze-
kreci¢ az do oporu w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara.

® Chwyci¢ n6z za czop stozkowy i wiozy¢
do miski.

® Wiozy¢ produkty przeznaczone
do przetworzenia.

o Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara noska pokrywy.

Tarcze rozdrabniajgce

Dwustronna tarcza do krojenia na plasterki —
grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.

Oznaczenie na dwustronnej tarczy

do krojenia na plasterki:

»1% dla grubej strony krojenia

»3" dla cienkiej strony krojenia
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Uwaga!
Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje
sie do krojenia twardego sera, chleba, bufek
ani czekolady.
Dwustronna tarcza do tarcia na widrki —
grubo/drobno
do tarcia na widrki warzyw, owocow i sera
z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:
.2 dla grubej strony tarcia
,4“ dla drobnej strony tarcia
Uwaga!
Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki
nie nadaje sie do tarcia orzechow.
Miekkie sery trzec tylko na grubej stronie
tarczy.
Tarcza do tarcia — $rednio
do tarcia surowych ziemniakdéw, twardego
sera (np. parmezan) i orzechdéw.
Uwagal
Tarcza do tarcia jest tylko jednostronna.
Tarcza nie nadaje sie do larcia miekkiego
/ Zoftego sera.
Zalecany stopien pracy
Stopien 1-3 dla migkkich i tamigcych
sie artykutéw spozywczych; w innych
przypadkach 5-7.
Rysunek []
® Nalozy¢ miske miksera na naped
i przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.
® Tarcze do krojenia lub tarcia odwrdcic¢
zadang strong do gory i zatozyé
na zabierak.
® Tarcze nosng z wkitadka rozdrabniajacg
chwyci¢ tylko za rekojes¢ w srodku
i wiozy¢ do miski.
® Natozy¢ pokrywe (zwréci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara noska pokrywy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Obstuga

Niebezpieczerisiwo skaleczenia
oslrymi noZami/obracajacym sie
napegdemn!

Nie wkiadac rak do otworu wsypowego,

do popychania produktow uzywac tylko
popychacza.

E Wazna wskazéwka

Pokrywy nie mozna zdja¢ ani podczas
pracy, ani wtedy, gdy multimikser
zatozony jest na korpusie robota
kuchennego.

Rysunek @

o Nacisngc przycisk odblokowania ®
i ustawié ramie wielofunkcyjne )
w pozyciji 5. =

® Ostoni¢ nie uzywane napedy pokrywami
ochronnymi.

® Zdja¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

® Natozy¢ ztozony multi-mikser (znak
na rekojesci przy znaku na module
napedowym) i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara az do oporu.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zadany zakres.

® Podczas pracy urzadzenia mozna
doktada¢ produkty tylko przez otwor
WSYpOWY.

Dodawanie skladnikéw

N6z wielofunkcyjny:

® Podczas pracy urzadzenia mozna
doktadaé produkty tylko przez otwoér
WSYpOWY.

Tarcze rozdrabniajace:

® Artykuly spozywcze przeznaczone
do rozdrabniania witozy¢ do kanatu
wsypowego i lekko nacisnaé
popychaczem.

® Zwracac¢ uwage na stopien napetnienia.
Maksymalna wysokos¢ napetnienia
zaznaczona jest na dolnej krawedzi
piasty zabieraka tarcz.
Wskazéwka: Cienkie produkty
cigé¢ w wigzkach, wtedy otrzymamy
réwnomierne rozdrobnienie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Wskazéwka:

W razie zaklinowania rozdrabnianych
artykutéw spozywczych w multi-mikserze:

o Wyiaczyc robot kuchenny.

® Wyciaggnaé wtyczke sieciowg i poczekac,
az do zatrzymania sie napedu.

Zdja¢ multi-mikser z napedu.

Zdjaé pokrywe multi-miksera i opréznic
kanat wsypowy.

Po pracy
o Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.
Wyijaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
Przekreci¢ multi-mikser w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara
i zdjaé.
Zdja¢ pokrywe z multi-miksera.
W tym celu przekreci¢ pokrywe w kierun-
ku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara i zdjgc.
o Wyjmowanie narzedzi:
— Chwyci¢ néz wielofunkcyjny za czop
stozkowy i wyciggnac.
— Chwycic tarcze nosng z wktadkag
rozdrabniajgca tylko za rekojesc
w srodku i wyciagna¢ z miski.
® Oproézni¢ multimikser.

Czyszczenie i pielegnacja

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZarmi!

Zachowac ostroZnosc przy uzywaniu noza
wielofunkcyjnego i tarcz rozdrabniajacych.
Noz wielofunkcyjny chwyecic tylko za czop
stoZkowy. Tarcze rozdrabniajace chwytac
ostroznie tylko za brzeg.

® Podstawe wyczyscic tylko wilgotng
Scierka.
® Wszystkie czesci mozna my¢ w zmy-
warce do naczyn.
— Zwracaé uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformacji.
— NOz wielofunkcyjny wtozy¢ z otworem
stozkowym skierowanym w doét.
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Przyktady zastosowania —

NGz wielofunkcyjny

Ziota

Maksymalna ilos¢: 10 g

Zakres: 7

Czas rozdrabniania: 20-30 sekund

Uwaga: Ziota wktadac tylko do suchej miski.

Cebula, czosnek
Maksymalna ilos¢: 100 g
Zakres: 7

Czas rozdrabniania: 5-7 sekund
Uwaga: Cebule poéwiartowaé.

Orzechy, migdaty

Maksymalna ilo$¢: 100 g

Zakres: 7

Czas rozdrabniania: 1-1%2 minuty
Mieso

Maksymalna ilosé: 300 g

Zakres: 7

Czas rozdrabniania: 30-60 sekund
Uwaga: Usuna¢ chrzgstki, kosci i Sciegna.
Mieso pokroi¢ na grube kawatki.
Papki z warzyw, zupy jarzynowe
Maksymalna ilos$é: 375 g

Zakres: 7

Czas rozdrabniania: 1 minuta

Majonez

2 jajka

15 g octu

2 tyzeczki musztardy

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

300-400 g oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mieé takg sama

temperature.

e Sktadniki (oprécz oliwy) wymieszac kilka
sekund na zakresie 7.

o Nastepnie dolewac powoli oliwe przez
lejek i tak dtugo miesza¢, az powstanie
emulsja majonezu.

Czas rozdrabniania: 12 minuty
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Ciasta miesne, farsze i pasztety
Maksymalna ilos¢: 300 g

Zakres: 7

Czas rozdrabniania: 1 minuta

Uwaga: Mieso rozdrabniaé razem z pozo-
statymi sktadnikami i przyprawami.
Miksowanie (napoje, sosy, sosy

do satatek i zupy kremowe)
Maksymalna ilos¢:0,5 | sktadnikdw ptynnych
Maksymalna ilos¢, 375 g sktadnikéw statych
Zakres: 7

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS.../MUMXL.. konyhai gép kiegészitdje.

Tartsa be a konyhai gép hasznalati utmutatojat.

Ez a tartozék élelmiszerek apritasara, turmixolasara, vagasara

és reszelésére alkalmas. Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgo-
zasara hasznaini.

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély az éles kés miatt!

Legyen kilénosen dvatos a multifunkcids kés és az apritdtarcsak

kezelése soran. A tébbfunkcids kést a felhelyezéséhez és levételéhez

csak a kezdékupnal fogja meg. Az apritétarcsat csak a szélén fogja

meg. A tarcsatartét az apritoétarcsaval csak a kézépen Iévé fogantyu-

nal fogva szabad megfogni.

Sérilésveszély az éles kés/forgd hajtémui miatt!

llgle nyu'ljon a betéltényilasba, utantolashoz hasznalja a témd&eszkdzt.
ontos!

A tartozékokat csak teljesen 6sszeszerelt allapotban hasznalja.

A tartozékokat csak a bemutatott munkapozicidban haszndlja.

A tartozékot csak a hajtémli allé helyzetében és kihuzott haldzati

csatlakozddugd mellett vegye le.

A multi-mixer csak akkor szerelhet6 fel a konyhai gépre és akkor lehet

elinditani, ha teljesen 6sszeszerelt allapotban van és a fedél a fedélen

lévs csap Utkdzéseéig ra van csavarva. Adott esetben a fedélen 1évd

csapot szoritsa oda a hlvelykujjaval is ([9-4/DB1-5 abra).

A készlilék részei m
Kérjuk, hogy hajtsa ki a képes oldalt. Fontos tudnival6
A dbra A jelen hasznalati utasitdsban a munka-
1 Talp sebességhez ajanlott iranyértékek
2 Tal 7-fokozatu forgékapcsoléval rendelkezd
3  Tébbfunkciés kés készllékekre vonatkoznak.
4 Tércsatarté A 4 fokozatu forgékapcsoldval rendelkezé
5 Apritétarcsak készlilékekhez a kovetkezd tablazat

a Forgé-végotarcsa — vastag/vékony értekei valaszthatok:

b Forgd-reszel6tarcsa — durva/finom 7 fokozatu: 1...2..3..4..5..6..7

¢ Orlstarcsa — kdzepes finomsagu 4 fokozatu: 1........ 2. K T 4

6 Fedél betdltényilassal
7 Toémbeszkdz

& dbra
Munkapozicié

Robert Bosch Hausgerate GmbH 59
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Tulterhelés elleni védelem

A beépitett lehetséges tdrési hely dvja

a hajtdmlivet a karosodasoktdl.
Tulterhelés esetén a tarcsatarté eltdrik

a meghajtétengelynél.

Pétalkatrész beszerezhet6 szakkeresked6-
nél vagy az Ugyfélszolgalaton (rendelési
szam 088256).

Osszeszerelés

® Az els6 hasznalat el6tt tisztitson meg
minden alkatrészt, lasd a ,Tisztitas
és apolas” c. fejezetet.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Legyen kiiléndsen dvalos a multifunkcios
kés €s az apritoldrcsak kezelése soran.
A (6bbfunkcios kést a felhelyezéséhez
es levételéhez csak a kezddkdpnadl fogja
meg. Az apritotdrcsat csak a szélén fogja
meg. A tdrcsatartot az apritotdrcsaval
csak a kézepen levod fogantydnal fogva
szabad megfogni.

Tobbfunkcids kés

daralashoz, pépesitéshez, turmixolashoz,

apritashoz és martasok, valamint mixelt

italok elkészitéséhez.

abra

® Helyezze atalat a labazatra és forgassa
el Utkdzésig az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban.

® Fogja meg a kést a kezdSkupnal fogva
és tegye a talba.

® Toltse be a feldolgozandd élelmiszert.

® Helyezze fel a fedelet (Ugyeljen a jel6-
Iésre), majd forditsa el az dramutatd
jarésaval ellentétes iranyban a fedél
csapjanak ltkdzéséig.

Apritétarcsak

Forg6-vagétarcsa - vastag/vékony

gyUmolcs és z6ldség szeleteléséhez.

Jel6lés a forgd-vagotarcsan:

»1” vastag vagasi oldalhoz

»3" vékony vagasi oldalhoz

Figyelem!

A forgo-vdgoldrcsa nem alkalmas kemény

safl, kenyér, zsemle és csokoldde

szeletésére.
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Reszel6 forgétarcsa — durva/finom
gyumodlcs, zOldség és sajt, kivéve kemény
sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.

Jel6lés a forgd-reszelbtarcsan:

»2" durva reszelési oldalhoz

,4” finom reszelési oldalhoz

Figyelem!

A forgo-reszeldtdrcsa nem alkalmas dio-,
mogyordforgédcs készitésére.

Puha sajtot csak a durva oldalon reszeljen.
Orl6tarcsa - kdzepes finomségu

nyers burgonya, kemény sajt (pl. parmezan)
és di6 reszeléséhez, illetve daralasahoz.
Figyelem!

A reszel6korongnak csak az egyik oldala
hasznalhato. Nem alkalmas puha s
szeletelheld sajt reszelésére.

Ajanlott fokozat

fokozat puha és kénnyen aprithaté élel-
miszereknél, egyéb élelmiszereknél

az 5-7. fokozat.

] dbra

® Helyezze a talat a labazatra és forgassa
el Utkdzésig az dramutatd jaraséaval ellen-
tétes iranyban.

® A vago- vagy reszelbtarcsat a kivant
oldalaval felfelé helyezze a tarcsatartéra.

® Fogja meg a tarcsatartét az apritétarcsa-
val a kdzépen lév6 fogantyunal fogva
és tegye a talba.

® Helyezze fel a fedelet (lgyeljen a jel6-
Iésre), majd forditsa el az dramutato
jarasaval ellentétes iranyban a fedél
csapjanak tkdzéséig.

A késziilék kezelése

ﬁ Sérilésveszely az eles kes/forgo
hajtomd miatt!

Ne nydljon a betdltdnyildsba, utdntoldshoz

hasznalja a t6mdeszkdzt.

m Fontos tudnivalé

Tilos levenni a fedelet mikddés kdzben,
és akkor is, ha a multi-mixer fel van

er@sitve a konyhai gépre.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Nyomja meg a nyitd-nyomégombot,
és a multifunkcionalis kart tegye
az 5-0s allasba.

® Takarja le a nem hasznalt hajtémUiveket
a hajtdmuivek védéfedelével.

® A turmixmeghajté védéfedelét vegye le.

® Tegye fel a multi-mixert (a markolaton
[évé jeldlés a késziiléken levd jeldlésen
legyen), és az dramutatd jarasaval ellen-
kezd iranyban forditsa el Utkdzésig.

e A forgdkapcsoldt allitsa a kivant foko-
zatra.

o Mdkodés kdzben élelmiszert télthet
be a betéltényilason.

A hozzavaldk uténtdltése

Tdbbfunkcids kés:

o Mikddés kdzben élelmiszert tdlthet
be a betéltényilason.

Apritétarcsak:

® Adagolja a feldolgozandé élelmiszert
a betdltényilasba és a ttmbeszkdzzel
finoman tolja be.

® Figyelje a toltési szintet. A maximalis
toltési magassag a tarcsatarto persely
alsé szélérdl olvashato le.
Hasznos tanacs: Egyenletes vagashoz
a vékony vagnivaldt kdtegenként
dolgozza fel.

Megjegyzés:

Ha beragadnanak feldolgozandé

élelmiszerek a multi-mixerbe:

o Kapcsolja ki a konyhagépet.

® Huzza ki a haldzati csatlakozddugot,
majd varja meg, mig a hajtémi megall.

® Vegye le a multi-mixert a meghajtoral.

® Vegye le a multi-mixer fedelét és Uritse ki
a betdltényilast.

A munka befejezése utan

® A késziiléket kapcsolja ki a
forgokapcsoldval.

® Huzza ki a haldzati csatlakozodugot.

® A multi-mixert csavarja az éramutato ja-
rasaval megegyez§ iranyba és vegye le.

® Vegye le a multi-mixer fedelét.
Ehhez a fedelet forditsa az 6ramutaté
jarasaval megegyez§ irdanyba, majd
vegye le.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Szerszam kivétele:
— Fogja meg a multifunkcids kést
a kezd6kupnal fogva és vegye ki.
— Fogja meg a tarcsatartét az apritotar-
csaval a kbzépen Iévé fogantyunal
_ fogva és vegye ki a talbdl.
e Uritse ki a multi-mixert.

Tisztitas és 4polas
A Sérilésveszély az éles kés miatt!

Legyen kiiléndsen dvatos a multifunkcios
kés €s az apritoldrcsdk kezelese soran.
A multifunkcios kést csak a kezdokdpnal
fogva fogja meg. Az aprifotarcsat csak

a szélen fogja meg.

e A talpat térélje le nedves ruhaval.
® Alle anderen Teile sind
spllmaschinenfest.

— A mUianyag alkatrészeket a mosogato-
gépben ne szoritsa be, mert deforma-
I6dhatnak.

— Helyezze be a multifunkcids kést
a kupnyilasaval lefelé.

Alkalmazasi példak —
Tobbfunkcids kés

Flszerek

Maximalis mennyiség: 10 g

Fokozat: 7

Feldolgozasi id6: 20-30 masodperc
Megjegyzés: csak szaraz talban dolgozzon.
Hagyma, fokhagyma

Maximalis mennyiség: 100 g

Fokozat: 7

Feldolgozasi id6: 5-7 masodperc
Megjegyzés: Negyedelje a hagymat.
Dié6félék, mandula

Maximalis mennyiség: 100 g

Fokozat: 7

Feldolgozasi id8: 1-1% perc

Has

Maximalis mennyiség: 300 g

Fokozat: 7

Feldolgozasi idd: 30-60 masodperc
Megjegyzés: tavolitsa el a csontot, porcot
és int. A hust vagja nagyobb darabokra.
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Zodldséglevesek, zoldségpépek

Maximalis mennyiség: 375 g

Fokozat: 7

Feldolgozasi id6: 1 perc

Majonéz

2 tojas

15 g ecet

2 tedskanal mustar

1 csipet s6

1 csipet cukor

300-400 g olaj

A hozzavaldk azonos hémérsékletliek

legyenek.

® A hozzavaldkat (az olaj kivételével)
néhany masodpercig 7-es fokozaton
keverije el.

® Az olajat lassan 6ntse bele a tdlcséren

keresztll, és addig keverje tovabb,
amig a majonéz &ssze nem all.
Feldolgozasi id8: 12 perc
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Husos tésztak, toltelékek,
pastétomok

Maximalis mennyiség: 300 g
Fokozat: 7

Feldolgozasi idé: 1 perc
Megjegyzés: tbltse be a hust az egyéb
hozzavaldkkal és fliszerekkel egy(itt.
Turmixolas (tejes mixelt italok,
martasok, salatadntetek és
krémlevesek)

Maximalis mennyiség, folyékony 0,5 |
Maximalis mennyiség, szilard 375 g
Fokozat: 7

A mddositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ina Bawuoi 6esnexku

Lle npunanaA npusHaueHe AnA KyxoHHoro kombanHy MUMS.../
MUMXL.. . 3BepHiTb yBary Ha iHCTPYKLitO 3 BUKOPUCTAHHA KYXOH-
HOro KombanHy.

Lle npunanaA npuaatHe AnA noApiOHEHHA, 3MiLlyBaHHA, HAPi3aHHA

| LaTKyBaHHA NPoAYyKTiB. He BUKOpUCTOBYBATHU ANA NEPEPOOKM iHLLIKUX
npeamMeTiB YN PEYOBUH.

A\ BkasiBku 3 TexHiku 6e3neku anAa uboro npunaay

Hebeaneka nopaHeHHA rOCTPUMU HOXKamMm!

HoTpumyiteca 06eperkHOCTi NpU NOBOAXKEHHI 3 baratodyHKLUiOHaNb-
HUM HOXXEM i AMCKaMu AnA noApi6HeHHA. [InA yCTaHOBKM Ta 3HIMaHHA
6aratodyHKLIOHaNbHUOrO HOXKa, MOro CAiZ TPMMATK NnLLEe 3a KOHYCHY
OCHoBY. [lucku AnA noapiBHeHHA MoXKHa BpaTtu TinbKuM 3a Kpal.
Tpumay auckis 3 AMCKOM ANA noApiGHEHHA BpaTh TiNbKK 3a PyuKy,
po3TalloBaHy NocepeauHi.

He6e3neka nopaHeHHA rocTpuMK HOXxamu/o6epToBMM NpUBOAOM!

He onyckatv pyk B NpuioMHMI ByHKep, ANA NiAWTOBXOBYBaHHA
KOPUCTYBaTUCA LUTOBXaYeM.

Baxxnueo!

MpunanaA BUKOPUCTOBYBATH TiflbKM B MOBHICTIO 3iGBpaHoMy CTaHi.
MNpunanaA BUKOPUCTOBYBATH TiflbKK Yy BKasaHOMy poBo4omy noso-
>XeHHi. lNpunaaas MoXkHa 3HIMatH TiNbKK NicnA 3ynuHKW Nnpusoay

i micnA BUAMAaHHA BUIIKK 3 PO3ETKWU. YHIBepcanbHWi BneHaep MoXHa
HOCMKa Ha KyXOHHWI koMBaWH i moyatv iM KopUCTyBaTUCA NyLLE NicnA
TOro, AK BiH OyB NOBHICTIO 3iBpaHuit i KpULLKa Byna NnoBepHeHa A0
ynopy BUCTYMY KPULLKK. [pUTpUManTe HOCUK KPULLKK 32 NOTPebM
BENUKUM nasnbuem pyku (MasntoHok [4-4/DB1-5).

MantoHok [

KopoTkuit ornaa
Pobouye nonoeHHnA

Bynb nacka, po3ropHiTe CTOPiHKM

3 MasloHKaMu. m
BaxnvBa BKasiBKa

ManioHok I

1 LUokonbHa niactaska PexkomeHaoBaHi B Uil iIHCTPYKLUIi 3 eKc-
2 Yawa nryarauii opieHTOBHi 3HaYeHHA poboyoi
3 baratopyHKUiOHaNbHWIA HiXK LIBMAKOCTI 3a3HayeHi AnA npunaais

4 Tpumau auckis 3 7-CTyniHYacTUM NOBOPOTHUM Nepemu-
5 [ucku ana I'IOLI.piéHeHHFl Kauem. [na npunaais 3 4-cTyniHyactum

a J1BOCTOPOHHIM ANCK ANA HapisaHHA —
Ha TOBCTi/TOHKi CKMOKM

b J1BOCTOPOHHA LaTKiBHWLUA —
KpYynHO/Api6HO

¢ [JMck-TepTKa — cepeaHbo

KpuLuka 3 nputoMHUM 6yHKepoMm

LLitoBxay

Robert Bosch Hausgerate GmbH

NOBOPOTHUM MEPEMUKAYEM OPIEHTOBHI

3HAYEeHHA HAaBEeAEHi Yy HACTYMHil Tabnuui:

1..2..3..4..5..6..7
1o 2. 3 4

7-CTyniHYacTum:

4-cTyniHYacTum:
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3axucr Bia nepeBaHTaKeHHA
B6ynoBaHe Micue 3aaaHOro 310My 3axuilae
npuBiA BiAl YLUKOXKEHD.

Y pasi nepeBaHTa)keHHA TpUMay AUCKIiB
namaeTbCA Ha NPUMBOAHOMY Basy.

3anacHy YacTHy MoxkHa npuabartv

y creuianizoBaHoMy marasuHi abo cny»xoi
cepsicy (Homep Anqa 3amosneHHA: 088256).

CknaaaHHA

® [lepea nepLunM BUKOPUCTaAHHAM Chig
noynucTut Bei aetani, amB. «OuunLLEHHsA
i pornag».

Hebesrnexa noparHeHHsA
rocipumu Hoxxamm!

Lorpumyiiteca 06epe)xHOCTI npH MoBoa-
JKEHHI 3 6aratoQyHKLIOHAIbHUM HOXEM
[ ANCKaMu 4718 [104PIOHEHHS.

Lna ycraHoBKM Ta 3HIMAaHHA 0araro@yHK-
LIIOHAJIEHHOIO HOXKa, HOro c/iig TPUMaTH
JINLLIE 38 KOHYCHY OCHOBY.

Lnuckn 418 noApiOHEHHA MOXKHa 6paTH
TIIbKM 38 Kpai. Tpumay AUCKIB 3 ANCKOM
A/18 MOAPIOHEHHA 6paTH TiIbKH 38 PYYKY,
PO3TaLLOBAHY [TOCEPELANHI.

BaratodyHKUiOHaNbHUR HiXK

[NA CiYeHHA, NPUroTyBaHHA Mtope, nepe-

MiLLyBaHHA, NoAPIOHEHHA Ta MPUrOTyBaHHA

coyciB i KOKTenniB.

MarntoHok

® BcraHoBWTM YaLLy Ha LIOKOMIbHY NiACTaBKY
i NOBEPHYTH NPOTH FOAUHHUKOBOT CTPINKK
[lo yriopy.

® B3ATW HiXK 3a KOHYCHY OCHOBY i BCTaBUTK
[0 vaLli.

® 3aBaHTaXXMTW NPOAYKTU ANA NepepodKu.

® BcraHoBWTM KpULLKY (3BEPHYTH yBary Ha
NO3HauYKy) i MOBEPHYTM NPOTU FOAUHHUKO-
BOi CTPINKK A0 YNOPY HOCUKA KPULLIKU.

Ovickn anA noapi6HeHHA
LBOCTOPOHHI AWCK 1A HapisaHHA —

Ha TOBCTI/TOHKI CKMOKM

AnA Hapi3aHHA PPYKTIB Ta OBOUIB.
Mo3HayeHHA Ha ABOCTOPOHHLOMY AUCKY
[NA HapisaHHA:

«1» — CTOpOHa ANA Hapi3aHHA TOBCTUMMU
CK1bkamm

«3» — CTOpOHa ANA Hapi3aHHA TOHKUMM
CK1bKamm
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VBara/

L]BOCTOPOHHIVI ANCK 4718 HapI3aHHA

HE MpHaAAaTHHA 4J1A HapI3aHHA TBEPAOro

cHpy, xmiéa, 6yJI0HOK I LLIOKONAAY.

[BOCTOPOHHA LWATKIBHULA — KPYNHO/APIBHO

ANA WaTKyBaHHA 0BoYiB, GPYKTIB i cupy,

KpiM TBepAoro cupy (Hanp., «[apmesany»).

Mo3HauyeHHA Ha ABOCTOPOHHIW LUATKIBHULI:

«2» — CTOPOHA ANA KPYMHOro LWaTKyBaHHA

«4» — CTOpPOHA ANA APIBHOro LaTKyBaHHA

Vbara/

LIBOCTOPOHHA LWATKIBHULA HE MPHUAATHA 417

LaTKyBaHHA ropixis. M'axmi cup Liarkysarm

JILLIE HA CTOPOHI /1A KPYIHOIO LATKYBAHHSA.

LucKk-TepTKa — cepeaHbo

ANA HaTUpaHHA CUPOI KapToni, TBEpPAOro

cvpy (Hanp., «[lapmesaHy») i ropixis.

VYbara/

LnucK-Teprka BUKOPHCTOBYETLCA /THLLIE

3 O4HIEI CTOPOHN. LJUCK-TEPTKA He rpuAaTHHH

AJ1A HATIPaHHA M AKOro i Hapi3Horo cupy.

PekomeHAOBaHMiA poBo4miA CTyMiHb

CryneHi 1-3 AnA M'AKKUX | KDUXKMX MPOAYKTIB,

B iHLIMX BUNAAKax CTyneHi 5-7.

MasoHok [

® BcraHoBWTH YaLly Ha LIOKOMbHY NiACTaBKY
i NOBEPHYTH NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKK
[0 yropy.

® BcraHoBWTM AWCK ANA Hapi3aHHA YK Wwart-
KiBHULIIO B2)KaHOK CTOPOHOK A0BEPXY
Ha TPUMay AUCKiB.

e Tpumay AUCKIB 3 AUCKOM ANA noApibHeH-
HA B3ATU 32 PYUKY, po3TalloBaHy noce-
PeauHi, i BCTaBWUTK Z10 Yallli.

® BcCTaHOBUTM KPULLIKY (3BEPHYTH yBary Ha
NO3HauKy) i NOBEPHYTU NPOTH FOANHHUKO-
BOi CTPINKM A0 YNOpy HOCKKa KPULLKK.

YnpaeniHHA

Hebesriexa nopareHHs rocTpouma
HOXamm/006epToBHM PHBOLOM!

He omyckarv pyK B ripuioMHmi 6yHKeP,
AJIA MIALTOBXOBYBaHHA KOPUCTYBATHCA
LTOBXa4YeM.

E Baxnusa BrasiBka

KpuLKa He 3HIMaeTbeA nig Yac poboTu

i nicnA ycTaHOBKM yHiBepcanbHoro 6neH-
Jepy Ha KYXOHHOMY KomOanHi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MarstoHok @

® HaTtucHyTM Ha KHOMKY pO3BoKy-
BaHHA | nepeBecT! MynbTUPYHK-
LioHanbHWA KPOHLUTENH B NONO-
YKEHHA 5.

® [lpnBoaM, AKI HE BUKOPUCTOBYHOTLCA,
3aKPUTU 3aXUCHUMM KPHULLKAMMU.

® 3HATW 3aXMCHY KPULLKY NpUBOAY
6neHaepa.

® BcTaHOBWTY 3iOpaHuii yHIBEpCasbHWA
6neHzep (Mo3HAYEHHA Ha pyylli HanpoTH
No3HaYEHHA Ha OCHOBHOMY 6noi) i no-
BEPHYTU NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIfKK
[lo yropy.

® BcTtaHoBWTM NOBOPOTHUI NEpeMUKay
Ha GayKaHWi CTyniHb.

o JloBaHTaXKeHHA NPOAYKTIB Yepes NpUiom-
HUI BYHKep MOXX/IMBE TaKOXK Mig yac
po6oTtv npunaay.

JloBaHTa)KeHHSA iHrpeaieHTiB

BaratopyHKUiOHaNbHUIA HiXK:

® [loBaHTa)KeHHA NPOAYKTIB Yepes NPUMAoM-
HU BYHKep MOXITMBE TaKOX Mia vac
poboTh Npunagy.

Ovcku ana noapibHEHHA:

e T[lpoayKTu AnA nepepoOKu 3aBaHTaXKy-
BaTW y NPUAOMHUI OYHKep i 3nerka
NiALWTOBXYBATH LUTOBXa4YeM.

® CrigkyinTe 3a piBHEM 3anoBHEHHA!
MakcumanbHUi piBEHb 3aNOBHEHHA
BiANOBIAAE HMXHLOMY Kpato MaToOunHK
Tpr¥Mada AMCKiB.

Mopapa: [nA piBHOMIpHOro HapisaHHA
TOHKi NPOAYKTH NepepobnATH NyyKamu.

=)

BkasiBka:

AKLWo npoAyKTK, LWo nepepobnatoTbeA,

3aCTPArM B yHiBEpCanbHOMY GneHaepi:

®  BUMKHYTU KyXOHHWIA KOMOBaiH.

® BuitHATH BUSIKY 3 pO3eTKH, AoveKaTuca
3YMUHKM NPMBOAY.

® 3HATM yHiBepcanbHuil 6neHaep
3 npuBoAy.

® 3HATU KPULLIKY yHiBEpcanbHOro 6neH-
Ziepa i cnycToLIMT NPUHOMHUIA BYHKep.

MicnAa poboTu

® BumKHYTV Npunaza 3a 40NOMOroro noso-
pOTHOrO NepemuKaya.

® BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

e [loBepHyTH yHiBepcanbHuit 6neHaep
3a rOAWHHMKOBOIO CTPINKOIO | 3HATHU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® 3HATW KPWLLKY 3 yHiBepcanbHOro 6neH-

Aepa. [InA uboro NoOBEPHYTU KPULLIKY

3a rOAMHHUKOBOIO CTPISIKOKO | 3HATH.
® BuiimaHHA Hacaaku:

— baratogyHKuUioHanbHWIA HiXX B3ATH
33 KOHYCHY OCHOBY i BUMHATH.

— Tpumau auckiB 3 AMCKOM AnA noapi6-
HEHHA B3ATW 3a PYYKy, pO3TalLloBaHy
nocepeaumHi, i BUTArHYTK 3 yalLlli.

e CnycTolnTH yHiBepcanbHui 6neHaep.

OuuwleHHAa | aornaa

Hebesriexa ropaHeHHA
rocTpumu Hoxamn!

Lorpumyiiteca 06epe)xHoCTi rpu noBoa-
JKEHHI 3 6araroQyHKLIOHaIbHIM HOMXEM
[ ANCKaMK 4714 [104PIOHEHHS.
bararo@yHKLIOHaIbHMI HiXK 6paTu
TI/IbKM 38 KOHYCHY HacazKy.

Lnckn 471a MoApIOHEHHA MOXKHa 6paTy
TIIbKM 38 Kpal.

® LloKonbHy niacTaBKy nuLLe NpoTepTH

BOJIOrOK0 TKAHWHOIO.

o Bci iHwi getani MoXxHa MWUTK B NOCYA0-

MWIHIA MaLLuWHi.

— [Hertani 3 nnactmacu B NOCYAOMUIHIN
MalLLKHi He 3aTUCKaTK, TaK AK BOHU
MOXYTb AedpopmMyBaTUCA.

— Barato¢pyHKuUiOHanbHWI HiXX NOKNacTu
KOHYCHWM OTBOPOM IOHU3Y.

Mpuknaau anA BUKOPUCTaHHA —
BaratopyHKUiOHaNbHUIM HiX

3eneHb

Makc. Kinbkictb: 10 1

CryniHb: «7»

Tpusanictb nepepobku: 20-30 cekyHa
Mpumitka: Mepepobka nuLle B cyxii yalwi.

Lin6yna, yacHuk

Makc. Kinbkictb: 100 r

CryniHb: «7»

TpuBanictb Nepepobku: 5-7 cekyHa
Mpumitka: MopisaTtn uMbynto Ha YOTUPK
YaCTUHM.

lopixu, muraans

Makc. Kinbkictb: 100 1

CryniHb: «7»

TpuBanictb nepepobku: 1-1%2 XxBUNKUHK
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M’aco
Makc. Kinbkictb: 300 r
CryniHb: «7»

TpuBanicte nepepobku: 30-60 cekyHa
Mpumitka: Buaanutu KicTku, XpALLI i Cyxo-
»unna. MNMopisat M’ACO BENUKUMU LLMAT-
Kamu.

OBoueBe niope, 0BOYEBI Cynu
Makc. Kinbkictb: 375 1

CryniHb: «7»

TpuBanictb nepepobku: 1 xBunuHa

MaitoHes

2 AnuA

15 r outy

Y2 4. n. ripynui

1 nyuka coni

1 nyuKa uykpy

300-400 r onii

IHrpeAieHT NOBUHHI MaTh 0AHaKOBY

Temnepartypy.

® |HrpeaieHTH (Kpim onii) nepemiwlysaru
JEKiNbKa CeKyHA Ha CTYMNEHi «7».

® 3anuBatv NOBINbHO Ofit0 Yepe3 BOPOHKY
i NnepemilLyBaTi [0 TUX Mip, MOKK
MaWoHe3 He eMysbrye.

TpuBanictb Nepepobku: 1%z XBUIMHK
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M’AcHi ¢papLui, HAYMHKK, NaLTeTH
Makc. kinbkictb: 300 r

CryniHb: «7»

TpuBanicte nepepobku: 1 xBunuHa
Mpumitka: M’Aco 3aBaHTaXKyBaTH pasom
i3 iIHLWKXMUK iHrpeAieHTaMu | npunpasamu.
3MillyBaHHA (MONOYHI KOKTeini,
COyCH, canatHa 3anpaska i cynu-
nope)

Makc. Kinbkictb: 0,5 n pianmHu

Makc. Kinbkictb: 375 r TBEpAMX NPOAYKTIB
CryniHb: «7»

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ilna Baluei 6esonacHocTu

HaHHaA NpMHaaneXXHoCcTb NpeAHasHaYeHa AnAa KyXoOHHOro kombavHa
MUMS.../MUMXL.. . BeinonHAWTe yKasaHuaA, NpMBeAeHHbIE B UHCTPYK-
LMW NO 3KCNyaTaumnm KyXOHHOro KomobamnHa.

[laHHanA npuHaanNe)XHOCTb NpuUroaHa AnA uaMesb4YeHus, cCMeLunBea-
HWA, HAPE3KK U LUMHKOBKM NPOAYKTOB. He ncnonb3osBatb AnA nepe-
paboTKu ApYr1x NPeAMETOB WK BELLECTB.

A\ YKaszaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTv anA AaHHOro npnéopa

OnacHocTb TpaBMHUpOBaHUA 00 OCTPbIe HOXKM!

CobntoganTe 0CTOPOXHOCTb NpU 0BpaLleHnU C MHOFOGYHKUMOHASb-
HbIM HOXXOM W AWCKaMU-U3MenbunTenamu. na ycTaHOBKM 1 U3Bne-
YeHMA MHOTO(YHKLMOHAIbHOIO HOXXa ero MOXXHO 6path TONbKO 3a
KOHMYEeCKoe OCHOoBaHMe. [UCKU-U3MENbYUTENN MOXKHO BpaTh TONbKO
3a Kpad. [ep»xatenb AnA AUCKOB C AUCKOM-U3MENBYUTENIEM MOXHO
6paTb TONBKO 3a PYUKY, PACMNONOXKEHHYO NOCEpPeanHe.

OnacHocTb TpaBMMpOBaHMA 00 OCTpbIE HOXW/BpaLlaroLmuinca npueoa!
He onyckatb pyku B 3arpy304HbIv CTBOS, ANA NOATANKMBAHUA
“CMoNb30BaThb TONKATENb.

BaxxHo!

MpuvHaANe)KHOCTb UCMOMb30BaTb TOMBLKO B MOMHOCTLIO COBPaHHOM
Buae. [MprMHaaneXxHocTb UCNONb30BaTh TONILKO B yKazaHHOM paboyem
MOSIOXKEHUM.

MprHaaneHoOCTb MOXHO CHUMATb TOJIbKO MOCAE OCTAHOBKM NpUBoAa
¥ M3BJIEYEHUA BUITKMU U3 PO3ETKM.

YHuBepcanbHbIi OneHaep MOXKHO YCTaHOBUTL Ha KYXOHHbIM KoMOawiH
W HayaTb UM MONIb30BATLCA NULLL MOCIIE TOr0, KaK OH Oblf NONHOCTLIO
cobpaH 1 KpblLLKa NOBEPHYTA 0 yNopa HOCUKA KPbILLKK.

Mpu HEOOXOAMMOCTU NPUAEPKMUBATE HOCUK KPbILLKK B0NbLLUM
nansuem (pucyHok [4-4/b1-5).

KomMnneKTHbI# 0630p 5 [icku-nsmensuuTen

o . a [1ByCTOPOHHWM AWUCK-pe3ka —
Moxkanyiicra, OTKpoMTe CTPaHULbI
C pUCYHKaMM. TONCTbIE/TOHKUE TOMTUKM

b [IBYyCTOPOHHMWIA ANCK-LLMHKOBKA —

I:"CéHOK i KpynHaa/mernKas
2 q:ru%BaHue ¢ [lck-Tepka — c 0TBEPCTUAMM
3  MHorodpyHKUMOHaNbHbLIA HOX CPEAHEM BE/NHNHLI

y 6 Kpbilka ¢ 3arpy304HLIM CTBONIOM
4 [lepxatenb 4nA AUCKOB

7 Tonkarenb

PucyHok B
Pabouee nonoxexune

Robert Bosch Hausgerate GmbH 67
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m BakHoe ykazaHue

PekomeHaoBaHHbIE B JAHHON MHCTPYKLMK
Mo 3KcrnJyartaumm OpUeHTMPOBOYHbIE 3HaA-
yeHuA paboyei CKOPOCTU yKasaHbl AJ1A
nprBOpPOB C 7-CTyneHYaTbiM NOBOPOTHLIM
nepekxntoyaTenem.

Ina npnbopos ¢ 4-cTyneH4aTbIM NoBo-
POTHBIM NepeKoyaTenemM OpMeHTUpPo-
BOYHbIE 3HAYEHUA NPUBELEHbI B Cneay-
toLLen Tabnuue:

7-ctynenvarein: 1...2..3..4..5...6..7
4-ctynenvatbin: 1........ 2. T 4

3awumra OT neperpysku
BCTpoeHHoe 3aJaHHOe MeCTO cJlioMa
3alluLIaeT NPMBO/ OT NOBPEXAEHHN.

B cnyyae neperpysku aepr«katenb aAnA
ANCKOB JioOMaeTCA Ha NpuBOAHOM Bay.

3anacHyto YacTb MOXXHO np1obpecTy
y opuLMaNbLHOTO AUNepa Ui B CEPBUCHOW
cnybe (Homep ana 3akasa: 088256).

C6opka

e [lepea nepBbIM UCMONb30BAHUEM
MOYUCTUTL BCE AeTanu, CM. «Yuctka
U yxon».

OriacHoCTb TPaBMUPOBAaHNA
00 ocTpbie Hoxw!

Cobntogaste 0CTOPOIXHOCTL PHU 00pa-
LLEHNH C MHOMOQYHKLNOHAITbHBIM HOXOM
U JNCKAMM-MBMETTEYUTETIAMM.

LA ycTaHoBKM 1 M3BIICYEHNA MHOTOPYHK-
LHMOHASIbHOTO HOXA €ro MOXHO 6parb
TO/IbKO 38 KOHWYECKOE OCHOBAaHME.
LHCKn-n3MenbynTesn MoxHo 6pars
TONIbKO 3a KpaA. [epixaresis A/1A ANCKOB
C ANCKOM-M3MESIbYHTENIEM MOXKHO 6paTh
TO/IbKO 38 PYYKY, PACIIONIONEHHYIO
rnocepesnHe.

MHOro¢pyHKUUOHaNBbHBIA HOX

AnA pybku, NIopUpoBaHWA, CMeLLMBaHKA,
U3MenbyYeH1A NPOAYKTOB U ANA NPUroTo-
BNEHWA COYCOB U KOKTEWNNEN.

PucyHok

® YCTaHOBUTb Yallly Ha OCHOBAaHMWE U Mo-
BEPHYTb €€ NPOTUB YaCOBOMW CTPENKM
[0 ynopa.
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® B3ATb HOX 33 KOHWYECKOe OCHOBaHWe
¥ BCTaBMUTb B yallly.

® 3arpysuTb NPOAYKTbl, NpeAHa3Ha4YeHHble
AnA nepepaboTKu.

® YCTaHOBWTH KpbILWKY (06paTt1Tb BHU-
MaHue Ha MapKUPOBKY) M NOBOpaYMBaTh
ee NpOTUB YaCcoBOI CTPENKK Ao ynopa
HOCMKa KPbILLIKH.

duckn-usmenountenu

L[ByCTOPOHHMIA ANCK-pE3Ka — TONCTLIS/TOHKKE
NOMTHKH

AnA Hape3KW GPYKTOB M OBOLLIEW.
O603HayeHUA Ha IBYCTOPOHHEM AUCKeE-
peske:

«1» — CTOpOHa ANA Hapes3Ku Ha TosCTble
NOMTHKHK

«3» — CTOpOHA ANA Hapes3KW Ha TOHKKe
NOMTHKHM

Buumarine!

LIBycTOpOHHW ANCK-PE3KA HE PHIoAeH A7A
HaPe3sKu TBEPAOIO Chbipa, x/1eba, 6y/1o4eK

U LLIOKONEAA.

J1BYCTOPOHHMIA AUCK-LLIMHKOBKA —
KpynHaa/menkas

ANA LUMHKOBKK OBOLLIEN, GPYKTOB U ChIPa,
Kpome TBepAoro cuipa (Hanp., «[lapmesaHa»).
O603HaYeHUA Ha IBYCTOPOHHEM JAUCKe-
LUMHKOBKE:

«2» — CTOPOHA ANA KPYMHOMN LLUMHKOBKM

«4» — CTOPOHA ANA MEJSIKOW LUMHKOBKM
Buumarine!

LBy CTOPOHHM ANCK-LUMHKOBKA He pHrodeH
AJIA LLUIMHKOBKH OPEXOB.

Markmi cblp LWHHKOBATB TO/IbLKO CTOPOHOH

C KPYIHBLIMU OTBEPCTUAMM.

LucK-Tepka — ¢ 0TBEpCTMAMM CpeaHen
BEJIMUMHbI

ANA HaTUpaHWA Cblporo KapTodens, TBep-
Zoro ceipa (Hanp., «[apmesaH») n opexoB.
Buumarime!

LIMCK-TePKY MO)XHO MCIO/Ib30BATL TO/ILKO

C 04+ovi cTopoHbl. OH He peaHasHaqYeH
AJIA HATUPAHHNA MATKOro U HapesHoro Colpa.
PekomeHayeman paboyan cTyneHb

Crynenun 1-3 anAa MArK1x 1 NOMKUX
NPOAYKTOB, B APYrUX Clly4yanAx CTyneHu 5-7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PucyHok D]

® YCTaHOBMTL Yally Ha OCHOBaHWe U noBep-
HYTb ee NMPOTWB YacOBOW CTPENKK A0
ynopa.

® YCTaHOBWTb AWUCK-PE3KY MK AUCK-
LUIMHKOBKY HEOBXOAWMOM CTOPOHOW
BBEPX Ha AepKaTtesb ANA AUCKOB.

® BsATb AepKaTenb ANA AUCKOB C AUCKOM-
u3mernbyMTeNeM 3a pyuKy, PacnosioXeH-
HYl0 nocepeanHe, 1 BCTaBUTb B Yallly.

® YCTaHOBWTb KPLILLKY (00paTuTb BHUMA-
HUE Ha MapKMPOBKY) K NMoBopaunBaTb
ee NMpOTMB YacoBOK CTPENKK A0 ynopa
HOCHKA KPbILLIKK.

SKcnnyaTtauva

OnacHocTs TpaBMHPOBaHHA 00
OCTpbIe HOXWBpaLlaloLLMICA
nprnsosa!

He ornyckarb pyku B 3arpy304HbIH CTBOJI,

AJIA [MOATaJIKkMBaHWA UCI10J1b30Barb
TO/IKare/sib.

E BaxkHoe ykasaHue

Bo BpemaA paboThl M Koraa yHusepcarb-
Hbli GrieHAep yCTaHOBNEH HA KYXOHHOM
KoMOaiiHe, KpbILLKa C Hero He CHU-
Maertce.

PucyHok @

® HajKaTb Ha KHOMKY pasBniokMpoBKU
¥ nepeBecTn MyibTUdyHKUMOHanL- ]
HblA KPOHLUTEWH B NonoxkeHue 5. —

® Hewucnonb3yemble NPUBOAbLI 3aKPLITh
3alUNUTHBIMUN KPbILLKaMH.

® CHATb ¢ NpuBoAa 6neHaepa 3aLLUTHYHO
KPBbILLKY.

® YCTaHOBWTb COBpaHHbIN YyHUBEpPCaNbHbIMN
6neHaep (MapKMpoBKa Ha pyyKe Hanpo-
TMB MapKMPOBKM Ha OCHOBHOM 610Ke)
¥ NOBEPHYTb €ro NPOTUB YaCcOBOM
CTpesnik1 Jo ynopa.

® YCTaHOBMWTb NOBOPOTHLIN NEPEKIIIO-
yatesnib Ha HEOOXOAMMYIO CTYyMEHb.

e [lo6aBnATb NPOAYKTbI BO BpeMA paboThl
BO3MOXXHO Yepe3 3arpy304Hblii CTBOJI.

JobaBneHuWe UHIPEAUEHTOB

MHOrodyHKUMOHANBHBIR HOXK:

e [lo6aBnATb NPOAYKTbl BO BpeMA paboThi
BO3MOXXHO Yepe3 3arpy304Hblii CTBOJI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Avckun-namensuntenu:

® [poayKTbl AnA nepepaboTku 3arpysnTb
B 3arpy304Hblit CTBOJM U MPOTONKHYTb
crerka Tonkarenem.

o CneauTtb 3a ypoBHEM HanonHeHusA!
Makc. aonyctmeblid ypoBeHb Hanos-
HEeHMA HaXOAUTCA Y HUXKHEro Kpas
CTYNUUbI AepxKaTtena AnA AMCKOB.
PexkomeHpauua: [ina nonyyeHuna pasHo-
MEpPHbIX pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKThI
LNA Hapesku nepepadartbiBaTb Ny4YKamu.

Mpumeuanue:

Ecnv nepepabarbiBaemble NPOAYKTbI

3acTpAnu B yHUBepcanbHoM GneHaepe:

® BbIKOUYNTE KYXOHHbIM KOMOaWH.

® MU3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM, AOXKAATLCA
OCTaHOBKM NpuBoAA.

e CHATb yHMBEpCalbHbIM BneHaep ¢ npu-
BoAa.

@ CHATb KPbILLKY YHWBEPCabHOro 6neH-
Zlepa 1 onycCTOLUMTb 3arpy304Hbli CTBOSI.

MNocne pabothl
® BbiktounTb NPUOOP C NOMOLLILIO NOBO-
POTHOro nepeksoyarens.
® /i3Bfeub BUIKY U3 PO3ETKM.
e T[loBepHyTb yHUBepCanbHbI BneHaep
MO YaCOBOM CTPEJIKE U CHATb ero.
® CHATb KPbILLKY C YHUBEpCcanbHOro
6neHaepa. [InA 3TOro KpbILLKY NoBEp-
HYTb MO YacOBOW CTPENKM U CHATb.
® li3BreyeHne HacalokK:
— B3ATb MHOrOGYHKUMOHANBHBIA HOX
3a KOHMYECKOEe OCHOBaHWE U U3BEeuYb.
- Lepxatenb AnA ANCKOB C AUCKOM-
n3MenbuMTeENEM B3ATb 3a PYUKy, pac-
MOSIOXKEHHYIO NOCEePeanHe, U U3BNeYb
13 yaLum.
o OnycTowWwuTb yHUBEpCcanbHbIi BneHaep.

Uuctka v yxoa

OniacHocTb TPaBMHPOBaHNA
00 octpble Hoxw!

CobnrofanTe 0CTOPOIKHOCTb MpPH 0bpalLe-
HUHU C MHOrO@YHKUMOHAIbHBIM HOXOM U
ANCKAMH-U3MEJILYUTETIAMM.
MHOro@yHKUHOHAIbHBIN HOX 6paTh
TOJIbKO 38 KOHNYECKYHO HACAAKY .
LIncKu-nsmesnbyuTesm MoyxHo 6parb
TOJIbKO 38 KPas.
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o OcHoBaHWe MOXHO NPOTMPAaTb TONBKO
BNAXKHOM TKaHbHO.
® Bce ocranbHble AeTanu MOXHO MbITb
B NOCYZAOMOEYHON MaLLMHE.
— lMnactmaccoBble AeTanu He 3aXkumaTtb
B NOCYOMOEYHON MaLLUHE Mexay
NoCyAoK, Tak Kak BO3MOXKHa UX
Aedopmauma.
— MHOropyHKUMOHaNLHLIN HOX MOSO-
MMWTb KOHYCHbIM OTBEPCTUEM BHUS3.

[Mpumepbl Ucnonb3oBaHUA —
MHOropyHKUMOHANbHBLIA HOX

MpAHbIe TpaBbl

Makc. konnuectso: 10 1

CryneHb: «7»

Bpemsa nepepabotku: 20-30 ceKkyHA
MpumeyaHue: nepepabatbiBaTh TONBKO
B CyXOW valLe.

Penuarbii nyK, 4eCHOK

Makc. konuuectso: 100 r

CryneHb: «7»

Bpemsa nepepaboTku: 5-7 cekyHa
MpumeyaHue: paspesatb NyKOBULIbI
Ha yeTblpe YacTy.

Opexu, MyHAaanb

Makc. konuuectso: 100 r

CryneHb: «7»

Bpema nepepabotku: 1-112 MUHYTHI

Msaco

Makc. konuuectso: 300 r

CryneHb: «7»

Bpemna nepepaboTku: 30-60 cekyHA
MpumeyaHue: yaanutb KOCTH, XPALLM U CYXO-
»unuA. Hapesatb MACO KPYMHbIMKU KyCKamM.
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OBOLLIHOG ntope, oBOLLHbIE CYynbl
Makc. konuuectBo: 3751

CTyneHb: «7»

Bpema nepepaboTku: 1 MuHyTa

MaiioHes

2 AnMua

15 r ykecyca

Y2 4. N. ropumubl

1 WwenoTka cosu

1 wenotka caxapa

300400 r pactutenbHoro macna

MHrpeaveHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYHO

Temneparypy.

® [lepemelunBaTb MHIPeAMEHTbI (KpOME
Macna) B TeYEHWEe HECKOJIbKUX CEeKYHA
Ha CTYNeHu «7».

® MeaneHHO BNMBaTb MAcno Yepes BOPOH-
Ky ¥ MpoAomKarb nepemeLumnsarb A0 Tex
nop, NoKa ManoHes He 3MyfbrupyeTcs.

Bpemna nepepaboTku: 1% MUHYTHI

PasnuuHble ¢papLun, HaYUHKM,
nawTeTbl

Makc. konmuectso: 300 r

CryneHb: «7»

Bpemsa nepepabotku: 1 MuHyTa
MpumeyaHue: MACO 3arpy»<aTb BMecTe

C OCTanbHbIMWU UHTPEAUEHTAMU W NpUnpa-
BaMMu.

CwmelumBaHye (MONOUHLIE KOKTEWNH,
COYyCbl, CaJiaTHble 3anpaBKU U Cynbl-
nope)

Makc. konnuyecTtBo »uakocTu: 0,5 n

Makc. konnMyecTBo TBEPAbIX

uHrpeaneHTos: 375 r

CTyneHb: «7»

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHui
ocTaBnfAeM 3a coboil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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