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Belangrijk! Lees de handleiding vooraleer dit toestel te
gebruiken.

EERSTE GEBRUIK

Bij het eerste gebruik van de Amica raden wij u ten
stelligste aan het toestel dertig minuten te laten branden
zonder gerechten te bereiden.

GEBRUIKSAANWIJZING

1. Plaats de de keramieken kuip op de meegeleverde
onderlegger. Giet 0,5 | water in de kuip.

2. Plaats de roestvrijstalen binnenkuip in de keramieken
kuip.

3. Bedek de bodem van de binnenkuip tot aan de
luchtgaten met aanmaakgel (+/- 250 ml).

4-5.Plaats het grondrooster en giet +/- 300 g Cook
Chips op het rooster. Laat links en rechts wat ruimte
tussen de Cook Chips om de gel gemakkelijk aan te
steken.

6. Steek de gel met een lange lucifer of aansteker aan.
Dit is een traagwerkende gel: hou de lucifer dus
even tegen de gel aan, todat u duidelijk viammen
ziet. De koolties mogen dan terug opengelegd
worden

7. Na een paar minuten vergroten de vlammen tot
zo’n 30 cm. De aanmaakgel zal na +/- 20 minuten
opgebrand zijn.

8. Pas 30 a 40 minuten na het aanmaken, als de Cook
Chips met een fijn, grijs aslaagje bedekt zijn, mag u
het braadrooster plaatsen en is uw Amica klaar voor
gebruik.

9. Het bakplaatie mag pas opgelegd worden als de
Cook Chips mooi wit zijn anders smoort u het vuur.

10. Was de bakplaat en het braadrooster tussendoor
regelmatig af om te vermijden dat het aangekoekte
vet begint te roken.

VEILIGHEID

1. Niet binnenshuis gebruiken.

2. Gebruik de Amica nooit bij hevige wind.

3. Plaats de Amica steeds op het meegeleverde
siliconen matje en op een vaste ondergrond uit de
buurt van brandbare en smeltbare voorwerpen. Het
siliconen matje beschermt uw tafel tegen de warmte
en eventuele krassen.

4. Vul de keramieken kuip voor elk gebruik met 0,5 L
water.

5. Giet max. 300 g Cook Chips in de binnenkuip.
Gebruik steeds droge barbecook™ Cook Chips
(beantwoordt aan KB 28/04/1993, NBN M 11-001
en EN 1860-2).

6. VOORZICHTIG! Gebruik geen alcohol of benzine
bij het aansteken of aanwakkeren van het vuur.
Gebruik enkel aanmaakproducten die voldoen aan
EN1860-3! Giet nooit ontvlambare of vergelijkbare
vloeistoffen over de Cook Chips. De barbecook
aanmaakgel moet in de afgekoelde binnenkuip,
onder het grondrooster en onder de Cook Chips
gegoten worden. Geen aanmaakgel bijgieten als de
aanmaakgel of Cook Chips al aan het branden zijn.

7. OPGELET! De Amica wordt warm, verplaats hem
nooit vooraleer het vuur volledig gedoofd is en hij
volledig afgekoeld is.

8. WAARSCHUWING! Houd kinderen en dieren op een
veilige afstand van het toestel, bescherm u tegen
het vuur. Laat het toestel nooit onbewaakt achter.

9. Rooster nooit in de viammen. Wacht met roosteren
tot de Cook Chips met een fijne, grijze aslaag bedekt
zijn.

10. Gebruik enkel het bijgeleverde greepje om de
roosters en grillplaat te verplaatsen.

11. Draag geen dunne en losse synthetische kledij nabij
het toestel.

NUTTIGE TIPS EN
VOORZORGSMAATREGELEN

1. Om rookvorming/flare-ups afkomstig van het
voedsel, te verminderen: gebruik de meegeleverde
grillplaat * Rooster mager vlees/vis en gebruik
droog kruiden * Vermijd ook het gebruik van boter,
olie of marinades.

2. Bescherm uw tafel tegen eventueel rondspattend
vet.

3. Speciale voorzorgsmaatregelen voor geémailleerde

onderdelen (keramieken kuip en grillplaat).
Inbreuken hierop vallen niet onder de garantie :
» Metalen en/of scherpe voorwerpen kunnen het
email beschadigen ¢ Giet nooit koude vloeistoffen in/
op het warme onderdeel, hierdoor kan u het metaal
beschadigen < Vermijd het gebruik van sterke of
schurende reinigingsmiddelen en schurende of
metalen sponsjes. Gebruik liever een borstel of
nylon sponsje * Vermijd het stoten tegen een hard
oppervlak, hierdoor beschadigt u het email.



ONDERHOUD EN OPBERGING

Laat na gebruik de Cook Chips uit zichzelf doven of giet
er zand over. De binnenkuip mag enkel geledigd worden
nadat deze volledig afgekoeld is. Reinig uw toestel na
elk gebruik. Reinig de roestvrijstalen en verchroomde
onderdelen met barbecook® All Clean. De keramieken
kuip niet in de vaatwasser plaatsen. Bewaar het toestel
altijd binnenshuis.

GARANTIE

Uw barbecook® geniet een garantie van twee jaar op
alle fabricagefouten en dit vanaf de datum van aankoop
en in die mate dat het gebruik in overeenstemming is met
deze gebruiksaanwijzing. Uw kasticket met vermelding
van de datum van aankoop is uw garantiebewijs.
Eventuele slijtage, roestvorming, vervorming en
verkleuring (in het bijzondere van de roestvrijstalen
of verchroomde onderdelen) van de onderdelen die
rechtstreeks blootgesteld zijn aan het vuur zijn normaal
en worden onder geen enkel beding aanzien als
fabricagefouten: het is het logische resultaat van hun
gebruik. Door het specifieke procédé van emailleren,
is het soms mogelijk dat fijne randen niet volledig met
email bedekt werden. Dit wordt niet gezien als een
fabricage- of constructiefout en valt dus ook niet onder
de garantie.

Belangrijk: de binnenkuip is uit roestvrij staal vervaardigd,
het grond- en braadrooster uit verchroomd staal.

Deze barbecook® is niet geschikt voor professionele
doeleinden. Handgemaakte keramiek kan door
blootstelling aan hoge hitte na enige tijd licht krakeleren.
Dit is eigen aan het product en valt niet onder de
garantie.

Important ! Lisez le présent manuel avant d'utiliser cet
appareil.

PREMIERE UTILISATION

Lors de la premiére utilisation de I'Amica, nous vous
recommandons vivement de faire chauffer I'appareil
sans cuire de plat.

MODE D'EMPLOI

1. Placez la cuve en céramique sur le napperon fourni.
Versez 0,5 | d'eau dans la cuve.

2. Placez la cuve intérieure en acier inoxydable dans la
cuve en céramique.

3. Recouvrez de gel combustible le fond de la cuve
intérieure, jusqu'aux trous d'aération (+/- 250 ml).

4-5.Placez la grille de fond et versez +/- 300 g de Cook
Chips sur la grille. A gauche et a droite, espacez un
peu les Cook Chips pour pouvoir facilement allumer
le gel.

6. Allumez le gel avec une longue allumette ou un
briquet. Ce gel a une action lente : maintenez donc
I'allumette un moment contre le gel, jusqu'a ce que
vous voyiez clairement des flammes. Les morceaux
de charbon peuvent alors étre étalés.

7. Aprés quelques minutes, les flammes grandissent
et atteignent environ 30 cm. Aprés +/- 20 minutes,
le gel combustible aura fini de brdler.

8. C'est seulement 30 a 40 minutes aprés I'allumage,
lorsque les Cook Chips sont recouverts d'une fine
couche de cendre grise, que vous pouvez placer
la grille de cuisson et que votre Amica est prét a
I'emploi.

9. Laplaque de cuisson ne peut étre mise en place que
lorsque les Cook Chips sont bien blancs, sinon vous
étoufferez le feu.

10. Lavez la plaque de cuisson et la grille régulierement
en cours d'utilisation pour éviter que la graisse qui a
attaché commence a produire de la fumée.

SECURITE

1. Ne pas utiliser a l'intérieur!

2. Nutilisez jamais I'Amica par vent fort.

3. Placez toujours I'Amica sur le tapis en silicone
fourni et sur un support stable, a I'écart de tout
objet inflammable ou sensible a la chaleur. Le tapis
en silicone protége votre table contre la chaleur et
les griffes éventuelles.

4. Remplissez le bol en céramique de 0,5 litre d'eau
avant chaque utilisation.

5. Versez 300 g de Cook Chips max. dans le
bol intérieur. Utilisez toujours des Cook Chips
barbecook® secs (conformes a I'AR 28/04/1993,
NBN M 11-001 et EN 1860-2).

6. PRUDENCE ! N'utilisez pas d'alcool ou d'essence
pour allumer ou raviver le feu. Utilisez uniquement
des produits d'allumage qui satisfont a la norme EN
1860-3 ! Ne versez jamais de liquides inflammables
ou similaires sur les Cook Chips. Le gel combustible
barbecook® doit étre versé dans la cuve intérieure
froide, sous la grille de fond et sous les Cook
Chips. Ne faites pas I'appoint de gel combustible si
ce dernier ou les Cook Chips sont déja en train de
briler.



7. ATTENTION ! Etant donné que I'Amica chauffe,
ne le déplacez jamais avant que le feu ne soit
complétement éteint et qu'il ait refroidi.

8. AVERTISSEMENT ! Tenez les enfants et les animaux
a distance de I'appareil et protégez-vous contre le
feu. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance.

9. Ne placez jamais la grille dans les flammes. Avant
de griller, attendez que les Cook Chips soient
recouverts d'une fine couche de cendre grise.

10. Utilisez uniqguement la poignée fournie pour déplacer
les grilles et la plague de cuisson.

11. Ne portez jamais de vétements synthétiques amples
et fins a proximité de l'appareil.

CONSEILS UTILES ET MESURES DE
PRECAUTION

1. Pour éviter la formation de fumée / le feu intermittent
dus a la nourriture : Utilisez la plaque de cuisson
fournie < Grillez de la viande maigre/du poisson et
utilisez des fines herbes e Evitez d'utiliser du beurre,
de I'huile ou des marinades.

2. Protégez votre table contre les projections de
graisse éventuelles.

3. Mesures de protection spéciales pour les pieces

émaillées (bol en céramique et plaque de cuisson).
Le non-respect de ces derniéres n'est pas couvert
par la garantie :
» Les objets métalliques et/ou affités peuvent
endommager [I'émail ¢ Ne versez jamais de
liquides froids sur/dans des eléments chauds, ceci
pouvant endommager le métal « Evitez d'utiliser
des détergents puissants ou agressifs ainsi que
des éponges a récurer métalliques. Utilisez de
préference une brosse ou une éponge en nylon ¢
Evitez les chocs contre une surface dure pour ne
pas endommager I'émail.

ENTRETIEN ET RANGEMENT

Apres utilisation, laissez les Cook Chips s'éteindre d'eux-
mémes ou recouvrez-les de sable. La cuve intérieure
ne peut étre vidée qu'une fois qu'elle a suffisamment
refroidi. Nettoyez votre appareil aprés chaque utilisation.
Nettoyez les parties en acier inoxydable et chromées a
I'aide du produit All Clean de barbecook®. Ne lavez pas
la cuve en céramique dans le lave-vaisselle. Rangez
toujours l'appareil a l'intérieur.

GARANTIE

Votre barbecook® est couvert par une garantie de deux
ans contre tout vice de fabrication et ce a compter de
la date d'achat et dans la mesure ou l'utilisation est
conforme au présent mode d'emploi. Votre ticket de
caisse mentionnant la date d'achat est votre certificat
de garantie.

L'usure, la rouille, la déformation et la décoloration
des piéces (en particulier celles en acier inoxydable et
chromées) qui sont directement soumises au feu sont
normales et ne peuvent en aucun cas donner lieu a une
réclamation pour des vices de fabrication : il s'agit du
résultat logique de leur utilisation. En raison du procédé
spécifique d'émaillage, il est parfois possible que les
arétes ne soient complétement recouvertes d'émail.
Ceci n'est pas considéré comme un vice de fabrication
ou de construction et n'est donc pas couvert par la
garantie.

Important : le bol intérieur est en acier inoxydable,
tandis que les grilles de cuisson et de fond sont en acier
chromé.

Ce barbecook® ne convient pas a un usage
professionnel. La céramique artisanale peut se craqueler
aprés quelque temps a cause d'une exposition a une
chaleur élevée. G'est propre au produit et ne tombe pas
sous la garantie.

Wichtig! Bitte lesen Sie sich die Anleitung durch, bevor
Sie dieses Gerét in Betrieb nehmen.

ERSTE BENUTZUNG

Bei der ersten Benutzung des Amica empfehlen wir
lhnen dringend, das Gerét dreiBig Minuten lang brennen
zu lassen, ohne Gerichte darauf zuzubereiten.

GEBRAUCHSANWEISUNG

1. Stellen Sie die Keramikwanne auf die mitgelieferte
Tischunterlage. GieBen Sie 0,5 | Wasser in die
Wanne.

2. Stellen Sie die Edelstahl-Innenwanne
Keramikwanne.

3. Bedecken Sie den Boden der Innenwanne bis unter
die Luftiocher mit Anziindgel (+/- 250 ml).

4-5.Setzen Sie den Bodenrost ein und schiitten Sie ca.
300 g Cook Chips auf den Rost. Lassen Sie links
und rechts etwas Freiraum um die Cook Chips,
damit Sie das Gel leichter anziinden kénnen.

in die



6. Tun Sie dies mit einem langen Streichholz oder
einem Anziinder. Das Gel entziindet sich nur
langsam; halten Sie das Streichholz daher so lange
an das Gel, bis deutlich Flammen sichtbar sind. Die
Cook Chips kénnen dann wieder dariiber gelegt
werden.

7. Nach ein paar Minuten werden die Flammen groBer,
etwa 30 cm hoch. Das Anziindgel ist nach zirka
+/- 20 Minuten verbrannt.

8. Erst 30 bis 40 Minuten nach dem Anmachen,
wenn die Cook Chips mit einer feinen grauen
Aschenschicht bedeckt sind, darf der Bratrost
eingesetzt werden. Ihr Amica ist jetzt grillbereit.

9. Die Grillplatte darf erst aufgelegt werden, wenn die
Cook Chips weiB sind. Andernfalls wird das Feuer
erstickt.

10. Reinigen Sie Grillplatte und Bratrost in regelmaBigen
Abstanden, damit sich kein Rauch durch
angebranntes Fett entwickelt.

SICHERHEIT

1. Nicht in Innenrdumen verwenden!

Benutzen Sie den Amica niemals bei starkem Wind.

3. Stellen Sie den Amica immer auf die mitgelieferte
Silikonmatte und auf einen stabilen Untergrund
und achten Sie darauf, dass er nicht in der Néhe
von brennbaren und schmelzbaren Gegensténden
steht. Die Silikonmatte schiitzt lhren Tisch gegen die
Wérme und eventuelle Kratzer.

4. Fiillen Sie die Keramikwanne vor jeder Benutzung
mit 0,5 Liter Wasser.

5. Schiitten Sie max. 300 g Cook Chips in die
Innenwanne. Benutzen Sie immer trockene
barbecook®  Cook Chips (entsprechend KB
28/04/1993, NBN M 11-001 und EN 1860-2).

6. VORSICHT! Benutzen Sie weder Alkohol noch
Benzin beim Anziinden oder Anfachen des Feuers.
Verwenden Sie ausschlieBlich Anziindhilfen,
die EN1860-3 erfiillen! GieBen Sie niemals
entflammbare oder dhnliche Fliissigkeiten tber die
Cook Chips. Das barbecook® Anziindgel muss in
die abgekiihlte Innenwanne unter den Bodenrost
und unter die Cook Chips gegeben werden. Kein
Anziindgel dazugeben, wenn Anziindgel oder Cook
Chips in der Innenwanne schon brennen.

7. ACHTUNG! Der Amica wird warm — transportieren
Sie ihn niemals bevor das Feuer vollkommen
erloschen ist und er vollstédndig abgekihlt ist.

8. WARNUNG! Halten Sie Kinder und Tiere in sicherem
Abstand zum Gerat, schiitzen Sie sich gegen das
Feuer. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt
zuriick.
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9. Rdosten Sie nichts in den Flammen. Warten Sie mit
dem Rdsten, bis die Cook Chips mit einer feinen
grauen Aschenschicht bedeckt sind.

10. Benutzen Sie nur den mitgelieferten Griff zum
Handhaben von Rosten und Grillplatte.

11. Tragen Sie in der Ndhe des Gerats keine diinne
und locker sitzende Kleidung aus synthetischem
Material.

NUTZLICHE TIPPS UND
VORSICHTSMASSNAHMEN

1. Umdie durch die Nahrung verursachte Rauchbildung
oder ein Aufflackern der Flammen zu verringern:
Benutzen Sie die mitgelieferte Grillplatte « Grillen
Sie mageres Fleisch/mageren Fisch und verwenden
Sie trockene Gewiirze ¢ Vermeiden Sie auch die
Verwendung von Butter, Ol oder Marinaden.

2. Schiitzen Sie lhren Tisch gegen eventuelle Fettspritzer.

3. Spezielle VorsichtsmaBnahmen fiir emaillierte
Teile (Keramikwanne und Grillplatte). Durch die
NichtbeachtungderVorsichtmaBnahmenentstandene
Schdden fallen nicht unter die Garantie:

» Metallische und/oder scharfe Gegenstdnde
kénnen das Emaille beschadigen < GieBen Sie
niemals kalte Fliissigkeiten in/auf den warmen Teil,
da Sie hierdurch das Metall beschédigen konnen
 Vermeiden Sie die Benutzung von starken oder
scheuernden Reinigungsmitteln und verwenden Sie
keine Scheuer- oder Edelstahlschwdmme. Benutzen
Sie lieber eine Biirste mit Nylonschwamm e
Vermeiden Sie StoBe gegen eine harte Oberfldche,
da hierdurch das Emaille beschédigt werden kann.

PFLEGE UND AUFBEWAHRUNG

Warten Sie nach dem Gebrauch, bis die Cook Chips
von selbst erldschen oder schitten Sie Sand dariiber.
Die Innenwanne darf nur geleert werden, nachdem sie
vollstdndig abgekihit ist. Reinigen Sie das Gerdt nach
jeder Benutzung. Reinigen Sie Edelstahl- und verchromte
Teile mit barbecook® Al Clean. Die Keramikwanne nicht
in den Geschirrspiiler geben. Bewahren Sie den Grill
immer im Haus auf.

GARANTIE

Fir Ihren barbecook® gilt eine Garantie von zwei Jahren
auf alle Herstellungsfehler, und zwar ab dem Datum
des Kaufs und insofern das Gerat entsprechend dieser



Gebrauchsanweisung benutzt wird. lhre Kaufquittung
mit Angabe des Kaufdatums ist Ihr Garantienachweis.
Eventueller Verschlei, Rostbildung, Verformung und
Verfarbung der Teile (insbesondere der Edelstahlteile
und der verchromten Teile), die direkt dem Feuer
ausgesetzt sind, sind normal und werden unter keinen
Umstdnden als Herstellungsfehler angesehen - sie
sind das logische Resultat ihrer Benutzung. Durch
das spezielle Emaillierverfahren ist es manchmal
maglich, dass feine Rander nicht vollstdndig mit Emaille
bedeckt werden. Dies wird nicht als Herstellungs- oder
Konstruktionsfehler gesehen und féllt daher ebenfalls
nicht unter die Garantie.

Wichtig: Die Innenwanne ist aus Edelstahl gefertigt,
Boden- und Bratrost bestehen aus verchromtem Stahl.
Dieser barbecook™ eignet sich nicht fiir professionelle
Anwendungen. Wenn handgefertigte Keramik groBer
Hitze ausgesetzt wird, kann diese nach einiger Zeit leicht
rissig werden. Dies ist produktspezifisch und féllt nicht
unter die Garantie.

Important! Please read the manual before using this
appliance.

USING YOUR AMICA FOR THE FIRST TIME

When using your Amica for the first time, we strongly
recommend allowing it to burn for half an hour before

preparing any food.

INSTRUCTIONS

1. Place the ceramic burner box on the placemat
provided. Poor 0.5 | water into the box.

2. Place the stainless steel internal burner box in the
ceramic burner box.

3. Cover the bottom of the internal burner box with
lighting gel (approx. 250 ml) to just below the air
holes.

4-5.Place the bottom grid and pour approx. 300 g Cook
Chips onto the grid. Leave sufficient space between
the Cook Chips to facilitate lighting of the gel.

6. Light the gel using a long match or lighter. This is a
slow-acting gel: hold the match briefly against the
gel until you can clearly see flames. You can then
spread out the charcoal again.

7. After a couple of minutes the size of the flames will
increase to approx. 30 cm. The lighting gel will have
burnt down after approx. 20 minutes.

8. Some 30 to 40 minutes after lighting, when the
Cook Chips are covered with a fine layer of grey
ash, you can fit the cooking grid. Your Amica is now
ready for use.

9. Do not fit the baking plate before the Cook Chips
have a nice white colour, otherwise you will smother
the fire.

10. Wash the baking plate and the cooking grid at
regular intervals to prevent the caked fat from
starting to smoke.

SAFETY

1. Do not use indoors!

2. Never use the Amica in the presence of strong
winds.

3. Always place the Amica on the silicone mat provided
and on a firm base, away from inflammable objects
and objects liable to melt. The silicone mat protects
your table from heat and scratches.

4. Fill the ceramic burner box with 0,5 | water prior to
each use.

5. Pour max. 300 g Cook Chips into the internal burner
box. Always use dry barbecook® Cook Chips
(complies with RD 28/04/1993, NBN M 11-001 and
EN 1860-2).

6. CAUTION! Never use alcohol or petrol for lighting or
stoking up the fire. Use only fire lighters that comply
with EN1860-3! Never pour inflammable or similar
liquids over the Cook Chips. Pour the barbecook®
lighting gel into the cooled-down internal burner
box, below the bottom grid and below the Cook
Chips. Do not add lighting gel if the gel or Cook
Chips are already burning.

7. NOTE! The Amica can get very hot and should not
be moved until the fire is completely extinguished
and it has cooled down completely.

8. WARNING! Keep children and animals a safe
distance away from the barbecue, protect yourself
from the fire. Never leave the barbecue unattended.

9. Never grill in the flames. Wait until the Cook Chips
are covered with a fine layer of grey ash.

10. Use only the handle provided to move the grids and
the griddle.

11. Do not wear thin and loose fitting synthetic clothing
near the barbecue.

USEFUL TIPS AND SAFETY PRECAUTIONS

1. To reduce smoke formation or flare-ups from the
food: use the griddle provided < Grill lean meat/fish



and use dry herbs « Also avoid using butter, oil or
marinades.

Protect your table from spattering fat.

Special precautions for enamelled parts (ceramic
burner box and griddle). The guarantee does not
cover you against failure to take the following into
account:

e Metal and/or sharp objects can damage the
enamel ¢ Never pour cold liquids into/onto the
hot part as this can damage the metal ¢ Avoid
using detergents which are too strong or scouring
detergents and scouring sponges or metal sponges.
Use a brush or nylon sponge instead * Avoid
bumping or knocking your barbecue against hard
surfaces as this will damage the enamel.

MAINTENANCE AND STORAGE

After each use, allow the Cook Chips to extinguish by
themselves or pour sand over them. Do not empty the
internal burner box until it has cooled down completely.
Clean the appliance after each use. Clean all stainless
steel and chrome parts with barbecook® All Clean.
Do not put the ceramic burner box in the dishwasher.
Always store the appliance indoors.

GUARANTEE

Your barbecook® comes with a two year guarantee
against all manufacturing defects. This guarantee
applies from the date of purchase, provided it is used
in accordance with these instructions. Your till receipt
specifying the date of purchase is your certificate of
guarantee.

Any wear, rusting, deformation and discolouration (in
particular with the stainless steel or chrome parts)
of parts directly exposed to the flames are normal
and under no circumstances can they be considered
as manufacturing defects: this is the logical result of
these parts being used. Due to the specific enamelling
process being used, fine edges may not always be
completely coated with enamel. This is not considered a
manufacturing or workmanship defect, and is therefore
not covered by the guarantee.

Important: the internal burner box is made of stainless
steel, the ground and cooking grids of chrome steel.
This barbecook® is not suitable for commercial use.
Hand-made ceramics exposed to high heat may crackle
after time. This is inherent in the product and not
covered by the guarantee.
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Importante: Antes de utilizar este aparato, lea el manual.

UTILIZACION DE AMICA POR PRIMERA VEZ

Cuando utilice Amica por primera vez, le recomendamos
encarecidamente que deje arder la lumbre durante
media hora antes de cocinar.

INSTRUCGIONES

1. Coloque la cuba ceramica sobre la alfombrilla
suministrada. Vierta 0,5 | de agua en la cuba.

2. Cologue la cuba interna de acero inoxidable dentro
de la cuba ceramica.
3. Cubra el fondo de la cuba interna con gel de

encendido (aprox. 250 ml) hasta justo por debajo

de los orificios de ventilacion.
4-5.Coloque la rejilla inferior y vierta aproximadamente
300 g de Cook Chips sobre ella. Deje suficiente
espacio entre las Cook Chips para que el gel prenda
facilmente.
Prenda el gel con una cerilla larga o un encendedor.
Se trata de un gel de actuacion lenta: mantenga
la cerilla cerca de él hasta que vea claramente
las llamas. Después ya puede repartir el carbon
vegetal.
Al cabo de un par de minutos, la altura de las llamas
aumentara hasta aprox. 30 cm. El gel de encendido
se consume en unos 20 minutos.
Transcurridos 30-40 minutos, cuando las Cook
Chips estén cubiertas por una fina capa de ceniza
gris, puede colocar la parrilla de cocinar. Su Amica
estd lista para utilizarla.
No coloque la plancha hasta que las Cook Chips
hayan adquirido un color blanquecino; de lo
contrario, ahogara el fuego.
Lave la plancha o la parrilla de cocinar de vez en
cuando para que la grasa incrustada no provoque
humos.

10.

SEGURIDAD

1. No utilizar en interiores.

No utilice nunca Amica si sopla viento fuerte.
Coloque siempre la Amica sobre la alfombrilla
de silicona que se suministra conjuntamente
con ella, sobre una base firme, y alejada de
objetos inflamables o que puedan derretirse. La
alfombrilla de silicona protege la mesa del calor y
los aranazos.

n



Vierta 0,5 | de agua en la cuba ceramica antes cada
uso.

5. Vierta como maximo 300 g de Cook Chips en
la cuba interna. Utilice siempre Cook Chips de
barbecook® secas (cumplen las normas RD
28/04/1993, NBN M 11-001 y EN 1860-2).
iPRECAUCION! No utilice bajo ningin concepto
alcohol o gasolina para encender o avivar la lumbre.
Utilice Gnicamente encendedores que cumplan
la normativa EN1860-3. No vierta nunca liquidos
inflamables o similares sobre las Cook Chips. El
gel de encendido barbecook® debe agregarse a la
cuba interna cuando esté fria, por debajo de la rejilla
inferior y las Cook Chips. Si el gel o las Cook Chips
ya estan ardiendo, no anada mas gel de encendido.
NOTA: Amica puede alcanzar temperaturas muy
elevadas, por lo que no debe moverla hasta que el
fuego se haya apagado por completo y el aparato
se haya enfriado.

ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y animales a
una distancia segura de la barbacoa; protéjase del
fuego. No deje nunca la barbacoa sin vigilancia.

No cocine nunca directamente sobre las llamas.
Espere a que las Cook Chips estén recubiertas por
una fina capa de ceniza gris.

Para mover las parrillas o la plancha, utilice siempre
el mango previsto para ello.

No se acerque a la barbacoa con prendas sintéticas
finas y sueltas.

10.

11.

CONSEJOS UTILES Y MEDIDAS DE
SEGURIDAD

1. Para reducir la formacion de humo y la aparicion de
llamaradas: utilice la plancha suministrada ¢ Cocine
carnes y pescados con poca grasa y condiméntelos
con hierbas secas e Evite también el uso de
mantequilla, aceite 0 adobos.

2. Proteja la mesa de las salpicaduras de grasa.

3. Tenga especial cuidado con las partes esmaltadas

(cuba ceramica y plancha). La garantia no
cubrira dafios causados por no tener en cuenta lo
siguiente:
* Los objetos metdlicos y/o puntiagudos pueden
deteriorar el esmalte ¢ No vierta nunca liquidos
frios sobre las piezas calientes, ya que pueden
deteriorar el metal * Evite el uso de detergentes
0 estropajos demasiado agresivos o fuertes. En
su lugar, utilice mejor un cepillo 0 una esponja de
nailon « No golpee la barbacoa contra superficies
duras, ya que eso dana el esmalte.
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MANTENIMIENTO Y ALMACENAMIENTO

Después de cada uso, deje que las Cook Chips se
apaguen solas o vierta arena sobre ellas. No vacie la
cuba interna hasta que se haya enfriado por completo.
Limpie el aparato después de cada uso. Limpie todas
las piezas cromadas y de acero inoxidable con All
Clean, de barbecook®. No meta la cuba ceramica en
el lavavajillas. Guarde siempre el aparato en interiores.

GARANTIA

barbecook® garantiza este producto durante dos afos
contra toda clase de defectos de fabricacion. La garantia
tiene validez desde la fecha de compra y estd sujeta
al cumplimiento de las instrucciones de utilizacion del
producto. EI comprobante de compra, donde aparece
la fecha de la adquisicion, es su certificado de garantia.
El desgaste, la herrumbre, la deformacion y la pérdida
de color de las partes directamente expuestas a las
llamas (sobre todo si son de acero inoxidable o estan
cromadas) es normal y no se considera en ningln caso
un defecto de fabricacion: se trata de una consecuencia
|6gica del uso de estos componentes. Dado el proceso
de esmaltado especifico al que se ha sometido el
aparato, es posible que los bordes méas finos no estén
totalmente recubiertos de esmalte. Esto no se considera
un defecto de fabricacion o acabado, y por lo tanto no
esta cubierto por la garantia.

Importante: la cuba interna estd fabricada en acero
inoxidable; la rejilla inferior y las parrillas de cocinar son
de acero cromado.

Este producto barbecook® no es apto para uso
comercial. Los ladrillos de cerdmica hechos a mano
pueden llegar a cruijir si se exponen a altas temperaturas.
Esto es una caracteristica inherente al producto y no lo
cubre la garantia.

Importante! Leia 0 manual antes de utilizar este aparelho.

UTILIZAR 0 AMICA PELA PRIMEIRA VEZ

Quando utilizar o Amica pela primeira vez, recomendamos
que o0 deixe a aquecer durante meia hora antes de
preparar comida.

INSTRUGOES

1. Coloque a caixa do queimador de ceramica no
individual fornecido. Deite 0,5 | de dgua na caixa.



2. Coloque a caixa do queimador interno de ago
inoxidavel na caixa do queimador de ceramica.
Cubra o fundo da caixa do queimador interno com
gel para ignicdo (aprox. 250 ml) até mesmo acima
dos orificios de ar.

4-5.Coloque a grelha inferior e deite aprox. 300 g de
Cook Chips na grelha. Deixe espago suficiente entre
as Cook Chips de modo a facilitar a ignigéo do gel.
Acenda o gel utilizando um fdsforo comprido ou
um isqueiro. Trata-se de um gel de actuagao lenta:
segure brevemente o fosforo junto ao gel até ver
claramente as chamas. Pode voltar a espalhar o
carvao.

Apos alguns minutos, o tamanho das chamas
aumenta aprox. 30 cm. O gel de ignicdo queima
passados aprox. 20 minutos.

Cerca de 30 a 40 minutos ap6s a ignicao, quando
as Cook Chips estiverem cobertas por uma fina
camada de cinza cinzenta, pode colocar a grelha de
cozinhar. O seu Amica esta pronto a usar.

Nao coloque a placa de cozer até as Cook Chips
ganharem uma cor branca agradavel, caso contrario
abafa o fogo.

Lave a placa de cozer e a grelha de cozinhar em
intervalos regulares, para evitar que a gordura
cozida acumulada provoque fumo.

3.

10.

SEGURANGCA

1. Nao utilize no interior!

Nunca use o Amica quando se fazem sentir ventos
fortes.

Coloque sempre 0 Amica sobre o tapete de silicone
fornecido e sobre uma base estavel longe de
objectos inflamaveis e passiveis de derreter. O
tapete de silicone protege a mesa do calor e dos
riscos.

Encha a caixa de combustao em ceramica com 0,5
| de 4gua antes de cada utilizagao.

Deite, no méximo, 300 g de carvao Cook Chips na
caixa de combustao interior. Utilize sempre carvao
barbecook® (em conformidade com as normas RD
28/04/1993, NBN M 11-001 e EN 1860-2).
CUIDADOQ! Nunca utilize alcool ou petroleo para
acender ou avivar as chamas. Utilize apenas
isqueiros conformes com a norma EN1860-3!
Nunca deite liquidos inflaméaveis ou semelhantes
por cima das Cook Chips. Deite gel de ignicéo
barbecook® na caixa do queimador interno
arrefecida, localizada por baixo da grelha inferior e
abaixo das Cook Chips. Nao adicione gel de ignigao,
se 0 gel ou as Cook Chips ja estiverem a queimar.
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7. ATENGAO! O Amica pode ficar muito quente
e ndo deve ser deslocado até o fogo ter sido
completamente extinguido e o Amica tenha
arrefecido por completo.

AVISO! Mantenha as criangas e 0s animais a uma
distancia segura do grelhador e proteja-se das
chamas. Nunca deixe o grelhador sem supervisao.
Nunca grelhe sobre as chamas. Aguarde até o
carvao Cook Chips ficar coberto por uma camada
fina de cinza.

Utilize apenas a pega fornecida para deslocar as
grelhas e o grelhador.

Nao use roupas finas e largas de fibras sintéticas
perto do grelhador.

10.

11.

CONSELHOS UTEIS E PRECAUGOES DE
SEGURANCA

1. Para reduzir a formagédo de fumo e chamas
descontroladas na comida: use a grelha fornecida
* Grelhe carne/peixe magro e use ervas secas ©
Evite também manteiga, 6leo e molhos refogados.
Proteja a mesa de salpicos de gordura.
Precaug0es especiais para as pegas esmaltadas
(caixa de combustao em cerdmica e o grelhador).
A garantia ndo abrange o incumprimento das
seguintes indicagoes:

» Os objectos em metal e/ou agugados podem
danificar o esmalte » Nunca deite liquidos frios
para dentro ou sobre partes quentes pois tal
pode danificar o metal ¢ Evite usar detergentes
demasiado fortes, detergentes e esponjas abrasivas
ou esponjas metalicas. Use antes uma escova ou
uma esponja de nylon e Evite bater com o grelhador
contra superficies duras pois tal pode danificar o
esmalte.

N

MANUTENGAO E ARMAZENAMENTO

Ap0s cada utilizacao, deixe as Cook Chips extinguirem-
se por si mesmas ou deite-lhes areia por cima. Nao
esvazie a caixa do queimador interno até ter arrefecido
por completo. Limpe o aparelho apos cada utilizagao.
Limpe todas as pecas em ago inoxidavel e cromo
com barbecook® All Clean. Nao coloque a caixa do
queimador de ceramica numa maquina de lavar louga.
Guarde sempre 0 aparelho em interiores.

GARANTIA




0 seu barbecook® tem dois anos de garantia que cobre
todos os defeitos de fabrico. Esta garantia entra em
vigor na data da compra, sob a condigo de ser utilizado
de acordo com as instrugdes. O recibo com a data de
aquisicao expressa vale como certificado de garantia.
0 desgaste, o enferrujamento, a deformacdo e a
descoloragdo (em particular das pecas em ago
inoxidavel ou cromadas) de pegas expostas as chamas
$40 normais e ndo podem, em situagdo alguma, ser
considerados defeitos de fabrico. Trata-se do resultado
logico da utilizagdo normal dessas pegas. Por causa
do processo de esmalte especifico aplicado, algumas
arestas mais finas poderdo nao estar completamente
cobertas com esmalte. Tal nd&o é considerado um
defeito de fabrico ou de mao-de-obra, ndo sendo, por
iss0, coberto pela garantia.

Importante: a caixa de combustéo interior é de ago
inoxidavel, as grelhas de base e para cozinhar sé&o em
aco cromado.

Este barbecook® nao & adequado para a utilizagdo
comercial. A ceramica feita @ mao pode rachar ap6s
algum tempo de exposicdo a uma fonte de calor muito
forte. Esta caracteristica é inerente ao produto e nao é
coberta pela garantia.

Importante! Si raccomanda di leggere questo manuale
prima di usare questo apparecchio.

QUANDO USATE LA VOSTRA “AMICA” PER
LA PRIMA VOLTA

Quando usate la vostra “Amica” per la prima volta vi
raccomandiamo di farla funzionare per mezz'ora prima
di utilizzarla per la preparazione di qualsiasi cibo.

ISTRUZIONI

1. Posizionate il bruciatore di ceramica sul tappetino in
dotazione. Versate 0,5 | di acqua nel bruciatore.

2. Posizionate il bruciatore interno in acciaio
inossidabile nel bruciatore di ceramica.
3. Coprite il fondo del bruciatore interno con il gel

combustibile (c.ca 250 ml) appena sotto le prese
d'aria.
4-5.Collocate la griglia di fondo e versate c.ca 300g
di trucioli Cook Chips sulla griglia. Lasciate uno
spazio sufficiente tra i trucioli in modo da facilitare
la combustione del gel.
Accendete il gel usando un fiammifero lungo o
un accendino. Si tratta di un gel che si attiva

6.
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lentamente: tenete il fiammifero brevemente sul
gel sino a quando non si vedano chiaramente le
fiamme. Ora potete di nuovo stendere la carbonella.
Dopo un paio di minuti la dimensione delle fiamme
aumentera di c.ca 30 cm. Il gel verra bruciato dopo
c.ca 20 minuti.

30 0 40 minuti dopo aver acceso, quando i trucioli
saranno coperti da un fine strato di cenere grigia,
potrete inserire la griglia per cucinare. La vostra
Amica é ora pronta per l'uso.

Non inserite il piatto per arrostire prima che i trucioli
abbiano raggiunto un bel colore bianco, altrimenti li
soffochereste col fuoco.

Lavate il piatto per arrostire e la griglia ad intervalli
regolari per evitare che il grasso rappreso cominci a
fumare.

10.

PREAUZIONI

1. Non utilizzate il barbecue all'interno!
Non usare mai “Amica” con vento forte.
Porre sempre “Amica” sul materassino di silicone
fornito e su di una base solida, lontana da oggetti
infiammabili e da oggetti che possano sciogliersi. Il
materassino di silicone ha lo scopo di proteggere il
tavolo dal calore e da possibili graffi.
Riempite il contenitore in ceramica del bruciatore
con 0,5 It. di acqua prima di ogni utilizzo.
Versare un massimo di 300 gr. di trucioli nel
contenitore interno del bruciatore. Usate sempre il
prodotto secco barbecook® Cook Chips (a norma
RD 28/04/1993, NBN M 11-001 ed EN 1860-2).
ATTENZIONE! Non usate mai alcol o benzina
per accendere o mantenere il fuoco. Usate solo
accendini che si attengano allo standard europeo
EN 1860-3! Non versate mai liquidi infiammabili o
similari sui trucioli. Versate il gel barbecook® nel
bruciatore una volta questo si sia raffreddato, sotto
la griglia del fondo e sotto i trucioli. Non aggiungete
gel se quest’ultimo o i trucioli stanno gia bruciando.
NOTA! “Amica” puo diventare assai calda e non
dovra essere spostata fino a quando il fuoco non
sia completamente spento ed essa non si sia
raffreddata completamente
PERICOLO! Tenete bambini ed animali a distanza di
sicurezza dal barbecue, proteggetevi dal fuoco. Non
lasciate mai incustodito il barbecue.
Non attivate mai le fiamme. Attendete che i trucioli
siano coperti da un sottile strato di cenere
Per spostare le griglie e la piastra di cottura usate
soltanto la maniglia fornita.
11. Non usate mai indumenti sottili e larghi in materiale
sintetico vicino al barbecue.

10.



CONSIGLI UTILI E PRECAUZIONI DI
SICUREZZA

1. Per ridurre le formazioni di fumo o scintilla dal cibo:
usate la piastra di cottura fornita ¢ Grigliate carne/
pesce magri ed usate erbe aromatiche asciutte
Evitate anche di usare burro, olio 0 marinate
Proteggete il vostro tavolo dagli spruzzi di grasso.
Precauzioni particolari per le parti smaltate
(contenitore in ceramica del bruciatore e piastra di
cottura). La garanzia non & operante qualora non
prendiate le seguenti precauzioni:

« Oggetti metallici o acuminati possono danneggiare
lo smalto. Non versate mai liquidi freddi dentro/su
le parti calde in quanto cio potrebbe danneggiare il
metallo evitate 'uso di detersivi troppo aggressivi
0 di spugne ruvide o in metallo. Usate, invece, una
spazzola o una spugna in nylon. Evitate di far urtare
0 di poggiare con forza il vostro barbecue contro
superfici dure in quanto ci0 potrebbe danneggiare
lo smalto.

MANUTENZIONE E CONSERVAZIONE

Dopo ogni utilizzo, lasciate che i trucioli si spengano
da soli o versate della sabbia su di essi. Non
svuotate il bruciatore interno sino a quando non si sia
completamente raffreddato. Pulite I'apparecchio dopo
ogni utilizzo. Pulite tutte le parti in acciaio inossidabile
e cromate con barbecook® All Clean. Non mettete
il bruciatore di ceramica nella lavapiatti. Conservate
sempre I'apparecchio al chiuso.

GARANZIA

Il vostro barbecook® & garantito per due anni contro i
difetti di fabbricazione. Tale garanzia ¢ valida dalla data
di acquisto a condizione che I'apparecchio sia usato
come da istruzioni. Il vostro scontrino che riporta la data
di acquisto costituisce il vostro certificato di garanzia.
Usura, ruggine, deformazione e perdita di colore (in
particolare delle parti di acciaio inox o cromate) di
parti esposte direttamente alla fiamma sono normali
e in nessun caso potranno essere considerati difetti
di fabbricazione: &, infatti, la logica conseguenza
dell'impiego delle dette parti. A causa dello specifico
procedimento di smaltatura alcuni particolari dei bordi
potrebbero non essere perfettamente rivestiti di smalto.
Cio non si considera un difetto di fabbricazione o
lavorazione e pertanto non € coperto da garanzia.
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Importante: Il contenitore bruciatore interno € realizzato
in acciaio inox, mentre le griglie di base e di cottura sono
in acciaio al cromo.

Questo barbecook™ non ¢é adatto ad impieghi
commerciali. Usare soltanto accendifuoco a norma EN
1860-3! Gli oggetti di ceramica fatti a mano potrebbero
creparsi dopo essere stati esposti per un certo tempo a
temperature elevate. Tale fenomeno & una caratteristica
del prodotto e non & coperto dalla garanzia.

Viktigt! Lds handboken innan du anvdnder denna
anordning.

ANVANDA DIN AMICA FGR FORSTA GANGEN

Vi rekommenderar starkt att du later din Amica brinna
en halv timme innan du forbereder mat forsta gangen
du anvénder grillen.

ANVISNINGAR

1. Placera det keramiska brdnnarhdljet p& den
medféljande bordstabletten. Hall 0,5 | vatten i holjet.

2. Placera det interna brannarhéljet i rostfritt stal i det
keramiska brannarhdljet.
3. Tdck det interna brannarhéljets botten med tdndgel

(ca. 250 ml) till precis under lufthalen.
4-5.Sétt bottengallret p& plats och héll ungefar 300
g Cook Chips pa gallret. Lamna tillrackligt med
utrymme mellan Cook Chipsen for att underlatta
antdndningen av gelet.
Antdnd gelet med en lang tdndsticka eller en
tandare. Detta ar ett langsamt verkande gel. Hall
tandstickan en kort tid mot gelet tills flammor syns
klart och tydligt. Bred sedan ut grillkolen igen.
Flammornas storlek okar efter ett par minuter till ca.
30 cm. Tandgelet brinner ut efter ca. 20 minuter.
Sétt grillgallret pé plats efter ungefdr 30-40 minuter
efter antdndningen ndr Cook Chipsen dr tackta av ett
tunt lager gré aska. Grillen &r nu klar att anvéndas.
Montera inte tillagningsplattan férrén Cook Chipsen
har fatt en fin vit farg, annars kommer elden att
kvévas.
Rengor tillagningsplattan och grillgallret regelbundet
for att hindra ansamlat fett fran att borja ryka.

10.



SAKERHET

1. Anvdnd ej inomhus!

Anvand aldrig Amica-grillen vid stark vind.
Placeraalltid grillen p& den medféljande silikonmattan
och pa en stadig grund borta frén lattantandliga
foremal och foremal som kan smalta. Silikonmattan
skyddar ditt bord fran hetta och skrdmor.

Fyll den keramiska grillskdlen med 0,5 | vatten innan
den anvands.

Hall hogst 300 g Cook Chips i den inre grillskalen.
Anvand alltid torra barbecook® Cook Chips
(6verensstdmmer med RD 28/04/1993, NBN M
11-001 and EN 1860-2).

SE UPP! Anvénd aldrig alkohol eller bensin for att
tanda elden eller fylla pd med brénsle. Anvénd
endast grilltdndare som Gverensstdmmer med
EN1860-3! Héll aldrig brdnnbara eller liknande
vitskor Gver Cook Chipsen. Hall barbecook®
tandgel i det nedkylda interna brannarholjet, under
bottengallret och under Cook Chipsen. Tillsétt inte
mera tédndgel om gelet eller Cook Chipsen redan
brinner.

0BS! Amica-grillen kan bli véldigt het och bor inte
flyttas innan elden har slackts helt och hallet.
VARNING! Hall barn och séllskapsdjur utom rackhall
frén grillen och skydda dig sjélv fran elden. Ldmna
aldrig grillen obevakad.

Grilla aldrig 6ver oppen eld. Vanta till Cook Chips har
tackts med ett fint lager av gra aska.

Anvénd endast det medféljande handtaget for att
flytta pa gallren och héllen.

Bér inte tunna och l6st sittande syntetiska klader
ndra grillen.

N
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11.

NYTTIGA TIPS OCH SAKERHETSATGARDER

1. Minska rokbildning och uppflammanden i maten:
anvind den medféljande hallen e Grilla magert kott/
fisk och anvénd torra orter » Undvik &ven smdr, olja
eller marinader.

Skydda ditt bord fran fettstank.

Specialatgdrder for emaljerade delar (den keramiska
grillskalen och hallen). Garantin galler inte fel som
uppstar om du inte uppmarksammar féljande:

o Metallforemdl och/eller vassa féremal kan
skada emaljen. ¢ Hall aldrig kalla vétskor i/pa den
heta delen eftersom detta kan skada metallen. e
Undvik att anvénda rengoringsmedel som dr for
starka eller skurrengdéringsmedel och skursvampar
eller metallsvampar. Anvand en borste eller en
nylonsvamp istéllet. « Undvik att knuffa eller stota
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din grill mot hérda ytor eftersom detta kan skada
emaljen.

UNDERHALL OCH FGRVARING

Efter varje anvéndning later du antingen Cook Chipsen
slackas av sig sjdlv eller s& héller du sand over
dem. Tom inte det interna brénnarhdljet forrdn det har
kylts ner fullstandigt. Rengdr anordningen efter varje
anvandning. Rengdr alla delar i rostfritt stal och krom
med barbecook™ All Clean. Sétt inte det keramiska
brénnarhdljet i en diskmaskin. Forvara alltid anordningen
inomhus.

GARANTI

Din barbecook® har en garanti pa tvd ar mot alla
tillverkningsfel. Garantin géller fr.o.m. inkdpsdatumet
forutsatt att produkten anvénds enligt anvisningarna.
Ditt kvitto som anger inkdpsdatumet ar ditt garantibevis.
Slitage, rost, deformeringar och missfargningar
(speciellt i delarna av rostfritt stél eller krom) i de delar
som exponeras direkt for elden ar normala foreteelser
och far under inga omstindigheter uppfattas som
tillverkningsfel. De dr det logiska resultatet av att dessa
delar anvands. Pg.a. den specifika emaljeringsprocessen
som anvands kan det hdnda att skarpa kanter inte alltid
har fullstandigt tdckts med emalj. Detta betraktas inte
som ett tillverknings- eller utférandefel och técks darfor
inte av garantin.

Viktigt: den inre grillskélen &r gjord av rostfritt stal, grill-
och kokgallren av kromstal.

Denna barbecook® ar inte [amplig for kommersiellt
bruk. Handgjorda keramikkarl som utsétts for hog varme
kan spricka efter ett tag. Detta &r naturligt for produkten
och tacks inte av garantin.

Fontos! A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a
kézikdnyvet!

AZ AMICA ELSO HASZNALATA

Az Amica els6 hasznélatanal erésen ajanljuk, hogy
ételkészités elétt végezzen egy féloras kiégetést.

UTMUTATO

1. Helyezze a keramia égésteret a mellékelt tartora.
Ontson 0,5 liter vizet az égéstérbe.



2. Helyezze a rozsdamentes acél bels6 égésteret a
keramia égéstérbe.

3. Toltse fel a belsd égéstér aljat a gyujtozselével
(kb. 250 ml mennyiséggel) ugy, hogy az még ne
érje el a szelléz6nyilasok alsd peremét.

4-5.Helyezze el a fenékracsot, majd szdrjon kb. 300
g Cook Chips faszenet a racsra. A gyuijtozselé
begyulladdsanak megkénnyitése érdekében a
Cook Chips faszenet lazéan teritse el.

6. A zselét hosszU gyufaval vagy gyujtéval gyujtsa
meg. A zselé lassan gyullad meg: addig tartsa
a gyufat a zseléhez érintve, amig a langok jol
lathatban nem égnek. Ismételten teritse szét a
faszenet.

7. Néhany perc mdltdn a langok kb. 30
centiméteresre nének. A gyujtozselé kortlbelll
20 perc alatt ég el.

8. Abegyuijtas utan 3040 perccel — amikor a Cook
Chips faszenet mar finom sziirke hamuréteg
boritja — elhelyezheti a késziiléken a slitéracsot.
Az Amica készllék ekkor hasznalatra kész.

9. Addig, amig a Cook Chips faszén fehéren nem
izzik, ne tegye a készililékre a sltblapot, mert
azzal elfojthatja a tuzet.

10. A slitélapot és a sitéracsot rendszeresen mossa
el, mivel igy megakadalyozhat6, hogy a rasllé
zsiradék flistolni kezdjen.

BIZTONSAG

1. A Barbecook®-ot nem szabad zart térben
hasznalni.

2. Soha ne hasznalja az Amicat erds szélben!

3. Az Amicat mindig a mellékelt szilikon szényegre
és stabil alapra allitsa, tavol gyulékony és
olvadékony targyaktél! A szilikon szényeg
megvédi az asztalt a hétél és a karcolasoktol.

4. Minden hasznalat el6tt toltse fel a keramia
tlzteret 0,5 liter vizzel!

5. Ontsén maximum 300 gramm tiizelét a belsd
tiztérbe! Mindig Barbecook® tuzelst (ami
megfelel az RD 28/04/1993, az NBN M 11-001
és az EN 1860-2 el6irasainak) hasznaljon!

6. FIGYELEM!Akésziilék begyujtasara, illetve a tliz
taplalasara alkoholt vagy benzint hasznalni tilos!
Kizarolag az EN1860-3 szabvanynak megfeleld
gyljtdbanyagok hasznalata megengedett! Tilos
gyUlékony vagy hasonlo jellegli folyadékot a
Cook Chips faszénre onteni. A barbecook®
gyujtozselét a lehdlt belsd égéstérbe, a fenékracs
és a Cook Chips faszén szintje alatti szintig kell
tolteni. Tilos a gyujtozselé hozzaadasa, ha a
gyuijtozselé vagy a Cook Chips faszén mar ég.

7. VIGYAZAT! Az Amica felforrosodhat, és a tiiz
teljes kialvasaig és a teljes lehllésig nem szabad
mozgatni.

8. FIGYELEM! A gyermekeket és az &llatokat tartsa
biztonsagos tavolsagban a t(izt6l, és 6nmagéra is
vigyazzon! Soha ne hagyja a grillsitét feligyelet
nélkal!

9. Soha ne siisson a langok kozoétt! Varjon, amig a
tlizelén egy vékony sziirke hamuréteg keletkezik!

10. Csak a gyari fogantyUt hasznélja a racsok és a
serpenyd mozgatasaral

11. Ne viseljen vékony és bd szintetikus ruhat a
grillstité mellett!

HASZNOS TANACSOK ES
OVINTEZKEDESEK

1. Az étel felfUstolddésének vagy megégésének

elkerilése érdekében: a gyari serpenyét hasznélja

+ Sovany hust/halat slssén, és hasznaljon

szaritott fliszereket « Soha ne hasznaljon vajat,

olajat vagy pacot.

Védje az asztalt a kifrccsend zsirtol!

3. Kuldnleges oOvintézkedések a zoméancozott

részekhez (keramia tlztér és serpenyd). A
garancia nem érvényes akkor, ha nem veszi
figyelembe az aldbbiakat:
+ A fém- és/vagy hegyes targyak megsérthetik
a zomancot « Soha ne dntsén hideg folyadékot
a forr6 részekre, mert az kérosithatja a fémet! +
Ne hasznaljon olyan tisztitoszereket, melyek tdl
erések, vagy suroloszereket és suroldszivacsokat
vagy fémszivacsokat! Inkabb kefét vagy miianyag
szivacsot hasznaljon! « Kertilje a grillstitd kemény
feliletekhez t6dését vagy csapodasat, mivel ez
kérosithatja a zomancot.

N

KARBANTARTAS ES TAROLAS

A hasznélatot kdvetden minden esetben varja meg,
amig a Cook Chips faszén magatél elhamvad, vagy
Ontsdn a faszénre homokot. Teljes lehliléséig a bels6d
égester kitrritése tilos. A készlléket minden hasznélat
utan tisztitsa meg. A rozsdamentes acél és krom
alkatrészek tisztitasat a barbecook® All Clean szerrel
végezze. A kerdmia égésteret mosogatbgépben
tisztitani tilos. A késztléket zart térben kell tarolni.



GARANCIA

Az On Barbecook® grillsiitéje mellé két év garancia
jar a gyartasi hibakat illetéen. Ez a garancia a vasarlas
napjatol érvényes, feltéve hogy az el8irasoknak
megfelelé a hasznalat. Az On bolti nyugtaja, melyen
rajta van a vasarlas datuma, az On garanciajegye.

A tliznek kozvetlenil kitett alkatrészek barmilyen
elhasznalédasa, rozsdasodasa, deformalodasa és
szinvesztése (klléndsen a rozsdamentes acélbdl
és a krombol készilt alkatrészeknél) normalis, és
semmilyen kérilmények kéz6tt nem szamit gyartasi
hibanak: ez hasznalatukbdl logikusan kévetkezik. A
killénleges zomancozasi eljarasnak kdszonhetden
a finom széleket nem mindig sikeril tokéletesen
befedni zoméanccal. Ez nem tekintendd gyartasi vagy
megmunkalasi hibanak, igy a garancia sem érvényes
ra.

Fontos: a belsd tliztér rozsdamentes acélbol, az alap-
és a sUtéracs pedig kromacélbél készlt.

Ez a Barbecook™ nem alkalmas kereskedelmi
hasznalatra. A magas hének kitett kézi készitési
keramiak idével elrepedhetnek. Ez a termék
velejardja, és erre nem vonatkozik a garancia.

Important! Tnainte de a folosi acest aparat va rugam
sa cititi manualul.

FOLOSIREA LUI AMICA PENTRU PRIMA
DATA

Atunci cand folositi pentru prima datda Amica, va
recomandam insistent sa-l lasati sa arda timp de
jumatate de ora inainte de a prepara mancare pe el.

INSTRUCTIUNI

1. Amplasati cutia arzatorului ceramic pe suportul
furnizat. Turnatj 0,5 | de apa in cutie.

2. Amplasati cutia din otel inoxidabil a arzatorului
intern in cutia arzatorului ceramic.
3. Acoperiti partea inferioara a cutiei arzatorului

intern cu gel de aprindere (aprox. 250 ml), pana
imediat sub orificiile de ventilatje.

4-5. Amplasati gratarul inferior si turnati aprox. 300 g
Cook Chips pe gratar. Lasati suficient spatju intre
Cook Chips pentru a facilita aprinderea gelului.

6. Aprindeti gelul folosind un chibrit lung sau o
bricheta. Acest gel are o actiune lenta: tineti putin

17

chibritul langa gel pana ce vedeti clar flacarile.
Apoi puteti imprastia din nou carbunele.

Dupa céateva minute flacarile vor creste la aprox.
30 cm. Gelul de aprindere se va consuma dupa
aprox. 20 de minute.

La aproximativ 30-40 minute de la aprindere,
cand Cook Chips sunt acoperite cu un strat fin de
cenusa gri, puteti monta gratarul. Aparatul Amica
este acum gata de utilizare.

Nu montati tava de copt inainte ca Cook Chips sa
aiba o culoare alba frumoasa, altfel veti inabusi
focul.

Spalati regulat tava de copt si gratarul, pentru
a preveni degajarea de fum din grasimile
acumulate.

10.

SIGURANTA

1. Gratarul Barbecook® nu poate fi folosit in spatji
inchise.

Nu folositi niciodata Amica atunci cand vantul
bate puternic.

Plasati intotdeauna Amica pe salteaua siliconica
livratd cu aparatul si pe o suprafata ferma,
departe de obiecte inflamabile si obiecte care se
pot topi. Salteaua siliconica va protejeazd masa
contra caldurii si zgarierii.

inainte de fiecare utilizare umpletj cutia arzatorului
ceramic cu 0,5 litru de apa.

Turnati max. 300 g Cook Chips in cutia arzatorului
intern. Folositi intotdeauna Cook Chips uscate
(respecta RD 28/04/1993, NBN M 11-001 si EN
1860-2).

ATENTIE! Nu folositj niciodata alcool sau benzind
pentru a aprinde sau a alimenta focul. Folositj doar
brichete de aprindere conforme cu standardul
EN1860-3! Nu turnati lichide inflamabile sau
similare peste Cook Chips. Turnati gelul de
aprindere barbecook® in cutia arzatorului intern,
racitd, sub gratarul inferior i sub Cook Chips. Nu
adaugati gel de aprindere daca gelul sau Cook
Chips deja ard.

NOTA! Gratarul Amica poate ajunge s fie foarte
fierbinte si nu trebuie deplasat pana cand focul nu
s-a stins complet i s-a racit complet.
AVERTIZARE! Tineti copii si animalele la o
distanta sigura departe de gratar, protejati-
va contra focului. Nu lasati niciodata gratarul
nesupravegheat.

Nu gatiti niciodata pe flacari. Asteptati ca Cook
Chips sa fie acoperite cu un strat de cenusa gri.
Folositi numai manerul livrat cu gratarul pentru a
deplasa gratarele si tava rotunda.

2.

10.



11. Nu purtati in vecinatatea gratarului imbracaminte
subtire sintetica nestransa bine pe corp.

INDICATII UTILE SI MASURI DE
PRECAUTIUNE

1. Pentru a reduce formarea de fum sau de flacari
mari generate de preparate: folositj tava rotunda
livratd cu produsul + Puneti pe gratar carne
slaba/peste si folositi condimente uscate ¢ De
asemenea evitati folosirea untului, uleiului sau a
marinatelor.

Protejati-va masa contra grasimii improscate.
Masuri speciale de precautiune pentru
componentele emailate (cutia arzatorului ceramic
si tava rotunda). Garantja nu va acopera daca nu
veli tine seama de urmatoarele:

+ Obiectele metalice si/sau ascutite pot deteriora
emailul « Nu turnati niciodata lichide reci in/pe
componentele fierbinti deoarece se pot deteriora
« Evitatj folosirea de detergenti care sunt prea
tari sau a buretilor metalici de curatare. Folositi 0
perie sau un burete din nylon  Evitali lovirea sau
baterea gratarului de suprafete dure deoarece se
poate deteriora emailul.

n

INTRETINERE S| DEPOZITARE

Dupa fiecare utilizare 1asati Cook Chips sa se stinga
singure, in mod natural sau turnand nisip peste
ele. Nu goliti cutia arzatorului intern pana ce nu
s-a racit complet. Curatati produsul dupa fiecare
utilizare. Curatati toate piesele din otel inoxidabil
si crom cu barbecook® All Clean. Nu puneti cutia
arzatorului ceramic in masina de spalat vase. Pastraj
intotdeauna produsul in interior.

GARANTIE

Gratarul dvs. barbecook® are o garantie de doi
ani contra tuturor defectelor de fabricatie. Aceasta
garantie incepe la data achizitionarii, cu conditia ca
el sa fie utilizat in conformitate cu aceste instructiuni.
Bonul dvs. de cumpdrare care precizeaza data
cumpararii este certificatul dvs. de garantie.

Orice uzura, ruginire, deformare sau decolorare (in
special la partile din otel inoxidabil sau cromate) a
componentelor expuse direct la flacari sunt normale
si in niciun caz ele nu pot fi considerate ca defecte
de fabricatie: ele sunt rezultatul logic al folosirii
componentelor respective. Din cauza procedeului de
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emailare folosit, este posibil ca marginile subtiri sa
nu fie intotdeauna acoperite complet cu email. Acest
lucru nu se considera a fi un defect de fabricatie sau
manopera, Si deci nu este acoperit de garantie.
Important: cutia arzatorului intern este realizata din
otel inoxidabil, gratarul de baza si de gatit din otel
cromat.

Acest produs barbecook® nu este adecvat utilizarii in
scopuri comerciale. Obiectele din ceramica realizate
manual si care sunt expuse la caldurd intensd se
pot crdpa dupa un timp. Acest lucru este inerent
produsului si nu este acoperit de garantie.

Vigtigt! Lees venligst denne manual inden brug.

SADAN BRUGER DU DIN AMICA FOR
FORSTE GANG

Né&r du ferste gang skal bruge din Amica, anbefaler
vi kraftigt at lade den brende i en halv time inden
tilberedelse af mad.

INSTRUKTIONER

1. Anbring den keramiske optandingsboks pa den
medfglgende daekkeserviet. Hald 0,5 | vand i
boksen.

2. Anbring den indvendige optendingsboks i rustfrit
stal i den keramiske optendingsboks.
3. Dek bunden af den indvendige optendingsboks

med optendingsgele (ca. 250 ml), sé& det nér til lige
under lufthullerne.
4-5.Anbring risten i bunden og hald ca. 300 g Cook
Chips pa risten. Sgrg for, at der er tilstraekkelig plads
mellem de enkelte Cook Chips, s det er muligt at
tende gelen.
Tend gelen ved hjelp af en lang tendstik eller
lighter. Det er en langsomtvirkende gele: Hold
tendstikken kortvarigt mod gelen, indtil flammerne
ses tydeligt. Kullene kan dernast spredes ud igen.
Efter et par minutter vil flammernes starrelse gges
til ca. 30 cm. Optandingsgelen vil vere braendt ned
efter ca. 20 minutter.
Ca. 30 til 40 minutter efter antendelsen, nar de
enkelte Cook Chips er da&kket af et fint lag gréat aske,
kan du justere tilberedningsristen. Din Amica er nu
Klar til brug.
Juster ikke bagepladen, far de enkelte Cook Chips
har en pan, hvid farve, ellers kvaler du ilden.



10. Vask bagepladen og tilberedningsristen med javne
mellemrum for at forhindre, at det sammenklumpede
fedt begynder at ose.

SIKKERHED

1. Barbecook® kan ikke bruges indendars.

Anvend aldrig din Amica, ndr det blaser kraftigt.
Anbring altid din Amica pd den medfglgende
silikonematte, pa et solidt underlag og ikke i
naerheden af brendbare genstande eller ting, der
kan smelte. Silikonemétten beskytter dit bord mod
varme og ridser.

Fyld den keramiske brendekasse med 0,5 | vand
hver gang far brug.

Hald maksimalt 300 g Cook Chips i den interne
breendekasse. Anvend altid tarre barbecook® Cook
Chips (i overensstemmelse med RD 28/04/1993,
NBN M 11-001 og EN 1860-2).

ADVARSEL! Brug aldrig alkohol eller benzin som
antendelseskilde eller for at fyre op under ilden.
Anvend kun optendingsmidler, der er i henhold il
EN1860-3! Hald aldrig brendbare eller lignende
vasker over Cook Chips. Held barbecook®
optendingsgelen i den afkglede, indvendige
optendingsboks, under bunden af risten og under
de enkelte Cook Chips. Tilfar ikke optendingsgele,
hvis gelen eller dine Cook Chips allerede brender.
BEMARK! Din Amica kan blive meget varm og ber
ikke flyttes, far ilden er fuldstendigt braendt ud, og
den er helt afkalet.

ADVARSEL! Barn og dyr skal holdes i sikker afstand
fra grillen, og du skal beskytte dig selv mod ilden.
Man ma aldrig lade grillen vaere uden opsyn.

Man ma ikke grille i flammerne. Vent, til dine Cook
Chips er dekket af et tyndt lag grét aske.

Anvend kun det medfglgende handtag til at flytte
ristene og stegepladen.

Man ma ikke veare ifert tyndt og lgstsiddende,
syntetisk tgj i n&erheden af grillen.

I

10.

11.

NYTTIGE TIPS 0G
SIKKERHEDSFORHOLDSREGLER

1. Reducering af rggdannelse eller opflammen fra
mad: Anvend den medfglgende stegepande * Brug
magert ked/fisk og terre urter pa grillen ¢ Undga
0gsa at bruge smar, olie eller marinade.

Beskyt bordet mod sprajtende fedt.

Serlige forholdsregler for emaljerede dele (keramisk
brendekasse og stegepande). Garantien dekker
ikke, hvis man ikke tager falgende i betragtning:
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» Metal og/eller skarpe genstande kan gdelegge
emaljen ¢ Haeld aldrig kolde vasker pa varme dele,
da det kan gdelegge metallet « Undgé at bruge for
steerke rengaringsmidler eller rengagringsmidler med
skurepulver samt skuresvampe eller metalsvampe.
Anvend en barste eller nylonsvamp i stedet for o
Undgé at stede grillen mod hérde overflader, da det
kan gdelegge emaljen.

VEDLIGEHOLDELSE 0G OPBEVARING

Efter hver brug skal du lade dine Cook Chips braende
ud af sig selv eller hzlde sand pa dem. Tem ikke
den indvendige optandingsboks, farend den er kelet
fuldsteendigt af. Rengar enheden efter hver brug. Rengar
alle dele i rustfrit stdl og krom med barbecook® Al
Clean. Den keramiske optendingsboks ma ikke komme
i opvaskemaskinen. Opbevar altid enheden indenders.

GARANTI

Din barbecook® har en garanti pa to ar mod alle
produktionsdefekter. Dennegarantiglderfrakabsdatoen,
séafremt apparatet anvendes i overensstemmelse med
disse instruktioner. Din kvittering med kabsdato fungerer
som dit garantibevis.

Enhver slid, deformering og misfarvning (serligt ved
de forkromede dele eller delene i rustfrit stdl) af
dele, der udsettes direkte for flammer, er normal
0g kan under ingen omstendigheder betragtes som
produktionsdefekter: Dette er det logiske resultat af disse
anvendte dele. Grundet den s&rlige emaljeringsproces,
der er anvendt, er tynde kanter ikke altid fuldstendigt
daekket med emalje. Dette betragtes ikke som en
produktions- eller forarbejdningsfejl og daekkes derfor
ikke af garantien.

Vigtigt: Den interne braendekasse er lavet af rustfrit stal,
0g bund- og stegeristene er lavet af forkromet stal.
Denne barbecook® er ikke egnet til kommerciel brug.
Héndlavet keramik der udsettes for hgj varme kan
krakelere med tiden. Dette er en del af produktet og er
ikke dzekket af garantien.

Térkedd! Lue kdyttoohjeet huolellisesti ennen
kéayttoonottoa.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA




Kun kdytat Amicaa ensimmaistd kertaa, anna sen palaa
ainakin puoli tuntia, ennen kuin alat valmistaa ruokaa.

KAYTTOOHJEET

1. Aseta keraaminen poltinlaatikko mukana toimitetulle
alustalle. Kaada laatikkoon 0,5 | vetta.

2. Aseta ruostumatonta terdsté oleva sisépoltinlaatikko
keraamiseen poltinlaatikkoon.
3. Peitd sisdpoltinlaatikon pohja sytytystahnalla (n.

250 ml) ilma-aukkojen alapuolelle asti.
4-5.Aseta pohjaritild paikalleen ja kaada ritildlle n.
300g Cook Chips -kypsennyslastuja. Cook Chips
-kypsennyslastujen tulee olla riittdvdn vdljésti, jotta
sytytystahna syttyy helposti.
Sytytd tahna palamaan pitkédlld tulitikulla tai
sytyttimelld. Sytytystahna on hitaasti syttyvé. Pida
tulitikkua tahnaa vasten, kunnes liekit ndkyvat
selvésti. Tdman jélkeen voit levittad hiilet.
Muutaman minuutin kuluttua liekkien koko on
noin 30 cm. Sytytystahna palaa loppuun noin 20
minuutissa.
Noin 30-40 minuutin kuluttua sytyttdmisestd, kun
Cook Chips -kypsennyslastut ovat peittyneet ohuen
tuhkakerroksen alle, voit kiinnittdd kypsennysritilén
paikalleen. Amica on nyt kdyttovalmis.
Aseta leivinalusta paikalleen vasta, kun Cook Chips
-kypsennyslastut ovat valkoisia, jotta tuli ei tukahdu.
Pese leivinalusta ja kypsennysritild sdénnollisesti
valttyaksesi kovettuneen rasvan savuamiselta.

10.

TURVAOHJEET

[y

Al Kayta sisatiloissal

Ald kéytd Amicaa kovassa tuulessa.

Aseta Amica aina pakkauksessa mukana olevan
silikonimaton péélle tasaiselle alustalle. Pidd Amica
poissa helposti syttyvien ja sulavien materiaalien
lahettyviltd. Silikonimatto suojaa pdytdd kuumuudelta
ja naarmuilta.

Kaada keraamiseen polttokattilaan 0,5 litra vettd
ennen jokaista kdyttod.

Kaada maksimissaan 300 g Cook Chips -hiilid
sisdpolttokattilaan. Kdytd aina kuivia barbecook®
Cook Chips -hiilid (standardien RD 28/04/1993,
NBN M 11-001 ja EN 1860-2 mukaiset).

HUOMIO! Ald koskaan kéyta alkoholia tai bensiinia
sytyttdmiseen tai tulen kohentamiseen. Kaytd
ainoastaan sytyttimid, jotka ovat EN1860-3-
standardin mukaisia! Ald koskaan kaada helposti
syttyvid nesteitd Cook Chips -kypsennyslastujen
péélle. Kaada  barbecook™-sytytystahna

N
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jadhtyneeseen sisdpoltinlaatikkoon, pohjaritilan ja
kypsennyslastujen alle. Ald lisdd sytytystahnaa, jos
tahna tai Cook Chips -kypsennyslastut palavat jo.

7. HUOMAA! Amica voi kuumentua erittdin kuumaksi,
joten @ld koskaan siirrd grillid, ennen kuin tuli on
kokonaan sammunut ja grilli jaahtynyt.

8. VAROITUS! Pidd lapset ja lemmikit turvallisen
matkan padssa grillistd ja suojaa itsesi tulelta. Ala
koskaan jata grillid vartioimatta.

9. Ald koskaan grillaa, kun tuli palaa. Odota, kunnes
Cook Chips -hiilet ovat tuhkan peitossa.

10. Kéyta vain pakkauksessa mukana tulevia vélineitd ja
ottimia ristikoiden ja muurinpohjapannun késittelyyn.

11. Ala kaytd ohuita ja |6ysid synteettisista materiaaleista

valmistettuja vaatteita grillin laheisyydessa.

HYODYLLISIA VINKKEJAJA
TURVALLISUUSTOIMENPITEITA

1. Vilttddksesi savun ja leimahdukset, kdytd vain
pakkauksessa mukana tulevaa muurinpohjapannua
* Grillaa rasvatonta lihaa tai kalaa ja kdytd vain
kuivia yrttejd. « Valta voin, 6ljyn tai marinadien
kayttod.

Suojaa poytasi rasvaroiskeilta.

Ole erityisen varovainen késitellessési emaloituja
osia (keraaminen polttokattila ja muurinpohjapannu).
Takuu ei korvaa seuraavia vahinkoja: ¢ Metallisten
tai terdvien esineiden aiheuttamat naarmut e
Kylmien nesteiden tuottamat vahingot kuumentuville
pinnoille. Kylmé& neste vahingoittaa kuumia
metalliosia.  Liian voimakkaiden ja hankaavien
puhdistusaineiden tai hankaavien ja metallisten
pesusienten kdytosta aiheutuneet vahingot. Kéyta
puhdistukseen harjaa tai nailonista valmistettua
pesusientd. « Vahingot, jotka ovat syntyneet kovista
kolhuista. Kolhaisu kovaa pintaa vasten vahingoittaa
emalia.

LAITTEEN HUOLTO JA SAILYTYS

Anna Cook Chips -kypsennyslastujen sammua
itsestédn tai kaada niiden palle higkkaa. Ald tyhjenna
sisdpoltinlaatikkoa ennen kuin se on jadhtynyt kunnolla.
Puhdista laite joka kédyton jdlkeen. Puhdista kaikki
ruostumatonta terésta olevat ja kromiosat barbecook®
All Clean -puhdistusaineella. Ald pese keraamista
poltinlaatikkoa tiskikoneessa. Séilytd laitetta aina
sisatiloissa.



TAKUU

Barbecook® -laitteella on kahden vuoden takuu
valmistusvirheiden varalta. Takuu on voimassa
ostopaivastd ldhtien ja niin kauan, kun laitetta on kdytetty
ohjeiden mukaisesti. Silytd ostokuitti koko takuuajan.
Tulen kanssa kosketuksissa olevien osien kulumat,
ruostuminen, epdmuodostumat ja vdrin muutokset
(erityisesti ruostumaton terds ja kromiosat) ovat
normaaleja, eikd niitd pidetd valmistusvirheind.
Emalointiprosessin aikana reunat eivét valttdmatta ole
aina tdysin emalin peitossa. Erityisen emalointiprosessin
vuoksi tata ei myoskéan lasketa valmistusvirheeksi eiké
sen vuoksi kuulu takuun piiriin. Térkeda: sisépolttokattila
on tehty ruostumattomasta terdksestd ja ristikot
ovat kromattua terastd. Barbecook® on rekisterdity
tuotemerkki eikd sen vuoksi sovellu kaupalliseen
kéyttoon. Késintehty keramiikka voi ajan myoté sér6illa,
kun sitd kuumennetaan. Tdmé on tuotteelle ominaista
eikd kuulu takuun piiriin.

Dlezité! Ctéte, prosim, tento navod dfive, nez
zacnete gril pouzivat.

PRVNI POUZITI VASEHO GRILU AMICA

Pouzijete-li Va$ gril Amica poprvé, dlrazné
doporuéujeme, abyste jej vypalili aspori po dobu pdl
hodiny pred pripravou jakéhokoliv jidla.

INSTRUKCE

1. Umistéte keramickou zékladni nadobu na
pfilozenou podlozku. Nalijte 0,5 | vody do nadoby.

2. Umistéte nerezovou interni nadobu do keramické
zakladni nadoby.
3. Pokryjte spodni Cast interni nédoby zapalnym

gelem (ptibl. 250 ml) tésné pod otvory vétrani.

4-5. Umistéte spodni ¢ast mtizky a nasypte pribl.
300 g dfevéného uhli Cook Chips na mtizku.
Pro uleh&eni zapéleni gelu nechte mezi kousky
drevéného uhli Cook Chips volny prostor.
Zapalte gel dlouhou sirkou nebo zapalovaem.
Tento gel m& pomalou charakteristiku zapéaleni;
drzte sirku u gelu tak dlouho, dokud neuvidite
jasny plamen. Dtrevéné uhli Ize potom opét
prihrnout.
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7. Po nékolika minutach se velikost plamend zvétsi
pfiblizné na 30 cm. Zapalny gel hofi pfiblizné 20
minut.

Grilovaci mtizku Ize umistit pfiblizné po 30-40
minut&ch od zapéleni, az bude dfevéné uhli Cook
Chips pokryto jemnou vrstvou $edého popelu.
Potom bude gril Amica pfipraven k pouZziti.
Neumistujte grilovaci plech dfive, neZ bude mit
drevéné uhli Cook Chips jasné bilou barvu, jinak
by se oher udusil.

Cistéte grilovaci plech a mfizku v pravidelnych
intervalech, jinak by napeceny tuk mohl vydéavat
kout.

10.

BEZPECNOSTNI OPATRENI

—_

Pouzivejte pouze na otevfeném prostranstvi!
Nikdy nepouzivejte gril Amica za silného vétru.
Umistéte vzdy va$ gril Amica na silikonovou
podlozku poloZzenou na pevny podklad mimo
dosah hoflavych predmétd a predmétd se
sklonem k roztaveni. Silikonové podlozka chrani
Vas$ stal pred horkem a poskrabanim.

Naplrite keramickou nadobu 0,5 litrem vody pted
kazdym pouzitim.

Vsypte max. 300 g drti Cook Chips do vnittni
nadoby. Pouzijte vzdy pouze suchou drt
barbecook® Cook Chips (v souladu s RD
28/04/1993, NBN M 11-001 a EN 1860-2).
UPOZORNENI! NepouZivejte k zapaleni ani
podpote hoteni alkohol ani benzin. Pouzivejte
pouze zapalovace splfiujici normu EN1860-3! Na
drevéné uhli Cook Chips nikdy nelijte hotlavin
ani podobné tekutiny. Zapalny gel barbecook
davejte do vychladié interni nadoby, pod spodni
mtizku a pod drevéné uhli Cook Chips. Pokud
zapalny gel nebo dfevéné uhli Cook Chips jiz
hoti, neptidavejte zapalny gel.

POZOR! Gril Amica mUze byt velmi horky a
nemélo by se s nim pohybovat, dokud ohen zcela
nevyhasnul a gril zcela nevychladl.
UPOZORNENI! Dé&ti a zvitata musi byt v
bezpetné vzdélenosti od grilu, chrarite se pred
ohném. Nikdy nenechte gril bez dozoru.

Nikdy negriluite v plamenech. Vyckejte, az je
drf Cook Chips pokryta jemnou vrstvou $edého
popela.

K manipulaci s grilovaci mfizkou a plechem
pouzivejte pouze dodanou rukojet.

Nenoste tenké a priléhavé syntetické obleCeni v
blizkosti grilu.

10.

11.



UZITECNE TIPY A BEZPECNOSTNI
OPATRENI

1. K omezeni vzniku koute nebo vzplanuti jidla:
pouzivejte dodany grilovaci plech « Grilujte libové
maso/ryby a pouzivejte suché koteni « Také se
vyvarujte pouzivani mésla, oleje nebo marinad.
Chrarite svUj stll pred stfikajicim tukem.

Budte zvlast opatrni na smaltované &asti
(keramicka nadoba a grilovaci plech). Zaruka se
nevztahuje na vady, jejichZ pfi¢inou mohou byt
nasledujici skutecnosti:

+ Kovové nebo ostré predméty mohou poskodit
smalt « Nikdy nelijte studené kapaliny do/na horké
¢asti, protoze se mlze poskodit kov « Nepouzivejte
rozpoustédla, kterd jsou pfilis silnd nebo
abrasivni Cistici prosttedky a hrubé nebo kovové
houbicky. Misto toho pouzivejte nylonové kartace
nebo nylonové houbi¢ky + Nenarézejte nebo
neklepejte svym grilem o tvrdé povrchy, protoze
se tim mize poskodit smalt.

UDRZBA A SKLADOVANI

Po kazdém pouziti nechte drevéné uhli Cook Chips
samovolné vyhasnout nebo na néj vysypte pisek.
Nevyprazdriujte interni nadobu dfive, neZz upIné
vychladne. Cistéte zafizeni po kazdém pouziti.
V8echny nerezové a chromované c¢asti Cistéte
pomoci barbecook® All Clean. Nedavejte keramickou
zékladni nadobu do my¢ky nadobi. Zatizeni skladujte
uvnitt.

ZARUKA

Vage barbecook® ma dvouletou zaruku na vechny
vyrobni vady. Tato zaruka plati ode dne koupé za
predpokladu, Ze pfistroj je pouzivan v souladu s timto
navodem. Vas$ doklad o koupi s datem nakupu je
Va$im zaruénim listem.

Jakékoliv opottebeni, koroze, deformace a ztrata
barvy (zejména u nerezovych nebo chromovych
Casti), c¢éasti pfimo vystavenych plamenim
jsou normalni a za Zadnych okolnosti nemohou
byt pokladany za vyrobni vady: toto je logickym
disledkem pouzivani téchto Casti. Kvdli specifickym
postuplim pfi smaltovani nemohou byt vzdy ostré
hrany zcela pokryty smaltem. Toto se nepoklada
za vyrobni nebo femeslnou vadu a tudiz se na toto
zaruka nevztahuje.

Dulezité: vnittni nadoba je vyrobena z nerezové oceli,
z&kladni a grilovaci mfizky jsou z chromové oceli.

22

Toto barbecook® neni  vhodné pro komercni
pouzivani. Ruéné vyrobena keramika mlze pfi
déletrvajicim pudsobeni vysoké teploty prasknout.
Na praskani ru¢né vyrobené keramiky se zaruka
nevztahuje.

InuavTikdé!  AloBdote  TIC  0dnyieg Tmplv
XPNOLUOTIOINCETE TNV TIApoloa GUCKEUN.

XPHXH THX AMICA T'lA NMPQTH ®OPA

‘Otav xpnolporole{te v Amica 0ag yia TpOTN
¢opd, oag oupBouleloupe va v adnoete va
KAyel yla JIon @pa mplv amd tnv mpoeToldacia
ToU ¢payntou.

OAHTIEZ

1. TormoBeTOTe TO KEPAULKO doXelo kKauong aTo
OOUTAA Tou Tapéxetal. Mepiote 10 e MIOO
AiTpo vepo.

2. TomoBeTnOoTE TO E0WTEPIKO ATOAAIVO doxelo
Kauong péoa OTo KePAuLKO doxeio kauong.
3. KaAUyte TOV TUBUEVA TOU ECWTEPLIKOU

doxelou kauong pe tleh avadreEng (250 ml

niepinou), xwpig va unepPeite TIC OMEG aépa.
4-5.ToroBeTAOTE TNV KATW oXdpa Kal BAaite
nepinou 300 g Cook Chips mdvw otn oxdapa.
A¢pnote enapkr xwpo peta&u Twv Cook Chips
yla va 3leukoAUVETe TO Avapua Tou TZeA.
Avaypte 10 TCeN Pe éva pakpU omipTo N
avartrnpa. Mpokettat yia éva BpadlkauoTo
Tle\: KpatoTe yia Alyo To OTipTO MAVW OTO
TleN péEXPL va deite PAOYeQ. 2Tn OUVEXEL
uropeiTe va amaoete TAAL Ta KapBouva.
MeTd amnod dUo Aerrd mepimou 10 UYog TwWV
dAoywv Ba au&nbei oe mepimou 30 ek. To TleA
avadAe&ng kaityetal og 20 Aerrd mepirmou.
Mepimou 30 pe 40 AeTTd HETA TO Avapua,
otav 1a Cook Chips €xouv kKahugBel pe éva
AerTo oTpwua amd ykpila otdyTn, propeite
va TormoBeTNoeTe TV 0XApa. To Amica eival
TOPA £TOIHO Yla XPHoN.
Mnv ToroBeteite TNV MAKa Ynoipatog mpwv
1a Cook Chips amokTioouv éva wpaio Aeukod
XPWHa, dlapopeTIKA Ba TVIEETE TN PWTIA.
MAévete TNV MAdka Ynoipatog Kat ) oxdpa
0 TAKTA JlOOTAMATA Yid va anodUyeTe
™ Onuioupyia kamvoU AOYw OUMTAYQV
UTIOAEIUUATWY AiMoug oTn oxdpa.

10.



AZQAAEIA

1. Na pn xpnolgdomoleital ot €0wWTEPIKOUG
Xwpog!

Mn xpnolporoleite v Amica o6tav ¢uod
duvaTog Avepog.

TomoBeteite mavtote TV Amica 0TO XAAAKL
OI\lKOVNG TIOU TapPEXETAL Kal 0g O0TaBepn
Bdon, pakpla and eUdAeKTa aAvVTIKE(deva Kal
avTikeipeva ta omoia Awwvouv. To XaAdkl
OIAKOVNG MpoaoTatelel To TPAMESL 0ag amo TN
BeppodTTA Kat Ta ydapaoipata.

lepiote TO Kepapikd KouTi kaloswg pe 0,5
AiTpo vepo mpLv amod n xpnon.

PiEte ¢wg 300 g Cook Chips ot0 £0WTEPLKO
KouTi Kaloewg. Xpnotyoroleite mavtote Enpd
barbecook® Cook Chips (0g oupuopdwon e
Ta mpotuna RD 28/04/1993, NBN M 11-001 kat
EN 1860-2).

MPOZOXH! TMoté un xpnoldoroleite
olvOmveuua 1) MeTPEAALO Yl TO Avapua f TV
avalwnmupwon TG PwTIAg. Xpnoldoroleite
MOVO MPoCAvapa Tou eival oe CUPUUOPGWON
pe To mpoTumo EN1860-3! Moté un xUvete
elpAekTa 1 mapoduola uypd mavw ota Cook
Chips. Pi€te 1o 1CeN avapAeing barbecook®
og KpUO £0WTEPLKO doxelo Kauong, kKATw anod
™ oxdpa Kat katw amnd ta Cook Chips. Mnv
MpooBETeTe TLe avapAeEng eav o Teh 1) Ta
Cook Chips kaiyovtat ndn.

SHMEIQZH! H Amica Beppaivetal MoAU kat
de Ba MPEMeL va TN METAKLVE(TE TPV OBNOEL
EVIEADG N PWTIA KAl £XEL KPUWDTEL EVIEADG.
MPOEIAOMOIHZH! Awatnpeite ta madid Kat
Ta {wa oe amootaon acdalelag amd TNV
Pnotapld, mpooTateuBeite amd T PwTIA.
Mnv apnvete moté apUAAKTN TNV YnoTapld.
Mn ynvete TMOTE OTIG AOYeG. Mepluévete
péxpt Ta Cook Chips va kahudBoUv amd pia
A\ertth) oTpwOoN YKpila Tédpac.
Xpnotporoteite TN xelpohaPr mou mapéxetal
yla TN HETAPOPA TWV OXAPWV KAl TNG TAAKAG
ynoiuatog.

Mn ¢opdte Aemrd kat ¢papdid ouvBeTIKA
evdluata Otav PBpiokeote Kovtd oOTnv
ynotapld.

10.

1.

XPHZIMEZ 2YMBOYAEZ KAI
[TPO®YAAZEIZ AZQAANEIAZ

1. Ta TN delwon g dnuioupyiag kamvou n
dAoywv amnod To Gaynto: Xpnolporoleite Tnv

23

m\aka Ynoipatog mou mapéxetat ¢ Whvete
amaxo kpeag/ Ydpt Kat xpnotuoroleite Enpa
MUpwdIKA + Emiong, amo¢plyete TN Xprnon
BoutUpou, Aadlou 1 HaptvaTag.

2. Mpootatelote TO TpamEll 0©ag ATO
rutolAiopata Airoug.
3. EBkéG TPOPUAAEEIQ Yia TA ETUOPAATWUEVA

TUAMATA (KEPAMIKO KOUT( KaUoewg Kal T\AKa
ynoipatog). H eyylnon de oag KaAUTTel oTnV
nepirmwon mou de AdBete umdyn oag ta e&Ng:
+ Ta METAMKA 1 KAl AlXUnPd avTikeipeva
€VOEXETAL VA MPOKANETOUV {NILA OTO OUAATO
+ Mn pixvete mMoTEé KplUa Uypd pECA/ EMAV®
07O Bepud TUNUA KABMS auTtd evdEXETAL va
TPOKAAEDeL {NUIG 01O PETANNO * AmodUyeTe
™ XPNON aropPUTAVTIKOY Tou eival ToAU
loxUpd 1 ta daBPWTIKA AMOPPUMAVTIKA Kal
Ta daBpwTikA opouyyapdkia 1/ HETAANIKA
odpouyyapdkla. Xpnolporoleite BoupTod
n valov ooouyyapdkl * [lpootatelote
™V Ynotapld amd XTUTmuaTa og OKANPEQ
eMPAVEIEG KABMG AUTA TPOKAAOUV TNUIEQ
OTO OUAATO.

2YNTHPHZH KAl AlTOOHKEYZH

Metd amd kdbe xpnon, apnote ta Cook Chips
va oBfnoouv pova toug N KaAUYTe Ta pE Aupo.
Mnv adeldlete To £0WTEPIKO doxeio kalong mpLv
Kpuwoel evieA®g. KaBapilete TN ouokeur| peTd
ano kabe xpnon. Kabapilete 6Aa Ta TUNUATA QMO
avo&eidwTo atodAl Kal Xpwuio He barbecook
All Clean. Mnv TomoBeteite TO KEPAUIKO dOXE(O
KaQUong oTo TAUVTAPLO TIATWV AMoBnkeUeTe TN
OUOKEUN 0E E0WTEPLKO XWPO.

EITYHZH

H ynotapta barbecook® ouvodevetar amd
dletn eyylnon évavtl kABe eAATTOHUATOG
0oTNV Kataokeun. H eyyinon auth loxlel amno
™V nuepounvia ayopdg €poO0OV 1 OUOKEUN
Xpnolgoroleitat oUuPwva He TIG TAPOUOEQ
odnyieq. H anddel&n ™G TAUEIAKNG UNXAVAG 0TV
orola umdpyel n Nuepopnvia ayopdg anoteAei To
TLOTOTOINTIKO €yyUNoNg.

KdBe ¢Bopd, oKkoupld, mapauopdwon Kat
Eebwplaopa (ota eEapthUaTta amnd avo&eidwTto
aTOAAL Kal Xpwiio 1dlaitepa) 1 ta eEapmuata
mou elval daueoa ektebelpéva oTIG GAOYEQ
elval ¢uololoyilkd kal oe kapla mepimrwon de
fewpolvTal eAATTOUATA OTNV  KATAOKEUN:



TPOKELTAL YIa TO AOYIKO AMOTEAEOUA TNG XPNHONG
aut®v Twv eapmudtwv AdYyw TNG EeIdIKAG
dladikaolag emONAATWONG TIOU XpPnOoldoTole(Tal,
ol AETTEG AKPEG eVOEXETAL VA UNV eival EVTEADG
KOAUMMEVEG e OMAATO. Autd de Bewpeital
eMATTWWUA OTNV KATAOKEUT 1] OTnV epyacia Kat
EMOMEVWE dev KAAUTTETAL AMO TNV €yyunon.

SNUAVTIKO: TO €0WTEPIKO KOUTI Kauoswg eival
KATAOKEUAOMEVO aTO AVOEEIdWTO ATOdAL Kal ol
oxAapeg Ynaoipatog ano xpwuiouxo XaAupRa.

AuTi n Ynotaptd barbecook™ dev eivat kKaTAANAN
yla eumoptki xpnon. Ta Xelpomointa KePAuka
ToU eKTiBevTal 0 UPNAN Beplokpacia evaExeTal
va payioouv kamota otiyur. Mpodkeltal yia
1310TNTA TOU TPOIOVTOG Kal dev KAAUTITETAL ATO

™mv eyyunon.

Viktig! Les brukerveiledningen far bruk av apparatet.

FORSTE GANGS BRUK

Ved farste gangs bruk av Amica anbefaler vi p& det
sterkeste a la den brenne i en halv time far tilbereding
av mat.

VEILEDNING

1. Plasser den keramiske brennerboksen pa den
tildelte matteplassen. Hell 0,5 | vann opp i boksen.

2. Plasser den innvendige rustfrie stalboksbrenneren i
den keramiske brennerboksen.
3. Dekk bunnen av den indre brennerboksen med

branngelé (omtrent 250 ml) til akkurat under
luftehullene.
4-5.Plasser bunnristen og hell omtrent 300 g Cook
Chips pa risten. La det vare tilstrekkelig rom
mellom Cook Chips-en for & muliggjere antenning
av geléen.
Antenn geléen med & bruke en lang fyrstikk eller
lighter. Dette er en langsomtvirkende gelé: hold
fyrstikken kort mot geléen til du ser tydelige flammer.
Du kan sa spre ut trekullet igjen.
Etter noen minutter vil flammehgyden gke til omtrent
30 cm. Antenningsgeléen brenner opp etter omtrent
20 minutter.
Omtrent 30 til 40 minutter etter antenning, nér Cook
Chips-en er dekket med et fint lag av gra aske, kan
du sette pa risten. Din Amica nd Klar til bruk.
Ikke monter tilberedningsplaten fer Cook Chips-en
har en pen hvit farge, ellers vil du kvele ilden.
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10. Vask tilberedingsplaten og risten jevnlig for &
forhindre at fettkaker gir fra seg rayk.

SIKKERHET

1. Grillen ma kun brukes utendors.

2. |kke bruk Amica’en ved sterk vind.

3. Plasser alltid Amica’en pa tilhgrende silikonmatte og
pé stabilt underlag borte fra brannfarlige objekter og
objekter som kan smelte. Silikonmatten beskytter
bordet fra varme og riper.

4. Fyll keramikkbrenneren med 0,5 liter vann far bruk.

5. Tem maksimum 300 gr. Cook Chips i den innvendige

brenneren. Bruk alltid barbecook™ Cook Chips
(imgtekommer RD 28/04/1993, NBN M 11-001 og
EN 1860-2).

6. FORSIKTIG! Bruk aldri alkohol eller bensin for &
antenne eller sette fart pa ilden. Bruk kun
opptenningslightere som samsvarer med EN1860-
3! Hell aldri brennbare vesker eller lignende over
Cook Chips. Hell barbecook® antenningsgelé opp
i den nedkjelte innvendige brennerboksen under
bunnristen og under Cook Chips-en. Ikke tilsett
antenningsgelé dersom geléen eller Cook Chips
allerede brenner.

7. MERK! Amica’en kan bli veldig varm og ma ikke
flyttes far varmen er slukket og Amica’en er avkjglt.

8. ADVARSEL! Hold barn og dyr pd betryggende
avstand fra grillen. Beskytt deg selv fra varmen. La
aldri grillen sta uten tilsyn.

9. Grill aldri pa flammene. Vent til Cook Chips er dekket
med et fint lag av gré aske.

10. Bruk kun det medleverte verktgyet for & flytte
ristene og grillplaten.

11. Bruk ikke tynne og lgstsittende syntetiske kleer naer
grillen.

NYTTIGE TIPS 0G

SIKKERHETSFORHOLDSREGLER

1. Bruk den medsendte grillplaten for & redusere
rgykdannelse og oppflamming fra maten e Grill
magert kjatt/fisk og bruk terkede urter « Bruk ikke
smar, oljer eller marinader.

2. Beskytt bordet mot fettsprut.
3. Spesiell forsiktighet for emaljerte deler
(keramikkbrenneren og grillplaten). Garantien

gjelder ikke om du ikke tar felgende ad notam:

o Metall og/eller skarpe objekter kan gdelegge
emalien ¢ Tem aldri kald vaske i/pd de varme
delene da det kan gdelegge metallet « Unngé bruk
av for sterke vaskemidler, skuremidler, skrubbsvamp



eller metallskrubb. Bruk i stedet en barste eller
nylonsvamp ¢ Unnga 4 state eller banke grillen mot
harde overflater, da dette vil gdelegge emaljen.

VEDLIKEHOLD 0G OPPBEVARING

La Cook Chips-ene slukke av seg selv eller hell sand
over dem etter hver gangs bruk. Den innvendige
brennerboksen mé ikke temmes for den er fullstendig
avkjelt. Rengjar apparatet hver gang etter bruk. Rengjer
alle deler av rustfritt stdl og krom med barbecook®
Al Clean. Legg ikke keramikkbrennerboksen i
oppvaskmaskinen. Oppbevar alltid apparatet innendars.

GARANTI

barbecook® har to &rs garanti mot produksjonsfeil.
Garantien gjelder fra kjgpsdato safremt den er brukt
i henhold til disse instruksjonene. Kvitteringen med
kigpsdato er ditt garantibevis.

All slitasje, rust, deformasjon og misfarging (spesielt
deler av rustfritt stdl og kromstél) av deler direkte
eksponert for ild er normalt og kan ikke under noen
omstendighet ses pa som en produksjonsfeil: Det er en
normal konsekvens av bruk av delene. Skarpe kanter
kan pé grunn av spesiell emaljeringsprosess, ikke alltid
vaere dekket av emalje. Dette kan ikke ses pd som en
produksjons- eller fremstillingsfeil og er derfor ikke
dekket av garantien.

Viktig: Den indre brenneren er tilvirket av rustfritt stal,
bunnrist og grillrist av kromstal. barbecook® er ikke
egnet for kommersielt bruk. Handlaget keramikk som
utsettes for hgy temperatur kan knitre etter en tid. Dette
er naturlig for produktet og dekkes ikke av garantien.

Oluline! Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend
labi.

AMICA-SEADME ESMAKORDNE
KASUTAMINE

Amica-seadme esmakordsel kasutamisel on darmiselt
soovitatav lasta seadmel enne toiduvalmistamist poole
tunni jooksul péleda.

JUHISED

25

1. Asetage keraamiline poletianum kaasasolevale
alusele. Valage anumasse 0,5 | vett.

2. Asetage roostevabast terasest sisemine poletianum
keraamilisse péletianumasse.
3. Katke sisemise péletianuma pohi kuni 6huavadeni

polemisgeeliga (umbes 250 ml).
4-5.Asetage kohale pohjarest ja valage sellele umbes
300 g siisi (Cook Chips). Jétke siite vahele piisavalt
ruumi, et geel saaks paremini poleda.
Stiiidake geel pika tiku voi siiiiteli abil. Tegemist on
aeglaselt toimiva geeliga: hoidke tikku lihidalt geeli
vastas, kuni ndete selgelt leeke. Seejérel voite soed
uuesti laiali laotada.
Paari minuti pdrast suurenevad leegid umbes 30
cm-ni. Pélemisgeel poleb dra umbes 20 minuti jdrel.
Umbes 30 kuni 40 minutit pérast stitamist, kui
soed on kaetud halli tuha 6hukese kihiga, voite
paigaldada kipsetusresti. Teie Amica on niud
kasutusvalmis.
Arge paigaldage kiipsetusplaati enne, kui soed
on saavutanud ilusa valge varvi; vastasel korral
lammatate tule.
Peske kiipsetusplaati ja kiipsetusresti regulaarselt,
et véltida paakunud rasva suitsema hakkamist.

10.

OHUTUS

1. barbecook®-i ei tohi kasutada siseruumides.

Arge kasutage Amica-seadet tuulises kohas.

Alati paigutage Amica-seade komplekti kuuluvale
silikoonmatile ja kindlale aluspinnale, eemale
kergsiittivatestja sulavatestesemetest. Silikoonmatid
kaitsevad lauda kuumuse ja kriimustuste eest.

Enne kasutamist tditke poletikamber 0,5 | veega.
Puistake maksimaalselt 300 g laaste sisemisse
poletikambrisse. Alati kasutage kuivi barbecook®
laaste (vastavad standarditele RD 28/04/1993, NBN
M 11-001 ja EN 1860-2).

ETTEVAATUST! Arge kasutage kunagi tule
siilitamiseks ega elavdamiseks alkoholi ega
bensiini. Kasutage ainult standardile EN1860-31
vastavaid siiiiteleid! Arge valage siitele kunagi
sittivaid voi muid sarnaseid vedelikke. Valage
barbecook®-i siilitegeel mahajahtunud sisemisse
poletianumasse, alumise resti ja siite alla. Arge
lisage suiitegeeli, kui geel voi sded juba polevad.
MARKUS! Amica-seade vOib muutuda véga
kuumaks ja seda ei tohi teisaldada enne, kui tuli
on tdielikult kustunud ja seade on téielikult maha
jahtunud.

HOIATUS! Hoidke barbecue-ahi lastest ja loomadest
ohutus kauguses, kaitske end tule eest. Arge jatke
barbecue-ahju kunagi jarelevalveta.



9. Arge grillige kunagi otse leekides. Oodake, kuni
laastud on kaetud Ghukese halli tuhakihiga.

10. Vorede ja kiipsetusplaatide teisaldamiseks kasutage
ainult seadmega kaasnenud kaepidet.

11. Arge kandke barbecue-ahju ldhedal viibides 6hukest
ja vabalt langevat siinteetilist riietust.

KASULIKUD NAPUNAITED JA HOIATUSED

1. Valtimaks suitsu tekkimist ja leegi lahvatamist toidult:
kasutage seadmega kaasnenud kipsetusplaatie
Grillige ohukesi liha-/kalaldike ja kasutage kuivi iirte
« Vdltige v0i, 0li ja marinaadide kasutamist.

Kaitske oma lauda rasvapritsmete eest.

Kaitske seadme emaileeritud osi (keraamiline
poletikamber ja kiipsetusplaat) Seadme garantii
kaotab kehtivuse, kui te ei arvesta jargmist:

e Metallist ja/voi teravad esemed vodivad emaili
kahjustada * Kunagi drge valage kilmi vedelikke
kuumadele osadele, et véltida metalli kahjustamist
¢ Hoiduge intensiivsete puhastusvahendite ning
kilirimiskdsnade ja traatkdsnade kasutamisest.
Selle asemel kasutage nailonkdsna e Kaitske
barbecue-ahju kovade esemete I60kide ees, et
hoiduda emaili kahjustamisest.

HOOLDUS JA SAILITAMINE

Pérast iga kasutamist laske siitel ise kustuda voi
puistake neile liiva. Arge tiihjendage sisemist
poletianumat enne, kui see on téielikult maha jahtunud.
Puhastage seade pdrast iga kasutamist. Puhastage
roostevabast terasest ja kroomist osad barbecook™-i
puhastusvahendiga All Clean. Arge asetage keraamilist
poletianumat ndudepesumasinasse. Hoiustage seadet
alati sisetingimustes.

GARANTII

Teie barbecook®-seade on kaetud kaheaastase
garantiiga tootmisvigade vastu. See garantii hakkab
kehtima alates ostukuupdevast, kui seadet kasutatakse
siintoodud juhiste kohaselt. Garantii tunnistatakse
kehtivaks ~ ostukuupdevaga varustatud kviitungi
esitamisel.

Leekidega otseselt kokkupuutuvate osade kulumine,
rooste, deformeerumine ja vérvikaotus (eriti roostevabast
terasest ja kroomitud osade puhul) on normaalne ja
seda ei saa mitte mingil juhul késitleda tootmisdefektina,
sest see on seadme kasutamisega kaasnev loogiline
asjade kaik. Tulenevalt emailimisprotsessi spetsiifikast
on voimalik, et teravad servad ei ole alati tdielikult
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emailiga kaetud. See ei ole valmistamise ega materjali
viga, mistottu nimetatud defektidele garantii ei laiene.
Oluling!  Sisemine pdéletikamber on valmistatud
roostevabast terasest, alusvore ja kiipsetusplaadid on
kroomterasest. Barbecook® e ole ette nahtud ariliseks
kasutamiseks. Kasitsi valmistatud keraamika voib aja
jooksul suure kuumuse tagajdrjel puruneda. See on
tootele omane ega pole garantiiga kaetud.

Wazne! Nalezy przeczytac niniejszg instrukcje obstugi
przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia.

UZYCIE AMICI ZA PIERWSZYM RAZEM

Przy uzyciu Amici po raz pierwszy, zalecamy by grill
byt rozpalony przez p6t godziny przed przygotowaniem
jakiegokolwiek jedzenia.

INSTRUKCJA

1. Umiedcic emaliowang skrzynie palnika na
dotaczonej podktadce. Nala¢ 0,5 | wody do skrzyni.

2. UmieScic wewnetrzng skrzynig palnika ze stali
nierdzewnej w emaliowanej skrzyni palnika.
3. Posmarowaé spdd wewnetrznej skrzyni palnika

zelem do rozpalania (okoto 250 ml) do poziomu

tuz ponizej otwordw powietrznych.
4-5.Umocowac dolny ruszt oraz rozsypaé¢ okoto 300
g chipséw z wegla drzewnego Cook Chips na
ruszcie. Pozostawi¢ dostatecznie duzo miejsca
pomiedzy chipsami z wegla drzewnego, aby
utatwié rozpalenie zelu.
Podpali¢ zel za pomoca dtugiej zapatki lub
zapalniczki. Jest to zel o powolnym reagowaniu:
Nalezy trzymaé zapatke w zelu do momentu,
gdy ukaza sie ptomienie. Teraz mozna ponownie
rozsypac¢ wegiel drzewny.
Po paru minutach rozmiar ptomieni wzro$nie do
okoto 30 cm. Zel do rozpalania wypali sig po okoto
20 minutach.
Po okoto 30-40 minutach od chwili rozpalenia,
gdy chipsy z wegla drzewnego Cook Chips pokryte
zostang drobng warstwg szarego popiotu, mozna
zamocowac ruszt. Po wykonaniu tej czynnosci
grill Amica bedzie gotowy do uzycia.
Nie nalezy mocowac ptyty do pieczenia dopdki
chipsy z wegla drzewnego Cook Chips nie osiggng
biatego koloru. W przeciwnym razie ogier zostanie
zduszony.



10. Nalezy my¢ ruszt oraz ptyte do pieczenia regularnie,
aby zapobiec sytuacji, w ktorej zaschnigty ttuszcz
bedzie powodowat pojawienie sie dymu.

BEZPIECZENSTWO

Grill Barbecook® nie moze byé uzywany w domu.
Nigdy nie nalezy uzywa¢ Amici przy silnym
wietrze.

Nalezy zawsze umieszcza¢ Amice na dotgczonej
macie silikonowej i na réwnej powierzchni, z dala
od fatwopalnych przedmiotoéw oraz przedmiotow,
ktore mogtyby sie stopié. Mata silikonowa
zabezpieczy stot przed gorgcem i zadrapaniami.
Nalezy napetni¢ mise ceramiczng 0,51 wody przed
kazdym uzyciem.

Wsyp maks. 300g podpatki Cook Chips do misy
wewnetrznej. Nalezy zawsze uzywaé suchej
podpatki barbecook™ Cook Chips (posiada
zgodno$é z RD 28/04/1993, NBN M 11-001 and
EN 1860-2)

UWAGA! Nigdy nie nalezy korzysta¢ z alkoholu
ani benzyny w celu wzniecenia lub podtrzymania
ognia. Nalezy korzystaé jedynie z zapalniczek
zgodnych z normg EN1860-3! Nigdy nie wolno
nalewa¢ tatwopalnych lub podobnych ptynéw na
chipsy zwegla drzewnego Cook Chips. Nalezy nala¢
zel do rozpalania barbecook™ do wystudzonej,
wewnetrznej skrzynki palnika ponizej dolnego
rusztu oraz chipséw z wegla drzewnego Cook
Chips. Nie nalezy dodawac zelu do rozpalania, je$li
zel lub chipsy z wegla drzewnego Cook Chips juz
sie pala.

UWAGA! Amica potrafi sie mocno nagrza¢ i
nie nalezy jej przenosi¢ przed catkowitym
wygasnigciem ognia oraz jej catkowitym
ostygnieciem.

UWAGA! Dzieci i zwierzeta powinny przebywaé
w bezpiecznej odlegtosci od grilla, nalezy
zabezpieczy¢ sie przed ogniem. Nie nalezy nigdy
pozostawiac grilla bez dozoru.

Nie nalezy nigdy piec w ptomieniach. Nalezy
zaczeka¢ az podpatka Cook Chips pokryje sig
cienkg warstwa popiotu.

Nalezy jedynie uzywaé dotaczonych uchwytéw do
przesuwania rusztéw czy piyty.

Nie nalezy nosi¢ cienkich i zwiewnych ubran z
materiatéw syntetycznych w poblizu grilla.

—_

10.

11.

WSKAZOWKI | SRODKI BEZPIECZENSTWA
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1. Aby ograniczy¢ tworzenie sig dymu czy zapalenia
sie jedzenia: nalezy uzywa¢ dotgczonej piyty
Nalezy piec chude migso/ryby i uzywaé suchych
zi6t  Nalezy takze unika¢ uzycia masta, oleju czy
margaryny.

Nalezy zabezpieczyé stét przed pryskajgcym
ttuszczem.

Specjalne Srodki dla cze$ci emaliowanych (misy
ceramicznej i ptyty). Gwarancja jest niewazna
w przypadku nie przestrzegania nastepujgcych
wskazowek:

* Metalowe i/lub ostre przedmioty mogg uszkodzi¢
emalie » Nie nalezy nigdy polewa¢ goracych czesci
zimnymi ptynami gdyz moze to uszkodzi¢ metal
* Nalezy unikaé uzycia zbyt silnych detergentéw
czyszczacych, jak tez zmywakow szorujacych czy
metalowych szczotek.  Nalezy uzywac szczotki
czy nylonowej gabki  Nalezy unika¢ uderzen i
obicia grilla o twarde powierzchnie gdyz uszkodzi
to emalie.

UTRZYMANIE | PRZECHOWYWANIE

Po kazdym uzyciu nalezy pozwoli¢ na samoczynne
wygasniecie chipséw z wegla drzewnego lub zasypac
je piaskiem. Nie nalezy oprdznia¢ wewnetrzne;
skrzynki palnika dopGki nie zostanie ona catkowicie
wystudzona. Nalezy wyczys$cié wszystkie przyrzady
po kazdym ich uzyciu. Nalezy wyczyscié wszystkie
czesci ze stali nierdzewnej oraz czeSci chromowe za
pomoca preparatu barbecook® All Clean. Nie wolno
wkfada¢ emaliowanej skrzynki palnika do zmywarki.
Nalezy zawsze przechowywaé wszystkie przyrzady w
pomieszczeniu.

GWARANCJA

Grill barbecook® posiada dwuletnig gwarancje od
wszelkich usterek produkcyjnych. Gwarancja jest
wazna od dnia zakupu pod warunkiem, ze grill jest
uzywany zgodnie z tg instrukcjg. Paragon kasowy
okreslajacy date zakupu jest certyfikatem gwarancji.

Wszelkie zuzycie, rdzewienie, odksztatcenia czy zmiana
koloru (w szczegdlnosSci czesSci ze stali nierdzewnej
czy czesci chromowanych) elementéw bezpo$rednio
wystawionych na dziatanie pfomieni sg rzeczg normalng
i pod zadnym wzgledem nie moga zosta¢ uznane
za usterke produkcyjng: jest to logiczne nastepstwo
uzywania tych elementéw. Z powodu wykorzystania
szczegblnego procesu emaliowania, cienkie brzegi
moga nie by¢ doktadnie pokryte emalig. Nie jest to



uznane za usterke produkcyjng czy rzemie$iniczg i tym
samym nie jest objete gwarancja.

Istotna informacja: misa wewnetrzna jest wykonana
ze stali nierdzewnej, ruszt weglowy oraz ruszt do
pieczenia ze stali chromowane;. Barbecook® nie
jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. Recznie
wykonana ceramika, ktéra zostanie wystawiona
na dziatanie wysokiej temperatury moze z czasem
popekac. Jest to standardowa cecha produktu, ktérej
nie obejmuje gwarancja.

BaxHo! MonAa npoyeTeTe pPBLKOBOACTBOTO
npeau na vwanons3sarte To3u ypes.

YIOTPEBA HA BALLIATA AMICA 3A
MbPBU NMbT

KoraTto usnonssaTte BawaTta Amica 3a nmbpsu
nbT, ropelo Bu npenopbysame ga A octasuTe
Ja ropy B NPOABIDKEHWE Ha MOMOBWUH 4ac
npeau Aa npUroTBATE HAKaKBa XpaHa.

UHCTPYKUNU

1. lNocTaBeTe KepamumyHaTa ropvBHa KyTuA
Ha npepocTaBeHaTa noanoxka. Hanerte
0,5 | BOJa B KyTMATA.

2. TocTaBeTe BBbTPeLIHATA FOpPUBHA KyTuWA
OT HepbX[aema CToMaHa B KepamuyHata
ropuBHa KyTuA.

3. TokpuiiTe ABHOTO Ha BbTPELIHATa FopUBHa

KyTuA ¢ pasnansaly ren (npubn. 250 ml) go

TOYHO MOJ Bb3AYLUHATE OTBOPM.
4-5. TlocTaBeTe pgonHara ckapa u CroxeTte
npubnuantenHo 300 g AbpBEHU Bbravwa
(Cook Chips) Bbpxy ckapata. OctaBeTe
poctatbyHo mMAcTo Mexay Cook Chips, 3a
[a ynecHuTe 3ananBaHeTo Ha rena.
BananeTe rena ¢ noMowTa Ha Ab/Tbr KU6PUT
unu 3ananka. Tosa e 6aBHO aencTBaly ren:
3appbxTe KMbpuTa 3a KpaTKo cpeLly rena,
[oKaTo BugnTe AcHo nnambuun. Cnep ToBa
pasnpbCcHeTEe BbrvwaTa OTHOBO.
Crnel HAKOMKO MWHYTU rofemMumHata Ha
nnamMbumTe We ce yBenuun o npubn. 30
cm. PasnanBawmAT ren e wusropu cnepg
npuén. 20 MUHYTW.
Okono 30 po 40 MUHyTH cnepg 3ananBaHeTo,
korato Cook Chips ce nokpuAaT ¢ chomH crown
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OT cvBa nenen, MOXeTe Aa MOHTupaTte
ckapata 3a rotBeHe. bapbekioTo Amica
cera e roToBo 3a M3rnon3BaHe.

He nocTaBaiTe nnoyarta 3a neyeHe npeam
Bbravwara ga nobuAt xybas 6An UBAT,
MHa4e Lle 3aracuTe OrbHA.

VM3ammBariTe nnovarta u ckapaTa Ha pefoBHM
WHTepBanu, 3a Aa npegnasuTe HaTpynesaHe
Ha Ma3HWHa ¥ NyLWeK Npu U3rapaHeTo .

10.

BE30OIMACHOCT

1. BbapbekioTo MoXe Aa ce n3nons3sa camo Ha
OTKPUTO.

Hwukora He nsnonspanTte Amica, korato nva
CWIHW BETPOBE.

BuHarm nocrtaeAWTe Amica  BBpXY
npegocraBeHata CUAMKOHOBA MOAMOXKA
M BbpPXy TBbpAa OCHOBa, Janedye OT
3ananuMu NpegmMeTm U TakMBa CKITOHHU
KbM ToneHe. CunvkoHoBaTa MOAJMIOXKA
3awmTaBa mMacata Bu oT TonnuHata m ot
HagpackBaHe.

Mpeaon BcAka ynoTpeba HambnHeTe
KepamunyHaTta KyTua 3a ropeHe ¢ 0,5 | Boaa.
N3nente max. 300 g CTbproTvHM 3a
roTBeHe BbB BbTpeLllHaTa KyTuA 3a ropeHe.
BuHarn wuanonseante cyxu barbecook®
CTbProTVHU 3a roTBeHe (4a OTroBapAT Ha
RD 28/04/1993, NBN M 11-001 n EN 1860-
2).
MPEOVIMPEXAEHUWE! Hukora He
n3nonseBanTe ankoxon unum  6eH3uH
3a pasnanBaHe wunu nogabpXkaHe Ha
OrbHA. M3nonseBante camo 3ananku,
kKouto otroBapAT Ha EN1860-3! Hukora
He wu3nuBamTe 3anaavMu WM nofo6HM
TeyHocTn BBPXY Bbravwara Cook Chips.
Hanente pasnansaw ren barbecook® B
oxnajeHara BbTpelwHa ropuBHa KyTuA,
noA JonHaTa peweTka ¥ noj Bbravwara
Cook Chips. He nobaBanTe AOMBIAHUTENHN
Bb3MNlamMeHuTeNnn, ako roTBapckuTe
BbrMMLLA BEYe ropAr.

3ABEJIEXXKA! YpeaobT Amica moxe fa ce
HaropeLuy MHOro 1 He TpA6GBa Aa ce MecTu
[OKaTO OrbHAT HE € HambfHO yracHan u
ypena He ce e oxJiann CbBCEM.
MPEOYIMPEXOEHUNE! [OpbxTe pneuata
N XXMBOTHUTE Ha 6e30macHO pascTofHue
oT H6apbekioTo, npegnassante cebe cu oT
orbHA. Hukora He ocTtaBanTe 6apbekroTo
6e3 Haasop.



9. Hukora He nedvyeTe Ha nnambuuTe.
M3yakaiiTe p[okaTo CTbproTMHWUTE 3a
roTBeHe ce MOKPUAT ¢ UH Cnoln OT cuBa
nenen.

10.M3non3BanTe camo npefocTaBeHaTa
OpbXKa [a MecTuTe ckapuTe U TuraHa 3a
neveHe.

11. He HoceTe TbHKM U CBOGOAHWN CUHTETUYHM
apexu, KoraTto cTe 6nn3o fo 6apbextoTo.

MOJIE3HN CBBETU U MEPKU 3A
BE30IMACHOCT

1. 3a pa HamanuTe obpasyBaHeTO Ha MyLlleK
UM BHE3anHo MjamMBaHe Ha XpaHara:
n3non3sanTe npenocTaBeHMA TuraH -
[MeyeTe Kpexko meco/puba n manonssante
cyxu nopgnpaBku <+ W3bareante CbLoO
M3non3BaHeTo Ha Macno, OnMo wunu
mapuHaTa.

3awmteTe macata cu OT MU3NPbCKBaHE C
MasHuHa.

BsemeTe cneuvanHu npeanasHn Mepku
3a emannupaHuTe 4actu (kKepamuyHaTa
KyTuA 3a ropeHe u TturaHa). MapaHumATa
He e BanMiHa ako He B3emeTe npenBug
CNneaHoTo:

« MeTan wwnu octpu npeameT morat na
noespepAT emanna « Hukora He uanuesante
CTyOEHN TEYHOCTU B/BbPXY FOpeLUn 4acTu,
ThbiA KaTO TOBa MOXe Aa noBpeau mMeTana *
M3baresanTe ga manonssaTe npenapartu 3a
n3MMBaHe, KOMTO €a MHOMO CUITHW UK rbbur
3a U3TbpKBaHe, Unn metanHu rom. Bmecto
TOBa M3MNOn3BanTe YeTka WM HalsioHOBa
rbba < Ws3barsamte pa 6nbckate unu
na yppAate BaweTo 6apbekio B TBbpAM
NMOBBPXHOCTW, Thbil KaTO LWe MoBpeauTe
emamnna.

2.

3.

nogapPb)XXKA U CbXPAHEHUE

Cnepn BcAka ynoTtpeba, ocTaBAWTe BbrieHUTe
[a usracHat camu Uiy cuneTe NACHK BbPXY TAX.
He n3npasBaiTe BbTpellHaTa ropMBHa KyTusA,
[OKaTO He W3CTUHe HanmbfHO. [MouncTBanTe
ypeda cnen BcAka ynotpeba. [NouucTsarte
BCUYKM 4acTW OT HepbXAaema CToMaHa u
XpOM C barbecook® All Clean. He cnaraite
KepamuyHata ropuBHa KyTua B MUAIHaTa
mMawuHa. BuHarm cbxpaHABanTe ypena Ha
3aKpu1TO.
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FAPAHUNA

Bawwuat barbecook® Bu ce npenocTaBA C
OBe TOAMHWM rapaHuMA 3a NpPOV3BOACTBEHMU
nedekTn. Tasu rapaHumA ce npunara ot garara
Ha 3aKynyBaHe, Npu YCrNoBMe Ye ce U3MNon3Ba B
CbOTBETCTBME C Te3u WHCTpyKuun. Bawata
KBUTAHUMA, HA KOATO € 3anucaHa jartaTa Ha
3aKynyBaHe, e BawaTta rapaHumoHHa KapTa.
BcAko usHocBaHe, obpasyBaHe Ha pbXAa,
nedopmauma nnm obesupeTABaHe (0Co6eHO
Ha HepbXAaeMuTe UM XPOMUPaHW YacTu), Ha
4YacTU AMPEKTHO M3MOXEHW Ha Bb3AencTeue
OT nnambumM, Ca HOPMalHW U MpU HUKaKBM
obcToATENcTBAa HAMA fJda Cce cuuTaT 3a
NpPOU3BOACTBEHN AeheKTU: TOBA € NIOTUYHMAT
pesyntaT OT M3MNOM3BaHETO Ha Te3n 4acTu.
Mopaan wm3nons3saHuAT cneunduyeH npouec
Ha emannupaHe, ocTpute pbboOBE MOXE He
BMHArM ga ca noKpuTW u3uano ¢ emamn. Tosa
He ce cynTa 3a NPoM3BOACTBEH Unn AedeKT Ha
n3paboTka, u cnefoBaTeNHO He Ce NoKpuBa OT
rapaHuuaTa.

BaxkHo: BbTpewHarta KyTua 3a ropeHe e
n3paboteHa OT HepbXAaema CTOMaHa,
OCHOBHaTa W ckapaTta 3a roTBeHe ca OT
XpoMMpaHa cTtomMaHa.

Toau barbecook® He e nogxoanawy 3a Tbproscka
ynotpeba. PbyHO n3paboTeHUTe KepamuyHu
CbAoOBe, NMOANOXEHN Ha BUCOKA TemnepaTypa,
cnen BpeMe MOXe ga ce HanykaT. ToBa e
XapakKTepHO 3a NPoAyKTa W He ce MokpuBa OT
rapaHuuATa.



Vazno! Prije koriStenja ovog uredaja proCitajte upute.

PRVO KORISTENJE ROSTILJA AMICA

Preporucujemo vam da prilikom prve upotrebe rostilj
Amica ostavite pola sata da gori prije nego Sto pocnete
pripremati hranu na njemu.

UPUTE

1. Postavite keramiCku posudu plamenika na priloZeni
podlagac. Ulijte 0,5 | vode u posudu.

2. Stavite unutarnju posudu plamenika od plemenitog
Celika u keramiCku posudu plamenika.

3. Pokrijte dno unutarnje kutije plamenika gelom za
potpaljivanje (oko 250 ml) odmah ispod otvora za
zrak.

4-5, Stavite donju reSetku i uspijte oko 300 g briketa na
reSetku. Ostavite dovoljno prostora izmedu briketa
kako biste mogli zapaliti gel.

6. Sibicom ili upaljaGem zapalite gel. Gel se sporo
zapaljuje: drzite Sibicu iznad gela dok ne ugledate
plamen. Potom mozZete rasiriti ugljen.

7. Nakon nekoliko minuta visina plamena bit ¢e oko 30
cm. Gel za potpaljivanje e izgorjeti nakon otprilike
20 minuta.

8. 30 do 40 minuta nakon paljenja, kada briketi ugljena
budu pokriveni tankim slojem sivog pepela, moZete
postaviti reSetku za pecenje. Amica je spremna za
uporabu.

9. Ne stavljajte plo¢u za pecenje prije nego Sto briketi
ugliena poprime lijepu bijelu boju, jer ¢ete inaCe
ugusiti vatru.

10. Redovito Cistite plocu za pecenije i reSetku kako se
zakorjela mast ne bi zadimila.

SIGURNOST

1. Rostilj moZete koristiti samo vani.

Nikad ne koristite rostilj Amica kada puSe jak vijetar.

3. Roétilj Amica obavezno stavite na priloZeni silikonski
podmeta¢ na Cvrstoj podlozi podalje od zapaljivih i
topljivih objekata. Silikonski podmetac Stiti stol od
topline i ogrebotina.

4. Prije svake upotrebe ulijte 0,5 | vode u keramicku
posudu grijaca.

5. Uspite najviSe 300 g ugliena Cook Chips u
unutradnju posudicu grijaca. Uvijek koristite suhi
uglien barbecook® Cook Chips (uskladen je s
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odlukama RD 28/04/1993, NBN M 11-001 i EN
1860- 2).

6. OPREZ! Ne koristite alkohol ili petrolej za paljenje
ili raspirivanje vatre. Koristite samo upaljace koji
su uskladeni s normom EN1860-3! Ne izlijevajte
zapaljive ili slicne tekucine po briketima. Ulijte gel
za potpaljivanje barbecook™ u ohladenu unutarnju
posudu plamenika, ispod donje reSetke i ispod
briketa. Ne dodajte gel za potpaljivanje ako gel ili
briketi ve¢ gore.

7. NAPOMENA! Rostilj Amica moze se jako zagrijati i
ne biste ga trebali premjeStati dok se vatra posve ne
ugasi i dok se posve ne ohladi.

8. UPOZORENJE! Drzite djecu i zivotinje na sigurnoj
udaljenosti od rostilja i zastitite se od vatre. Nikad
ne ostavljajte rostilj bez nadzora.

9. Nikad ne pecite hranu na plamenu. Pricekajte da
Cook Chips prekrije tanki sloj sivog pepela.

10. ReSetke i grijaéu plocu nosite samo za priloZzene
rucke.

11. Ne nosite tanku i Siroku sinteticku odjecu u blizini
rostilja.

KORISNI SAVJETI | MJERE OPREZA

1. Da biste smanjili stvaranje dima ili vatre iz hrane:
koristite priloZzenu grijacu ploCu ¢ Pecite nemasno
meso / ribu i koristite suho zacinsko bilje *
Izbjegavajte upotrebu maslaca, ulja i marinada

2. ZaStitite stol od masti koja prska.

3. Posebne mjere opreza za emajlirane dijelove

(keramiCka posuda grijaca i grijac ploce). Jamstvo
ne vrijedi ako ne uzmete u obzir da:
* Metalni i/ili oStri objekti mogu oStetiti emajl » Nikad
ne polijevajte hladne tekucine u/na vruce dijelove
jer biste tako mogli oStetiti metal < Izbjegavajte
koristenje prejakih deterdZenata ili deterdZenata za
ribanje te spuzvica za ribanje ili metalnih spuzvica.
Umjesto toga koristite ¢etku ili plasticnu spuzvicu *
Izbjegavajte udaranje rostiliem o tvrde povrSine jer
biste tako mogli oStetiti emajl.

ODRZAVANJE 1 SKLADISTENJE

Nakon svake uporabe ostavite brikete da se sami ugase
ili ih pospite pijeskom. Ne istresajte unutarnju posudu
plamenika dok se potpuno ne ohladi. Ocistite uredaj
nakon svake uporabe. Dijelove od plemenitog Celika i
kroma ogistite sredstvom barbecook® All Clean. Ne
stavljajte keramiCku posudu plamenika u perilicu suda.
Uredaj uvijek drZite na otvorenom.



JAMSTVO

barbecook® ima dvogodiSnje jamstvo koje obuhvaca
sve kvarove nastale zbog pogreSaka u proizvodnii.
Jamstvo pocinje vrijediti od datuma kupnje, pod uvjetom
da se uredaj koristi u skladu s ovim uputama. Potvrda
jamstva je raCun s navedenim datumom kupnje.
Habanje, hrda, izobliCenje i promjena boje (posebice
na dijelovima od nehrdajuceg celika ili kromiranim
dijelovima) dijelova izlozenih plamenu uobi¢ajene su
pojeve i ni pod kojim se uvjetima ne mogu smatrati
pogreSkom u proizvodnji jer su logicna posljedica
koriStenja tih dijelova. Zbog posebnog postupka
emajliranja svi tanki rubovi mozda nisu posve prekriveni
emajlom. To se ne smatra pogreskom u proizvodnji ili
izradi te zato nije obuhvaceno jamstvom.

Vazno: unutraSnja posudica grijaca nacinjena je od
nehrdajuceg Celika, a donja reSetka i reSetka za pecenje
od kromiranog Celika.

Ovaj rostilj barbecook® nije prikladan za komercijalnu
upotrebu. Ruc€no izradeni keramicki predmeti mogu
nakon duljeg vremena puknuti u blizini velike topline. To
je svojstvo keramike i nije obuhvaceno jamstvom.

Ked idete gril Amica pouzit prvykrat, odporaéame
ponechat ho pred pripravou jedla hriat pol
hodiny.

INSTRUKCIE

1. Umiestnite keramickl skrinku s horakmi na
prilozent podlozku. Nalejte 0,5 | vody do
skrinky.

2. Umiestnite nehrdzavejucu internt skrinku s
horakmi do keramickej skrinky s horakmi.
3. Pokryte spodnu ¢&ast internej skrinky s

horakmi zéapalnym gélom (pribl. 250 ml)

tesne pod otvormi vetrania.
4-5. Umiestnite spodnu ¢ast mriezky a nasypte
pribl. 300 g dreveného uhlia Cook Chips
na mriezku. Na ulahéenie zapélenia gélu
nechajte medzi kuskami dreveného uhlia
Cook Chips dostatok miesta.
Zapéalte gél dlhou zapalkou alebo
zapalovatom. Tento gél ma pomald
charakteristiku zapalenia: drzte zapalku pri
géle tak dlho, az neuvidite jasny plamen.
Drevené uhlie moZno potom znova rozhrnut.
Po nieko’kych mindtach sa velkost
plameriov zvysi na priblizne 30 cm. Zapalny
gél hori priblizne 20 minut.
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8. Mriezku na pecenie je mozné umiestnit
priblizne po 30 — 40 minutach od zapalenia,
az bude drevené uhlie Cook Chips pokryté
jemnou vrstvou sivého popola. Potom bude
gril Amica pripraveny na pouZzitie.

9. Neumiestriujte plech na pecenie predtym,
ako bude mat drevené uhlie Cook Chips
jasne bielu farbu, inak by sa oheri udusil.

10. Umyvajte plech a mriezku na pecenie v
pravidelnych intervaloch, inak by napeceny
tuk mohol vydavat dym.

BEZPECNOST

1. Pouzivajte iba na otvorenom priestranstve!
Vyrobok nikdy nepouzivajte pri silnom vetre.
Vyrobok vzdy polozte na dodanu silikbnovu
podlozku na pevny podklad, mimo dosahu
horfavych predmetov a predmetov, ktoré by
sa mohli vplyvom tepla roztavit. Silikonova
podlozka chrani vas stol pred teplom
a poskodenim.

Pred kazdym pouzitim naplrite keramickd
nadobu horaka 0,5! vody.

Do vnuatornej nadoby horaka nasypte
maximalne 300g triesok. Vzdy pouzivajte
suché triesky barbecook®, splfajuce normy
RD 28/04/1993, NBN M 11-001 a EN 1860-
2.

UPOZORNENIE! Na zapalenie ani ako
podporu horenia nepouzivajte alkohol ani
benzin. Pouzivajte iba zapalovace splfujice
normu EN1860-3! Na drevené uhlie Cook
Chips nikdy nelejte horfaviny ani_podobné
tekutiny. Zapalny gél barbecook® davajte
do studenej internej skrinky s horakmi, pod
spodnu mriezku a pod drevené uhlie Cook
Chips. Ak zapalny gél alebo drevené uhlie
Cook Chips uz hori, nepridavajte zapalny
gel.

UPOZORNENIE! Gril Amica sa mobze
vel'mi rozpalit a nemalo by sa s nim hybat,
kym oheri celkom nezhasne a gril celkom
nevychladne.

POZOR! Deti a zvierat4 by sa mali zdrziavaf
v bezpeénej vzdialenosti od miesta
grilovania. Chrarite sa pred ohrfiom. Nikdy
nenechavaijte gril opusteny bez dozoru.
Nikdy negrilujte, kym eSte hori plamen.
Pockajte, kym sa triesky pokryju jemnou
vrstvou sivého popola.

Na manipulaciu s roStom, mriezkou ¢&i
platni¢kami pouzivajte iba dodanut racéku.

9.

10.



11. V blizkosti miesta grilovania nenoste tenky
a volny odev zo syntetického materialu.

UZITOCNE RADY A BEZPECNOSTNE
POKYNY

1. Ako eliminovat dymenie alebo vzplanutie
grilovaného jedla: pouzivajte dodané rosty
+ Grilujte chudé maso/ryby a pouzivajte
suSené bylinky < Pokial je to mozne,
nepouzivajte maslo, olej ani marinady.
Davajte si pozor, aby ste si neznegistili stél
od mastnoty.

Ak nebudete dodrziavat nasledovné pokyny,
moZete stratit zaruku na vyrobok:

+ Kovové a/alebo ostré predmety mdzu
poskodit glazGru/smalt - Nikdy nelejte
studené tekutiny na/do horucich c¢asti,
moéze dojst k ich poskodeniu « Na Cistenie
nepouzivajte prili§ silné/agresivne saponaty
alebo Cistiace prostriedky s drsnymi
mechanickymi G€inkami. Na umyvanie
pouzivajte kefku alebo Spongiu < RazZen
s grilovanym jedlom neoklepavajte o tvrdé
povrchy, mbze to poskodit glaziru/smalt.

UDRZBA A SKLADOVANIE

Po kazdom pouziti nechajte drevené uhlie
Cook Chips samovolne vyhasnit alebo nar
vysypte piesok. Nevyprazdriujte interna skrinku
s horadkmi skér, kym UGplne nevychladne.
Cistite zariadenie po kazdom pouziti. V&etky
nehrdzavejuce a chromované c¢asti Cistite
pripravkom barbecook® All Clean. Nedavajte
keramickd skrinku s horakmi do umyvacky
riadu. Zariadenie skladujte vnutri.

ZARUKA

Na gril barbecook® sa vztahuje dvojroéna zaruka
na vSetky vyrobné chyby. Tato zaruka plati odo
diia zaklUpenia vyrobku za predpokladu, ze
vyrobok, na ktory sa tato zaruka vztahuje, sa
pouziva v sulade s tymito inStrukciami. Zaruku si
nemozno uplatnit bez platného pokladni¢ného
dokladu s uvedenym datumom zakUpenia.

Akékolvek opotrebovanie, hrdza, deformacie
a zmena farby (obzvlast v pripade prislu$enstva
z nerezovej ocele a chrébmu) na prisluSenstve,
ktoré je priamo vystavované plameriom, su
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bezné javy av ziadnom pripade sa nepovazuju za
vyrobné chyby: ide o bezné nasledky pouzivania
tohto vyrobku. Nasledkom Specialneho procesu
glazurovania/smaltovania nemusia byt jemné
hrany vzdy celkom pokryté glazdrou/smaltom.
Nepovazuje sa to za vyrobna chybu, a preto sa
na tento jav nevztahuje ani zaruka.

Ddélezité: vnitornd nadoba horéka je vyrobena
z nerezovej ocele, zakladny spodny a varny rost
z pochrémovanej ocele.

Zariadenie barbecook® nie je vhodné na
komeréné pouzitie. Ru¢ne vyrobena keramika
mbze pri dlhSom pdsobeni vysokej teploty
prasknat. Na praskanie ruéne vyrobenej
keramiky sa zaruka nevztahuje.

Pomembno! Pred uporabo naprave preberite navodila.

PRVA UPORABA NAPRAVE AMICA

Pri prvi uporabi naprave Amica priporoCamo, da jo
pustite prizgano pol ure preden zacnete s pripravo hrane.

NAVODILA

1. Kerami¢ni gorilnik namestite na predvideno mesto.
Nalijte 0,5 | vode v gorilnik.

2. Notranji gorilnik iz nerjavnega jekla namestite v
keramicni gorilnik.
3. Dno notranjega gorilnik premazite z gorilnim gelom

za Zar (pribl. 250 ml). Gel naj sega tik pod odprtine
za dovod zraka.
4-5.Namestite spodnjo reSetko in nanjo polozite pribl.
300 g vzigalnih briketov. Med vzigalnimi briketi
pustite dovolj prostora za vzig in gorenje gela.
Z dolgo vZigalico ali vZigalnikom prizgite gel. Ta gel
se aktivira poCasi. VZigalico drzite za krajsi Cas ob
gelu, dokler plameni niso jasno vidni. Nato lahko
znova razprostrete oglje.
Po nekaj minutah se velikost plamenov poveca na
pribl. 30 cm. Gorilni gel zgori po pribl. 20 minutah.
Priblizno 30 do 40 minut po vzigu, ko so vzigalni
briketi prekriti s tanko plastjo sivih saj, lahko
namestite reSetke za peko. Va§ Amica je zdaj
pripravljen za uporabo.
Preden vZigalni briketi ne doseZejo lepe bele
barve, ne nameScajte pladnja za peko, saj boste v
nasprotnem primeru zadusili ogen;.



10. Pladenj za peko in reSetko za peko redno pomivajte
ter tako prepreCite nastanek dima zaradi zapecene
mascobe.

VARNOST

To napravo je dovoljeno uporabljati le na prostem.
Nikoli ne uporabljajte naprave Amica ob mocnem
vetru.

Vedno postavite napravo Amica na silikonski
podstavek, ki je priloZen v paketu, ter na trdno
osnovo, stran od vnetljivih objektov ter objektov, ki
se lahko stopijo. Silikonski podstavek varuje vaso
mizo pred vro¢ino in poSkodbami.

Napolnite keramic¢ni gorilnik z 0,5 | vode pred vsako
uporabo.

Nadevajte najve¢ 300 g briketov v notraniji gorilnik.
Vedno uporabite suhe barbecook® brikete (v skladu
z RD 28/04/1993, NBN M 11-001 in EN 1860-2).
POZOR! Za priziganje ali vzdrZevanje ognja ne
smete uporabljati alkohola ali bencina. Uporabljajte
samo vZigalnike, ki ustrezajo standardu EN1860-3!
Na vZigalne brikete ne smete zlivati vnetljivin oz.
gorljivin teko€in. Gorilni gel barbecook® zlijte v
ohlajen notranji gorilnik, pod spodnjo reSetko in
pod vZigalne brikete. Ne dodajajte gorilnega gela, ¢e
vzigalni briketi ali gel Ze gorijo.

ZAPOMNITE SI!' Naprava Amica lahko postane
zelo vroCa, zato je ni varno premikati, dokler
ogenj popolnoma ne ugasne in dokler se naprava
popolnoma ne ohladi.

OPOZORILO! Otroci in Zivali naj se ne nahajajo v
bliZini Zara, zavarujte sebe pred ognjem. Nikoli ne
pustite Zara brez nadzora.

Nikoli ne pecite na ognju. PoCakajte, dokler briketi
niso prekriti s tanko plastjo sivega pepela.
Uporabite samo priloZzeno roCico za premikanje
reSetk in ponvice.

Ne nosite tankih in ohlapnih sinteti¢nih oblacil v
blizini zara.

10.

11.

KORISTNA NAVODILA IN VARNOSTNI UKREPI

1. Zazmanj$anje dima ali plamenov iz hrane: Uporabite
priloZzeno ro€ico e Pecite pusto meso/ribe in
uporabite suha zelis¢a * Prav tako se izogibajte
uporabi masla, olja ali marinad.

2. ZaScitite svojo mizo pred brizgajoco maScobo.

3. Posebni varnostni ukrepi za emajlirane dele

(keramicni gorilnik in rocica). Garancija ne pokriva
neupoStevanja sledecega:
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* Kovinski in/ali ostri predmeti lahko poSkodujejo
emajl < Nikoli ne nalijte hladne tekoCine v/na
vroCe dele, saj lahko to poSkoduje kovino e
Izogibajte se uporabi detergentov, ki so premocni
ali Cistilnim detergentom in gobam ali kovinskim
gobam Namesto tega uporabite krtaco ali najlonsko
gobo ¢ lzogibajte se trdim povrSinam, saj bodo
poskodovala emajl.

VZDRZEVANJE IN SHRAMBA

Po koncani uporabi pustite, da vZigalni briketi samostojno
ugasnejo ali jih posujte s peskom. Notranjega gorilnika
ne smete izprazniti, dokler se popolnoma ne ohladi. Po
vsaki uporabi Zar o€istite. Vse dele iz nerjavnega jekla
in kromirane dele ocistite s Cistilom barbecook™ All
Clean. Keramicnega gorilnika ne smete postaviti v stroj
za pomivanje posode. Zar vedno shranjujte v notranjih
prostorih.

GARANCIJA

Vaa naprava barbecook® ima dve leti garancije za vse
proizvodne napake. Garancija velja od dneva nakupa,
pod pogojem, da se naprava uporablja v skladu s temi
navodili. Va$ racun, ki vsebuje datum nakupa, je vasa
garancija.

Vsaka obraba, deformacija in izguba barve (Se posebej
delov iz nerjaveCega jekla ali kromirani deli) delov, ki
S0 neposredno izpostavljeni ognju je normalna in se ne
smatra kot proizvodna napaka. To je logi¢na posledica
uporabe teh delov. Zaradi uporabe posebnega procesa
emajliranja, skrajne konice mogoce ne bodo popolnoma
prekrite z emajlom. To ni proizvodna napaka ali strokovna
napaka, zato garancija tega ne pokriva.

Pomembno! Notranji gorilnik je iz nerjavecega jekla,
osnovna in kuhalne reSetke so iz kromiranega jekla.
Naprava barbecook® ni primerna za splosno uporabo.
Roc€no izdelana keramika, ki je izpostavljena visoki
vroini lahko po doloGenem ¢asu zacne pokati. To je
inherentna lastnost izdelka in tega garancija ne pokriva.

Svarigi! Ladzu, pirms ierices lietoSanas izlasiet
rokasgramatu.




AMICA LIETOSANA PIRMO REIZI

Lietojot Amica pirmo reizi, més stingri iesakam
pirms édiena gatavoSanas atlaut tam degt
pusstundu.

NORADIJUMI

1. Uzlieciet keramisko karséSanas kameru uz
komplektacija ieklautas pamatnes. lelejiet

kamera 0,5 | Gdens.

2. levietojiet keramiskaja karsé$anas kamera
neriséjosa térauda iek8€jo karséSanas
kameru.

3. Noklajiet iekSejas karséSanas kameras

apaks$u ar aizdedzinasanas zeleju (aptuveni
250 ml) gandriz I1dz gaisa atverém.

4.-5. Uzlieciet apak$ejo rezgi un uzberiet uz
rezga aptuveni 300 g oglu. Atstajiet starp
oglém pietiekami daudz vietas, lai |autu
aizdegties Zelejai.

6. Aizdedziniet Zeleju, izmantojot garu
sérkocinu vai $kiltavas. Zeleja ir ar lenu
iedarbTbu — turiet sérkocinu pie Zelejas kadu
laiku, ITdz skaidri ir redzamas liesmas. Péc
tam atkal var uzbért kokogles.

7. Péc dazam mindtém liesmas palielinasies
ITdz aptuveni 30 cm. Aizdedzinasanas Zeleja
bls izdegusi péc aptuveni 20 minatém.

8. Aptuveni 30-40 mindtes péc
aizdedzinaSanas, kad ogles ir parklatas ar
planu, peléku pelnu slani, var piestiprinat
cep$anas rezgi. Tagad iekarta “Amica” ir
gatava lietoSanai.

9. NeierTkojiet cepSanas pannu, pirms ogles
nav kluvuSas patikama balta krasa, citadi
noslapésiet uguni.

10. Lai nelautu piecepuSos tauku damos$anu,
regulari mazgajiet cepSanas pannu un
cep$anas rezgi.

DROSIBA

1. lerici “Barbecook®” nedrikst izmantot telpas.

2. Nekad nelietojiet Amica stipra véja laika.

3. Vienmér novietojiet Amica uz komplekta
ietverta silikona paklaja un uz cietas
pamatnes attalak no viegli uzliesmojoSiem
un kidstoSiem objektiem. Silikona paklajs
pasargas jusu galdu no karstuma un
skrapé&jumiem.
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Pirms katras lietoSanas reizes piepildiet
keramisko degkameru ar 0,5 | Gdens.
lek$eja degkamera maksimali ievietojiet
300 g kurinama. Vienmér lietojiet sauso
barbecook® kurinamo (saskana ar RD
28/04/1993, NBN M 11-001 un EN 1860-2).
UZMANITBU! Aizdedzina8anai vai uguns
pastiprinasanai nelietojiet alkoholu vai
benzinu. Izmantojiet tikai deglus, kas
atbilst EN1860-3. Nekada gadijuma
nelejiet uz oglém viegli uzliesmojoSus vai
tamltdzigus Skidrumus. Lejiet “barbecook®”
aizdedzinaSanas zeleju atdzeséta iekseja
karséSanas kamera, zem apak$éja rezga un
zem oglém. Nepapildiniet aizdedzinasanas
zeleju, ja Zeleja vai ogles jau deg.

PIEZIME! Amica var k|t |oti karsta, un to
nedrikst parvietot, kamér uguns nav pilntba
nodzisusi un ierice nav pilniba atdzeséta.
BRIDINAJUMS! Turiet bérnus un dzivniekus
drosa attaluma no barbekju, sargajiet sevi
no uguns. Nekad neatstajiet barbekju bez
uzraudzibas.

Nekad necepiet liesmas. Pagaidiet, kamér
kurinamais parklajas ar planu peléku pelnu
kartinu.

Lai parvietotu reZgus un pannu, izmantojiet
tikai komplekta ietverto rokturi.

Barbekjo tuvuma nekad nevalkajiet planu un
plivojosu sintétisku apgérbu.

10.

11.

NODERIGI PADOMI UN DROSTBAS
PIESARDZIBAS PASAKUMI

1. Lai samazinatu dumu veido$anos vai
uzliesmojumus no é&diena, izmantojiet
komplekta ietverto pannu < Uz grila cepiet
liesu galu/zivis un izmantojiet sausas
garSvielas * lzvairieties arT no sviesta, ellas
un marinades lietoSanas.

Aizsargajiet savu galdu no tauku Slakatam.
Tpasi piesardzibas pasakumi, lietojot
emaljétus piederumus (keramiska
degkamera un panna). Garantija nav spéka,
ja jus nenpemat véra turpmak minéto: -
Metals un/vai asi priekSmeti var sabojat
emalju *+ Nekad nelejiet aukstu Skidrumu
uz sakarsetam detalam vai to iekSiené,
jo tas var sabojat metalu + lIzvairieties
lietot mazgasanas Itdzeklus vai Kimiskos
mazgasanas Iidzeklus un tiriSanas sukli
vai metala stkli « Ta vieta lietojiet suku vai
neilona sukli « Nekratiet un nesitiet barbekju



pret cietam virsmam, jo tas var sabojat
emalju.

APKOPE UN UZGLABASANA

Péc katras lietoSanas reizes laujiet oglém izdzist
pasam vai uzberiet tam smiltis. NeiztukSojiet
iekSéjo karséSanas kameru, pirms ta nav
atdzisusi pilniba. Iztiriet iekartu péc katras
lietoSanas reizes. Notlriet visas nerusé€josa
terauda un_hroma detalas, izmantojot ITdzekli
“barbecook® All Clean’. Nemazgajiet keramisko
karséSanas kameru trauku mazgajamaja
masina. Vienmér glabajiet So iekartu telpas.

GARANTIJA

Jusu barbecook® ir divu gadu garantija pret
visiem razo$anas defektiem. ST garantija ir
spéka no iegades datuma, noradot, ka ta tiek
izmantota saskana ar noradijumiem. Jusu kases
aparata ¢eks, kura ir noradits iegades datums,
ir garantijas apliecinajums. To dalu, kas tiek
paklautas atklatai liesmai, jebkads nolietojums,
roséjums, deformacija un nobalédana (it 1pasi,
nerOséjoSa terauda vai hroma detalam) ir ierasta
paradiba, un ta nav uzskatama par razoSanas
defektu: Sis ir detalu lietoSanas pamatots
gala rezultats. Tpasas emaljé$anas procesa
pieméroSanas rezultata detalu smalkas malinas
ne vienmér var bat pilntba noklatas ar emalju.
Sis nav uzskatams par razo$anas vai apdares
defektu, un garantija to nesedz.

Svarigi: iekS§éja degkamera ir izgatavota no
nerliséjo$a térauda, pamata reZgis un cepsanas
rezgis - no hrométa térauda.

Sis barbecook® nav paredzéts komercialai
lietoSanai. Ar rokam darinatie keramikas trauki
liela karstuma ietekmé ar laiku var ieplaisat.
Ta ir izstradajuma Tpatniba un uz to neattiecas
garantija.

Svarbu! Prie§ naudodamiesi prietaisu
perskaitykite vartotojo vadova.

LAMICA” NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Jei savo ,AMICA” naudojate pirmajj karta, mes
rekomenduojame prie§ gaminant maistg jg puse
valandos pakaitinti.
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INSTRUKCIJOS

Ant komplekte esancio kilimélio padékite
keramine degiklio dézute. | dézute jpilkite 0,5
| vandens.

2. | keraming degiklio dézute jdékite vidine
nerudijancio plieno degiklio déZute.
3. Vidinés degiklio dézutés dugng iki pat

apatiniy oro kiaurymiy padenkite uzdegimo

zele (mazdaug 250 ml).
4-5. Uzdékite apatinj tinklelj ir uzpilkite mazdaug
300 g degimo granuliy. Kad zele baty
lengviau uzdegti, tarp degimo granuliy
palikite pakankamg tarpa.
Pasinaudodamiilgu degtuku arba Ziebtuvéliu,
uzdekite Zele. Tai létai veikianti Zelé: degtukg
Siek tiek, kol pamatysite aiskias liepsnas,
palaikykite prie Zzelés. Dabar galite paskleisti
medZzio anglis.
Po keliy minuciy liepsna pakils mazdaug j 30
cm aukstj. Uzdegimo Zelé sudegs mazdaug
per 20 minuciy.
Praéjus mazdaug 30-40 minudiy po
uzdegimo, kai degimo granulés pasidengia
plonu pilky peleny sluoksniu, galite uzdéti
kepimo tinklelj. Dabar jasy ,Amica“ paruosta
naudoti.
Kepimo |ék$tés neuzdékite tol, kol degimo
granulés nejgauna grazios baltos spalvos,
nes uzslopinsite ugnj.
Kad prikepe riebalai nepradéty rakti,
kepimo plokste ir kepimo tinklelj reguliariai
nuplaukite.

10.

SAUGUMAS

,,Barbecook® negalima naudoti patalpose.
Niekuomet nenaudokite ,Amica“ jei véjas
labai stiprus.

~Amica“ visuomet statykite ant pateikiamo
silikoninio kilimelio ant tvirto pagrindo,
atokiau nuo nedegiu objekty ir daikty, kurie
gali iSsilydyti. Silikono kilimélis apsaugo jasuy
stalg nuo karsc¢io ir jorézimy.

Pries kiekvieng naudojimg j keraming degimo
kamerg jpilkite 0,5 | vandens.

Daugiausiai naudokite 300 g angli@g.
Visuomet naudokite sausas ,barbecook™"*
anglis (atitinka RD 28/04/1993, NBN M
11-001 ir EN 1860-2).

ATSARGIAI! Ugniai uzdegti ar jai padidinti
niekuomet nenaudokite alkoholio ar benzino.
Naudokite tik EN1860-3 reikalavimus

—_



atitinkan€ius uzdegiklius! Ant degimo
granuliy niekuomet nepilkite degiy ar panasiy
skysciy. Barbecook® uzdegimo zele pilkite |
atvésusig viding degiklio déZute po apatiniu
tinkleliu ir po degimo granulémis. Jeigu
degimo granulés jau dega, uzdegimo Zelés
nebepilkite.

PASTABA! ,Amica“ gali labai smarkiai jkaisti,
ja pernesti galima tik tuomet, kai ugnis
visiSkai uzges o kepsniné atSals.
PERSPEJIMAS! Vaikai ir gyvinai nuo
kepsninés turi laikytis atokiau, saugotis
ugnies. Niekuomet nepalikite kepsninés be
priezidros.

Niekuomet nekepkite ugnyje. Palaukite,
kol anglys pasidengs plonu pilky pelenu
sluoksniu.

Groteléms ir skardai pernesti naudokite tik
pateikiamas rankenas.

Badami prie kepsninés nedévékite laisvy ar
sintetiniy drabuziy.

10.

1.

NAUDINGI PATARIMAI IR SAUGUMO
PRIEMONES

. Norédami sumazinti domy susidarymag ar
kepamo maisto uZsidegima: naudokite tik
pateikiamas groteles < Kepkite liesg mésa/
Zuvj ir naudokite sausus prieskonius -
Venkite naudoti sviestg, alieju ar marinatus.
Saugokite stalg nuo besitaskanciu riebaly.
Specialios atsargumo priemonés
emaliuotoms dalims (keraminé degimo
kamera ir grotelés). Garantija negalios, jei
neatkreipsite démesio j Siuos dalykus:

+ Metaliniai ir/arba astris daiktai gali pazeisti
+ Niekuomet nepilkite Salty skyscCiy j/ant
karSto metalo, nes tai gali jam pakenkii.
+ Nenaudokite plovimo priemoniy, kurios
yra stiprios ar braizan€iy arba metaliniy
kempiniy. Geriau naudokite Sepetélj arba
nailoning kempine. « Kepsninés nedauzykite
ir neparverskite ant kieto pavirSiaus, nes tai
gali pakenkti emalei.

PRIEZIURA IR LAIKYMAS

Po kiekvieno panaudojimo, palaukite kol degimo
granulés uzges savaime arba ant ju uZpilkite
smélio. Vidinés degiklio dézutés neiStustinkite
tol, kol ji visiSkai neatvéso. Po kiekvieno
panaudojimo jtaisg iSvalykite. Visas nertdijancio
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plieno ir chromuotas detales valykite barbecook®
priemone ,All Clean”. Keraminés degiklio
dézutés neplaukite indaplovéje. Jtaisag laikykite
patalpoje.

GARANTIJA

Jasy ,,barbecook®“ pateikiama su dvieju mety
garantija prieS visus gamybinius defektus.
Garantija taikoma nuo pirkimo datos, jei yra
laikomasi visy Siy nurodymy. Josy kasos
Cekis, kuriame nurodyta pirkimo data, yra jasy
garantijos sertifikatas.

Bet koks detaliy (ypa¢ neradijancio plieno ir
chromuoty), kurias tiesiogiai pasiekia ugnis
koks susidévéjimas, partdijimas, deformacijos
ir spalvy pasikeitimai yra visiSkai normalus
dalykas ir jokiomis aplinkybémis negali bati
laikomas gamybiniu broku - tai ilgo Siy daliy
naudojimo rezultatas. Dél naudojamo specialaus
emaliavimo proceso, kampai gali bati ne iki galo
padengti emale. Tai nelaikoma gamybiniu broku,
dél to garantija tam negalioja.

Svarbu: vidiné degimo kamera yra i$ neradijancio
plieno, apatinés ir kepimo grotelés yra i$
chromuoto plieno.

Si ,barbecook® kepsniné netinka komercinei
veiklai. Ranky darbo keramika laikoma dideliame
karstyje, po tam tikro laiko gali jtrokti. Tai badinga
Siam produktui ir todél tokiais atvejais garantija
negalioja.
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